DESTILACAO

CONSIDERACOES TEORICAS: EVAPORACAO
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P = quantidade de alcool (vinho)
Q = quantidade de agua (vinho)
p = quantidade de alcool (destilado)

= quantidade de agua (destilado




PRATICA (Processos)
Destilacdo Intermitente Simples

Alambique simples

. Caldeira

. Capitel

. Alonga

. Condensador e resfriador

. Tubulac&o de vapor

. Entrada de vinho

. Descarga de vinhaca

. Valvula igualadora das pressoes
. Canalizacao de destilados

11. Limitador de volume do alambique
12. Caixa receptora
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% Alcool (vol) Ponto de ebulicdo (° C) Destilado (% alcool vol)

Agua pura 100,0 0
5% 95,9 18
10% 92,6 28
20% 88,3 42
30% 85,7 50
60% 82,3 75

Alcool puro 78,3 100




AZEOTROPISMO:

mistura [agua+etanol (96% vol)] possui ponto
de ebulicdo (78,1°C) menor que o dos
componentes puros (agua = 100°C; etanol =
78,3°C). Portanto, os vapores provenientes da
destilacdo da mistura azeotropica possuem a
mesma composi¢cao da mistura. Assim, ndo ha
ganho de grau alcodlico com a destilacao.
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Destilacao etanolica

= Etanol - 5a 10% (v)

= Agua
= Qutras substancias (acidos latico, succinico e acético,

glicerol, furfural, alcodis homologos superiores (amilico,
propilico, butilico), aldeido acético, acetato de etila, etc.)

a) Suspensao: células de leveduras, bactérias,
substancias nao sollveis (bagacilho, etc).

b) Solucao: acgucares nao fermentados, sais minerais, etc.
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Destilacao

— Do ponto de vista de volatilidade das substancias do
vinho (grupos):

= Volateis: etanol, agua, aldeidos, alcoois superiores, acido acético, etc.

= Fixas: solidas (acgUcares residuais, células de leveduras e de
bactérias), liquidas (glicerol, acido latico e succinico)

— Para separacao do alcool dos demais componentes do
vinho:

= Baseado na diferenca do ponto de ebulicao das substancias volateis.
= Baseado na solubilidade preferencial das substancias volateis no
alcool ou na agua a quente.



Compostos

Ponto de ebuli¢o (° C)

Aldeido acético
Metanol

Acetato de etila
Propanol

Acido acético
Alcool isoamilico
Acetato de isoamila
Furfural

Carbamato de etila

24
76
77
80
118
132
137
167
183




FATORES DE DESTILACAO

20 : solubilidade preferencial da substancia no alcool ou na agua a
quente

- Grupo 1: substancias mais volateis que o etanol (aldeidos, ésteres,
metanol) — “cabeca”

- Grupo 2: etanol — “coracao”

- Grupo 3: substancias menos volateis que o etanol (acido aceético,
alcoois superiores*) — “cauda”

* Para etanol combustivel (destilado em colunas de destilacéo)




Destilacao
Funcionamento: .

Vinho

A - Coluna de destilacao

E - Aquecedor de vinho

E1 - Condensador auxiliar
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R - Resfriadeira
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T - Trombeta

Destilacao

A 4

P - Proveta
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Destilacao
Destilacao sistematica:

Sifao  calota Nivel do

liquido

Figura: Bandeja de destilacao calotada.

Janela Chaminé

Figura: Esquema de uma bandeja de destilacao calotada.



Esquema de operacao dinamica do prato com borbulhador ou
calotas(Copersucar)
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- Fluxo de vapor atraves de calotos .




