UNIVERSIDADE DE SAO PAULO
ESCOLA SUPERIOR DE AGRICULTURA “LUIZ DE QUEIROZ"
Departamento de Agroindidstria, Alimentos e Nutrigdo.

LAN 451 ACUCAR E BEBIDAS
2° SEMESTRE 2016

Hordrio: Segunda-feira das 19:00 as 22:20 horas
Local: Central de Aulas - Sala 2
PROGRAMA
Aula | Dia Assunto
Apresentagdo do plano de trabalho da disciplina. Introdugdo a tecnologia do
01 |04/08 | aglicar: Importdncia da agroindistria sucro-alcooleira. Fluxograma industrial
de produgdo do aglcar.
Operagodes preliminares da fabricagdo do aglcar. Preparo da cana e extragdo
02 11/08 do caldo. Purificagdo, evaporacdo e cozimento. Centrifugacdo e operagdes
finais da fabricagdo do aglcar. Subprodutos e efluentes. Principais usos
industriais de aglcares.
Métodos analiticos ha produgdo de aglcar: Andlises de umidade, granulometria,
03 |18/08 . . e
pol (sacarose aparente), solubilidade dos aglicares, dogura (Pratica)
04 |25/08 | Visita técnica a usina sucroalcooleira
05 |01/09 | Produgdo de bebidas ndo alcodlicas: Bebida gaseificada
06 |15/09 | Primeira avaliagdo
Tecnologia das fermentagdes: Definigdo, classificagdo e importdancia das
07 |22/09 | fermentagdes. Consideragbes gerais sobre matérias-primas para produgdo de
dlcool. Nogdes de tratamento de caldo, preparo e qualidade de mosto.
Tipos de fermentagdo: Fermentagdo acética, ldtica, alcodlica e maloldtica.
08 [29/09 | Outras fermentagdes de interesse para indistria de alimentos. Microrganismos
envolvidos nas fermentagdes. Condugdo de processos industriais.
Destilagdo, retificagdo e desidratagdo do dlcool etilico e potdvel. Subprodutos
09 |06/10 . o P ~
e efluentes. Controle de qualidade e legislagdo na drea de fermentagdes
Métodos para condugdo do processo fermentativo: Preparo de meios de cultivo
10 |13/10 | e solugdes para andlises microbioldgicas; Plaqueamento, viabilidade e
brotamento de leveduras (Prdtica)
11 |20/10 | Método para condugdo do proc. fermentativo: Andlise de etanol (Prdtica)
12 |27/10 | Segunda avaliagdo
13 |03/11 | Produgdo de bebidas fermentada: Cerveja ou vinho
14 10/11 | Produgdo de bebidas fermento-destilada: Cachaga
15 |17/11 | Visita técnica a indUstria cervejeira
16 |24/11 | Terceira avaliagdo
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