Départamento de Agroindustria, Alimentos e Nutricéo

Matéria prima para a
indusiria sucroalcooleira
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1. MATERIA-PRIMA:
Cana-de-acucar

» ASPECTOS GERAIS

Cana-de-agUcar — familia gramineas
(5000 espécies de plantas)

Género: Saccharum
Espécie: S. officinarum L.,

S. spontaneum L.,
S. robustum Jewiet



Cana de acucar

Alta produtividade (100 t / ha)
Constituicao do caldo (sacarose)
Gerag¢do de bagacgo

Clima e solo favordveis

Facilidade de cultivo e de colheita

Tradicao na cultura da cana



2. COMPOSICAO DA CANA:
Constituicao morfologica e anatomica
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COMPONENTES QUIMICOS E TECNOLOGICOS

—— Eibra EEITOSG ' b t
9-16% entosanas (xilana, arabana, etc.)

Lignina
olmo sacarose 14,5 - 24%
oz / Agﬂcares glicose 0,2 ' 1,0%
Agua 15,5 - 24% frutose 0,0 - 0,5%
/75-82%
Caldg/ < " Aminodcidos
84-91% < organicos ) ggrr;jsuras
Solidos Soluveis 0,8-1,8% B
18-25% matérias corantes
S acidos, etc.
\
ndo-acgucares <
\ 1-2,5% [ si0, K0
: . P,0 CaO
inorganicos |\/2| % Na.O
0,2-0,7% d i
\_ : Fe,0; SO,

. CI




» Composicdo (varia):

Variedade;

época do ano (colheita);
tipo de colheita

queima (frio/quente);
carregamento/transporte
condicdo edafoclimdtica;

entre outros.



3. QUALIDADE DA MP

Sacarose
Fibra

» 1 teor — dificultfa a extracdo

» | teor — diminui quantidade de bagaco
AR

Cinzas



Fatores responsaveis pela
qualidade tecnoldgica da cana

Qualidade
da MP
VS..
Fatores

(" (a) Maturacéo
(b) Materia Estranha

(c) DeterioracOes (alteracoes)

\_ (d) Sanidade (Armazenamento)



(a) Maturacdo da cana-de-acucar

Crescimento vegetativo

Producédo de biomassa Teor de agucar
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Comportamento das variedades de cana
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(b)
atéria
stranha

Fases

corte-carregamento

Impurezas
(trash) |
5a14%

3a7/%

|

Fatores

Perdas «—| lavagem
1 a2% de poI@

4

destilacao

v
alcool

. 5a8%

| Pontas
Folhas
Chupoes

| Organico (vegetal)| Raizes (arrancadas)

' Pedacos de madeira

Pedras/ areia/ poeira

Mineral ﬁolo (aderido as raizes/solto)

edacos de metal

[ chuvas

umidade e textura do solo

tipo de colheita e queima
equipamentos/carregamento/ colhedora
declividade do terreno

Mat. prima + trash

T Fibra
T umid % bagaco

moagem

- \?
T 4c. Organicos
(trans-acomitico)
T poder tamp&o

_T consumo na caleagem
“ acucar “

> | { PC do bagaco e vapor
 Preparo

fermentacéo ‘-i purificacao r
T, evaporago | 1 area evaporante

v
cristalizacao




(c) Deterioracoes

Fisiologicas: respiracao, ressecamento
brotamento e florescimento

Tecnologicas:4 manejo _
condicao do cultivo

Microbiologicas:
Leuconostoc
Colletotrichum
Pleocyta



Deterioracdes Tecnologicas

causadas durante o manejo da cana — favorece a deterioracoes microbiologicas
principal fator: materia estranha
- condicdes climaticas (geada, seca, etc)

associadas a< - operacdes unitarias (queima, sistema de corte, altura do
desponte, carregamento, cana bis, etc).

tém como - teor de fibra
consequércias < - desgaste dos equipamentos
- problemas na conducao do processo de fabricacao

Geada:
O processo de geada ocorre pela dilatacdo da agua componente dos
tecidos celulares que, ao se congelar, rompe os tecidos, mata a gema
apical e detem o crescimento da cana.
Os danos da geada é funcdo do clima: antes, durante e depois

< Intensidade e duracao >



Deteriorac6es microbiologicas

Desenvolvimento de microrganismos

Produtos resultantes de microrganismos — acidos e gomos

Caldo de cana — 6timo substrato p/ crescimento de microrganismos
devido:

- nutrientes

- atividade de agua
- pH

- temperatura



PRINCIPAIS CONTAMINA(;GES
euconostoc mesenteroides

- facil identificacdo — produz substancia goma — dextrana

¢ i acucar l aglutina
0CO0S i:extragao: caldo oH 3
fermentacao £ 0C canjica

- problemas no processo

recuperacao do acucar . | .
_ R . * Inversdo/oxidacao
! velocidade de cristalizag&o o

- afeta a granulometria dos cristais|  « processo de purificacéo
- contaminacao do processo fermentativo

e glumos
 espumas mais persistentes

— Perdas 3Kg/TC
62% de acucar —» aumento de viscosidade — 15% rend.

fermentacao



- 7 .
Bacterias Bacillus
géneros Achromobacter

Flavobacterium
< Micrococcus

Escherichia coli

Leuconostoc mesenteroids e dextranium
\_ Aerobacter

v' Cana saudavel | 10* — 108 bact./grama
103 — 10* fungos
até £ 4 dias cresce (pH limite 4 a 8)

v’ /Desenvolvimento de microrganismos — minimo deixa seco e frio.

Queima> desenvolvimento microrgan. - certa acao
bacteriostatica
(exudacao)
tipo de corte | cana inteira - 48hs
cana tolete - 6hs



PARAMETROS DE QUALIDADE

Usuais Nao Usuais
simples complexos
- Pol _ - polissacarideos
- Pureza (Pol/Brix) - matéria estranha
- A¢. redutores - acidez volatil.
- pH - oligossacarideos
- acidez. total
CANA QUEIMADA X CANA CRUA
Maior de Brix Infeccdo mais
Maior teo|r de Acucares redutores demorada
| |
ORTADA EM PE Depois de instalada,
AT l é mais severa
10 dias

,84% 4,92%




INTERPRETAGCAO DA QUALIDADE TECNOLOGICA DA CANA “OTICA
INDUSTRIAL”

O que a industria leva em consideracéo na determinacao da qualidade da matéria-
prima:

« Teor da fibra: quantitativo e qualitativo — rendimento e qualidade;

pH do caldo: reflete o grau de contaminacéao ( + contagem de microrg.)

Teor da matéria estranha: impurezas (min. e veg.) — fonte de inoculo;

Teor de sacarose: pol;

Teor de soljdos soluveis: °Brix.

cucares/edutores: glicose + frutose <« inversao da sacarose;

tureza das cinzas: K, Na, Ca, Mg, Mn, Co, P,0Og, ...etc.;

or e/forma de materiais nitrogenados: albuminoides, aminoacidos, amidas, etc.
rduras e ceras: incrustacdes e nos cristais;




Ciclo da cana-de-acuUcar e os
colmos

PLANTIO BROTACAO BROTACAO REFORMA

¢——— 12 Corte 22 Corte —-.1-7 3¢ Corte —»
l¢ Ciclo
Agricola

Ciclo de Reforma

Fonte: Fernandes (s.d.).






