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Carboidratos sao polialcool-
aldeidos ou polialcool-acetonas
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H—C—OH H—C—OH » Estrutura pode ser
ﬂ 1 representada na forma
H—(—OH H—(—0OH ciclica ou na forma
CH,OH CH,OH linear
D-Glucose, D-Fructose, « Podem conter N, S ou
an aldohexose a ketohexose

outras modificacoes



Carboidratos sao produzidos
durante a fotossintese
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Carboidratos podem se
organizar em multiplas unidades

 Monossacarideos (uma unidade)

ex: glicose, frutose, ribose CH,OH
] " O
« Dissacarideos (duas unidades) OH
ex: sacarose, lactose
OH o  CHOH
« Polissacarideos (multiplas unidades) OH OHO
ex: celulose, amido, glicogénio o CH,OH

CHZOH CHZOH CH20H OH

Nonreducing 20”
end |.| i H i)
OH H OH H OH H OH H
Reducing
end



Carboidratos podem fazer parte
de proteinas e lipideos

Virus Bacterium

Oligosaccharide
chain

Plasma
membrane
protein

Glicoproteinas sao
Importantes no processo
de adesao celular e no
reconhecimento de outras
moléculas

Mannose 6-phosphate
receptor/lectin

(f)

Mannose
6-phosphate
residue on
newly synthesized
protein

Trans Golgi Lysosome



Carboidratos sao importantes
na nossa alimentacao

- g

“agucar invertido” lactose



_|RESUMO DA AULA
« Carboidratos geralmente seguem a formula
(CH,O)n

e S3ao0 provenientes da fotossintese e podem ser
modificados em outras moléculas bioldgicas

 Podem ter uma ou mais unidades de
monossacarideos

|+ Podem ser incorporados a outras
macromoléculas




