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1. Procedimentos preliminares

* Avaliagdo da 3o de referéncia licagdo do checklist = verificar o que a empresa ja
tem)

* Comprometimento da diregdo da empresa ‘

 Definigdo do coordenador do programa/equipe de BPF

v * Formagao da equipe multidisciplinar ‘

Procedimentos preliminares

« Programa de capacitagdo técnica ]

* C ilizagdo dos J

2. Implantac¢do das BPF/PPHO

A%p.ectos GEREaR Aspectos gerais de
higiene pessoal e

programa de projetos e

implantacdo das BPF/PPHO S

Aspectos gerais de
fabricacéo

Aspectos gerais de I Aspectos gerais de
limpeza e controle de
sanificagdo de pragas qualidade
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Finalidade

Avaliagdo e implantagdo dos requisitos relativos a etapa.

IMPLANTAGAO DAS ETAPAS O que fazer?

1. Aspectos gerais de higiene
pessoal e programa de treinamento

v’ Condigdes de saude

v" Doencas e lesdes

v’ Limpeza pessoal

v' Comportamento pessoal
v’ Visitantes

v' Treinamento

AS ETAPAS

PPHO pertinentes!

2. Aspectos gerais de projetos e
instalacOes

v Situagdo e condigdes do estabelecimento.

v Localizagdo do estabelecimento.

v Edificios e salas.

v Equipamentos.

v Serventias indispensaveis

v'Suprimento de dgua; esgoto; disposi¢do

do lixo; instalagdes para limpeza,
qualidade do ar; ventilagdo; iluminagdo;
banheiros; disponibilidade para higiene
pessoal)

3. Aspectos gerais de fabricacdo

v" Producdo primaria
v’ Recebimento de matéria prima

v’ Estocagem de matérias primas e produto
acabado

v Producdo
v" Transporte

v’ Programa de manutengdo preventiva e
calibragdo

PPHO pertinentes! PPHO pertinentes!




4. Aspectos gerais de limpeza e
sanificacdo

v Manuteng3o e sanificagdo das instalagdes,
equipamentos e utensilios.

- Faz-se um resumo e detalha-se no PPHO.

PPHO pertinentes! T\
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5. Aspectos gerais de controle
integrado de pragas

v' Combate a pragas.

PPHO pertinentes!

-

6. Aspectos gerais de controle da qualidade

W Documentagao

registros

Procedimentos

para recolhimento

Supervisdo de implantacdo
das BPF/PPHO

3. Supervisdo de implanta¢do de BPF

* Reaplicar o checklist
« Verificar a existéncia do plano de agdo devidamente atualizado
* Verificar a existéncia dos PPHO:
* Procedimentos escritos
* Registros, frequéncias, agdes corretivas
* Verificar se a empresa redigiu o Manual de BPF

* Elaborar relatério

O atestado de implantagao sé é dado apods a
real implementagdo e verificagao!
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