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ZEA 1001 – Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
Profa. Marta Mitsui Kushida
EXERCÍCIO 1.1 – CONHECENDO O APPCC 
(Resolução em CASA)
DATA:
INTEGRANTES DO GRUPO:

NOMES_______________________________________________

INTRODUÇÃO:

· O Sistema APPCC (Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle) ou HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points) surgiu na indústria química na Grã- Bretanha década 50. 
· Nos anos 60/70: aplicação em plantas de energia nuclear e adaptado pela empresa Pillsbury Company - pedido da NASA (Administração Espacial e da Aeronáutica)

· Concluiu-se que: era necessário estabelecer controle em TODAS as etapas de preparação do alimento e sobre a matéria-prima, ambiente, processamento, pessoas diretamente envolvidas, estocagem, transporte e distribuição.

RESPONDER as questões abaixo, com o objetivo de conhecer o Sistema APPCC para posteriormente trabalharmos no Plano APPCC:
1. O que é sistema APPCC e o que é o plano APPCC?

2. O que são PPRs (Programas de Pré-Requisitos)?

3. Defina qual a importância da formação da equipe APPCC.
4. Defina por que é importante a descrição completa do produto e a destinação de uso, como foi feita na etapa 01 do projeto APPCC.

5. Qual a importância da elaboração do fluxograma de processo para o plano APPCC? Por que o fluxograma deve ser validado?

6. Quais os tipos de perigos que devem ser considerados no Plano APPCC?

7. O que é a árvore decisória utilizada pelo APPCC?

8. Quais são os sete princípios do sistema APPCC?

9. Defina o que é PC (Ponto de Controle) e PCC (Ponto Crítico de Controle)

10. Defina: PCCp (Ponto Crítico de Controle de prevenção), PCCr (Ponto Crítico de Controle de redução) e PCCe (Ponto Crítico de Controle de eliminação)

11. O que são riscos associados com cada etapa e como eles devem ser levantados?
12. O que são limites críticos para cada PCC?

13. Por que deve haver um Estabelecimento de monitoração de cada PCC?
14. O que são ações preventivas?
15. O que são ações corretivas?
16. O que são procedimentos de verificação?

17. Por que estabelece-se um sistema de documentação e registro e como ele deve ser elaborado?
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