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OBTENCAO DE ETANOL A PARTIR DE FONTES AMILACEAS
INTRODUCAO

A producdo de etanol no Brasil estd muito ligada a indUstria acucareira, sendo o alcool etilico
praticamente um subproduto desta.

O etanol pode ser obtido por trés maneiras gerais: a) destilacdo; b) sintese; c) fermentacédo. A
primeira ndo tem significado econémico no Brasil; aplica-se esporadicamente a certas regides vinicolas. O
etanol é obtido por sintese a partir do eteno ou etino (hidrocarbonetos insaturados) ou de gases do petréleo
ou da hulha; é a maneira mais econdmica da obtencdo deste &lcool em paises que possuem um grande
desenvolvimento da indudstria petroquimica. No Brasil, a via fermentativa € a mais importante para se obter
alcool etilico.

Na obtenc¢éo do alcool por via fermentativa distinguem-se 3 fases distintas: a) preparo do substrato;
b) fermentacdo; c) destilacdo. O preparo do substrato é o tratamento da matéria-prima para dela se
extrairem os aclcares fermentesciveis; varia de acordo com a matéria-prima utilizada. A fermentacao é o

processo comum a todos os substratos; através dele ha a transformagéo dos aglcares em etanol e CO».

Na destilacdo, separa-se o etanol do meio de fermentacdo; inicialmente obtém-se uma mistura
hidroalcodlica impura contendo aldeidos, ésteres, alcoois superiores e acidos organicos, que numa segunda
etapa é separada dessas impurezas.

MATERIAS-PRIMAS USADAS NO PROCESSO DE FERMENTACAO

Qualquer matéria-prima que contenha aguUcares ou outro hidrocarboneto pode ser utilizada para a
obtencéo de etanol.

Podem-se classificar as matérias-primas de acordo com a sua substancia de reserva principal em:
a) matérias acucaradas (cana-de-agUcar, beterraba, melagcos, mel-de-abelhas e frutas); b) matérias
amilaceas e feculentas (amido de cereais, fécula de raizes e tubérculos) e ¢) matérias celulésicas (palhas,
madeiras, residuos agricolas e residuos de fabricas de papel).

As matérias acucaradas podem ou ndo necessitar de uma hidrélise prévia e sdo chamadas,
portanto, diretamente ou indiretamente fermenteciveis, respectivamente. Como exemplo da primeira, tém-se
0s monossacarideos dos sucos de frutas; como exemplo da segunda tém-se o amido.

As matérias amilaceas fermentam apdés uma hidrélise, a sacarificagdo, pela qual o amido se
transforma em acucar fermentecivel. No Brasil, o &lcool de cereais é produzido em pequena escala, tendo
maior importancia na indistria de bebidas. As matérias celulésicas ndo sdo muito utilizadas no Brasil.

O etanol industrial é produzido aqui através do melaco e da cana-de-acUcar; para a preparacao de
bebidas destiladas, sédo usadas matérias amilaceas, particularmente o milho, além do melaco e da cana-de-
acucar.

As matérias-primas destinadas a fabricagcdo do &lcool fornecem glicose ou uma mistura de
sacarose, glicose, levulose, enquanto outras (as amilaceas), fornecem amido.

Os substratos agucarados ou mostos que se obtém dessas matérias-primas requerem uma
preparacao prévia adequada, de acordo com suas caracteristicas, para depois serem fermentados.



