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Biosseguridade em organismos aquaticos

Aquatic Animal Health Code

* Fornece padroes para melhoria na saiide de animais
aquaticos no mundo

* Codigo Sanitario de Animais Aquaticos ]

* E padrdes para o uso de agentes Antimicrobianos em

* Também inclui padrdes de Bem-Estar em Peixes de Criacdo;
animais aquaticos.
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* Medidas sanitarias do Cadigo
Aquatic Animal Health Code

* Devem ser utilizadas por autoridades competentes de paises

importadores e exportadores

* Prevencao; - Deteccdo precoce, - Notificacdao e - Controle de
agentes patogénicos em animais aquaticos

* Prevenir a propagacao de doencas via comércio internacional
de animais aquaticos e seus produtos
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~ % Aquatic Animal Health Code

Biosseguridade
em organismos
/ aquaticos \
Reduzir a liberacdo de E um conjunto

animais exoticos a
populagdes de animais
aquaticos nativos

de medidas de

manejo e fisicas

Reduzir o risco da
introdugdo de agentes
patogénicos em um
estabelecimento

Reduzir o risco da
propagacao de agentes
patogénicas;
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

Reduzir o risco da E um Conjunto de
introdugéo, propagacao .
e liberagdo de agentes mec‘hdas, de
patogénicos manejo e fisicas

~

0

1. Aquisicao de animais de fornecedores
livre de doencas

2. Tratamento da dgua de origem para impedir
entrada de agentes patogénicos indesejaveis;

~ Aquatic Animal Health Code
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

3. Monitoramento constante de amostras de
peixes a procura de agentes patogénicos;

. Reduziroriscoda E um conjunto de W
introdugao, propagacao i ;
e liberagao de agentes dils = as, _e
patogénicos manejo e fisicas
v
- 4. Instalacdo de redes de protecdo em tanques ao ar
r l livre para evitar a entrada de predadores que por sua

) . .
Aquatic Animal Health Code  vez sao HD de alguns parasitas
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

mtﬁfig’i o ?OSC: d;; - E um conjunto de
e liberagﬁérc)ie apgegntes me(‘hdasl qe
patogénicos manejo e fisicas
v
- 5. Controle de pragas, como os moluscos, HI de
s I alguns parasitas;

. Aquatic Animal Health Code
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

s o E um conjunto de

introducdo, propagacao ;

e liberagao de agentes mec_hdasl Qe
patogénicos manejo e fisicas

S~
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AT 4 riaiie Anslina] ealth Code 6. Il/npedlr 0 acesso animais s11v§stres, como aves, mamiferos,
anfibios e até mesmo peixes nativos que podem ser HI ou HD de
determinados parasitas
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INFORMACAO

IMPORTANTE !!!

MARINE MAMMALS

L3- L4—> L5-> Adults
natural final host

PZAN

accidental
host

SEA-FISH AND
CEPHALOPODS

embryonated eggs

@ hatching

L3 PLANKTONIC
CRUSTACEANS free- living
L3 larvae

intermediate and
paratenic hosts

Nematoda

! . il s N

Larva de Anisakis em musculo

de pescada branca (Merluccius
merluccius)

Numero de "parasitas de sushi”
cresceu 283 vezes em 40 anos,
diz estudo

O consumo indireto do verme pode causar complicacdes a salide humana, provocando
ndusea, vomito e diarreia, além de ser maléfica aos animais marinhos

4D 2 min de leitura

REDAGAO GALILEU
20 MAR 2020 - 16H39 | ATUALIZADO EM 20 MAR 2020 - 16H39

Larva de Anisakis
invadindo a mucosa do
esofago

Larva de Anisakis invadindo a
mucosa oral

Vermes do sushi aumentaram 283 vezes desde
anos 1980

"™ tecmundo

Audicana and Kennedy, 2008; Choi et al. 2017; Decreto n° 10. 468, de 18/08 /2020
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- Mulher de 34 anos na Sibéria, que comprou
Truta do artico (Salvelinus alpinus) fresca;

- Poucas horas apds a ingestdo, houve forte dores
abdominais e a mesma foi entdo encaminhada
para o hospital e 14 foi dado o diagnéstico de
pancreatite aguda;

- No exame de endoscopia do estomago, foi
revelado multiplos vermes espirais redondos
brancos (15 a 20mm); a maioria inscrustados na
parede do abdémen com a formagao de
granulomas especificos e se tratava de Anisakis;

- Vermes visiveis foram removidos com pinga de
biopsia com tratamento dos sintomas
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INFORMACAO IMPORTANTE !!!

Trematoda Centrocestus formosanus

Noga, 2010; Relvas, 2019
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Noga, 2010; Relvas, 2019
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

: tfe(?uzfr SrEonda E um conjunto de
introducao, propagacao -
e liberagao de agentes me(jhdas: Qe
patogénicos manejo e fisicas

S~

JAMAIS TANQUES
ESCAVADOS COM FUNDO
DE TERRA !!!

7. Quarentena de reprodutores recém adquiridos em tanques
de geomembrana, concreto, vinitanques ou similares

O

e Aquatic Animal Health Code
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

. ﬁ:g“z:"” mo iy E um conjunto de
introdugao, propagacdo .
e liberagao de agentes met;hdag qe
patogénicos manejo e fisicas
K__/

PROBLEMAS DOS TANQUES
ESCAVADOS COM FUNDO DE TERRA !!!

Ocorre a adsor¢ao de medicamentos e
interferéncia na eficacia conforme o tipo de
solo
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Matéria prima para
producdo de ragao:

graos
Bolores
m;l;;‘l‘:xzé\i(r’ o n'scg daa - Eum conjunto de
e ]iberaggatlrgz?ge%\tzs me(.ﬁdas, d.e l
b B Micotoxinas

8. Correto armazenamento das ragoes
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9. Medicamentos e
suplementos devem ser bem
armazenados;

12. Secagem, limpeza e desinfeccao de tanques.

10. Estruturas e utensilios de
procedimentos rotineiros
devem ser higienizados e
desinfetados;

13. Equipes devem ser treinadas e eficientes;

14. Agua de entrada e efluentes devem ser tratadas, entr
outros.
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Biosseguridade no
setor de organismos
aquaticos

. tfe;“zfr grfonda E um conjunto de
introdugio, propagacio ;
e liberagao de agentes mec‘hdas, C!e
patogeénicos manejo e fisicas
v

Art. 74, Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com
vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
(ESAENENGhERgaale a recepcdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a
expedicédo destes.

§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir GlEHEestamanimal, quando aplicavel,
as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

PPHO

Programa Padrao
de Higiene Operacional

POPs

Programas
Operacionais Padrao

BPF

Boas Praticas
de Fabricacao

8. E tudo isso, deve constar nos programas
de autocontrole das empresas produtoras
do pescado.

Decreto n° 9.013 de 29/03/2017 ()€

~ Aquatic Animal Health Code
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A biosseguridade e seus impactos
econdmicos

O objetivo final do aquicultor ndo é produzir
peixe, camardo, moluscos ou anfibios, mas sim produzir
lucro para e empresa.

A saude dos animais é um parametro de
produtividade, ja as doencgas afetam a
produtividade;

A existéncia de determinadas doencas na
propriedade ou em uma determinada
area/zona/pais dificulta o acesso/ manutencao de

mercados especificos.




Programas de autocontrole

O Sao programas desenvolvidos pelo estabelecimento:

v' Bem Est,af Animal; v' Controle de qualidade de agua;
v Boas priticas; v' Sistema APPCGC;
v' Controle higiénico sanitirio; v Entre outros.

d Procedimentos realizados no programa
v" Descritos
v Implantados

1 Monitorados J Verificados
7
/\/ = &
[m |

@ Peixe saudével para o consumidor

-

Assegurar inocuidade, a identidade, a
qualidade e a integridade do produto

RIISPOA, 2017
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O Sistema APPCC

v' E uma ferramenta de gerenciamento que oferece um
programa efetivo de controle de perigos.

v' Identifica pontos criticos onde um perigo pode ser
controlado.

v' Além de garantir a seguranga sanitaria dos produtos, reduz custos

-

$ v" Aumenta a lucratividade do

\ ﬂr empresario

v" E um sistema de autocontrole de produtos de caréter .
preventivo, 16gico, cientifico, focado em processos .

v" Pelos seus principios e légica pode ser aplicado a qualquer sistema
produtivo, pois identifica perigos capazes de comprometer os processos e
impde agles corretivas in loco perante qualquer alteragdo. oo e ne o000
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O Sistema APPCC e aplicabilidade

@ P Hun= (TN =)
€ - = oyl \pCCY

Matéria prima Pesca Extrativa e eat-gonsS
produtores
d _n_a I
Distribuidoras s < Transporte

NENE

Empacotamento

v A metodologia pode ser aplicada ao largo da cadeia do produto, desde o
produtor primadrio até o consumidor final

v' Avalia a partir de cada etapa do processo produtivo, quais os possiveis

perigos que podem ser introduzidos para que seja possivel evitar, inativar,
destruir e/ou reduzir a niveis aceitaveis.

(CODEX ALIMENTARIUS COMMISSION, 2003)
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O Sistema APPCC e aplicabilidade

A aplicagao da metodologia do sistema APPCC pode oferecer outras
vantagens significativas:

A
Facilitar as auditorias Promover o comeércio Aumentar a confianca na
oficiais por parte das internacional; inocuidade do produto.
autoridades de

regulamentacdo;



Programas de autocontrole
O Sistema APPCC e seus principios

1) Formagao da 2) Descrigao do 3) Determinagao do
Equipe APPCC produto uso previsto

6) Lista de perigos e
medidas de
controle (P1)

5) Confirmagao 4) Elaborag¢ao do
in loco Diagrama de Fluxo

8) Determinar 9) Medidas de
limites criticos monitoramento
(P3) (P4)

7) Determinar
PCC (P2)

whAd 4
o Y

12) Estabelecer
~. Produtode sistema de 11) Estabelecer

procedimentos de

L W (P7) verificacao (P6) (P5)

10)
Estabelecimento de

" Qualidade = ~ -
— — documentagio acoes corretivas




Perigos bioldgicos em pescado

Tilapia lake virus

Doenca: TiLV (Tilapia lake virus)
Familia: Orthornavirae;

Espécie: Tilapia tilapinevirus
Genoma: RNA (-) simples

Simetria: icosaédrica envelopado

() (b)

T Ty 'Hl i H]Hl (mﬂwm
! al 4 sl 7 10

7 Quality Ruler _ i -
' VET MICRO KU Ll ‘

5 D l.,,‘ : , ; ,'::' A
» VET MICRO KU | T, L
LesOes macroscdpicas, patologia e
morfologia do virus.

Virus emergente em tilapias

(@) Os sinais clinicos de infeccao por TiLV em
tilapia hibrida vermelha incluem hemorragias
cutaneas e erosdo e protrusao de escamas;

(b) Hemorragia ao redor dos olhos e narinas;
(c) Figado palido e aumentado;

(d) Formagao de células sinciciais no figado
(seta) e corpusculo de inclusdo nas células
hepaticas (ponta de seta);

(e) Micrografia eletronica de transmissao de

uma particula viral envelopada no tamanho de
80 nm.

Surachetpong et al. 2020



Perigos bioldgicos em pescado
Estreptococose

Figuro 4: Tilopios doentes infectadas pela bactéria S. agalactice sorotipo Ib cpresentando exoftaimia (A e B) e ascite (C e D)
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Estreptococose
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Vacinacao de juvenis de tilapia antes da soltura nos
tanques de engorda é uma medida de controle
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ISKNV
= ,
Panorama da @ dsee5: ISKNV
AQUICULTURA Aqua

INicio ARTIGOS ~ TEMAS ~ EDICOES EVENTOS ASSINATURA PUBLIC (Infectious Spleen and Kidney NeCI'OSiS Virus)

o e , Megalocytivirus
Novo virus desafia a criagdo de tilapia e Iridovirid
preocupa piscicultores brasileiros riaoviridae

Até 2011 estava restrito a China, Japdo e Sudoeste da Asia;
Hoje ja esta presente em todos os continentes;

Causa infeccdo em uma ampla variedade de espécies e causa
maior problema em animais jovens.

Os sinais clinicos sdo inespecificos e se assemelha a outras
doencas:

- Posigdo na superficie da agua;
- Aumento dos movimentos operculares;

No Brasil j4 foi diagnosticado em - Distencdo da cavidade abdominal;
pisciculturas: - Hemor1jag1as;.

- Bahia; - Branquias péalidas;

- Minas Gerais; - Anemia;

- S3o Paulo;

- Erosdo nas nadadeiras;

- II\J/IatO Grosso do Sul; - Fezes esbranquicadas; 2
: Gé:)riaérsl-a, - Altas taxas de mortalidade.

Data da publicagao na revista: 26/08 /2020



Perigos bioldgicos em pescado

Anisakiase (Pb) congelamento (MC)

Art. 216 ...

§ 1° Nos casos em que o pescado tiver infestacdo por endoparasitas da familia Anisakidae,
os produtos poderao ser destinados ao consumo cru somente apds serem submetidos ao
congelamento a temperatura de - 20°C (vinte graus Celsius negativos) por 7 dias ou a -
35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante 15 horas.

[
'

T
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Decreto n° 10. 468, de 18/08 /2020
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Franscicelose e microcistina

Art. 217. O pescado, suas partes e seus 0rgaos com lesdes ou
anormalidades que os tornem impréprios para consumo devem ser
segregados e condenados.

Pontos enegrecidos em filé de tildpia ap6s infeccao por Bagre apresentando sinais de Ictericia
Francisela noatunensis sub. orientalis

Crédito da foto: GRUPO Whatsapp SAUDE AQUATICA Crédito da foto: GRUPO Whatsapp SAUDE AQUATICA

Decreto n° 10. 468, de 18/08/2020



Plano de Biosseguridade em animais aquaticos

Art. 207- A. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade do pescado, desde sua obtencao na producao
primaria até a recepcao no estabelecimento, incluindo o transporte.

Transporte de pescado em Filé de pescado limpo exposto para
apo6s abatido condigdes de refrigeracao venda em Supermercado

§ 1° O estabelecimento que recebe pescado oriundo da producido primaria deve possuir cadastro
atualizado de fornecedores que comtemplara, conforme o caso, os produtores e as embarcagdes
de pesca.

§ 2° O estabelecimento que recebe pescado da producio primdria é responsavel pela

implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagio
continuada dos fornecedores.

Decreto n° 10. 468, de 18/08 /2020



Plano de Biosseguridade em animais aquaticos “

Art. 207- A. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do pescado, desde sua obtengdo na producdo primaria até a recep¢ao no

estabelecimento, incluindo o transporte.

EEEEEEEEEBEEEEREEERER.
E

A
/4
/




Programas de autocontrole e biosseguridade aplicados “

a setores da aquicultura

A aplicacdo dos programas de autocontrole pode promover a biosseguridade de estabelecimentos
de aquicultura e atende as exigéncias dos programas sanitarios para animais aquaticos hoje
vigente nacional e mundialmente.

1) Programa Nacional de Sanidade de Animais Aquaticos de Cultivo "Aquicultura com Sanidade”
Define agdes que visam a prevengdo, controle e erradicagdo de doengas nos sistemas de producao de
animais aquaticos.
- IN 4, 4 de fevereiro de 2015 (MPA);
- IN 4, 28 de fevereiro de 2019 (MAPA).

2) Plano Nacional de Certificacao Sanitaria de Estabelecimentos de Aquicultura Produtores de Formas Jovens
de Animais Aquaticos
"Plano Forma Jovem Segura”
Devera ser observado por estabelecimentos de aquicultura produtores de formas jovens de peixes,
crustaceos, moluscos, répteis hidrébios e anfibios conforme definido em cada programa sanitério.
-IN 22,11 de setembro de 2015 (MPA).

3) Regulamento de Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
“RISPOA”
Que dispde sobre inspecdo Industrial e sanitaria de produtos de origem animal
- Decreto 9.013 de 29/03/2017

- Decreto 10.468 de 18/08 /2020
4) Cédigo Sanitario de Animais Aquaticos da (OIE);

https://www.oie.int/standard-setting/aquatic-code/

5) Manual de Testes Diagnéstico para animais Aquaticos (OIE);

https://www.oie.int/standard-setting/aquatic-manual/



https://www.oie.int/standard-setting/aquatic-code/
https://www.oie.int/standard-setting/aquatic-manual/

Biosseguridade no setor produtivo de

organismos aquaticos

Concluindo ...

Todas as agdes de biosseguridade visam promover saude e diminuir riscos de
circulacdo dos patégenos em qualquer plantel animal;

Sao as medidas de biosseguridade que promovem a manutencgao do “status de
controle” alcangado a partir da implantagdo e execugdo programas de controle
e erradicacao de doencas;

Barreiras sanitarias, medidas de limpeza e desinfecgao, vazio sanitario,
controle de vetores e animais silvestres, controle de visitantes, setorizacao
entre outras acOes, sdo praticas rotineiras de biosseguridade que
gradativamente estdo sendo incorporadas na rotina de algumas fazendas
produtoras de alevinos no Brasil;

Espera-se que em um futuro préximo, estas agdes se tornem pré-requisitos
obrigatorios para produzir alevinos de qualquer espécie de peixe, assim como
hé anos é realidade na suinocultura e avicultura brasileira.
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Perguntas?
pedrohenriguemc@yahoo.com.br
Instagram: @drfishbrazil *°
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