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A Produção do 
“Melhor Pudim do Mundo” 
Produzindo Conhecimento

OBJETIVO

Vivenciar as 3 Fases do Ciclo de Vida de um Experimento: 

Planejamento, Execução e Análise dos Dados

Disciplina: MAE0327: Planejamento e Pesquisa II (6º Sem Graduação)

Departamento de Estatística – IME/USP: 2o Sem/2020



A Produção de Pudim Produzindo Conhecimento

MOTIVAÇÃO DO PROJETO:

 Existência de uma lacuna no Currículo de Graduação em Estatística: a Vivência

da Execução de Experimentos e a Coleta de Dados

 Demanda por Metodologias Ativas de Aprendizagem

(ABP – Aprendizagem Baseada em Projetos)

 A produção de “PUDIM SEM FURINHOS” é um problema ainda em aberto que

envolve a variação de um número grande de fatores e “aprender” qual é a melhor

receita não é uma tarefa simples

Receita básica: 1 lata de leite condensado, 1 lata de leite, 3 ovos, 
forma (de buraco) untada com açucar derretido, assar em banho maria



A Produção de Pudim Produzindo Conhecimento

MAE0327 – Turma do 6º Semestre da Graduação em Estatística

 Caracterização da Turma do 2º Sem/2020:

35 alunos

Sexo:
Feminino = 9 (26%)

Masculino = 26 (74%)



A Produção de Pudim Produzindo Conhecimento

Escolha do Tema (Contexto Experimental): O que vamos produzir?

http://www.paperhelicopterexperiment.com

A Cerimônia do Chá? (Box, Hunter and Hunter, 1976) 
A Produção de Pipoca, Cerveja, Sorvete, Pudim? …



A Produção de Pudim Produzindo Conhecimento
Escolha do Tema (Contexto Experimental): O que vamos produzir?

A distribuição t de Student na Fábrica da Guiness (1913-1935)



A Produção de Pudim Produzindo Conhecimento
Passos do Projeto (Aprendizagem Baseada em Projetos – ABP)

Planejamento do 

Experimento
Execução Análise de Dados

 Identificação do tema de consenso: Produção “artesanal” de Pudim
 Planejamento do Experimento:

• Estrutura dos Tratamentos (Fatores sob Estudo)

• Definição das Unidades Amostrais e Atribuição Aleatória dos Tratamentos

• Estrutura da Resposta a ser avaliada



Planejamento do Experimento
24 24-1                            

Leite Integral Semidesnatado

Mistura dos 
ingredientes

Liquidificador À Mão Liquidificador À Mão

Descanso Sem 15min Sem 15min Sem 15min Sem 15min

Temperatura
…

- + - + - + - + - + - + - + - +

Réplica 1

Réplica 2

Réplica 3

Réplica 4

Réplica 5

…

Estrutura dos 
Tratamentos??

CV

Estrutura das unidades
experimentais e 
atribuição dos 
Tratamentos ??

Estrutura da Resposta ??



Planejamento do Experimento
Avaliação Sensorial


