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conservagcdo e seguranca
conservacdo de alimento

reducdo de microorganismo
brO nqueC] mentO inativacéo microbioldgica

conservacado

agilidade

conservar

binbmio tx t bindmio O o

tempo CO Ior E&% "g

pasteurizacdo £ &
S,

neenee - esterilizacdo % 3
reducdo microbiana O

reducdo carga microbiand



Quais as condi¢cdes de processo e como sdo

definidas?

temperatura

Sao de acordo com o objetivo a ser atendido, afeto ao
produto. Compoe- se de aspetos de binomio tempo e
temperatura e atributos finais desejaveis.

temperatura controlada para nao alterar qualidade
sensorial
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Tempo e temperatura, séo definidas pelo microrganismo
alvo do processo.

Condicdes como: Temperatura, pH, atividade de dgua para
cada alimento, de acordo com suas caracteristicas

Caracteristicas intrinsecas do alimento, como por exemplo
o ph. E defenida as condicées pelo que precisa ser feito,
como: destruicéo de mo.

Caracteristicas fisico-quimicas, tecnolégicas,
microbiolégicas voltados para otimizacéo de um processo
Ao menor custo.

as condicdes sdo definidas de acordo com a necessidade
do produto, como temperatura e tempo
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Quais as condi¢cées de processo e como s@o
definidas?

Temperatura controlada sem grandes alteracdes
sensoriais. O bindmio tempo x temperatura € definido de
acordo com a resisténcia térmica do microrganismo alvo.

Para definir as condigdes consideram-se as cdracteristicas
do alimento (pH, Oxigénio), quais os microrganismos mais
relevantes e como o produto serd estocado.

As condicdes sdo o tempo e a intensidade do tratamento,
ou seja, o bindmio tempo e temperatura. As condicdes sdo
dependentes entre si, ou seja, quanto mais longo o
tratamento menor a temperatura.

Tempo, temperatura e pressdo. Séo definidas pela técnica,
processo, finalidade, natureza do que serd processado.

o processo gera mudanca em um certo objeto podendo ser
por alta temperatura ou baixa, definidas de acordo coma
necessidade

Txt, definidas de acordo com o processo e o que se quer
obter ao final do tratameto (caracteristicas FQ, seguranca,
sensorial)

Bin&dmio tempo e temperatura. As condicdes depende do
microorganismo alvo, pH do alimento e conducdo de calor
do alimento.

Quando falamos de processo termico , prnsamos em tempo
vs temperatura. Caracteristicas do alimento também
interfere nessas condicoes

ParGmetros como tempo, temperatura séo condicbes de
um processo e sdo definidas de acordo com o produto.
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Quais as condi¢cdes de processo e como s@o
definidas?

TemperaturaPhTempoEx: Pasteurizacdo




