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Case de Inovação

Tilappi – São José dos Campos/SP



Térmicas reutilizáveis

Filé de tilápia: R$ 56,60 kg











Mapa dos frigoríficos no brasil





Tipos de Estabelecimentos 

Frigorífico: abate, evisceração, cortes, agregação de valor e congelamento

Distribuidor: recepção de pescado eviscerado e congelado. Porcionamento e 

embalagem

Peixaria: evisceração, cortes, porcionamento 

No caso de peixes, é “autorizado” o abate e sangria sem a necessidade de 

Inspeção (Feiras livre, alguns mercado de peixe,...)

Restaurantes: não podem eviscerar



Exemplos de Frigoríficos

Brazilian Fish – Grupo Ámbar Amaral – Santa Fé do Sul/SP

Fider Pescados – Grupo Mcassab – Rifaina/SP

Tilly – Grupo GeneSeas – Aparecida do Taboado-MS

Pisc. Cristalina - Mauro Nakata – Fartura/SP

Royal Fish – Jundiaí/SP

Santa Ana – Garça/SP

Lake’s Fish – Serra da Mesa/GO

Netuno – Itaparica/BA

Aurora – Toledo/PR

Copacol e C Valle – Palotina/PR

Tilápia



Principal produto dos Frigoríficos (cultivo): Filé de Tilápia



33% 67% 

Custo de produção tilápia inteira = R$ 4,00 / kg

1 kg de filé = 3,3 kg de peixe inteiro = R$ 13,20

R$ 13,20 

R$ 4,35 filé (33%) 

R$ 8,85 resíduo (67%) 



Tão grande quanto, ou até maior, 

que o mercado de filé é o mercado 

de tilápia inteira ou em posta



Exemplo do Japão – Tilápia Inteira 





Tilápia em Posta









Tilápia Espalmada



Camarão Mercado elitizado 

Tilápia Classe C, D e E





























Exemplos de Frigoríficos - Nativos

Delicious Fish – Sorriso/MT

Grupo Bom Futuro – Campo Verde/MT

Mar e Terra – Dourados/MS

Zaltana Pescados – Ariquemes/RO

Frigo Ind – Goiânia/GO

Colpani Pescados – Mococa/SP

Frio Center Pescados – Goiânia/GO 

Nativ Pescados – Sorriso/MT

Peixes da Amazônia – Acre

Dona Fresca – Cuiabá/MT

Nativos

Truta NR Trutas



Fonte: globo.com

O pescado transformando-se em commodities

Diretor Presidente: Pedro Furlan Uchoa Cavalcanti, bisneto fundador da Sadia

























Ariquemes - RO







Exemplos de Frigoríficos

Camanor – Barra do Cunhaú/RN

Maris – Aracati/CE

Compescal – Aracati/CE

Bomar – Fortaleza-CE

Camar – João Pesso-PB

Cavalo Marinho – SC

Camarão e Moluscos



Camanor - RN

















Exemplos de Distribuidores

Bras Peixes – Pirassununga/SP

Só Peixe – Pirassununga/SP

Bom Peixe – Piracicaba/SP

Mar e Rio– S.J. Rio Preto/SP

Pescados Rio Preto – S.J. Rio Preto/SP

Noronha Pescados - Pernambuco

Nordsee – São Paulo/SP

Damm – São Paulo/SP

Frescatto – São Paulo/SP

Pesca Extrativa e Salmão











Equipamentos











Existe um grande descompasso entre: 

produção, abate,  transporte e 

apresentação do pescado

Comprometendo gravemente a qualidade 

do produto final



Mito:

Produto Fresco x Produto Congelado































Tendências

Crescimento da Indústrias que processam 

pescado da Aquicultura

E 

Migração das indústrias que processam peixe 

da pesca extrativa para peixes de criação





OBRIGADO!


