DISCIPLINA HIGIENE E SEGURANCA DOS ALIMENTOS (ZMV 1354)

Informagoes gerais

Curso: Medicina Veterindria

Dias/hordrios: sexta-feira (8:00 h — 12:00 h)

Docentes responsaveis: Profe- Dro- Ana Maria C. Vidal
Profe- Dro- Valeria Carregaro

Aluna PAE: Alenia Vasconcellos

Cronograma de aulas

Més Dia | Profa. Assunto

Consideracdes Gerais sobre a Disciplina

04 Ana | Principais grupos de microrganismos de interesse em alimentos
Fontes de contaminacdo

Ana |Fatores intrinsecos e extrinsecos que afetam o desenvolvimento
Setembro dos microrganismos nos alimentos

Ana | Doencas veiculadas por alimentos

18
o5 Ana | Deterioracdo dos alimentos
Métodos de conservacdo dos alimentos
0 Ana | Microrganismos indicadores de contaminacdo dos alimentos

Planos de amostragem e padrdes microbioldgicos

Ana | Aula prdtica gravada

Determinacdo de mesodfilos, psicrotroficos, coliformes, bolores,
09 leveduras e bactérias Idticas em alimentos

Determinacdo de Salmonella e Bacillus cereus em alimentos

Outubro Determinacdo de Staphylococcus e Clostrideos em alimentos
16 Ana | 1° Avaliagdo
23 Valeria | Toxicologia de alimentos
Investigacdo de surtos
Valeria | Controle da qualidade dos alimentos
30 - . ~
- Boas praticas de fabricacdo
06 Valeria | Controle da qualidade dos alimentos
- Procedimentos padrdo de higiene operacional
Valeria | Controle da qualidade dos alimentos
Novembro 13

- Andlise de perigos e pontos criticos de controle
20 | Valeria | Estudo de caso: E. coli hemorrdgica
27 | Valeria | 2? Avaliagdo

Como a disciplina serd ministrada:

- As aulas ser@o ministradas ao vivo, pelo Google meet, no hordrio que estd na grade
(sexta-feira no periodo da manhd) e depois disponibilizada aos alunos pelo e-disciplinas.
- Apds as aulas, terdo plantdes de duvidas.

- O material de apoio serd disponibilizado no e-disciplinas.

- As avaliacdes serdo realizadas no e-disciplinas.

- As aulas praticas serdo gravadas e disponibilizadas no e-disciplinas.

- As Docentes e a aluna PAE estardo & disposicdo por e-mail também.
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