
DISCIPLINA HIGIENE E SEGURANÇA DOS ALIMENTOS (ZMV 1354) 
 

Informações gerais 

Curso: Medicina Veterinária 

Dias/horários: sexta-feira (8:00 h – 12:00 h)  

Docentes responsáveis: Profa. Dra. Ana Maria C. Vidal  

                                            Profa. Dra. Valeria Carregaro 

Aluna PAE: Alenia Vasconcellos 

 

Cronograma de aulas 
Mês Dia Profa. Assunto 

Setembro 

04 Ana 

Considerações Gerais sobre a Disciplina 

Principais grupos de microrganismos de interesse em alimentos 

Fontes de contaminação 

11 
Ana Fatores intrínsecos e extrínsecos que afetam o desenvolvimento 

dos microrganismos nos alimentos 

18 
Ana Doenças veiculadas por alimentos 

25 
Ana Deterioração dos alimentos 

Métodos de conservação dos alimentos 

Outubro 

02 
Ana Microrganismos indicadores de contaminação dos alimentos  

Planos de amostragem e padrões microbiológicos 

09 

Ana Aula prática gravada 

 Determinação de mesófilos, psicrotróficos, coliformes, bolores, 

leveduras e bactérias láticas em alimentos 

Determinação de Salmonella e Bacillus cereus em alimentos 

Determinação de Staphylococcus e Clostrídeos em alimentos 

16 Ana 1ª Avaliação  

23 
Valeria Toxicologia de alimentos 

Investigação de surtos 

30 
Valeria Controle da qualidade dos alimentos 

 - Boas práticas de fabricação 

Novembro 

06 
Valeria   Controle da qualidade dos alimentos 

 - Procedimentos padrão de higiene operacional 

13 
Valeria   Controle da qualidade dos alimentos 

 - Análise de perigos e pontos críticos de controle 

20 Valeria  Estudo de caso: E. coli hemorrágica 

27 Valeria  2ª Avaliação 

 

Como a disciplina será ministrada: 

- As aulas serão ministradas ao vivo, pelo Google meet, no horário que está na grade 

(sexta-feira no período da manhã) e depois disponibilizada aos alunos pelo e-disciplinas. 

- Após as aulas, terão plantões de dúvidas. 

- O material de apoio será disponibilizado no e-disciplinas. 

- As avaliações serão realizadas no e-disciplinas. 

- As aulas práticas serão gravadas e disponibilizadas no e-disciplinas. 

- As Docentes e a aluna PAE estarão á disposição por e-mail também. 
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