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3 ovos 
3/4 de xícara de óleo 
1 1/2 xícara de açúcar 
500g de amoras 
2 xícaras de farinha de trigo 
1 colher de sopa de fermento químico 
 
 
1. Bater os ingredientes molhados e o açúcar no liquidificador.  
2. Acrescentar as amoras.  
3. Transferir tudo para uma bacia e adicionar a farinha. Mexer com uma colher 
até alcançar textura uniforme.  
4. Colocar o fermento e mexer mais um pouco.  
5. Assar no forno, em forma untada, a 180°C. 
 
Obs: Se não estiver quão roxo for de sua preferência, pode pôr mais amoras! 
As que sobrarem são ótimas para a decoração... 
Obs 2: É possível que compense diminuir a quantia de açúcar, a depender do 
paladar de quem come e, também, do grau de doçura das amoras em questão 
 


