Bolo roxinho de amora

Por Laura Nogueira de Assis

3 ovos

3/4 de xicara de 6leo

1 1/2 xicara de agucar

500g de amoras

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento quimico

1. Bater os ingredientes molhados e o acucar no liquidificador.

2. Acrescentar as amoras.

3. Transferir tudo para uma bacia e adicionar a farinha. Mexer com uma colher
até alcancar textura uniforme.

4. Colocar o fermento e mexer mais um pouco.

5. Assar no forno, em forma untada, a 180°C.

Obs: Se néo estiver quao roxo for de sua preferéncia, pode pér mais amoras!
As que sobrarem sao 6timas para a decoracao...

Obs 2: E possivel que compense diminuir a quantia de aglcar, a depender do
paladar de quem come e, também, do grau de dogura das amoras em questao



