
Receptores sensoriais e Gustação 



Sistema Nervoso Somático 

Sistema Nervoso Visceral 

Aferente 

Eferente 

Aferente 

Eferente = Sistema Nervoso Autônomo 

Sistema Nervoso Somático x Visceral 

Critério funcional 

• Glândulas 

• Musculatura lisa 

• Musculatura estriada  
   cardíaca 

Musculatura estriada esquelética 

Sistema sensorial somático 

Sistema sensorial visceral 



Conceitos 

1 – Sensação: capacidade de codificar aspectos da energia física e  

                              química que nos circunda. 

2 - Sistemas sensoriais: conjunto de regiões do SN que possibilitam a  

                                                  codificação das sensações 

 3 - Modalidades sensoriais: visão, audição, somestesia (tato?),  

                                                         gustação, olfação. 

4 - Submodalidades sensoriais 

5- Receptores sensoriais 

6 – Transdução (potencial receptor           potencial de ação) 

7 – Codificação 



Tipos de receptores e sistemas sensoriais no homem 





Tipos de receptores e sistemas sensoriais no homem 



Código de frequências 



Código de frequências 



Adaptação:  

Lenta (tônica) Rápida (fásica) 



Tipo morfológicos de receptores sensoriais 



Os receptores de sensibilidade corporal 





Receptores da Olfação 









perilinfa 

endolinfa 

Na+ 

K+ 

K+ 

Orgão receptor da audição 



















BASTONETE (rodopsina = opsina + retinal) 







Receptores da Gustação 



Receptor da Gustacão 





Inervação da língua 













Salgado e azedo Doce 

gustatina 



Amargo 











Núcleo do trato solitário 



Gustatory 

cortex 



Paladar (gosto)   ≠   Sabor 

Doce 

Salgado 

Amargo 

Azedo 

Umami 

Paladar 

Cheiro 

Textura 

Visão 

Audição 

Aprendizado e memória 









Córtex gustatório 







Receptores sensoriais 

para sabores na língua 

Neurônios sensoriais no  

tronco encefálico - NTS 

Núcleo gustatório no 

no tronco cerebral 

Córtex somatosensorial 

e frontal 

Amígdala e  

hipotálamo 

Hipocampo 

Memória Característica 

emocional do 

sabor 

Percepção consciente  

do sabor 








