
UNIVERSIDADE DE SÃO PAULO 
FACULDADE DE CIÊNCIAS FARMACÊUTICAS 

DEPARTAMENTO DE ALIMENTOS E NUTRIÇÃO EXPERIMENTAL 
 

DISCIPLINA: BROMATOLOGIA BÁSICA (FBA-201)  
2016 

 
 
PRÁTICA: Determinação de fração cinza ou resíduo mineral fixo 
 
Objetivo geral: Determinar a composição centesimal de uma dieta. 
 
Objetivo específico: Determinar o teor de cinza de uma dieta. 
 
Fundamento: Está baseado na determinação do peso de material que resta na amostra dessecada, após 
destruição da matéria orgânica submetida à altas temperaturas. 
 
Método: Pese com exatidão, em cadinho de porcelana calcinado e tarado, cerca de 2 g de amostra seca. Inicie 
a carbonização em chapa de aquecimento. Quando a amostra estiver transformada em carvão, transfira o 

cadinho para uma mufla (550C) por tempo suficiente para que ocorra toda a destruição da matéria orgânica. 

Diminua a temperatura da mufla para 110C. Transfira o cadinho para um dessecador e pese-o assim que 
atingir a temperatura ambiente. Repita a operação de aquecimento e resfriamento até obter peso constante. O 
tempo necessário para uma perfeita incineração depende dos componentes da dieta. 
 
Cálculo: Calcule a quantidade de cinza para 100 g da amostra seca e para 100 g da amostra integral. 
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