LAN 0155 - Oleos, gorduras, grdos e derivados: Caracterizacdo e qualidade de oleos e gorduras

Roteiro para elaboracao de relatério de aula pratica

Entrega do relatério: 29/09
Utilizar os grupos ja formados para o trabalho final

1. Escreva os resultados (contendo céalculos) e conclusdo das seguintes analises
realizadas em aula pratica:

a) Indice de peroxido
b) indice de acidez
¢) Absortividade na faixa do ultravioleta

2. Podemos utilizar os lipidios obtidos através da extracdo pelo método de Soxhlet para a
realizacdo de analises qualitativas? Explique.

3. Abaixo podemos encontrar curvas de condutividade x tempo obtidas pelo método do
Rancimat® para trés amostras:

- 6leo de soja refinado
- 6leo de soja bruto
- 6leo de soja usado em frituras

Correlacione a amostra com a curva correspondente e explique brevemente.
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v Induction time
A Stability time
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