
LAN 0155 - Óleos, gorduras, grãos e derivados: Caracterização e qualidade de óleos e gorduras 

 

 
 

Roteiro para elaboração de relatório de aula prática 

Entrega do relatório: 29/09 

Utilizar os grupos já formados para o trabalho final 

 

1. Escreva os resultados (contendo cálculos) e conclusão das seguintes análises 

realizadas em aula prática: 

 

a) Índice de peróxido 

b) Índice de acidez 

c) Absortividade na faixa do ultravioleta  

 

2. Podemos utilizar os lipídios obtidos através da extração pelo método de Soxhlet para a 

realização de análises qualitativas? Explique. 

 

3. Abaixo podemos encontrar curvas de condutividade x tempo obtidas pelo método do 

Rancimat® para três amostras:  

- óleo de soja refinado 

- óleo de soja bruto 

- óleo de soja usado em frituras  

 Correlacione a amostra com a curva correspondente e explique brevemente.   
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