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Aldeidos e cetonas — estrutura
e propriedades



Presenca de aldeidos e cetonas
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Pode-se sugerir que os alunos acessem o link que trata da pesquisa feita
no Incor, sobre a cetona, sobre o qual a Marcia falou.

A tese da pesquisadora

da para discutir a volatilidade da acetona
Podemos transformar isso em um “trabalho” para nota.

Possiveis questoes de mvestlgagao a) quefproprledade(s) propricia(m) a
deteccdo da acetona pelo ar. b) como é feita a deteccao? Como a
acetona e quantificada?


http://g1.globo.com/globo-reporter/noticia/2012/05/pesquisa-e-ciencia-estimulam-criatividade-dos-genios.html
http://www.incor.usp.br/sites/incor2013/docs/egressos-teses/2012/Mar_2012_FABIANA_GOULART_MARCONDES_BRAGA.pdf

Estrutura e propridades

comprimento energia

cetona (C=—Q) 1.23 A 745 kJ/mol
(178 kcal/mol )

alceno C=C 1.34 A 611 kJ/mol
(146 kcal/mol)

-Ha trés dominios eletronicos em torno do carbono (Gillespie)
-A hibridizac&o do carbono carbonilico e do oxigénio é sp?
-Molécula polar

-Geometria plana trigonal

-Orbitais p perpendiculares ao plano



Propriedades fisicas

* EXpligue a diferenca entre as temperaturas de
ebulicao e dé o nome IUPAC para cada estrutura:

@)
)K /\/OH
TE: 56°C TE: 97°C

solubilidade




Alguns métodos de preparacao
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Alguns métodos de preparacao

Aldeidos

oxidacéo de alcoois primarios
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Cetonas

oxidacao de alcoois secundarios
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Clorocromato de piridinio, ou PCC
(pyridinium chlorochromate) oxidagéo
parcial do alcool.

Sulfeto de dimetila (PE = 37 C); odor
desagradavel. Componente responsavel pelo
odor do cozimento de milho, repolho,
beterraba e frutos do mar.

DMS
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