CINZA




o DEFINIC;AO: toda substancia inorganica,
nao é destruida pela queima do alimento.

m Nutricilonalmente é definida como sais
minerais ou apenas minerais.

m Nos alimentos temos valores para a cinza
em média 1%, sendo a variagcao mais
comum entre 0,5 a 3,0%, em base fresca.



m Os teores variam consideravelmente
de acordo com a origem do alimento,
ISto € no solo em que foi cultivado ou
da dieta fornecida para estes animais.

m Variam também com epoca de colheita
e cultivar
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Os minerais fazem parte de compostos

organicos e inorganicos
Incineracao destroi toda a materia
organica, trocando sua natureza

Sais metalicos dos acidos organicos se
convertem em oxidos, carbonatos ou
reagem para formar fosfatos, sulfatos
OuU outros compostos




'&l‘ CINZA
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m A quantidade pode ser utilizada para

verificar a autenticidade de um
alimento

m Quando for quantidade muito maior
Indica a presenca de algum adulterante
Inorganico

m A temperatura utilizada varia de 500-

600°C em mufla ou a do vermelho
sombrio em bico de gas




guando passa de 600°C

m Caracteristicas:
Devem apresentar cor uniforme
Normalmente branca ou acinzentada

Podem ser avermelhadas,
esverdeadas

Nao podem apresentar pontos de
carvao



m CondicOes de incineracao sao especificas
para varios materiais:

m Rico em fésforo - massa vitrea - adicao de
agua destilada ou acido citrico

m Ricos em gorduras formam espuma

m Ricos em metais alcalinos grande variacao
nos resultados devido as variacoes no tempo
e/ou temperatura de queima alterando a
decomposicao dos carbonatos e
volatilizacao dos cloretos, muito leves e de
facil hidratacéao



m Sempre retirar a maior quantidade de
agua possivel antes da analise

m Materiais de dificil queima (cereais —
aveia e cevada), quebra em pedacos
menores e requeima

m Utllizacao de ajudante de gueima como
0 acetato de magneésio

m Utilizacdo de meétodo gravimétrico



ncineracao simples (ou calcinacao)
Jtilizacao somente de mufla
ncineracao dupla

Jtilizacdo em bico de Bunsen até carvao e
depois mufla
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'Q‘ CINZA SOLUVEL EM AGUA
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m E a solubilidade da cinza em agua ou
em meio alcalino

m E utilizada para verificar qualidade
alterada de chéa e de gengibre

m Baixa quantidade de cinza soluvel e
solubilidade da cinza em melio alcalino
Indica baixa qualidade
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'Q CINZA ACIDA INSOLUVEL
A

Medida de matéria arenosa — ervas e
especiarias

Cinza total sao fervidas com acido hidroclorico
diluido (10%) por 5 minutos e filtrado em
papel sem cinza, queimado e pesado
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Para materiais gque apresentem muitas
substancias volateis

Umedecer o material com acido
sulfurico concentrado e gueimar até

peso constante
Temperatura mais baixa que o usual



'Q CONDUTIVIDADE

: ELETRICA

AcuUcar
E equivalente ao de cinza sulfatada

E afetado por sais em solucéo, embora a
cinza quimica represente a soma de
porcoes soluveis e insoluveis
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m Constituintes soluveis em solventes
organicos nao polares

m Eter de petroleo, éter dietil

m Inclui gorduras (triglicerideos ou
triacilglicerol), fosfolipideos,
esfingolipideos, ceras, esteroides,
terpenos, vitaminas lipossoluveis




m Aproximadamente 99% da fracao lipidica
de um alimento é medido

m Extrato etéreo - Se refere ao conjunto
das substancias extraidas com éter
etilico

m Utllizando outros solventes, o rendimento
e a composicao dos extratos se diferem



m Gordura, gordura bruta, extrato etéreo —
considerados como lipideos constituintes
livres

m Lipideos constituintes livres séo extraidos
por solventes menos polares os quais sao
retirados de fracoes de petroleo e éter dietil
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polares como o alcoo
m Podem ser liberados

m Lipideos ligados requerem solventes mais

nor hidroélise ou outros

tratamentos para produzir lipideos livres

m Portanto a quantidade de lipideos
determinada depende do método e
solvente(s) utilizado(s).
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s PROCEDIMENTOS GRAVIMETRICOS
POR EXTRACAO DE SOLVENTE

m PROCEDIMENTOS VOLUMETRICOS
s METODOS INSTRUMENTAIS




GRAVIMETRICOS POR

YEXTRACAO

® Minimo de exposicao ao aguecimento e luz,
usando solvente para extracao, remocao do
solvente e pesagem do residuo

m Fatores gque interferem sao:

m Polaridade do solvente, quantidade de gordura
vre

m Eter dietil, éter de petroleo, cloroférmio,

tricloroetileno, diclorometano, mistura cloroformio
metanol




GRAVIMETRICOS POR

'EXTRAGAO

m EXTRATOR DE SOXHLET

E baseado na extracdo com solvente organico nao
polar, peso conhecido em local poroso e tubo
tarado e seco

Dissolucao da gordura
Remocao de solvente e pesagem
Produtos carneos-refluxo com acido hidroclérico




"" GRAVIMETRICOS POR

'EXTRACAO

o Aquemmento por placa de metal
m Muito aplicado

m Reprodutibilidade

m Solventes inflamaveis




"“ GRAVIMETRICOS POR

-— EXTRACAO

LIGH & DYER
Modificada por Hanson & Olley

m Homogeneizagao do alimento com
cloroformio, metanol e agua

m Fase imiscivel com agua

m Cloroférmio e agua com separagao do
material soluvel contido na camada de
cloroformio

m Utilizando temperatura baixa 60°C em forno
a vacuo — material para teste de acidez,
cromatografia gasosa
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s METODO GERBER

m Produtos lacteos: leite integral, leite
desnatado, creme de leite, queijo,
manteiga e sorvete

m Paises europeus

m Dissolucao da amostra em acido
sulfurico, amil alcool, centrifugacao e
leitura em recipientes de vidros
calibrados(butirometros)
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'Q VOLUMETRICOS
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s METODO BABCOCK

m EUA
m Similar ao Gerber

m Diferenca nos vidros utilizados e em
especificacoes de divisoes e

ca
CO

IbracOes para medida de altura da
una de gordura
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s METODOS UTILIZANDO
INFRAVERMELHO

m Utiliza-se infravermelho proximo
m LigacOes C-H e COO-R éster
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' CROMATOGRAFIA

m Informacoes especificas das gorduras
m Colunas caplilares

m Qualitativa e quantitativa de cada acido
graxo presente nos triglicerideos

m IsOmeros trans e cis de acidos
Insaturados
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m Separacao:
m A)Hidrodlise usando alcali como
hidroxido de potassio

m B)Esterificacao — volatilidade
m C)Separacao de ésteres em coluna




