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1. Importancia do Tema

POS-COLHEITA:
Todos os eventos desde a colheita até o consumo ou industrializacdo

IMPORTANCIA CRESCENTE NAS ULTIMAS DECADAS DEVIDO:

Urbanizacao

Profissionaliza¢dao da producdo, polos de produ¢ao

Necessidade de reduzir perdas

Demanda por qualidade e regularidade de oferta

Globalizacao
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Algumas das frutas mais produzidas no Brasil e locais de produgao

Equador

Trépico Capricérnio

4
43 milhdes t ‘

210 milhdes pessoas

Equador
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2. Qualidade

Conjunto de atributos que
determina o grau de aceitacdo de
um determinado produto

Atributos de qualidade
de frutas e hortalicas:

-Aparéncia;

-Textura;

-Sabor (gosto, aroma);
-Valor nutritivo;
-Seguranca do alimento.
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3. Perdas

Perda Qualitativa:
Aparéncia;

Textura;

Sabor (gosto, aroma);
Valor nutritivo;
Seguranca do alimento

Perda Quantitativa:
Reducdo no peso (agua ou matéria seca)

Em produtos horticolas,
qualidade é fundamental

Qualidade

J colheita
J manuseio

------ » { embalagem
' { transporte

J temperatura

J técnicas de
conservagao

4 higiene

Tempo ap6s a colheita

Atributos de qualidade de
frutas e hortalicas:

-Aparéncia;

-Textura;

-Sabor (gosto, aroma);
-Valor nutritivo;
-Seguranca do alimento.




24/06/2024

Assistir video da Profa. Poliana Spricigo

Alteracdo dos compostos volateis de tomate
em funcdo de danos por compressao

Qualidade

{ colheita
{ manuseio
------ ; { embalagem .
- Perda de qualidade
{ transporte |:> e reducdo do valor
comercial

J temperatura

J técnicas de
conservagao

4 higiene

\ |:> Perda fisica

Tempo ap6s a colheita
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Perdas pos-colheita

{ 30a50% PERDA QUANTITATIVA

SO () CAMINHO DO DESPERDICIO NO BRASIL “

beo

Campo

=) o o e o ../D

Casas de Embalagem Centros de Distribuicdo e id
e Transporte Equipamentos de Varejo Consumidor

The Guardian, Banco de Alimentos, FAO
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4. Fisiologia

Climatérico

N&o climatérico
Maximo
climatérico

—— Respiracéo
Minimo — Etileno
ini
pré-climatérico Pés-climatérico
&
Tempo Tempo

Biale, Young e Olmstead (1954); Knee, Sargent e Osborne (1977)

Climatério
Periodo de desenvolvimento de um fruto caracterizado por uma série de alteracdes
bioguimicas associadas ao aumento da taxa respiratéria e da producao autocatalitica de
etileno (Kader et al., 1984)

Climatéricos x Nao Climatéricos

Classificacdo esta baseada em:

Climatério do CO,

Climatério do etileno
Amadurecimento apos a colheita
Respostas ao etileno
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Fases do desenvolvimento de um fruto

DESENVOLVIMENTO

MATURACAO @

MF
f

SENESCENCIA

Maturidade fisiologica:
Estadio a partir do qual o fruto continuara seu
desenvolvimento mesmo que separado da planta

Fases do desenvolvimento de um fruto

DESENVOLVIMENTO

CRESCIMENTO

MATURACAO

SENESCENCIA
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9. Colheita

Colheita: retirada (ou separacao)
deliberada dos frutos de uma planta

para um determinado propdésito

Qual o melhor momento para retirar a fruta da planta? (Ponto de Colheita)

Ponto de Colheita

Estadio 1

Define a qualidade do
produto
Estadio 2

, ” | Estadio 3

Influencia todas as etapas
até a chegada no
consumidor final

10
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Ponto de Colheita
Exemplos de indices de maturacao
I’ndice Fruta ‘ﬁ——" \Basedopedﬂnculo
Forma Banana S
!\ ~~ Comprimento
Firmeza da polpa Maca, péra Apice T SR
Teor de sélidos sollveis Abacate, kiwi, uva
Teor de 6leo Abacate
Teor de amido Macga
Coloragdo externa goiaba, mamao
Tamanho Todos os frutos
(Reid,1992)
Colheita Manual

O colhedor € ao agente responsavel pela
separacao dos frutos da planta

11
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Colheita Manual

Lima acida ‘Tahiti’

A

Torsao

§ A\ =5

25 Al
e

A

Cesto Gancho

Colheita Auxiliada

Técnica hibrida na qual equipamentos ou plataformas
ddo suporte aos colhedores

12
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Colheita Mecanizada

A colheita é realizada inteiramente por maquinas

Colheita Mecanizada

Colheita de manga com robd
Tt B N

https://www.youtube.com/watch?v=3vAKuWUQbOI

https://www.youtube.com/watch?v=cPKqgreB_IJY

13


https://www.youtube.com/watch?v=3vAKuWUQb0I
https://www.youtube.com/watch?v=cPKqreB_lJY
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Colheita Mecanizada

Colheita de magés com drones

https://www.youtube.com/watch?v=nY| 1TMVwjw&t=15s

Colheita em casa de vegetagdo com robos
— .

https://www.youtube.com/watch?v=5chk9Sory88

6. Beneficiamento

7l

Campo

Unidades de
beneficiamento

14


https://www.youtube.com/watch?v=nYl_1TMVwjw&t=15s
https://www.youtube.com/watch?v=5chk9Sory88
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Campo Unidades de

Beneficiamento
Colheita

‘ Colheita
Classificagdo l

l Transporte

Embalagem para consumo ‘
- ey Inimeras

Beneficiamento
. > possibilidades de

combinac¢des de
etapas

Exemplos de etapas do beneficiamento de frutas

=> Recebimento

= Selecdo

=» Limpeza
=>» Aplicagdo de cera
=» Classificagdo
= Embalagem
=> Refrigeragédo
=» Carregamento

=» Transporte
=» Consumidor

15
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Etapas do Beneficiamento
- LIMPEZA -

Etapas do Beneficiamento

- RECOBRIMENTOS - - TRATAMENTOS FITOSSANITARIOS -

Cold water

Fungicide

16
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Etapas do Beneficiamento
- CLASSIFICACAO -

.
AT

Etapas do Beneficiamento
- EMBALAGEM -

Funcdes da embalagem:
Protecdo - Conservagdo —
Apresentagao - Agregacdo
de Valor

17
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Etapas do Beneficiamento
- ARMAZENAMENTO -

Transporte - Comercializacdo

m G

18
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7. Tecnologias para Ampliar a Vida Util

REFRIGERACAO

Y]
=\

UR
*Ventilagdo

Temperatura:

fator mais importante relacionado com as
perdas de qualidade dos vegetais

LEI DE VANT HOFT (Q,,)

A cada 10°C de redugdo da na temperatura, a
velocidade das reagdes metabdlicas é reduzida em
duas a trés vezes, dentro da faixa fisiolégica de
temperatura

Danos de frio

Temperatura ambiente

A4 Temperatura
10a13°C = minimade

seguranca (TMS)
4/ \Y

-2a0°C — Ponto de
congelamento

Danos de 4/

congelamento \/

19
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Sensiveis

Abacate  Abdbora Temperatura ambiente

Abacaxi Berinjela

Banana Batata

Citrus Melancia

Goiaba Pepino > N/

MMaﬂgaamcujé m Temperatura

Maméo Helicdnia 10a13°C = minima de Nao sensiveis

ot Ao seguranca (TMS) e Acachora

Figo Aspargo

Alho

Kiwi
. / Maga( Beterraba
e tis 4 \/ \ Morango Brécolis

Nectarina Cenoura

-2a0°C Ponto de g‘?”’ m‘b’
"“’7 congelamento Uva Repolho
Rosa Cris&ntemo
) Algumas variedades sdo sensiveis.

Fonte: Adaptada de Kader et al. (1992).

Danos de 4/

congelamento \/
ATMOSFETA CONTROLADA
Controle da composicdo gasosa no meio de armazenamento
* Muito eficiente 1a10% O,
» Alto custo 2a20% CO,

+ Alta tecnologia
« Monitoramento constante
Controle rigoroso

20
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ATMOSFETA MODIFICADA Ambiente
21%02
0,03%CO02

5%0:2

15%CO02
H,0 ety H,0

02 == 02

CO, T™> (O,

Embalagem

Atmosfera de equilibrio é resultado da combinacao de:
e Produto Vegetal
e Barreira
e Temperatura
e Relacdo area de permeagdo/massa do produto

ATMOSFETA MODIFICADA

Modificacdo da composicao gasosa por meio de
uma barreira a troca gasosa

Baixo custo (x AC)
Versatilidade (x AC)
Periodos menores
Apresentagao
Comunicacao
Agregacdo de valor
Conveniéncia

21
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HORMONIOS E REGULADORES VEGETAIS

Substancias que promovem, inibem ou modificam
processos morfolégicos e fisiol6gicos do vegetal.

Exemplos:

* auxinas

+ giberelinas

 acido abscisico &
 etileno

+ jasmonatos

* 1-metilciclopropeno (1-MCP)

+ poliaminas

ETILENO - hormdnio vegetal gasoso

1- Ligacao ao sito

Membrana do CH, .)

Complexo proteico enzimatico

(receptor) . reticulo endoplasmatico
. oProrQove e uniformiza o
= “ amadurecimento -
2 -Transdugdo _AGa0 —> | banana, tomate, manga
(EIN2, CTRf, EIN3) Sintese de eEstimula a abscisao
O & proteina (facilita a colheita)
/ v - otl)nduz brotagbes em
-Tradugdo atata-semente e outros
3- Expressdo génica propagulos
Nicleo i
R eDesverdecimento dos
Novo mRNA ./} Ehnoscs citros
~~ 4 -Transcricdo

22
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100 ppm CoHg

1- Metilciclopropeno (1-MCP) = Bloqueador da agzo do etileno

Dia 0 4 Dias 22°C é

CH,

1-MCP (1pL.LY)

Mamao
‘Golden’

CARACTERIZAGAO CONTROLE COM 1-MCP Brocolis
12 dias,5°C

Abacate
‘Hass’

23
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Assistir video da Profa. Poliana Spricigo

Nanotecnologia na pds-colheita

24
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8. Agregacdo de Valor

Classificacdo, Apresentacgdo

THE
GLY
CARROT

Marca, Informacdo, Marketing

25
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Embalagem, Marca, Marketing, Aumento da vida util

26
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Processamento minimo
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Processamento minimo
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