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Género Vibrio

Vdrias espécies conhecidas

« V. cholerae « V. furnisii

V. parahaemolyticus « V. hollisae

« V. wulnificus « V. metschnikovii
+ V. alginolyticus « V. damsela

+ V. mimicus « V.cincinnatiensis
« V. fluvialis « V. carchariae

Influéncia dos fatores fisico-quimicos
Temperatura
« Sdo meséfilos: 10 a 44 °C (étima 37 °C);
Sensiveis a baixas temperaturas - refrigeracdo impede a multiplicagdo;

Sensiveis ao aquecimento (cozinhar, fritar, assar) - elimina-os;

pH

Se multiplicam 4,8 a 11 (étimo 7,5-8,6)
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Caracteristicas (género Vibrio)

+ Familia Vibrionaceae

* Bacilo 6ram-negativo

+ Ndo formador de esporos
* Anaerdbio facultativo

+ Mdvel - dnico flagelo polar

» Enfermidade: Vibriose

+ Endémico em algumas regides

Reservatérios
+  Sdo organismos aqudticos (ambiente marinho)
+ Frequentemente isolados de regides costeiras e dguas de estudrios.
+ Consequentemente, associados ao consumo de peixes e frutos do

mar.

Vibrio cholerae



Vibrio cholerae

Epidemiologia

Paises em desenvolvimento - alimentos é dgua contaminada com
material fecal) - usada para beber ou lavar alimentos;

Paises desenvolvidos - alimentos contaminados (peixe cru, mariscos,
lula, em alguns casos arroz, frutas e vegetais);

Humanos infectados podem ser portadores do micro-organismo -
importante fator na transmissdo da doenga;

Classificagdo: antigenos O e H e diversos sorogrupos

Gastroenterite por V. cholerae O1 e 0139 ou V. cholerae ndo-O1 e
ndo-0139.
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Vibrio cholerae

Gastroenterite causada por linhagens pertencentes aos sorogrupos
01 e 0139

Responsdvel por epidemias e pandemias de célera;

Contém os genes responsdveis pela producdo da "toxina da célera” (ctxA e

ctxB) - viruléncia.

O sorogrupo O1 é subdividido nos biovares Cldssico e El Tor devido a

variagdes genéticas.

No intestino delgado, o V. cholerae adere a superficie mucoide e produz a

toxina, que age nas células alterando o balango do fluxo de fons do limen

para o tecido - diarreia volumosa e desequilibrio de eletrdlitos.

Vibrio cholerae

Vibrio cholerae

Gastroenterite causada por linhagens pertencentes aos sorogrupos
ndo-0O1 e ndo-0139

Gastroenterite causada por linhagens pertencentes aos sorogrupos
01 e 0139

+ Diarreia desidratante, explosiva e potencialmente fatal: N N N . ,
+ V. cholerae ndo-O1 e ndo-0O139 - ndo produzem a toxina da célera:

+ Vémitos também podem ocorrer; . ] N
+ Enfermidade: gastroenterite, mas ndo célera;

+ Cdlera gravis - 500 a 1000 mL/hora - severa perda de fluidos e . L. . L o
L . o N i K + Assinfomdtica ou severidade moderada - célicas abdominais, diarreia
eletrélitos = desidratagdo, hipotensdo e taquicardia. . ) o
(as vezes com sague), ndusea e vémitos em alguns;

« Taxa de mortalidade: 30 a 50% (sem tratamento), mas menos de 1% . o . . a
* Mortalidade: 5% em pessoas com predisposi¢do (doengas crdnicas,

(se tratata) - antibidticos e hidratagdo. . . - .
sistema imunoldgico comprometido).

Surtos de célera Célera

Sismo do Haiti em 2010
+ Epidemia: 10 meses apés o terremoto
+ Vibrio cholerae O1

Doenga de notificagdo obrigatéria

+ ~665 mil casos - 8,183 mortes
Surto no México am 2013 as autoridades de sadde.
+ Vibrio cholerae O1

+ ~187 casos - 1 ébito

* Rio Tecoluco (Hidalgo) - fornece dgua potdvel para moradores locais



Vibrio parahaemolyticus

Vibrio parahaemolyticus

Enfermidade

* Periodo de incubagdo: 4 a 96 horas (média 15 h);

+ Duragdo: 1 a 8 dias (média 3 dias);

+ Sintomatologia autolimitante (branda ou moderada): célicas
abdominais, diarreia, nduseas, vémitos, dor de cabega, febre.

+ Casos mais severos (individuos imunocomprometidos): disenteria com
fezes mucoides e sanguinolentas = hospitalizagéo.

» Pode causar infecgdes extra-intestinais, tendo sido isolado de
feridas.

Vibrio vulnificus

+ Vulnificus significa causador de feridas, o que reflete sua habilidade em

invadir e destruir tecidos - associado a infecgdes em feridas e septicemia.

Principal rota de infecgdo: ingestdo, seguida de infecgdo por meio de

ferimentos;
Encontrado em dguas e frutos do mar;
+ Isolado com maior frequéncia de ostras e moluscos;

« Halofilico (6timo 0,5 a 2,5% NacCl);
Pode causar: gastroenterite, septicemia primdria e infecgdes das lesdes da

epiderme.
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Vibrio parahaemolyticus

Caracteristicas
+ Comum em dguas ocednicas e costeiras;
+ Bactéria halofilica: 0,5 a 8% (6timo 2-3%);

+ Veiculos: frutos do mar (crus, mal cozidos ou recontaminagdo).

Vibrio vulnificus

Vibrio vulnificus
Gastroenterite

« Sintomas: dores abdominais, vomito, diarreia;

*  Mecanismo de viruléncia: invasdo (ainda ndo totalmente elucidado);
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Vibrio vulnificus Vibrio vulnificus
Septicemia primdria Infecgdes em lesGes da epiderme
+ Sintomas: febre, calafrios, ndusea, hipotensdo, dores abdominais, + Sintomas e evolugdo: dores extremas, eritema, gangrena, necrose -
vdmito e diarreia; intervengdo cirdrgica.

+ Desenvolvimento de lesdes secunddrias - amputagdo de membros;

+ Alta faxa de mortalidade - 50%.

Vibrios - Medidas de controle Referéncias

+  Saneamento bdsico (principalmente para evitar epidemias de V. cholerae); Centers for Disease Control and Prevention (CDC). Vibrio Species Causing
Vibriosis. Disponivel em: https://www.cdc.gov/vibrio/index.html (acesso:

+ Evitar o consumo (e manipulagtio) de frutos do mar crus, especialmente 15/05/2023).

individuos considerados "de risco";

Forsythe, S. J. Microbiologia da seguranca dos alimentos. 2% ed. Porto Alegre:
Artmed, 2013. 602p.

+ Beber dgua clorada (potdvel) e higienizar alimentos com dgua potdvel;
+ Prdticas de higiene adequadas durante a manipulagdo e preparo desses
alimentos: Jay, J. M. Microbiologia de alimentos. 6% ed. Porto Alegre: Artmed, 2005. 711p.

+ Pessoas do sexo masculino, com doengas hepdaticas e feridas, devem evitar

contato com dgua de ambientes estudrios. Evitar se ferir nesses ambientes;

+ Cozinhar pescados e frutos do mar para inativar as células dos vibrios

patogénicos e prevenir (re) contaminagdo.
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