ESTRUTURA DE CARBOIDRATOS E LIPÍDIOS

1. Definir carboidrato, açúcar, monossacarídio e oligossacarídio e dar exemplos.

2. Definir polissacarídio. Citar exemplos de polissacarídios estruturais e de reserva.

3. Descrever a estrutura do glicogênio e indicar a porção da molécula que sofre alongamento ou encurtamento.
4.Caracterizar estruturalmente os ácidos graxos mais comuns na natureza.

5. Definir triacilglicerol. Descrever as vantagens para os seres vivos do armazenamento de trialcilgliceróis.

6. Correlacionar a consistência das gorduras animais e óleos vegetais com a estrutura dos ácidos graxos componentes destas substâncias.

7. Definir glicerofosfolipídio e esfingolipídio.

8. Citar as funções do colesterol.

9. Indicar a porção hidrofílica e a porção hidrofóbica dos diferentes tipos de lipídios anfipáticos. Mostrar em que fração celular são comumente encontrados os lipídios anfipáticos.

10. Caracterizar as classes principais de lipoproteínas plasmáticas, indicando a sua função.



