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L PROCESSOS DE PRODUGCAO DE AGUCAR

1- INTRODUCAO

2 — Colheita e recepcao de cana;

3 — Preparo da cana e extracao do caldo;

4- Clarificacao do caldo para producao de acucar VHP;

5 — Clarificacdo do caldo para producao de acucar cristal branco;
6 — Processo de evaporacao e cozimento;

[/ — Operacoes finais do processo de producao de agucar;

8 — Producao de acucar refinado;

9 - Caracteristicas do diferentes tipos de acucares;

10 — Consideracodes finais. 2



LS H PROCESSOS DE PRODUCAO DE ACUCAR

CLARIFICACAO DO CALDO PARA
PRODUCAO DE ACUCAR



PROCESSOS DE PRODUCAO DE ACUCAR

28

Nesta unidade, o aglcar € re-processado, ou sejaq,
dissolvido em dgua, formando uma calda e esta calda
submetida a um novo processo de clarificagdo, evaporagdo e
cozimento.

No Brasil, normalmente, utiliza-se os aclicares VHP ou
cristal para a produgdo de aglcar refinado. Contudo, a Dedini
esta em vias de conclusdo de novo processo, denominado
- Dedini Refinado Direto, o qual tem por objetivo obter o
aglcar refinado diretamente a partir do caldo.
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0 PROCESSO TRADICIONAL DE PRODUCAO DE ACUCAR REFINADO

FABRICA DE ACUCAR REFINARIA
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Acucar refinado
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Acucar refinado amorfo




Fabadd Agucar refinado amorfo

I 2 Pans (500 tons/day)




Acucar refinado amorfo




Acucar refinado amorfo

Beater — (Interior)
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Acucar refinado amorfo

Beater with sugar - 1
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Acucar refinado amorfo
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Tipos do Acucar

TIPOS DE ACUCAR
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LDEDINI
PROCESSO TRADICIONAL x PROCESSO DRD

CLASSIFICAGCAO DOS TIPOS DE ACUCAR

AGUCAR TIPO COR SACAROSE
(ICUMSA) | POL (%)
REFINADO EXTRA <20 99,8
REFINADO GRANULADO | <45 99,8
m REFINADO DIRETO <45 99,8 I
REFINADO AMORFO < 50 99,0
CRISTAL TIPO 1 <100 99,8
CRISTAL TIPO 2 <150 99,7
CRISTAL TIPO 3 < 200 99,7
CRISTAL TIPO 4 <450 99,5
CRISTAL VHP <1200 99,3
CRISTAL DEMERARA < 2000 99,0

m— Nedint Refinado Dirato




Especificacao de acucar

TIPO DE ACUCAR
i1 Tipe1 [Tipe2A|Tipe 2B Tipe2C | Tipe 20| Tipe 2G |Tipo 3 A | Tipe 3B| Tiped | VWHP | VWHPFC | VHP
CorlCUMSA | W |max| 100 | 150 150 | 180 | 150 150 | 180 | 250 | 400 | 450 | 450 | 1200
Residuos Insolivels:
Pontos Pretos | o'/ 100g [max| 7 7 15 12 - T 15 30 - - - -
Particulas
Magnetizaveis |

Eﬂh‘llﬂiﬁ;;;_—;;_;;i: 'z - | 29980 | 29970 | 29970 | 29870 | =997 | 29970 | 299,70

 Caracteristicas | Unidade

1a10 [max. 5 5 a g - 4 ] - - - ; -

mg kg |max. 2 1 3 5 - 1 5 10 - - : 4

99,00 a
89.49

Umidade Hotb o max.| .04 004 0.04 004 0,08 0,04 0.04 010 0,10 010 L ] 015
Cinzas | % |max| 004 | 005 | 005 | 005 | oor | 005 | 007 | 010 | o0 | o012 | 010 | 045
sute. | mglikg [max| 10 10 10 15 . 10 15 20 20 | <™ | «af .

Dextrana | ma/kg |max| - 100 - . . 100 150 . . 80 50 .

I

9950 | 29850 | 29060 | 9960

Amido | mgikg |max]| - 180 . - ; 180 | 180 . . 80 50 -
Tubidez | NTU [max| - 20 . 20 . 20 20 - - : 24 "
Floco Alcoolico | Abs. 420 [max| - : - o] - : : - : : : -

it AM em mm = 05a08|05a08 = = <06 |05a08 . = = = -
Granulometria | CVem % [max) - : - - L - - : - :

* passants | max. . . . 75 . . . . . . . .

g::ﬁ‘“m'llnwi mg kg |max, - - - . . . . - - 120 20 -
I“IPIHI'HFFI i - Cristal branco, sam empeadramento = 5 _

slhﬂr iRl E s " Coce caractenistico = - a

Hdl'?:r SRisiamstsan . Caracteristico, sem odor desagradavel . . - 15



STV Consideracoes finais

* Na inddstria sucroenergética, o processo industrial é
formado por diversas etapas, as quais envolvem desde a
caracterizagdo da matéria-prima até o armazenamento
do aglcar e a gestdo de residuos e subprodutos;

+ As diversas etapas do processo sdo controladas
individualmente. Contudo, para um alto desempenho da
usina, € fundamental que todas as operagdes unitdrias
do processo trabalhem em harmonia.



KA Consideracoes finais

* A cana-de-acucar para a fabricacao de acucar (cristais de
sacarose) precisa ser colhida madura. A cana é
considerada madura quando o caldo apresenta pureza 2

85% e o teor de acucares redutores (AR) < 1,5%;

A avaliacao dos teores de Pol, brix e peso do bolo umido
é realizada no laboratorio de pagamento da cana por teor

de sacarose (Laboratorio de PCTS);
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L Consideracoes finais

A extracao do caldo de cana pode ser feita por moendas ou
por difusor;

A maioria das usinas em operacao no Brasil utilizam
moendas para a extracao do caldo;

A extracao do caldo em difusor € uma tecnologia mais
recente do que por moenda;

O difusor apresenta eficiéncia de extracdo maior do que as
moendas e ainda consome menos energia;
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W 11 CONSIDERACOES FINAIS

v'Os principais equipamentos envolvidos na purificacdo do
caldo sao: peneiras, aquecedores, decantadores e filtros a
vacuo;

v O principal agente quimico utilizado na purificacdo do caldo
€ a cal. Contudo, outros agentes quimicos podem ser
utilizados;

v A operacao de sulfitacdo é a principal diferenga do processo
de purificagcao do caldo para a producao de acucar cristal
branco quando comparado com o processo de purificacao do
caldo para producao de acucar VHP.
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W 11 CONSIDERACOES FINAIS

v' O processo de concentracdo do caldo para a producao de
acucar € realizado em duas etapas. A primeira € chamada de
evaporacao € e realizada em evaporadores de multiplos-
efeitos. A segunda etapa € denominada cozimento e é
realizada em evaporador de simples efeito, tambem

conhecido como cozedor ou vacuo;
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W Consideracoes finais

As principais operacoes finais do processo de
producao de agucar sao: cristalizacao, centrifugacao,
secagem e armazenamento;

Os principais tipos de acucares produzidos no Brasil
sao acucar cristal branco, acucar VVHP, Acucar VHP e
acucar refinado (amorfo ou cristalizado);

As principais diferencas na composicao dos agucares
cristal branco, acucar VVHP, Acucar VHP e acucar
refinado (amorfo ou cristalizado) sao a cor ICUMSA,
o0 teor de sacarose e as quantidades de impurezas.
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