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All-trans-licopeno

DEFINIÇÕES:

 Corantes orgânicos naturais: São aqueles obtidos a partir de vegetais, ou eventualmente de animais.

 Corantes orgânicos artificiais: São aqueles obtidos por processo de síntese com composição

química definida.

 Corantes sintéticos idênticos aos naturais: São aqueles cujas estruturas químicas são semelhantes 

à dos corantes orgânicos naturais, porém são sintetizados.

 Corante inorgânicos: Obtidos a partir de substâncias naturais purificados de maneira adequada

 Caramelo: obtido pelo aquecimento do açúcar a altas temperaturas
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Corantes orgânicos artificiais alimentícios permitidos no Brasil

Fonte: Zanoni & Yamanaka, 2016

CORANTES ORGÂNICOS SINTÉTICOS ARTIFICIAIS 

Corantes Azo
grupo Azo (-N=N-)  

grupo sulfonato (SO3
-)

CoranteXanteno

Corante Indigoide

Corante Trifenilmetanos
Três radicais arilas

Grupo sulfonato 

(6) (3)

(1)

(1)
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INGREDIENTE 
ALIMENTAR

Propriedades funcionais

Benefícios à saude

Ácido carmínico
Laca de Carmin

Al3+ , 
OH-

H
+

https://nutricaoebeleza.com.br/6458-2/

Corantes Naturais:

1. CARMIN DE COCHONILHA

2. URUCUM
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Cyn-3Glu

Plg-3Glu

Mvd-3Glu

 Bebidas alcoólicas
 Bebidas não alcoólicas
 Confeitos
 Lácteos e Sorvetes

3. ANTOCIANINAS

Corantes Naturais:

Corantes Naturais: 2. Antocianinas

Delfinidina-3- O-(6-p-coumaroil)glucosideo
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Concord

Isabel Precoce

Resíduos da Indústria do Suco de Uva

Moro et al., 2019

Cyn-3Glu

Peo-3Glu

Mvd-3Glu

Delp-3Glu

Pet-3Glu
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https://www.assimquefaz.com/como-medir-o-ph-do-repolho-roxo/

Corantes Naturais: 4. CAROTENOIDES

https://www.assimquefaz.com/como-medir-o-ph-do-repolho-roxo/


30/11/2023

8

Oxidação de carotenoides

 Calor
 Oxidação
 Luz

Corantes Naturais: 4. BETALAÍNAS

Temperatura + acidez, O2 + água: DEGRADAÇÃO

Armazenamento do corante em pó: baixa Aa (Aw)
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PIGMENTOS PORFIRINA

Pigmento Porfirina: 2. CLOROFILA

Forbina Fitol



Feofitina

Cu2+
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Grupo Heme- 4 anéis pirrólicos + Fe2+

Globina- Porção proteica

grupo Heme

Pigmento Porfirina: 1. MIOGLOBINA

Vermelho brilhante                            Vermelho roxo                                         Marron

Oximioglobina Mioglobina                                   Metamioglobina
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Fe2+ + H2O Fe2+ + O2

Fe3+ + H2O

COLEGLOBINA

(verde)

SULFOGLOBINA

(verde)

H2O2

H2S

doi.org/10.3390/ijms22094551

doi:10.1093/ajcn/80.4.941

-carotenoLicopeno

http://dx.doi.org/10.1093/ajcn/80.4.941
http://dx.doi.org/10.1093/ajcn/80.4.941
http://dx.doi.org/10.1093/ajcn/80.4.941
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CORANTES INORGÂNICOS

 Dióxido de titânio- cor branca (INS 171)

 Óxido de ferro- preto, amarelo, vermelho (INS 171i, 171ii, 171iii)

 Alumínio (INS 173)

 Prata (INS 174)

 Ouro (INS 175)

INS- International Numbering System
Sistema numérico de identificação de aditivos alimentares
Codex alimentarius


