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Profs. responsaveis: Betzabeth Slater Villar e Eduardo Purgatto
Equipe de monitores: Nina Martins Chaves, Joana Reyes Colli
Aluno PAE: Adélcia Almeida e Luana Rocha de Aratijo
Estagiarios: Gustavo Patricio e Giulia Silva

Funcionarios: Marcia Souza e Maria de Lurdes

Voluntarios: Bruna Delgado Arid e Samia Haje Nunes

Aula 15 - Avaliacao

Informacdes gerais:

Proposta: Cada grupo devera elaborar uma videoaula entre 5 a 10 minutos de duracdo a respeito de
algum dos temas tratados ao longo da disciplina, por ex: Raizes e Tubérculos;, A Classificacdo de
alimentos NOVA, etc. Toda videoaula deve incluir também uma preparacao simples, de baixo custo,
para o grupo realizar, com a inclusdo da ficha técnica e os seus respectivos elementos tedricos: pesos e
medidas, indices e fatores. As produgdes audiovisuais serdo apresentadas na aula 15 e avaliadas pelos
professores. Nao é obrigatorio que todos os alunos aparecam no video, mas ¢ imprescindivel que

todos participem e que a divisdo das fungdes seja apresentada, por ex., nos créditos finais do video.

Os alunos que desejarem fazer a preparacao no laboratorio de PTCAN deverao entrar em contato pelo
email ptcan@fsp.usp.br. enviando o nimero do grupo, os nomes dos integrantes que estarao
presentes e a preparacio a ser realizada em anexo para verificar a disponibilidade do

laboratorio.

Aos grupos que precisarem de ajuda de custo para fazer a preparacio, sera fornecido 1 (um)
reembolso com limite maximo de R$ 30,00 para cada grupo. Atentem-se as condicées de

reembolso:

a) Na hora da compra, devera ser pedido o CNPJ da Faculdade na nota fiscal da compra.
CNPJ da FSP: 63.025.530/0017-71
b) A forma de pagamento devera ser em DINHEIRO somente. Compras em cartiao de

crédito, débito ou pix nao serao reembolsadas e nao haverao excecoes.

Aos alunos que pedirdo a reserva do laboratério e vao precisar da ajuda de custo, é
IMPRESCINDIVEL que a receita completa seja enviada porque ja existem muitos insumos no
laboratorio que ndo precisam ser comprados; portanto precisamos saber o que sera utilizado

pelo grupo.
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Data e hora: 29/11 para a turma do Noturno; 08/12 para a turma do Matutino.
Canal de comunicaciio: Forum do Moodle da Disciplina.

Data de entrega: 29/11 para a turma do Noturno; 08/12 para a turma do Matutino, no Moodle;

lembrando que a produgdo devera ser apresentada no dia combinado.

Prazo para correcio: A corregdo serd feita e disponibilizada via Moodle em até uma semana apos a

entrega.



