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g =
Processamento de ragdo

v'Pode ser definido como modificagdes
fisicas e quimicas efefuadas nos
alimentos [ragdes, ingredientes, nicleo,
premix, concentrado] antes de fornecé-
los aos animais.

~—]

Adaptado de Saad et al. (2005)
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Processamento de ragdo

v Quem?

® Produtor rural;

® Industria de ragdo;
® Cooperativas;

® Integradoras.

Processamento de ragdo | Tipos
Racéo farelada

4 Vantagens
* Processamento facil
® Relativamente barato

4

Processamento de ragdo | Tipos

Racéo farelada
v 0s ingredientes sdo moidos e misturados.

Fonte:

Ragdio peletizadax farelada para o gado - ME.
Magazine (mfrural com.br) Acesso em 01/10/2023

"

Processamento de ragdo | Tipos

Racéo farelada

‘/Desvantagens
* Desperdicio
* Formacéo de p6
® Separacdo dos ingredientes
® Menor digestibilidade
* Dificuldade apreenséo
* Dificuldade no manejo alimentar



mailto:fariafilho@usp.br
https://blog.mfrural.com.br/racao-peletizada-x-farelada-para-o-gado/
https://blog.mfrural.com.br/racao-peletizada-x-farelada-para-o-gado/

Alimentacao de Peixes

02/10/2023

Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo | Tipos

Racéo peletizada

v Consiste na aglutinacdo das particulas da
racdo farelada em pequenas unidades
chamadas péletes. Ela passa por um
tratamento térmico moderado, que envolve
umidade, pressdo e temperatura.

Processamento de ragdo | Tipos

Racao peletizada

Fonte: http://alfafapeletizada blogspot.com.br/

Fonte: htt
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Alimentacao de Peixes Alimentacao de Peixes
Processamento de ragdo | Tipos Processamento de ragdo | Tipos
Racéo peletizada Racéo peletizada
v
Vantagens \/Desvantagens
o Nx . .
N&o se’para os ingredientes ¢ Alto custo de aquisicAo/manutengdo de
® Sempé equipamentos
® Melhor digestibilidade * Mao de obra especializada
¢ Eliminac&o de eventual microorganismos ® Mais cara em relagdo a racéo farelada
® Facilidade de alimentagdo por algumas
espécies
® Menor desperdicio
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Alimentacao de Peixes Alimentos e Alimentagao
Processamento de ragdo | Tipos Processamento de ragdo
Racédo Extrusada \/Rag&'o extrusada e o_Litn RACAO
08mm 1.2mm 2,5mm 6mm 8mm
v'E submetida a um tratamento térmico
intenso, que envolve alta umidade, pressao
e temperatura em um curto espago de
tempo. Ao final do processo é peletizada.
11 12
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i 2 € X ™\
Processamento de ragdo | Tipos Processamento de ragdo | Tipos
Racgéo Extrusada Ragéo Extrusada
v Vantagens v/ Desvantagens
® Todas as vantagens da peletizagdo sdo * Alto custo de aquisicio/manutencdo de
potencializadas equipamentos
* Expanséo ® Mao de obra especializada
¢ Flutuabilidade ® Mais cara em relagéo a racdo peletizada
N = N =
13 14
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Processamento de ragdo | Tipos Processamento de ragdo
Racéo triturada Ragdo triturada
VE a ragdo peletizada ou extrusadas e
posteriormente moida.
| oo
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Processamento de ragdo

Moega

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao

07- Resiriamento e retinada dos finos
08- Caldeira vapor

09 - Ensaque e estocagem de produto acabado

Fonte: hp! comie o ~ >
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g =
Processamento de ragdo

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao @
07- Resiriamento e retinada dos finos

08- Caldeira vapor
09 - Ensaque e estocagem de produto acabado
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1 ~
Processamento de ragdo
Moega

, Moega de Recepcao | Biriplast

" ~
Processamento de ragdo

22

1 ~
Processamento de ragdo

Silos

23

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao

07- Resiriamento e retinada dos finos
08- Caldeira vapor

09 - Ensaque e estocagem de produto acabado

24



https://biriplast.com.br/portfolio-item/moega-de-recepcao/
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Processamento de ragdo

Transportadores

Elevador de caneca

https:/iwww.fabricadop
rojeto.com.br/2013/02/
serie-transportadores-
elevador-de-canecas/
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Processamento de ragdo

Transportadores

Elevador de caneca

27

Processamem‘o de ragdo

Transportadores
arraste
https://alliance.ind.

br/servicos/pecas-
de-reposicao/
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Processamento de ragdo

Transportadores

Elevador de caneca

https://www.sengefar.com.br
lelevador-de-canecas

26

q ~
Processamento de ragdo 2
Transportadores
Rosca
= A
28

Processamento de ragdo

Transportadores

arraste

hitps://www.automatic.com.br/pro
dutofpor-linhaltransporte-de-
materiais/44/175/transportadores-
de-corrente
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Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo

Transportadores

Pneumdticos

Pressé&o positiva

Presséo negativa

https://forteusi.com. 1sporte-|
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Alimentos e Alimentagao

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao

07- Resfriamento e retinada dos finos

08- Caldeira vapor

09 - Ensaque e estocagem de produto acabado

Fonte: http//www ferrazmaguinas.com.br
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Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo

Moinho

Martelo

https: mifrural.com. 08883/moi
nhos-martelo-semi-novos
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Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo

Moinho

Martelo

https://www.ferrazmagquinas.com.br/conteudo/moinhos-de-graos-e-farelos.html
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Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo

Moinho

Martelo

https://www.ferrazmaquinas.com.br/conteudo/moinhos-de-graos-e-farelos. html

35

Processamento de ragdo

Moinho

Martelo

36
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Alimentos e Alimentagao Alimentos e Alimentagao
Processamento de ragdo Processamento de ragdo
Moinho
Martelo

https:/Awww.prostamp.ind.br/produt

. . os-martelos-eixos.ph
https://www.ferrazmaquinas.com.br/conteudo/moinhos-de-graos-e-farelos.html phe
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Alimentos e Alimentagao Alimentos e Alimentagao
Processamento de ragdo Processamento de ragdo
Moinho Moinho
Martelo Faca

https://www.perfuradosmiliatti
.com.br/martelo-moinho

https:/Awww.agroads.com.br/moinho-de-facas-tipo-
willye-te-650_72735.html|
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Alimentos e Alimentagao Alimentos e Alimentagao

Processamento de ragdo

|
. {
Moinho | @ ¢
i |
ol
i
| | AL
Rolo | Yl .
= L'
i |
[ |
4 |
; | {
01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento
03- Moagem
04- Dosagem / Pesagem
05- Mistura
06- Peletizagdo
https:/Aww.lamasbrewshop.com.br/moinho-moedor-de-rolos- 07- Resfriamento e retinada dos finos
triplo-3-rolos.htmi#produto-2 08- Caldeira vapor
09 - Ensaque e estocagem de produto acabado
Fonte: http//www.ferrazmagquinas.com.br
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Processamento de ragdo

43

Balanga

\ Balanca para racdo - Atividades

45

1 ~
Processamento de ragdo
Misturadores
Verticais

Tempo mistura:
12 a 15 minutos

47

/Processamen'ro de ragdo

Balanga

https:/iwww.mfrural.com.br/detal
he/333610/cacamba-de-
pesagem-900-litros-500-kg

N

44

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem
05- Mistura ‘
06- Peletizagao @
07- Restriamento ¢ rtinada dos finos

08- Caldeira vapor
09 - Ensaque e estocagem de produto acabado

Fonte: camiy 5
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Processamento de ragdo
Misturadores
Verticais

Tempo mistura:
12 a 15 minutos

https://www.artabas.com.br/Produto/10/misturador-vertical /
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https://www.atividadesmontagens.com.br/balanca-dosadora-racao#group1-5

02/10/2023
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Processamento de ragdo

Misturadores &

Fluidez interna

Verticais

Tempo mistura:
12 a 15 minutos

https://www.indemafri.com.br/Produtos/Misturador_Vertical
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Processamento de ragdo
Misturadores
Horizontais

Tempo mistura:
3 a 6 minutos

http:/Avww.tecnal.ind.br/fabrica-d
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Processamento de ragdo
Misturadores &
Horizontais

Tempo mistura:
3 a 6 minutos

https://www.cirelli.com.br/index.php/misturador-horizontal
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Processamento de ragdo
Misturadores
Horizontais
Tempo mistura:
3 a 6 minutos
https://www.cirelli.com.br/index.php/misturador-horizontal /
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Processamento de ragdo
Misturadores
Horizontais

Tempo mistura:
3 a 6 minutos

https:/Mmww.greenpecas.com.br/misturador-
AEL horizontal-de-helicoide-duplo/
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q ~ ™
Pr'ocessamen‘l'o de ragao
Misturadores
Y

2 http://iwww.equitecind.com.br/pt/produto/3-misturador-y#

54
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01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao

07- Resiriamento e retinada dos finos
08- Caldeira vapor

@um e estocagem de produto acabado

Fonte: httpy/ inas. com.br ,/

55

3 ~ )
Processamento de ragdo
Peletizadora
\hnpszll\nmvmferrazmaquinas.com.br % .
56

d N\
Processamento de ra
Peletizadora
Rosca de
Alimentacdo
\hnps:llwsMN.ferrazmaquinas.com.br :‘,‘ -,
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1 ~
Processamento de ragdo

Caldeira

Lenha
Gds
Oleo diesel

" ~
Processamento de ragdo

Peletizadora
Condicionador

60 a 85°C

30 a 40 segundos
5 a 20% umidade
15a35atm

\hnps:IMwwferrazmaquinas.com.br :‘,‘
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Peletizadora

Motor

\hnpszllmmvmferrazmaquinas.com.br :‘,‘

60

10



Processamem'o de ragdo

Peletizadora

Matriz
Peletizadora

Facas

\https:llwmm.ferrazmaquinas.com.br
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Processamenfo de ragdo

Peletizadora

Rolo

Facas

~—]

Adaptado de Couto (2012)

N

63

01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

03- Moagem

04- Dosagem / Pesagem

05- Mistura

06- Peletizagao

07- Resiriamento e retinada dos finos

08- Caldeira vapor

09 - Ensaque e estocagem de produto acabado

65

Fonte: http

02/10/2023

Processamen'ro de ragdo

Peletizadora

RACAO MICROPELETIZADA
PARA LEITAO E PINTINHO Avé‘s",‘éﬁ?,"‘"““‘""”‘

INOS, SUINOS, ETC.
Matriz

62

Pr'ocessamem'o de ragdo

Peletizadora

Resfriamento

https: inas.com.
ds

0 -
peletizadas-portal-r2s.htm|
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Processamento de ragdo

Ensacadora

, https://mww.ferrazmaquinas.com.br .

11
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Processamento de ragdo
Ensacadora 2oy
A
.‘
https:/mwww.ferrazmagquinas.com.br/conteu -
do/ensacadeira-eletronica.html W 4
. >
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i
01- Moega de recebimento de matéria-prima
02- Silo de armazenamento

05- Mistura m
e ® M =
B el
@

11- Resfriamento/ Retirada de finos
12- Aplicacao de gordura e palatabilizante

3- Ensaque e estocagem de produto acabado
14- Caldeira ( vapor)
15- Tanque de agua para extrusora

Fonte:

combr
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g ~ 3
Processamento de ragdo
EX Tl"usao Matéria Prima
<=1 Silo Vivo
{} Condicionador
-
130 a 180°C
60 a 120 seg
25 a 40% umidade
34 a 37 atm
\—| Ferraz (2012) citado por Lima (2013). I—/
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Processamento de ragdo

Extrusdo j | |

https:/iww.mfrural.co
m.br/detalhe/280281/
extrusora—para—racao-
caes-gatos-e-peixes
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Processamento de ragdo

Extrusdo

\ Fonte: hupiwwwferrazmaquinas.com.br

i -

e
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T ~
Processamento de ragdo
Extrusdo
Matriz

Fonte: http/www.ferrazmaguinas.com.br

72
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Processamento de ragdo

Extrusora

Matriz

Facas

73

/Processamenfo de ragdo
Extrusora
Secadora
Fluxo ar quente

Reduzir a umidade
para 5 a 9%.

Fonte: http//www ferrazmaguinas.com.br
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Processamento de ragdo

Extrusora

Aplicador de
gordura

Fonte: http//www.ferrazmaquinas.com.br
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Processamento de ragdo
[ v—

Extrusora i‘i £

Matriz

Facas

Fonte: http//www.ferrazmaguinas.com.br

74

q ~
Processamento de ragdo

Extrusora

Aplicador de
gordura

Fonte: http//wwiw ferrazmaguinas.com.br
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Processamento de ragdo

Extrusora

Aplicador de
gordura

Fonte: http/wwwferrazmaguinas.com.br

78
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/Processamento de ragdo
Extrusora /

Aplicador de

gordura
p o Fonte: http/Awww.ferrazmagquinas.com.br
79
P
OBRIGADO!
"
81

/Processamen'ro de ragdo | OPCIONAIS D)

Umaintroducéo ao universo de fabrica de ragéo

https:/Aww.youtube.com/watch?v=uAJUERUPMJY&list=PLDSJTMncd25713if
XuOQ16WFxEBvenS3V&index=2 Acesso em 29/09/2023

Boas praticas de fabricagdo em fabrica de ragédo

https:/www.youtube.com/watch?v=89GojRnUSTA&Iist=PLDSJTMncd25Z13ifX
uOQ16WFxEBvenS3V&index=1 Acesso em 29/09/2023

Elaboragédo de manual de boas praticas de fabricacao

https:/iwww.youtube.com/watch?v=tHy840znSQA&Ilist=PLDSJTMncd25713ifX
uOQ16WFxEBvenS3V&index=3 Acesso em 29/09/2023

Conhecatoda a legislagéo para fabrica de ragao

https:/www.youtube.com/watch?v=0hQFc9UleF0&list=PLDSJTMncd25Z13ifX
uOQ16WFxEBvenS3V&index=4 Acesso em 29/09/2023

N !

80
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https://www.youtube.com/watch?v=uAJUERuPMJY&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=uAJUERuPMJY&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=2
https://www.youtube.com/watch?v=89GojRnUSTA&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=89GojRnUSTA&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=1
https://www.youtube.com/watch?v=tHy840znSQA&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=3
https://www.youtube.com/watch?v=tHy840znSQA&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=3
https://www.youtube.com/watch?v=OhQFc9UleF0&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=4
https://www.youtube.com/watch?v=OhQFc9UleF0&list=PLDSJTMncd25Z13ifXuOQ16WFxEBvenS3V&index=4
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