Questoes para direcionamento do estudo de Proteinas — 1

Explique o conceito de ponto isoelétrico de uma proteina.
Descreva o que sdo as estruturas primarias, secundarias, terciarias e
quaternarias das proteinas.

Descreva as forgas envolvidas na estabilidade da estrutura das proteinas.

O que é a desnaturacgao proteica? Descreva as etapas envolvidas nesse
fenébmeno.

Quais os efeitos negativos e positivos da desnaturagcéo proteica (parcial
ou total) para a saude humana?

Cite os principais mecanismos (fisicos e quimicos) em que as proteinas

alimentares podem ser desnaturadas.

Por que as proteinas sdo mais estaveis a desnaturagao em seus pontos
isoelétricos?

Quais as consequéncias biolégicas de um processamento térmico
extenso e em alta temperatura de proteinas?

Quais sdo os compostos quimicos toxicos formados durante esse

processamento, e quais as principais reagdes quimicas envolvidas?



