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QUÍMICA ANALÍTICA –  lista de exercícios de volumetria de neutralização
1) Titulação do vinagre com hidróxido de sódio padronizado. Sabe-se que num processo de titulação de uma solução de vinagre foram necessários 12,25 mL de NaOH 0,150 mol/L para titular 50,0 mL de uma solução diluída de vinagre (diluição: 25,0 mL de vinagre e 175,0 mL de água) em água. Sabe-se que a massa molecular do acido acético é 60,00 g/mol e que o valor de Ka do ácido acético é 1,70 x 10-5. Pede-se: molaridade (mol/L) de ácido acético no vinagre; b) porcentagem (p/v)  de acidez titulável no vinagre; c) valor de pH do vinagre.
2) Uma amostra de 75,0 mL de um vinho branco necessitou de 21,48 mL de uma solução de NaOH padronizada 0,03776 mol/L para alcançar o ponto de equivalência usando fenolftaleína como indicador. Expressar a acidez do vinho em termos de % (massa/volume) de ácido tartárico, que é um ácido diprótico (H2A) de MM = 150,09 g/mol. 
Av. Duque de Caxias Norte, 225 - 13635-900 – Pirassununga,  SP

Fone: 19-3565.4117/4143 - Fax: 19-3561.8606 - E-mail: zab@usp.br 

