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Relacdo entre dgua e qualidade de alimentos.

“Estrutura” da agua e do gelo e efeitos da interagdo com solutos (ions, hidrofilicos e
hidrofébicos).

Tipos de interagdes da dgua com a matriz alimentar e diferengas entre as formas de
agua “retida” e “ligada”.

Monocamada BET, monocamada verdadeira e dgua livre.

Definicdo de atividade de dgua (Aa). Relagdo com contelido de agua e estabilidade de
alimentos.

Efeito da temperatura sobre a Aa (Acima e abaixo do ponto de congelamento).
Isoterma de sorgao de dgua. O que representa e sua importancia.

Histerese em curvas de sor¢ao de agua. Curvas de adsor¢do e dessorgao.

Relagdo entre mobilidade molecular e qualidade de alimentos. Propriedades limitadas
por difusdo. Importancia da viscosidade

. Temperatura de transi¢do vitrea e estabilidade de alimentos
11.

Relagdo entre peso molecular do soluto e mobilidade molecular. Efeito sobre a
temperatura de transicdo vitrea.

Interpretac¢do de diagrama de estados do congelamento, secagem e liofilizagdo
Relagdo entre mobilidade molecular e atividade de agua.



