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Aula 5: Função culinária das proteínas e gorduras

Informações gerais:

Proposta: Será abordado sobre propriedade culinárias das proteínas e gorduras, incluindo as

principais fontes, características físico-químicas, organolépticas e funções .

Atividade: elaboração de ficha técnica da preparação realizada.

Lembrando: o trabalho deve conter as identificações dos alunos (nome, nº USP e turno de matrícula)

e da disciplina e referências bibliográficas. Atenção para o modelo de elaboração da ficha técnica.

Data: A aula será no dia 13/09/2023 (4ª feira) para o Noturno e no dia 15/09/2023 (6ª feira) para o

Matutino.

Canal de comunicação: Fórum do Moodle da Disciplina.

Lembrando: o relatório deve conter capa com as identificações dos alunos (nome, nº USP e turno de

matrícula) e da disciplina e referências bibliográficas. Atenção para o modelo de elaboração da ficha

técnica.

Data de entrega: a atividade será feita em grupo e deverá ser entregue uma semana após a aula.

Prazo para correção: A correção será entregue via Moodle em até uma semana após a entrega.




