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LANO200 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS

2° SEMESTRE 2023

Hordrio: Segunda-feira das 19:00 as 22:20 horas
Local: Sala Azul - Prédio 1 LAN
PROGRAMA
Aula | Data Assunto

Introdugdo a Bioquimica de Alimentos. Enzimas: Enzimas: produgdo, purificagdo
01 09/08 (. .7

e imobilizagdo
02 16/08 |Mudancas bioquimicas em alimentos cris: cereais
03 23/08 |Mudangas bioquimicas em alimentos crds: vegetais
04 30/08 |Bioquimica da deterioragdo de alimentos: escurecimento enzimdtico
05 13/09 [Bioguimica de alimentos: sabor, aroma e off-flavors
06 20/09 Primeira Avaliagdo
07 27/09 |Carboidrases: caracteristicas, modo de agdo e aplicagdo em alimentos
08 04/10 [Proteases: caracteristicas, modo de agdo e aplicagdo em alimentos.
09 11/10 |lipases: caracteristicas, fontes e importdncia em alimentos.
10 18/10 |Oxidorredutases: principais fontes e importancia em alimentos
1 25/10 Enzimas e proteinas comerciais na

inddstria alimentar derivadas de microorganismos Geneticamente Modificados
12 01/11 |Segunda Avaliagdo
13 08/11 |Aula pratica
14 22/11 |Apresentagdo de semindrios
15 29/11 |Apresentagdo de semindrios
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