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A0 PUBLICO

Nao tinha idéa de apresentar ao vosso escla-
recido eriterio este meu pequeno trabalho.
Amigos meus animardo-me a faze-lo recor-
dando-me que nada ha escripto sobre a nossa
agricultura, pois que 86 idéas destacadas sobre
este ou aquelle ramo tem vindo 4 nossa pre-
senca. Grande parte de nossos novos lavra-
dores, baldos de experiencia, esta longe de
conhecer as épocas proprias das sementeiras,
e a maneira de bem dirigir o seu trabalho.
Lembrei-me que de alguma utilidade podia
gervir-lhes; a elles, pois, e a meus concidadios
em geral, peco desculpa de tudo quanto acha-
rem de menos exacto sobre a materia. Oxala
seja esta primeira publicagio um incentivo
para desafiar pennas habeis e amestradas em
uma das mais importantes arterias do nosso
corpo social.






Luiz

Meu filho.— Apenas chegas da Europa vejo-
te casado, e fazendeiro, sem nenhum conheci-
mento da agricultura usada entre nos. Alguns
momentos occupei-me em escrever esta Me-
moria, explicando-te os mais triviaes usos e
costumes de nossa agricultura. Dedico-te este
meu pequeno trabalho, afim de que possas,
sem os obstaculos de que se acha rodeada a
maior parte dos nossos agricultores, entrar na

vida laboriosa que vais encetar. Possa o céo
fazer-te feliz, e dar-te tanta quanta fortuna
te deseja

Teu Pai

F @ I Werneck.



AVISO- DO EDITORES

Dando 4 luz a segunda edicdo da Memoria
sobre a Fundagdo e Costeio de wma Fazenda
na Provincia do Rio de Janeiro, procuramos,
no interesse do publico, torna-la mais compen-
diosa. Além de algumas notas devidas a in-
formagdes que solicitdmos, addicionamos, em
Appendice, alguns artigos do Manual do Agri-
cultor Brazileiro, do Sr. Major Taunay.

Esmeramo-nos em que sahisse mais nitida
esta nova edigdo da Memoria, e a isso nos
incitou, nfo s6 o reconhecido merito da obra,
como a homenagem devida ao seu illustre
Autor, que nos honrava com sua amizade, e
que deixou a todos, que tiverdo a fortuna de
0 conhecer e com elle tratar, as mais vivas
saundades !



Sre. EB. & H. Laemweri.

Reeebi a sua carta de 4 do eorrente mez de Outubro
acompanhando as provas da segunda edi¢gio da Me-
moria. de meu fallecido pai, sobre a Creagdo de wma
Fazenda.

Pedem-me VV. que as reveja e enriqueca-as de notas.

De bom grado satisfago ao primeiro pedido, mas néo
me €& possivel annuir ao segundo; e isso porque a
Memoria, discutindo todas as questdes actuaes da nossa
agricultura, e destinada eomo foi aos lavradores em
tiroeinio, preenche perfeitamente o fim.

As questdes pratieas da eultura e administragdo,
penso eu, sdo mui bem tratadas por meu pai.

De sorte que parece-me justo e eonveniente, manter-
mos o plano do autor, e fizerio bem em respeitar o
texto e o estylo, deixando fallar essa imaginacio que,
minueiosa nos detalhes da pratiea, cneontra ahi mesmo,
em tdo acanhado e esteril terreno, meios de elevar-se
4s qucstOes mais vitaes da nossa aetualidade.

Limitei-me, como verdo, a algumas indieagbes quec
serdo notas, se VV quizerem, mas que nlo alterdo a
doutrina do texto.

Sou, ete.

*
Luiz Reixate de Lacerda Werneck,



PREFACIO A TERCERA EDICAO

A reconhecida utilidade pratica deste opus-
culo de um intelligente lavrador brazileiro
devemos o ter-se esgotado tambem a segunda
edicdio, vendo-nos na agradavel necessidade
de proceder & esta terceira.

Esmerados em torna-la cada vez mais digna
da aceitacio das pessoas interessadas, pedimos
e obtivemos graciosa licenga de alguns dis-
tinctos autores sobre importantes ramos de
agricultura brazileira para transcrever no
Appendice varios trabalhos, ainda pouco wvul-
garisados, que, temos disso convicgdio, contri-
buirdd para realgar o merito desta nossa obra,
que assim se constitue um valioso

GUIA PRATICO DO FAZENDEIRO

»
Os Fbprrores.



MEMORIA

1

Da fundagio da fazenda

A agricultura, tendo de manipular os pro-
ductos que da terra percebe, e praticar servigos
que entendem com a industria manufactureira,
néo prescinde do auxilio das machinas. Ora, de
todos os motores conhecidos, ¢ sem duvida a
agua 0 mais economico e maneavel, Por isso o
primeiro cuidado do fazendeiro, que de novo
vai fundar um estabelecimento rural, deve ser
procurar aguada, e, encontrando-a, tirar o nivel
dessa, com a direcgdo & mais vantajosa locali-
dade.

Entretanto, se a disposigdo do terreno nio
permittir essa escolha, sujeitar-se-ha o lavrador
as circumstancias, e fundard a fazenda a feigao

b

F. F. 1
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da altura que a agua aleancar em condigdes de
constituir o mais possante motor. Pois, como ¢é
sabido, as rodas hydraulicas varido de forga ou
velocidade, conforme o ponto da circumferencia
em que se opera a acgdo do fluido a que allu-
dimos, dado que seja o mesmo volume de agua
a acltuar em um tempo tambem dado.

Assim as rodas do eixo horizontal tocadas
por cima, pelo meio e por baizo, marchio com
forca e velocidade diversa, quando sujeitas a
uma mesma e determinada torrente ; outrosim,
a construcgdo e disposiciio dessas rodas varido
conforme o ponto em que é possivel receberem
a accdo do motor, (*)

As vantagens de machinas que funccionem
com efficacia expliciio, pois, a existencia de mui-
tos e grandes estabelecimentos que carecem de
aformoseamento, sendo a miudo os lavradores
obrigados a preferir situagdes alcantiladas, onde
com grande trabalho e dispendio erguerfo-se, e

{*) As turbinas e outras rodashydraulicas de eixo vertical
offerecem igualmente bom servigo. As turbinas, trabalhando
mesmo debaixo de agua, além de aproveitarem alturas pe-
quenas, e quasi minimas, no soffrem embaraco com as
cheias e inundacdes.
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ainda hoje se erguem edificios que dependem de
grandes aterros, excavagoes e grossas muralhas,

Determinado que sejao local para a séde das
machinas, convem que o lavrador trace ou faca
trigar a planta da fazenda, com designacgio da
casa destinada a4 sua residencia, 4 do pessoal
livre e escravo, e comprehendendo mnio 86 as
machinas que forem necessarias & especialidade
agricola, a que se destinar, como tambem os
paides, armazens, estrebarias e mais habitacoes
dos animaes domesticos.

Entdo cuidar-se-ha na construcgiio ligeira de
uma casa para morada te mporaria do agricultor,
¢ de tantas quantas forem precisas para accom.
modar o pessoal, e na de paides e armazens pro-
visorios, mas de modo a nio embaragar ou
comprometter a execucdo futura da planta da
fazenda.

Findo esse trabalho, se encetard em seguida
o do régo que deve trazer a agua para mover as
futuras machinas. O régo deve ser feito com
perfeigiio e cuidado, observando-se bem o nive-
Jamento, porquanto é na boa execugio do trago
primittivo que se estabelece a permanencia e
seguranca das obras desse genero.

Encaminhada que seja a agua, deve-se antes



Y -

de tudo fazer o engenho de serrar madeira, o
qual reduzira de metade o custo das obras da
nova fazenda, facilitando todos os trabalhos e
poupando muitos bragos e despezas. O moinho
para a preparagdo do fubd, alimento tio sadio
e maissubstancial do que a farinha de mandioca,
e o engenho para o fabrico dessa, serio em se-
guida construidos.

A estas obras deve succeder a construcgio
das machinas que férem reclamadas pela natu-
reza da cultura a que o lavrador se dedicar, e
a das habitagdes do pessoal livre e escravo,
devendo estas ser voltadas para o poente ou
para o nascente, divididas em compartimentos
de vinte e quatro palmos quadrados, e tendo
na frente uma yaranda de oito palmos de
largo.

Comquanto a architectura rural nio tenha
ainda constituido entre nos regras fixas, toda-
via é fora de duvida que tal ou qual elegancia
ndo é incompativel com a economia que deve
presidir a todas as construcgdes que houverem
de ser levantadas em uma fazenda. Por outro
lado as prescripgdes de hygiene nio elevarao,
por certo, o custo das obras. Assim ahumidade,



—= B =

sendo um dos inconvenientes do nosso clima, é
forcoso que o lavrador procure situar as habi-
tagdes no logar mais secco e®nxuto do esta-
belecimento, e constituindo os esoravos a ma-
xima parte de sua fortuna,como de ordinario
acontece, deve elle reflectir que na conservagio
desses e na sua saude e bem-estar é que con-
siste a prosperidade da sua industiia. Entre-
tanto alguns agricultores, ndo attendendo a seus
interesses, conservio seus escravos em cloacas
humidas e mal ventiladas, onde adquirem mo-
lestias ou incommodos insidiosos, que posterior-
mente os levio ao tumulo.

As obras e construcgdes, embora de grande
mmportancia, ndo devem, porém, fazer esquecer
as plantagdes.

A primeira das abertas deve ser grande, e
por tal forma feita que permitta contignamente
ou nas proximidades da residencia reservar-se
terreno favoravel para o plantio de um po-
mar, que, quando estabelecido sob um risco e
com criterio na selec¢do e variedade das arvores
fructiferas ou de embellezamento, concorrera
para os gozos e recreacio do agricultor e de
sua familia.
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A horta, diz um anexim vulgar, ¢ meia dis
pensa, e por isso deve merecer toda a attengdio
de um lavradot intelligente e economico.

Em situacdo proxima, sendo immediata ao lo-
cal da fazenda, devem ficar os pastos para os ani-
maes destinados ao servigo do pessoal e custeio
do estabelecimento.

As plantagdes quer de café, cha, fumo, canna
e algoddo (*) devem ser feitas nas proporgdes
das forcas do lavrador, e de modo a ni3o exce-
derem os recursos de que esse dispuzer para
occorrer d4s limpas e exigencias da cultura;
felizmente nas fazendas novas as plantas para-
sitas por sua raridade autorizio a que o agri-
cultor ultrapasse o estadio que nas terras
envelhecidas lhe seria determinado.

As plantagdes de mantimentos e viveres de-
vem ser feitas na propor¢io das necessidades
da subsistencia do pessoal, e dos animaes, ou
na da facilidade de vantajosa permuta.

Sobre este ponto convem que o lavrador ande
attento, e que, além da cultura do milho, feijio,

(*)Vide sobre a cultura do fumo e do algoddo o Appen-

dice.
(Nota dgs Editores).
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arroz, favas o© outras, tenha sempre largas
plantagdes de mandioca, cujo paiol éa terra,
que guarda-a por dous, tres e mais annos, para
acudir 4s necessidades do consumo, ou para
qualquer emergencia devida a uma m4 colheita
de cereaes.

Os caminhos constituern uma das primeiras
condi¢des de uma boa fazenda, visto como,
quando bem tragados quanto a declive ¢ quanto
4 direccdo, ndo s6 acceleriio todos os trabalhos,
como ainda torndio commodos os servicos ru-
raes, facilitando os transportes dos productos e
a locomogdo das pessoas.

Além de uma estrada central que atrave:se a
fazenda, devem haver varias que, cruzando-se
com essa em diversos pontos, permittio ao la-
vrador percorrer a cavallo todos os cultivados,
entrando por umlado ¢ sahindo por outro.

O declive dos caminhos para carro ou bestas
muares ndo deve exceder de 1 para 13; isto é,
em cada 13 palmos haver um de subida. B evi-
dente que, sc puder ser de 1 para 14, 15 ou 16,
melhor serd o trago, e mais facil o transporte e
a locomocio. Os miveis empregados para a ti-
rada das aguas nos regos servein perfeitamente
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para essa demarcagdo; o modo de execugio &
identico, empregando-se tambem estacas de 1
palmo de altura.

Qualquer pessoa que souber tirar aguada
podera tragar um caminho com o nivel.

A largura dos caminhos deve variar confor-
me a dos vehiculos que tiverem de percor-
ré-los.

Entretanto para 0s nossos carros rusticos 12
palmos de terra firme sio sufficientes; para
cavalleiros ou bestas bastdo, porém, 5 palmos.

Lavradores ha que, esquecendo-se desta tdo
notavel necessidade, deixdio os caminhos por
ultimo, ficando assim privados deir vér os seus
trabalhos, e quando o fazem ¢ saltando pelos
troncosdas arvores derribadas, e vencendo gran-
des difficuldades.

Além disso, torna-se entio mui penoso o
transito dos escravos ou jornaleiros para a séde
dos trabalhos, bem como o transporte de sua
alimentagdo, das sementes destinadas ao plan-
tio, e difficil a retirada precipitada por causa
da chuva ou qualquer aguaceiro.

Para agasalho do pessoal que é empregade
na cultura, convem que de 300 em 300 bragas,
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pouco mals ou menos, formem-se ranchos ou
paides cobertos de telha ou palha; ahi se rece-
Iherad os trabalhadores, quando forem sorpren-
didos pela chuva. Na frente desses ranchos
ou paides havera, sempre que a localidade o
permittir, um bom terreiro e alguma ligeira
construcgiio para a residencia de algum eseravo
invalido, o qual se occupara na criagio de aves,
que prosperdo sempre com taes condigdes de
isolamento dos mais animaes domesticos, que 4s
vezes prejudicdo-as muito, pisando-as, ou devo-
rando-as. O terreiro, além de vantajoso para a
criagio das aves, servira para deposito do ma-
mono, do feijdo destinado a bater, do milho ou
café que os carros houverem de transportar, ou
tiverem transportado, e para outros muitos
misteres.

A margem dos caminhos deve-se plantar la-
rangeiras e outras arvores fructiferas, dentre as
quaes mencionaremos a fruta de pdo e os co-
queiros; nas grotas usa-se plantar bananeiras, e
por baixo destas inhames; 4 roda dos terreiros,
algoddo, embora essa ndo seja a cultura especia]
do agricultor; poig, além de muitos outros usos
domesticos e constantes, o algoddo fiado fornece
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a melhor linha para coser a grosseira roupa dos
CSCravos.

Emfim, aformoseai a vossa fazenda, tereis o
util com o agradavel, e sem que importe isso
em despeza, bastando que haja gosto, capricho
e actividade.

Um fazendeiro cuidadoso tem todos os dias
um jantar esplendido, e s6 lhe custa dinheiro o
vinho e 0 sal, ou algum acepipe ; o mais tem elle
de casa, e com muita profusdo. Acreditamos nio
exagerar; alguns habitantes da corte, que tém
visitado as nossas fazendas, reconhecerad isto, e
nos fardo justica.
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Do meio facil de conhecer os terrenos
fexteiv?, as madeiras, sua gualidade e
uso gque delias se deva fazer.

O conhecimento da qualidade das terras
constitue uma grande vantagem para o lavra-
dor que o tenha adquirido em relagio a outro
que carcga das bases precisas para distirguir
o bom do mdo terreno.

As terras aprecifio-se avistando-se suas fio-
restas ao longe, principalmente nos mezes da
primavera, em que a florescencia facilita a clas-
sificagdo dos vegetaes.

A folhagem das arvores, a configuracio dos
galhos e sua altura, a cor das flores quando
existem, fazem distinguir sua qualidade e na-
tureza 4 notavel distancia.
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Entrando-se, porém, pelas matas, 4 primeira
vista de olhos, conhece-se pela madeira a quali-
dade das terras, se boa, média ou ma.

Na de primeira qualidade encontrareis o
superior oleo vermelho, o jacaranda-tan, o
jacarandd ro6xo, o guarubu, a guararema, a
guarapoca, a catinga de porco, a canella de
sassafras, o cedro, o jiquitiba, a larangeira, o
arco de pipa, o pao-parahyba, a canella de
veado, o sucupira, o tinguassiba e outros.

Nas terras médias achareis o guragahy, a
peroba, a cabiuna, algum tapinhuan, a aru-
curana, a cangerana, o catagud, a gurapiapunha,
a canella do brejo, a canella preta e a canella
cheirosa, a guarauna, o ipé, o taquara-assu, ata
quarapoca, ¢ outros.

Nas inferiores encontra-se muito tapinhuan,
0 ipé, o murici, o pdo-canudo (pereira), o ba-
cupary, o milho-cozido, o negro-mina, muito
caeté, a taquara de lixa, o cip6-timbé, a sera-
pilheira e outras arvores e vegetaes, que nio
existem em terra boa.

Entretanto muitas terras boas ha, que nas
cabecas dos morros e das meias-laranjas apre-
sentdo madeiras, que s6 ddo em abundancia em
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terrenos inferiores, e que alids sdo madeiras
de primeira qualidade para construccio, como
a guarauna, o ipé, a guarapiapunha. O que ¢
uma dupla vantagem, porque estes cabecos de
morros 6 outeiros produzem muito café e man-
dioca, e depois de mais safados tambem dio
excellente feijio e milho.

Como trato neste artigo sobre madeiras,
desejara soltar um brado que repercutisse por
todos os angulos do Imperio.

O maior desperdicio se encontra em quasi
todos os lavradores, ndo s0 deixando apodrecer
as madeiras sobre a terra, podendo-as conduzir
e recolher para armazens, como mesmo lau-
gando-lhes fogo com o maior sangue frio, como
que se estivessem praticando uma acgao heroica.

Sem duvida que se ndo podem lancar abaixo
e cultivar nossas matas virgens sem se lhes
langar fogo, porém esta da vossa parte acautelar
quanto é possivel a ruina total de preciosidades
que, reduzidas a cinzas, nem v0s, nem a V0SSa
decima geracdio tornareis a encontrar nessa
terra devastada. Para obviar esse inferno de
fogo, nas grandes derribadas, que em mencs
de uma hora deixiic em cinzas aquillo que a



natureza levou seculos a crear, ordenai aos
vossos derribadores que nfo deitem abaixo um
86 pao de lel.

E logo que, tendo chegado a época das
gueimadas, for mister lancar fogo e deixar arder
esse immenso combustivel que cobre a super-
ficie da terra, no dia seguinte logo de manh#
mandai alguns dos melhores escravos percorrer
o terreno queimado, e apagar os paos de lei que
com as chammas vierdo abaixo. Aquelles que
ge conservarfio em pé, deixai-os ficar, até que
o fogo dos troncos da derribada se tenha apa-
gado. Entdo mandai derribar toda a madeira
que ficou em pé, e recommendai que a atraves-
sem e deitem para os logares de mais facil
transporte ; mandai depois fazer os caminhos e
tirai-a toda para um armazem, ou logo para
aquillo que vos for mnecessario; as de serraria
para o engenho, se o tiverdes, e as demais para
logar enxuto e sécco.

E tal o descuido que ha sobre este importante
ramo, que mette do, e faz cahir o coragio aos
pés aquelles que estendem suas vistas & poste-
ridade e olhfZo para o futuro que espera a seus
S1CCEBSOYes.



O governo deve comecar a dar attencio a
este estado de atrazamento em que cegamente
marchamos, ordenando que todos os fazendeiros
sejdo obrigados a plantar 4 margem dos cami-
nhos de suas fazendas certa porcio de pios de
lei. O cedro, verbi gr., que pega optimamente
de galho, a timboyba, o pinho das minas ¢ outras
arvores que, em 30 ou 50 annos, ddo excel-
lente taboado. Com este methodo se tira a du-
plicada vantagem da utilidade das madeiras e
aformoseamento das fazendas.

Grande é, sem duvida, a pratica que um
habil fazendeiro deve ter para possuir cabal
conhecimento, e conhecer ao primeiro golpe de
vista toda essa diversidade de madeiras de que
¢ enriquecido o nosso s6lo, coberto ainda pelas
matas virgens.

Parecer-vos-ha uma chimera, pois nfio é ; elle
vos apontard com o dedo sem discrepancia, e vos
designara pelo nome toda essa preciosidade,
cujo conhecimento lhe vem, ja pela folha, pela
casca, pela configuragio dos galhos, eja pelo
cheiro ou cor do cerne, se estd a arvore secca.

VYou fazer a divisio das madeiras proprias
para obras, comegando pelas proprias para
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csteios, e designarei em primeira e segunda qua-
lidade ; dir-vos-hei tambem qual a mais propria
para as rodas tocadas por agua e machinismos
do interior ; as que servem para 0 ar na con-
strucgdo das casas, as de serraria, e outros mis-
teres.

Para esteios, procurai em primeiro logar o
jacaranda-tan, a guaraina parda, o ipé-merim,
a maria-preta, o pao-ferro, o sobrasil, o assafras,
a canella preta, o sucupira. Em segunda classe
achareis a magaranduba vermelha, o jacaranda
roxo, o arco de pipa, o tapinhuan, a peroba, o
oleo vermelho, a arucurana, o negro-mina, o
ipé-agsi e a guaraina preta.

Para o ar, langai mio do guragahi, do cata-
gua, da jundiahiba, do angelim amargoso, do
angelim doce, do tinta, do oleo copahiba, do
oleo jatahy, da carne de vacca, do guarabu, da
guaarapiapunha, da sapucaia, da merindiba, da
canella, do milho-cozido e outras, tanto que ndo
lhes dé bixo e vao logo para debaixo de coberta
enxuta. Deve-se ter, principalmente na madeira
branca, todo o cuidado em fazer o seu corte no
minguante da lua, e, se possivel for, de Junho
até principios de Setembro.
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As melhores portadas sdo de catagua (este
pao tem diversos nomes; cm Minas chamio-
lhe mangalé, e em outras partes, pereira), deo
guarapiapunha, de cedro, de arucurana, de
cangerana, ¢ da canella do brejo. Estas madeiras
tém a vantagem de ser macias, receber facil-
mente o prego cde nio estalar com o sol. Outras
muitas ha, perém, sem estas circumstancias.

Para taboado de soalho achareis o vinhatico,
o cedro, o vinhatico-cabelleira, e louro, o tapi-
nhuan, a becuhyba, a cangerana, a arucurana,
a peroba, o pao-cravo, o sucupira, a canclla
preta, a tymboyba ¢ o angelim amargoso.

Para forros o jequitiba, a canella do brejo, «
caixeta, a canella-batalha, a bacubix4, o louro,
¢ outros.

Para portas, o vinhatico, o cedro, o louro, a
cangerana, por serem leves e de facil trabalho.

Para machinismos ou magames, langai mao do
oleo vermelho, do jacaranda-tan e roxo, do su-
cupira, da guarapiapunha e do oleo parnahyba.

Para as rodas de agua, o tapinhuan, o sucu-
pira, a guaratina, o oleo vermelho, a peroba, e,
na falta destes, o louro preto, a merindiba, o
pao-cravo, o cedro, o catagua.

199
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Obrigacoes do adininistrador

O administrador, meia hora antes de romper
o dia, deve mandar tocar a chamada, a4 qual
acode, de prompto e a um ponto ja designado,
toda a escravatura dos diversos trabalhos ; for-
mao-se 08 eseravos com separagio dos dous
sexos e por alturas, ficando os mais altos 4
direita, as mulheres defrontc dos homens e
os feitores no centro. Passa-lhes o administra-
dor uma revista, para vér os que faltdo, to-
mando nota se por doentes, se por omissio ou
fuga; da alta aos restabelecidos do hospital e
recolhe a elle os que se achdo enfermos; observa
se o8 escravos tém a ferramenta propria do tra-
balho do dia, cuja ordem deve ser dada de
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vespera. Immediatamente os mandar4 persig-
nar e rezar duas ou tres oragdes, e seguir logo
a0 seu destino, acompanhados pelo feitor.

Em seguida ird o administrador vér os doen-
tes, e em falta de enfermeiro ordenar os reme-
dios que se achdo no diario do professor
assistente ; passara a mandar tratar dos animaes
domesticos, mandando-lhes dar as ragdes do
costume e inspecciona-los; ird logo ao moinho
tempera-lo e mandar por-lhe milho, que deve
ficar de vespera em um forno aquecido ; percor-
rera as fabricas que se achio em movimento, e
dara suas ordens a respeito.

Feito isso, montara a cavallo e ir4 vér as
rocas, demorando-se todo o tempo possivel no
logar em que se achdo os trabalhadores, obser-
vando se o servigo ¢é bem feito, o capim bem
arrancado, os rogados com todas as arvores bem
decepadas, os cipos bem cortados, ete., ete.

Seguira depois para os terreiros de café, se
for época da colheita, a veér se sio bem mexidos.
se ha nelles falta feita pelos ratoneiros.

Dara depois uma vista de olhos pelas rogas
de milho, feijges, mandiocas, etc., afim de obser-
var o seu estado e vér se as cércas estdo boas e
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os animaes da fazenda ou do vizinho nfo estra-
gdo as plantacdes.

Acabado este trajecto,ira vér se os falqueja~
dores do mato (se os houver) estdo cumprindo
seus deveres; se a madeira que estdio tirando é
de boa qualidade e sendo ha desperdicio nella ;
se 6 preciso por as picadas e mandar fazer os
caminhos para ser a madeira conduzida ao lo-
gar da obra. Este trabalho de tirada de madei-
ras, picadas e caminho deve ser feito por pe-
queno numero de escravos e dos melhores da
fazenda, pois que a pratica tem demonstrado
que quanto maior é o numero menos rende o
servigo. Igual systema se usa nos reparos de cér-
cas e outros misteres, salvo urgente necessidade
em que é conveniente empregar muita gente, e
entdo deve ir com ella um feitor.

O administrador deve, sempre que se tem de
puxar paos pesados e tirados em logar arriscado,
ir em pessoa, para que a sua presenca impeca
algum desastre, evitando que se ndo pisem os
escravos ou animaes, acautelando que a peca de
madeira se ndo precipite e que se torme entdo
difficil de tirar, como succede muitas vezes, por
descuido.
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O administrador, de noite, quando chegar a
escravatura, deve de novo forma-la, passar-lhe
uma segunda revista, vér se trouxerdio capim
para a cavalhariga, ou lenha para si ou para
gasto da casa, se della se precisar. Ordenars
entdo o serfio da noite, ou no paiol ou no enge-
nho de mandioca, unicos que a humanidade e
o seu interesse tolerdio, porém que nfo exceda
das 8 1/2 as 9 horas; findo o serdo, irdo os
escravos ceiar, e logo depois recolher-se as suas
senzalas, prohibindo-se que sdifio até ao toque
da chamada da madrugada. Todo o que infringir
este preceito policial deve ser castigado, con-
forme a gravidade do caso, porque sdo os pas-
seios nocturnos causa de muitas molestias nos
escravos e prejuizos para o fazendeiro.
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Esesravatura.

B este o cancro roedor do Imperio do Brazil,
e que s6 o tempo podera curar. A abundancia
de bragos captivos (*), e 0 immenso terreno por
cultivar, esquiviio o trabalhador assalariado do
cultivo de nossos campos.

Vé-se por experiencia propria que um colono,
a quem vamos a bordo de um barco pagar a
passagem, mal se sujeita a indemnizar seu amo,
retirando-se ou evadindo-se, muitas vezes sem
ter cumprido seu contrato; mas porque? Por
achar elle quem muitas vezes gratuitamente lhe
offerte um pedago de terra para trabalhar por
sua conta, ou o inquiete com esperanc¢a de maior
ganho, mediante menos affanoso trabalho.

(*) Esta Memoria foi eseripta em 1860.
Nota dos Edifores.



ST S

Nestes termos, vé-se a neeessidade de con-
tinuar-se eom esse cancro, cujo pre¢o actual nie
cstd em harmonia com a renda que delle se
pode tirar; ainda dec¢ mais aecresee aimmensa
mortandade a que estdio sujeitos os eseravos, a
qual, devorando fortunas colossacs, traz a infal-
Iivel ruina de honrados e laboriosos lavradores,
que, tendo-sc empenhado em eonstituir uma
fortuna, se vém earregados de dividas, e ndo
ehegando seus bens para satisfazer a quem
vendecu-lhes os escravos, mnitas vezes sabendo
que vio carrcgados de enfermidades ineuraveis.
Faz pena veér o atrazo da maior parte dos nossos
agrieultores, earrsgados de um fardo que pesa
mais que suas forcas, sendo pouco o que fazem
para os credores, e por fim ahi vai tudo 4 praca,
nido ehegando mesmo para desempenhar seus
compromissos! E porque? Porque lhes mor-
rérdo os eseravos e clles se vém d: bragos
cruzados lamentando a sua sorte! Outra vez
digo, nfio estd4 em harmonia o prego do escrave
com o produeto que delle se tira.

A vista deste triste quadro, infelizmentc
verdadeiro, ndo eompreis escravos fiados, mer-
cai-os quando tiverdes o dinheiro; porque, se



e

vos morrem, estdo pagos, e a perda é menos
sensivel.

O escravo deve ter domingo e dia santo, ouvir
missa, se a houver na fazenda, saber a dou-
trina christd, confessar-se annualmente : 6 isto
um freio que os sujeita muito, principalmente
se o confessor sabe cumprir o seu dever, e os
exhorta para terem moralidade, bons costu-
mes, amor ao trabalho e obediencia cega a seus
senhores e a quem o0s governa.

No domingo de manhd, deve o escravo vestir
roupa lavada, e a suja deve, na segunda-feira, ir
para a barrela, e enchaguar-se na terga. Quando
por motivo de chuva molharem-se, devem os
escravos- mudar logo de fato, e estender mesmo
na sua senzala o que se molhou, para o tornarem
a vestir no dia seguinte, quando sahirem para o
servico, pondo de reserva a outra muda.

O fazendeiro deve, o mais proximo que for
possivel da séde da fazenda, reservar uma porgio
de terra onde os eseravos fagdo as suas rogas
plantacgdo de café, milho, feijoes, bananas, ba-
tatas, cards, aypim, cannas, etc. Ndo se deve,
porém, consentir que a sua colheita seja ven-
dida a outrem, e sim a seu senhor, que deve
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felmente pagar-lhes por um prego razoavel,
isto para evitar extravios e frequencias das ta-
vernas.

Este dinheiro serve para os eseravos haverem
o tabaco e o fumo, dc que sdo grandes consumi-
dlores, comprarem a comida de regalo, roupa
fina, a de sua mulher se sdo casados, e de seus
filhos. Deve-se, porém, prohibir-lhes severa-
mente a embriaguez, castigando-os, e punindo-os
depois de exhortados.

Estas suas rogas, e o producto que dellastirdo,
tazem-lhes adquirir certo amor ao paiz, distra-
hir um pouco da escravidio, ¢ entreter-se
com esse seu pequeno direito de propriedade.
Sem duvida o fazendeiro enche-se de certa satis-
fagdio quando vé chegar o seu escravo da sua
roga trazendo o seu cacho de bananas, o cara,
a canna, ete.

O extremo aperreamento desseca-lheso co-
racio, endurcce-os, einclina=os para o mal.
O senhor deve ser severo, justicciro e hu-
mano.

Nas molestias devem ser tratados com todo
o cuidado e humanidade. Embora haja medico
assistente, o senhor do escravo deve fazer a sua
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visita & enfermaria para animar os doentes ¢
dar-lhes allivio, acautelando alouma falta que
porventura possa haver.

"Nem =e diga que o0 escravo ¢ scmpre inimig
do senhor; isto 86 succede com os dous extre-
mos, ou demasiada severidade, ou frouxida~
excessiva, porque esta torna-oz irasciveis 2¢
mais pequeno excesso deste senhor frouxo, c
aquella leva-os & desesperagiio.

Ha tambem alguns scnhores que tém o pes-
simo costume de nio castigar a tempo, e de
estar ameagando o escravo dizendo-lhe—deixo
que has de pagar tudo junto; ou—vai enchendo
o sacco, que elle ha de transbordar, e entdo nds
veremos—e quando lhes parece agarrdo-o c
desapiedadamente o maltratiio ; e porque ? por-
que pagou (udo junto!!! Barbaridade !

O escravo deve ser castigado quando com
mette o crime: o castigo deve ser proporcio-
nado ao delicto. Fazei, pris, justica recta eim-
parcial ao vosso escravo, que elle, apezar
da sua hrutalidade, néo deixara de rcconhcecer
1880,

Niao mandecis 4 roga, por espago de um anno,
a preta que estiver criando; occupai-a no
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servigo de casa, como em lavar roupa, escolher
café, e outros objcctos. Quando clla tiver scn
filho criado, ird entdlo, deixando o pequeno ein-
tregue a uma outra que deve ser a ama secca
de todas as mais ecrias para lava-las, mudar-ihc-
roupa, e dar-lhes comida, que deve ser apro-
priada 4 sua idade e forgas.

O escravo trabalhador de roga deve comer
tres vezes ao dia ; almogar 4s oito horas,jantar
a uma hora, e ceiar das oito até nove. Sua
comida deve scr simples e sadia. Em Scrra-
acima, em geral, nio se lhe da carnc ; comem
o8 escravos feijio temperado com sal e gordura,
¢ angu de milho, o que é alimento muito sub-
stancial. A farinha de mandioca ¢ fraca c¢ de
pouca nutri¢do. Quando por necessidade me
vejo obrigado a dar-lhes seguidamente della
com feijdo, comegdio a sentir-se fracos c¢ tris-
tonhos, ¢ vém requerer o angu ; por isso o mais
que fags é intermear uma comida com duas
de angu.

Niao mandecis o vosso eseravo adoentado para
o trabalho; se tiver feridas, deve-se cura-las
completamente para entdo ir ao servigo. Tenho
visto em algumas fazendas, felizmentc em
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poucas, escravos no trabalho com grandes ul-
ceras, e mesmo assim 14 anddo a manquejar em
risco de ficarem aleijados ou succumbirem.
Este proceder, além de deshumano, é prejudi-
cial aos interesses do dono.

Alguns agricultores adoptardo, ha tempos a
esta parte, o costume de dar sé duas comidas
aos eseravos, dando-lhes as 10 ou 11 horasdo
dia o almocgo, e o jantar 4s 5 da tarde. Taes la-
vradores nfio tém em vista os seus interesses ;
seus escravos devem fazer muito menos servigo,
além de ir-se-lhes arruinando o cstomago.
Como é que um homem ou mulher (que ainda
¢ mais fraca) péde aguentar desde as cinco horas
da tarde até as 10 on 11 do dia seguinte sem
comer, e trabalhando desde o amanhecer 2o
rigor do tempo com uma enxada, fouce ou
machado?! Vai comer ja inanido de forgas,
enche demasiadamente o estomago que se acha
fraquissimo, cahe cm prostragdo, a digestdo
difficulta-se, e em breve espaco esta elle docnte.
Eu aconselharia antes que essas duas comidas,
embora menores, fossem divididas por tres:
almogo, jantar e ceia, e as horas acima pre-
scriptas. Asfuncgdes digestivas se estabelecerido
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com regularidade, e o homem se tornaria mais
satisfeito, e mais sadio, embora mais fraco pela
falta de alimento mnecessario. (*)

(*) Sendo quasi indispensavel a todo o fazendeiro o pos-
suir alguns conhecimentos da Arte de curar e do Hygiene,
recommendamos como as mais proprias para esse fim as
excellentes

0B8BAS BO BB, LANGGAABD

O

DICCIONARIO DE MEDICINA DOMESTICA E POPULAR

Contendo uma therapeutica complela, ou exacta des-
cripcdo de todas as molestias internas e seu tratamento ;
a cirurgia ou tratamento das molestias externas, e uma
minuciosa instruc¢do para as differentes operagoes que
repentinamente se possdo tornar necessarias; conselhos
praticos 4s mulheres no estado de gravidez, directorio
para o parto e seus accidentes, cuidados aos recem-nasci-
dos, principaes molestias da infancia ; soccorros aos as-
phixiados, envenenamentos, etc. ; as sciencias accessorias:
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a anatomia, physiologia, hygiene, materia medica, des-
cripedo e applicagio medicinal das plantas indigenas até
hoje conhecidas, no¢oes a respeito do uso das aguas mi-
neraes, ete.

SEGUNDA EDICAO

melhorada e consideravelmente augmentada, 3 volumes
com 2,198 paginas elcgantemente impressasem 8¢ francez,
illastradas com perto de 400 figuras intercaladas no texto.
Preco, encadernado, 205000,

Novo Formulario medico ¢ pharmacentico

ou

VADE-MEGCUM MEDIGO

Contendo a descripedio dos medicamentos, sua prepara-
¢do, seus effeitos, as molestias em que s@o empregados,
seu modo de applicacdo e sua dose; as principaes formu-
las officinaes, ¢ nma escolha de mais de 2,000 formulas
magistraes de autores e praticos celebres, antigos e moder-
nos; as plantas medicinaes e indigenas conhecidas até o
presente; os pesos e medidas antigos e modernos ; a clas-
sificacdo e preparacdo dos medicamentos; as operagdes
pharmaceuticas ; as substancias incompativeis ; asaguas
minerae-; noc¢des sobre os envenenamentos; reagentes chi-
micos ; um tratado resumido das molestias, ete. ; illustrado
com numerosas figuras intercaladas no texto.

SEGUNDA EDICAO
MAIS CORRECTA E CONSIDERAVELMENTE AUGMENTADA

1 grosso vol, de 1,222 pags., enc., 8§000.
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Ferramenta.

Cada homem deve ter uma fouce grande,
chamada de meia roga, uma foucinha, uma
enxada grande e outra pequena ; mas as fouces
e foucinhas devem estar guardadas, e so lhe
serdo entregues quando comecem a haver ro-
gados, ouservigos que reclamem o seu uso.

As mulheres bastiio ter enxadas e foucinhas,
salvo se ellas forem tambem aos rogados como
alguns usfio; mas eu nio adopto esse systema,
escolho para esse trabalho homens, e que sejao
robustos. Os machados tém-se quantos sejdo
precisos, bem como cavadeiras.

Toda a ferramenta de cérte deve estar en-
cabada, e guardada para estar sempre prompta
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4 hora em que se precise. I necessario que
toda seja bem amollada, do contrario o traba-
lhador mortifica-se, da bordoada de cego, e a
madeira ou silvado resiste-lhe. Sobre este
ponto de muita importancia ha incuria.

Tenho visto em algumas fazendas lotes de
escravos com fouces ou machados, que em
verdade admirdo ; estdio sem ecdérte, muito mal
encabados, e assim mesmo la vio para o traba-
lho. Que fard, porém, um pobhre trabalhador
agarrado a uma fouce ou qualquer ferramenta
que ndo corta? Metade do que deveria fazer.
Mandai na vespera amolla-la bem, passai-lhe
inspecgdo rigorosa, fazei voltar aquelles que z
nfo trouxerem bem amollada até que venha
em termos. O melhor meio para se vazar bem
a ferramenta, é comprar um rebolo cuja pedra
tenha tres palmos de diametro, e monta-la
sobre um cdcho com uma manivela de ferro.
Mandai entdio ensinar a um ou dous escravos
a amollar ali a ferramenta, que em um instante
chega-se-lhe o0 corte, e sem o inconveniente de
andarem os escravos de noite pelo rio ou outro
qualquer logar a amollar ferros,que assim nunca
ficio bons.
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As melhores enxadas devem ser como
usdio-se em Minas, calgadas de ago com dez
pollegadas portuguezas e ubaixo, oito da parte
do olho e outro tanto dealto (*). Estas enxadas
fazem dobrado effeito que as outras, ja raspando
as terras nas campinas leves, ja cortando as
raizes nos capinzaes maiores, jA nas facturas
de caminhos e cavas. Quando pequenas, por
gastas, servem para chegar terra ao feijdo, ao
arroz e outras plantas, que se semédo juntas, e
que as enchadas novas cortdio e offendem
por serem largas. Os cabos das enxadas
devem ter seis e meio palmos de comprimento,
o3 das fouces seis, os dos machados cinco, os
das foucinhas dous, os das cavadeiras sete ; toda
esta ferramenta deve ser bem encabada. Para
que ella fique bem segura é necessario que o
cabo esteja cortado ha seis mezes, e bem secco.
Os das enxadas apertdo-se com uma cunha,
que deve ser de madeira secca e forte. O feitor
na roga deve ter sobresalente destas cunhas

(*) Asenxadas de Perry, de 4 libras de peso, prestdo bom
servico quando tém de 9 a 10 pollegadas de largura
embaixo.

F. F. 3
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para de prompto supprir 4s que sahem das
enxadas,

Sobre o methodo de manejar a ferramenta
estd tambem o avango do servigo. Um homem
que sabe manejar uma fouce faz dobrado
servico do que outro que, alias trabalhando
muito, d4 golpes perdidos por ndo lhes imprimir
a direcgdo necessaria; o mesmo acontece com o
derrubador e o trabalhador de enxada. E, pois,
necessario ensinar & escravatura a trabalhar,
aproveitando os golpes que dér, e com o
emprego da forga necessaria, senfio tereis um
prejuizo immenso, e aquillo que se poderia
fazer em quatro dias nZo se farda em sete ou
oito.

Além desta ferramenta, devem haver no ar-
amzem em que ella se guarda algumas alavancas,
alguns alvides, marretas e picaretas para tirar
a pedra necessaria para as obras, ou para
romper caminhos e tiradas de regos, quando se
encontrem pedreiras, e além disto algumas
brocas, socadores e agulhas para cavoqueiros.

Tende o cuidado logo, em principio, de por
alguns escravos mogos a aprender os officios de
carpinteiro, ferreiro e pedreiro; em pouco
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tempo estarad officiaes, e tereis de casa operarios,
tendo-vos assim aproveitado do tempo despen-
dido na aprendizagem.

N#o vos esquegais de fazer ensinar tambem

algum a oleiro, para fazer a telha e tijolo para o
gasto da fazenda.
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Do eafé. ()

Sua plantagiio deve ser feita em meias-laran-
jas ou morros ; as varzeas ndo sio os melhores
terrenos para a sua duragdo.

Sao mais abundantes os do nascente, do
poente e do nnrte. Os voltados ao sul abunddo
muito em folhagem, crescem muito as arvores
e ddo pouco fructo, porém em compensagdo
aturio mais, e sempre verdes e robustos, care-
cendo, por consequencia, dar-lhes mais largura
do que se da aos outros,

Deve o cafesal ser limpo todos os annos tres

(*) Consulte-se a Arte da cultura e preparagdo do café,
por Agostinho Rodrigues Cunha, A venda em casa dos
Editores E. & H. Laemmert.
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vezes de enxada, sendo a primeira limpa em
Margo ou Abril, a segunda em Setembro ou
Outubro, para se lhe plantar milho, que deve
levar emquanto n3o tem coberto toda a terra;
a terceira, em Novembro ou Dezembro, pouco
mais ou menos. Tudo isto differe conforme as
condi¢gdes do clima em que esta a fazenda,
visto que estas limpas devem ser na proxi-
midade da colheita, e da época em que o
cafeseiro deita a flor, e em que o grdo quer
sazonar-se.

A colheita varia conforme a abundancia da
fruta ; se esta for rara ou desigual, um apa-
nhador ndo pdde as vezes dar mais do que um a
tres alqueires ; porém, se for abundante ou tor-
nar-se toda madura, entdo deve a tarefa passar
a cinco, seis e sete alqueires. As horas de me-
dir, que deve ser ao entrar do sol, o adminis-
trador deve estar presentc afim de fazer castigar
aquelles que nio derdo a tarefa, que se deve
graduar conforme o estado do café e as forcas
do individuo.

Um dos melhores expedientes que (em prin-
cipio quando os meus escravos ndo sabido apa-
nhar o café) estabeleci, e de que tirei muito
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cava cinco alqueires como tarefa, e dizia-lhes:
todo aquelle que exceder tera por cada quar-
ta 40 réis de gratificacdio; com este engodo,
que era facilmente observado, consegui que,
esforgando-se, habituassem-se a apanhar sete
alqueires, que ficou depois estabelecido como
regra geral.

Um dos melhores meios que ha de avantajar
a colheita é o emprego dos toldos.

Fazem-se estes de algoddo grosso de Minas,
bastando para cada um vinte e cinco varas.
Deve regular cada um, quando assim determi-
nado, vinte palmos em quadro.

Depois de esquadrejado e cozido o panno,
faz-se pelo meio de um dos quatrolados uma
abertura que ganhe o centro. Guarnece-se essa
abertura com tiras de sola. A um dos lados
prende-se por meio de arganéos de corda firma-
dos na sola uma ligeira pega de madeira, um
pao que tem de ser preso pelas extremidades em
dous bocaes feitos tambem de sola, e existentes
no outro lado da abertrua.

Quando quer-se empregar o toldo, enfia-se &
abertura até o fim della no pé de café, e feito
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isso, prendem-se as extremidades do pao mos
dous bocaes fronteiros, amarrando nesses as
sobras das cordas que o atavio.

O essencial é procurar um meio rapido e se-
guro de obter que o toldo offerega uma super-
ficie unida, e que véde a sahida do cufé que
cahir dentro delle.

Em cada ponta do toldo estd presa uma cor-
da de linho, de oitava de pollegada com oito
palmos de comprido; amarrdo-se estas pontas
nos pés do café que ficio 4 roda do que se vai
apanhar, levantando mais da parte de baixo,
se ha declive no terreno, de forma que fique
uma especie de curva, para a qual deve correr
o café apanhado; entrdo os apanhadores dentro
do toldo, e despenciio o café, que cahe todo
limpo sobre elle. Cada toldo occupa quatro apa-
nhadores, um dos quaes, porém, pouco faz, por-
que quasi que leva todo o tempo em carregar o
café apanhado para o logar do deposito. Quando
se acaba de tirar todo o grio maduro, desata-se
o toldo, e despeja-se em um jaca, o qual, logo
que estd cheio, ¢ levado ao monte ou deposito
por um dos trabalhadores.
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Este methodo d4 um resultado de trinta a
quarenta alqueires diarios.

Tem um inconveniente, que é ser preciso an-
dar atras uma pessoa que apanhe o grio que
estd no chdo, e que nio péde exceder de um a
dous alqueircs. O toldo arruina-se se nio se
estende 4 noite no caso de se molhar ; é preciso
haver cuidado nisso.

Se o logar da eolheita esta longe de casa, no
dia seguinte os carros ou bestas devem con-
duzir o café apanhado na vespera para o ter-
reiro, que deve ser sempre o mais proximo
possivel de casa se ndo for na séde da fazen-
da, e se elle estd perto, os mesmos pretos de
madrugada o devem trazer para esse logar. No
acto da colheita deve-se fazer o deposito perto
do logar onde ella se faz, de f{6rma que o traba-
lhador se ndo estorve em leva-lo muito longe, o
que transtornaria a sua tarofa. 1 necessario que
cada praga tenha em principio da colheita um
jacd de alqueire e um sambura de quarta com
que elle apanha pendurado ao pescogo, e que
logo que estd cheio vasa sobre o maior até o
encher, e entdo o vai deitar ao pé do logar em
que se ha de medir ou designado para deposito



—_ 4] —

Cada praga pde o seu café em separado, até que
seja medido e langado entdo em um s6 monte.

O terreiro deve ser feito com algum declive,
bem direito e duro, afim de escorrer facilmente
com as aguas e ndo enterrar o grio. Depois de
uma chuva, deve no dia seguinte ser o café
mechido com um rodo, e descobrindo-se parte do
terreiro posto em corddes, ou junto em montes
de alqueire, o que permitte a acgiio do sol e do
ar ; dahi a quatro horas, estando j4 enxambrada
a parte do terreiro que fora descoberta, puxa-se
o café para esta com o msemo rodo, descobrin-
do-se assim o logar em que estavio os corddes
ou montes, afim de tambem seccar, e logo que
se consegue esto fim, espalha-gse outra vez o
café por toda a superficie do terreiro, tendo o
cuidado de o encher com o mesmo rédo ao
menos duas vezes por dia. Quando um terreiro
tem de mil e quinhentas a dwas mil arrobas,
nio péde dispensar duas pessoas para o bene-
ficiar bem, o neste caso o café, em 20 a 25 dias,
poéde estar em termos de ir aos pildes, o que
se ndo deve fazer sem que esteja bem sécco
e estale no dente. Se n%o estd bem sécco, e é
recolhido, perde na cor, e por consequencia da
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menos dinheiro no mercado, além do descredito
em que necessariamente vai cahir. Cada cinco
quartas, depois de sécco, deve dar uma arroba,
e tambem se gradua na colheita verde a dous
e meio bem calculados.

Logo que a colheita tem exvedido de meio,
vem munito grio ao chio, e entdo nio se pode
dispensar, alem do jaca e sambura, uma peneira
para coar a terra que vem envolta com o grio
que se acha no chilo, e que se varre a um 80
ponto a um lado o cafeseiro.

Ha annos a esta parte que se tem comegado
a despolpar o café, ao qual hoje na praca chamao
lavado; os primeiros que assim o preparavio
bem obtiverdo duplicado preco do outro, mas
hoje vai elle cahindo e quasi igualando-se ao
antigo (*). Ndo obstante, é preferivel a sua

(*) Actualmente o c:fé despolpado ou lavado cota-se no
nercado mais 25 por cento do que o commum. Affiancio
lavradores intelligentes que é o seu preparo que daim-
menso lucro. A construc¢do dos terreiros, que sfo uma
necessidade para o beneficiamento do café despolpado, con-
sistindo em uma ligeira calcada de pedra miuda, bem
apertada, ¢ na applicagdo de uma tenue camada de ci-
mento &, na opinido de muitos que a tém tentado, obra
que rapida e economicamente se faz.
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preparagio 4 do outro, nio s6 pela melhor
qualidade como por levar menos tempo a seccar
e fazer-se o seu processo & vista do dono e nos
terreiros de casa; obstando-se por consequencia
ao escandaloso roubo que ha nos terreiros das
rocas,

O nosso digno patricio Antonio da Silveira
Caldeira apresentou uma Memoria sobre a cul-
tura e preparagdo do café com um engenhoso
invento de que traz o desenho. Reccommendo
a sua leitura, supposto que no esteja de accordo
quanto ao seu despolpador, que, sendo optimo,
¢ de pouca duracdo, e se inutilisa, apenas os
dentes do cylindro se comeg¢do a curvar, sendo
necessario para lidar com elle um homem habil,
e que remedeie de prompto esse inconveniente.
Acho menos complicado e mais simples o da
fabrica da rua da Saude, e desta opinido tenho
encontrado muitos outros lavradores.

Além do pd de tijolo que se prepara em casa socando-
Se telhas quebradas, a cal de pedra é facil de obter hoje
em Serra-acima. Pois bem, um cimento em que por uma
Parte de cal de pedra entrasse outra de po de tijolo e outra
de aréia lavada ou bem limpa, reuniria todas as condi¢des
de duracii» e de bom servigo para um terreiro. Os despol-
padores que se vendem 4 rua do Hospicio n. 158 parecem
ter provado muito bem.
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O café¢ deve ser plantado nas terras séccas,
ou soalheiras de doze palmos, nas de meia forga
de quatorze, e nas superiores e magapés de
dezeseis. Tenho ouvido opinides de que se
devem abrir quinze dias antes as covas para
que elle pegue bem; o essencial estd, porém,
em ser plantado com a terra bem molhada,
e ser bem apertada a raiz. Tenho assim feito
plantagdes grandes, sem perder quasi uma cova.

O cafeseiro deve ser decotado da idade de
dezeseis annos até vinte e cinco. Nos logares
em demazia quentes, ou de terras fracas, en-
velhcee elle mais depressa; e.n outros, tendo
vinte e vinte e cinco annos, ainda d4 opti=-
mas colheitas. Liogo, porém, que se torna cheio
de varas e de limo, e que a sua rebentagio
esta fraca, convem corta-lo. Alguns o fazem
tendo elle quatorze annos ; acho pouco, e por
isso costumo fazeé-lo quando elle estd de todo
velho,

Ainda existe hoje em frente & casa de meu
pai um cafesal que foi decotado tendo trinta
annos, e ainda ontre elle se encontravio opti-
mas arvores e carregadas de fructo ; forgoso foi
fazcr o decote em todo, e veio com tal forga,
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que figurou em breve uma plantagio nova.
Tem hoje quarenta annos, e ainda d4 soffrivel-
mente.

Quando quizerdes fazer o decote, mandai cada
trabalhador com uma fouce, e um machado
tirar com a fouce de alto abaixo todos os galhos
finos, e depois de estarem as varas mestras
limpas, fazei-as cortar pelo meio ; pegue-se
depois no machado, e corte-se o tronco rente
com a terra, fazendo-lhe um topo horizontal,
e, desviando depois os galhos, deixai este desco-
berto. Esta operacdo de cortar os galhos finos
ndo 6 senfio para que mais facilmente apodre-
¢gio e estrumem a terra. O terreno, assim
limpo, deve ser capinado e plantado de milho
ou de mandioca.

Nofim de dez ou doze mezes, tém os grelos dos
tocos dous ou tres palmos; ordenai que se tire
os mais finos deixando s6 tres ou quatro dos
rchentdes mais fortes, e que cubra-se depois
com a terra o tdco, que por isso se mandou
cortar rente com ella. A cepa assim coberta
deita raizes nas suas quinas, os rebentdes
sobem com dobrada forga, e em breve estdo
dando fructo.
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A cepa insiste em brotar novos brotos, tirem-
se-lhe sempre, deixando ficar 86 os primeiros
que fordo escolhidos, e entdo tereis novas e
abundantes colheitas deste velho cafesal re-
mogado por vos.

Alguns decotdio um palmo acima do chio;
além de n#o ser esse processo vantajoso, deixdo
todos os grelos, dos quaes fica uma multidéo
junta que tira toda a for¢a ao tronco, que em
breve se torna esteril.

A melhor forma de plantar o cafeseiro ¢ ali-
nhado, formando no cabeco do monte um
esquadro, cujas quatro linhas servem de mes-
tras para todo o alinhamento. Este methodo 6
melhor para facilitar as capinas e as colheitas,
cabendo cada carreira a um trabalhador oun
apanhador, que é responsavel se nfo cumpre
o scu dever.

Conhece-seque o grio estd secco, quando tem
a coOr de azeitona de Elvas, e bem por igual, sem
que apresente mancha no meio, e que trinque
no dente. Quanto mais secco, de melhor qua-
lidade se torna, e por isso nada se perde em
secca-lo bem.

Depois de secco resta ir aos pildes; uso
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soca-lo pelo maior, passa-lo no ventilador,
coa-lo depois por uma peneira grossa, a que
alguns chamdo poruca, e outros broca, que
deixa passar s6 o grio limpo, rctendo todo o
marinheiro que torna ao depois a voltar com
ooutro café em coco aos pildes. Depois desta
primeira passagem, do assopramento e coadura,
volta aos pildes alimpar, torna ao ventilador,
e vai depois a escolher, tirando-se-lhe todo o
podre e alguma pedra. (*).

Apparece em alguns annos excessiva escOlha,
e isto succede muitas vezes por carregarem as
arvores em demasia, ¢ por isso nfio sazonar bem
todo o grio que j4 assim vem deteriorado para
o0 terreiro; outras vezes é, porém, isso devido a
colherem os apanhadores muita fruta verde e
sem estar sazonada, e outras por ter sido o café
mal beneficiado nos terreiros, ndo sendo a tempo
mechido. Ndo consintais, pois, que se apanhe a

(*) O processo descripto hoje sé accidentalmente é posto
em pratica. O ventilador dos Srs. Miers, e o descarocador
~Piabanha—inventado pelo Sr. Bardo de Piabanha, eco-
nomisdo muito trabalho e concorrem muito efficazmente
para o prompto e perfeito preparo do café. O Sr. Augusto
Radenac, que é um intelligente machinista e constructor,
0s tem empregado com muita vantagem.
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baga sem estar amarella, querendo amadurecer ;
os apanhadores, com o desejo de concluir a tarefa,
agarrio tudo, ripando a arvore, e tirando-lhe até
a folha, o que lhe faz muito mal.

No acto de ensacar o café, mandai-o outra
vez passar nos pildes; chama-se a izso brumir ;
pondo-o reluzente e bem limpo, tira-lhe ainda o
ventilador algum p6 que tem, e entdo fica muito
bonito (¥)

Uso, logo que estd secco em termos de socar,
lava-lo em um grande coche, para lhe tirara
pedra e terra, porque fica entdo 86 com o café
podre. B preciso faze-lo de manha cedo e que
ndo passe das 9 horas, porque depois ja ndo ha-
verd tempo de seccar em o dia, o que succede
sempre, se 6 bem mechido. Sobre o coche corre
uma bica de agua, se a ha, sendio carrega-se em
barris e consecutivamente, o que aliis é uma ca-
lamidade ; em uma extremidade deita-se o café ;
uma pessoa meche-o ali bem com ambas as
mdos,  empurra-o para baixo; tres outras

(") Os cafés claros tendo hoje mais procura do que os
escuros, o8 lavradores tém deixado de brunir o ¢ fé. Mas a
ventilagdo no acto de ensacar ainda é considerada como
muito vantajosa.
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armadas de peneiras, apanhdo o grio, metten-
do-as por baixo, e suspendendo-as fora da
agua, que escorre. Atirdo entdio com elle em um
taboleiro que lhes fica nas costas, voltando-se
de lado; deste taboleiro ¢ tirado o café em
jacaz para o terreiro; em 3 horas costumo
lavar, com 12 pessoas, cerca de trezentas ar-
robas.

Tambem se pode fazer a lavagem por outra
forma: o coche deve ser entdo quadrado, do
comprimento de 16 a 20 palmos, tendo cabega
em um 86 lado, no qual estd uma bica com dous
palmos de bocea e um de fundo ; ali corre uma
por¢io de agua. O coche tem algum declive
para o lado opposto, que servird de sahida, e
em cuja extremidade tem de cada lado prega.
das duas reguas que ficio separadas por tres
dedos uma da outra, formando uma calha.
Cortdo-se paos redondos com um comprimento
certo, e que entrem bem nesta calha; fica nella
um s6 pao chegado ao fundo, os outros poeme-se
em reserva; deita-se em cima na bica o café,
corre elle e cahe no coche; a pedra fica no
fundo deste e para junto ao torno que estd
atravessado nas duas calhas da boca, o café

B s 4
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sobe por cima e cahe sobre uma grande esteira
de taquara que se acha prégada fora, em uma
grade de madeira com cavidade por baixo
dando por um lado sahida 4s aguaas que vasdo
pela esteira, o fica o café secco. Ali deve estar
um servente com um rédo que puxa o café ja
lavado sobre outra grande esteira que estd em
seguida, de onde é tirado ¢ conduzido ao ter-
reiro, e espalhado logo. Quando o primeiro
torno estd a cobrir-se de pedra, pde-se segundo
dos que estio em sobresalente, e assim por
diante até encher-se o coche; entdo para-se com o
eafé, vdo-se tirando outra vez os tornos um por
uni; a pedra cahe precipitada sobre a esteira, a
agua arroja para diante o café sem pergaminho,
que foi ao fundo com a pedra ; um servente com
a mio vai desviando o café, e tirando-o para
féra; em pouco estd o coche vasio, e comega-se
outra vez a lavagem. Por esta forma podem-se
lavar at¢ 9 horas 60 arrobas (*).

(*) Depois que foi escripto o que se acaba de lér, muitos
melhoramentos tém sido introduzidos na lavagem do café
e ua actualidade tdo diversos como numerosos s3o os
processos empregados. Mas o fim é sempre o mesmo
que o autor procurou obter, isto é, separar a terrae a
pedra que se misturdo com o grio no acto da colheita, que
se faz deitando a fruta no chao.
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Alguns socfio-no em monjolo, quando tem
muito pouca agua; outros, por falta inteira-
mente della, usiio do engenho de pildes, tocado
por bois; outros da riba, movida por bestas .
porém o melhor sempre é o engenho de pildes,
impellido pela agua. Em todos estcs devem
haver ventiladores, ou sejio tocados 4 mdo ou
por agua. Sobre qualquer destes machinismos
vai havendo aperfeigoamento.

Ha pouco que me apresentou o habil ma.
chinista Jodio Frederico Richsen um engenhoso
meio de adiantar o soque do café (*). O corpo
do engenho tem um sobrado, no qual est4
um pilador feito de madeira de topo com
trilhos de ferro; este pilador ¢ movido por
uma lanterna com fuzeis, que, impellidos por
um rodete, lhe ddo um movimento espantoso,
porém, com tal docilidade, que se nio ouve
bulha alguma. O café cahe por uma moega
no pilador, que quebra-lhe todo a casca e
corre por uma bica direita ao logar do engenho

() O Sr. Richsen é um dos machinistas ruraes que
melhor tém estudado as necessidades da nossa lavoura.
Os seus ventiladores, tocados 4 mao, nada deix3o =&
desejar. Vendem-se 4 ladeira do Barroso n. 19.
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dos piloes e proximo do ventilador, onde 6
langado assim com a casca quebrada; sopra-gse
esta, e deita-se entdo nos pildes, cujas mios gfo
movidas por um segundo eixo, tocado com
rodas de ferro, uma na cabega do eixo da roda
de agua e outra naquelle; em um instante estd
gocado, preparando-se por este modo cérca de
400 arrobas diarias (*).

Como acima disse, uso lavar o café depois
de secco (entende-se, nio é o despolpado), e a
razio nio é s6 por ficar sem pedra e torrdes de
terra, 6 tambem por se lhe tirar o immenso pé
que tem agarrado 4 casca, e que, desenvolven-—
do-se nos pildes, une-se ao grdo, que, ainda
que via brunir, ndo selimpa, e fica sem a cor
primitiva. Para conhecimento exacto desta
asserc¢do, pegai em um purhado de cafg, ja de
todo prompto, envolvei-o emum lenge branco
esfregai-o bem, e vereis o lengo sujo de uma
cdr preta ou vermelha.

(") Os moinhos, mesmo com més de pedra, que vio
sendo introduzidos nas fazendas de café, tém provado bem
e, concorrendo para a béa qualidade do genero, adiantdo
tambem o servigo,
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Do cha

Esta planta, oriunda da China, é de todog
os DBrazileiros hoje conhecida, e breve ella
deve tomar o primeiro logar nos generos de
nossas producedes agricolas. Ja para S. Paulo
e Minas, e mesmo na nossa provincia, se fazem
plantagdes em maior escala, e no nosso mer-
cado apparecem das fabricas do nosso digno
patricio o Sr. Antonio Felisberto Nogueira, da
villa do Jaguary, da provincia de Minas, e
outros, optimas colheitas, e preparado 0 genero
tal qual o da China.

Felicito com o maior enthusiasmo esses dignos
Brazileiros, e lhes rogo mesmo nfio esmoregdo
em sua interessante industria, nem deixem de
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dar todo o cuidado na elaboragdo desta folha,
tornando-a, se for possivel, tdo boa ou melhor
do que a que nos vem de paiz estrangeiro.

Em verdade, nossos patricios ndo estdo ainda
bem convencidos da importancia que lhes pe-
dera dar nos mercados da Europa o bem bene-
ficiado de seus generos de exportagio, e a maior
parte dizem (com pezar o reconhego) o que
quero é muito, d4 menor prego por arroba, mas,
tirando o mesmo resultado, ndo tenho tanto tra-
balho. Erro crassissimo ! Se 0 nosso café, o nosso
agsucar, o algoddo e outros generos, tivessem
chegado a ganhar nas outras partes do mundo
aquelle conceito que tém ganho os productos
de outras nacgdes, certamente nio estariio me-
zes e annos nos depositos européos sem sahida.

O cha principia com melhores auspicios do
que o café, e é de esperar que os agricultores se
atirem a elle como unico meio de salvagdo, vista
a proxima ruina com que se acha ameagada a
cultura do café pela escassez das matas virgens
e ndo dar elle sendo em terras novas, quando o
chd vegeta muito bem nos terrenos safados e de
menor forga.

Nos altos das serras onde a terra pouco ou
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nada produz, cresce elle espontaneamente e os
arbustos chegio a uma grandeza admiravel. A
serra da Piedade, a dos Orgiios, a do Coito, a d©
Werneck e a do Commercio offerecem terrenos
optimos para sua cultura, e a vantagemn de estar
o producto a quatro e poucas mais leguas dos
portos de embarque. Creio que a qualidade do
cha ndo sera tdo boa como o que for produzido
nas terras quentes, porém esse inconveniente
talvez se possa minorar com o fabrico.

Nada direi sobre a maneira de o plantar e fa-
bricar, ahi esta a Memoria do finado Marechal
Arouche, um dos primeiros introductores deste
genero, e de outros, que podem bem servir de
pharol aos novos fabricantes. (*)

Oxala um dia a exportagio desta herva seja
tal que toda a America do Norte e a Europa ve-
nhdo ao Brazil em demanda della, e que de uma
vez deixem de levar-nos o ouro para a sua terras
de onde ndo sahira mais.

Niao me podiaageitar com o nosso chd, acha-
va-lhe mao gosto e um aroma desagradavel;
mas ultimamente o acho ainda superior ao que

(") Esta Memoria vai impressa no Appendice.
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nos vem de {6ra, e entdo se conhece que no fa-
brico est4 tudo. Verdade é6 que a viagem e pas-
sagem da linha podem influir muito em seu me-
lhoramento; mas quanto melhor n3o ficard o
nosso com essa viagem? Animai-vos, caros pa-
tricios, sede constantes em vossa tarefa; aperfei-
¢oai 0 vosso genero, embora seja menor a vossa
colheita, ser-vos-ha mais rendosa, porque nio
86 0 preco crescerd no mercado, como ainda
nem o volume das arrobas cansard vossos ani-
maes, e nem 0s alugueis dardo um grande bote
em vossa bolsa, dando-vos o desgosto de ven-
derdes por quatro aquillo que valeria oito se
fora de boa qualidade.
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Da eanna de assuear.

Deve ser plantada em varzeas ou outeiros,
em que se possdo levar carros, afim de ser
transportada para o engenho.

O melhor tempo de sua plantacio é de Ja-
neiro até Margo. Tambem se planta em Agosto
e Setembro, porém no seguinte anno nfo esta,
as vezes, bem madura a que é semeada nestes
ultimos mezes. Por consequencia, deve ser lan-
cada na terra nos mezes acima.

Capina-se logo que ella tem brotado, e de-
pois de Setembro, e ultimamente em Janeiro,
época em que ella faz nova brota¢do. Limpa-
se-lhe bem toda a palha secca, e chega-se-lhe
terra ao pé, afim de se verificar o adagio de
nossos antepassados, que dizido— Pampanos de
Janeiro vio com « mai ao picadeiro. As de
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Cayenna achfo-se muito degeneradas (*) ; de-
vem-se plantar de tres a quatro palmos de
distancia : as crioulas, de dous e meio a tres.

Se a planta é feita de olhadura, devem-se
cortar pedagos com um ou dous olhos de
canna descoberta, e logo abaixo das folhas do
ultimo grelo; e se ¢ de canna, picdo-se com
tres ou quatro olhos. O modo mais facil de
a semear ¢ indo adiante, de cima para baixo,
os abridores de covas com enxadas, seguin-
do-lhes outros que deitdo em cada cova uma
planta; este trabalho deve ser feito por gente
fraca; vem, finalmente, outro terno de traba-
lhadores, de menor forca que os primeiros,
cobrindo as covas que se achfio com a planta
dentro, de forma que fique o terreno direito.

O corte deve principiar em Maio ou Junho,
afim de que esteja a safra concluida em
Setembro ou Outubro, e antes que a canna
tenha feito nova brotacdo, e ndo se ache sem as

(*) Isto é facto incontroverso ; mas o que convinha era
importar novas mudas, e nao substituir a canna de Cay-
enna, que é originaria de Otaiti, por especies que, oriundas
da India e da ilha de Java, lhe s3o inferiores. Vid. Bous-
singault, Economie rurale, na parte que trata da canna.
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qualidades sacharinas. Cada carro de canna
bda, quando moida a tempo, deve regular tres
arrobas de assucar. As moendas horizontaes
sio as melhores até hoje conhecidas; os en-
genhos tocados por agua ou a vapor sio pre-
feriveis aos puchados com bestas ou bois, que
nfo sio sendo um triste remedio,

O fabrico de assucar tem soffrido diversas
vicissitudes em seu melhoramento ; felizmente
tem o nosso distincto patricio Feliciano Ne-
pomoceno Prates introduzido ha pouco um
novo apparelho, cuja experiencia deu um re-
sultado a favor de quarenta a cincoenta por
cento ; mas o custo deste novo invento pio
esta nas forgas da maior parte dos nossos
fabricantes. Tem elle, além da conveniencia
acima dita, outra de nZo menor importancia,
que vem a ser empregar como upnico com-
bustivel o bagaco da mesma canna (¥).

(*) Os leitores fardo bem em consultar o Manuel des
planteurs de la canne d sucre de Léonard Wray, e a Me-
moria—De la culture de la canne ot de la fabrication du
sucre & Uile de la Réunion, por M. Malavois. Os
apparelhos empregados nailha da Réunion sdo baratos,
faceis de manobrar, e offerecem grandes resultados. Pa-
rece-nos que sio os que convinhdo & nossa agricultura,
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Das espumas e fezes da canna se faz aguar-
dente; os alambiques para o seu restilo tém
soffrido diversas modificacdes ; nfo darei aqui
minha opinido, deixando-a 48 experiencias re-
centes (*).

Cerca de dous mezes antes da moagem, deve
o lavrador mandar derribar uma porg¢fio de ma-
tos, langar-lhe o fogo sobre o verde para que as
chammas lhe nfo estrudio a lenha, pica-la logo
depois, regulando a que podera gastar, junta-la
em bagaceiras, pondo logo os carros a condu-
zi-la para o logar da fabrica, afim de estar no
principio da safra com grande sobresalente
deste combustivel.

O uso do arado vai sendo introduzido em al-
gumas fazendas, e o resultado tem sido proficuo,
e entdo depois do roteamento, o mesmo arado
abre regos em que se deita a canna em linhas;
as primeiras capinas sfo feitas a bois com um
outro arado feito para isso de proposito.

(*) Os alambiques com bicha e esquentador, dos Srs.
Lenoir & Filhos, 4 rua da Satde n. 103, passio por
funccionar vantajosamente. O apparelho a columnas de
distillagio dos Srs. J. F. Cail & C., de Pariz, podendo
distillar 20 hectolitros por dia. informao-nos que custa
8,000 francos.
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Oxald que os nossos senhores de engenho
desprezassem a antiga rotina de fazer com bra-
¢os humanos aquillo que podem fazer com ani-
maes! Entdo com tres ou quatro quadras de
terreno faridio as suas safras, enchendo de canna
planta cada uma destas annualmente, no em-
tanto que aproveitavio as socas das outras. (*)

Para seguir este methodo seria necessario
fazer uma estrumeira & moda da Europa.

A vantagem desta mudanga seria inconcebi=
vel pela poupanca das terras, cujas sobras ser=
viriZo para pastagem do gado e de sementeiras
para sustentar os trabalhadores, e outras para
se cobrirem de novas florestas, que as tornaridio
mais fortes e productivas.

Em verdade, a maior parte das nossas
fazendas estdo estragadas, cobertas de sapé e

(*) « Adoptemos, pois, a cultura sébia dos povos civilisa-
dos; procuremos aprender e seguir os methodos approva-
dos pela sciencia e pela pratica ; demos 4 terra por meio
dos adubos os elementos de fertilidade que lhe faltarem, e
nao desprezemos o arado, que é o instrumento classico do
lavrador desde os tempos mais remotos; machina venera-
vel do agricultor, que tem atravessado sempre triumphante
até os nossos dias, prezada pela sciencia e pela pratica. »
Fabio A. de Carvalho Reis— Breves consideractes sobre o
nessa lavoura. Pags. 27 e 28.
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samambaia pela falta de poupanca dellas, pelos
fogos que por descuido lavrio annualmente 4g
vezes nas melhores localidades, tornando estereis
terrenos que podido dar avantajado producto.

Outro defeito existe nos mnossos lavradores,
vein a ser: a superabundancia do gado solto
nas terras de cultura, calcando-as e esterilisan-
do-as de todo.

O agricultor deve s6 ter o gado indispensa-
velmente necessario para o costeio, mas este
pastorado, bem tratado, e dormindo preso
debaixo de coberta enxuta, pois estd demons-
trado que as chuvas e lamagaes fazem-lhe um
mal consideravel. A palha que se tira das
espigas de milho seccas o alimenta muito; a8
do feijao fazem-lhe o mesmo effeito, deve-se
guardar estas e outras especies em paibes, para
se lhes dar ragio de tarde e de manhd antes
de irem para o campo.

Esta verificado que, se uma fazenda faz o
seu costeio com trinta bois maltratados, fard o
mesmo trabalho com metade, se delles houver
cuidado.



IX

Do milho.

B este o alimento mais necessario ao lavra-
dor de Serra-dcima; com elle se nutrem os es-
cravos, a tropa, os cavallos, os porcos, os car-
neiros, gallinhas, etc., etc. Deve-se ter o celleiro
onde se guarda bem provido, e haver a maior
cautela na sua sementeira, que deve ser em
terras da melhor qualidade.

Os rogados para esse cereal, se em derribada,
devem ser feitos de aio até Julho afim de se
queimarem até fim de Agosto, e se em capoei-
ras, far-se-hdo de Julho até meados de Agosto.
Se a plantagio tem de se fazer em cafesaes no-
vos, limpar-se-hdo estes em Setembro, e vai-se

logo plantando o milho & proporgdo do traba-
Tho feito.
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A melhor época de se semear este grio em
terras frias ¢ em Setembro, e nas quentes no
mez seguinte, e alguns até Novembro tirdo bom
resultado, se os sées de Janeiro nido véem muito
fortes. Tambem 4s vezes se faz uma semen-
teira deste grio em Junho, a que regularmente
se chama milho do frio, e ha occasides em que
da a cem porum, quando o que se planta na
primavera regularmente chega desta cifra até
cento e cincoenta e duzentos.

O milho branco é muito productivo, mas re-
quer terrenos fortes ; o vermelho, porém, mais
sobrio e robusto, offerece tambem avantajada
colheita.

Para cafesaes e terras cansadas, o milho de-
nominado catete é o mais conveniente. Resis-
tindo bem & superveniencia de qualquer sécca,

6 desse que em geral se usa fazer as sementeiras
de Junho.

Nas terras abundantes, a distancia de uma a
outra cova deve ser de seis palmos, levando
em cada uma cinco ou seis carogos, e nas fracas
de quatro e meio a cinco de distancia, com qua-
tro a cinco sementes em cada uma.
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Deve-se-lho correr as enxadas quando elle
tiver um mez, e chegar-se-lhe bem terra ao pé.

Muitos lavradores se satisfazem com umsa s6
capina; mas a pratica tem demonstrado que,
dando-lhe uma segunda corrida, quando clle esta
emburrachando e dcitando o espordo, augmenta
4s vezes cincoenta por um na colheita !

Nio se deve colher sem que esteja bem secco
o grio, ¢ teth-se conhecido que, recolhido aos
paiées no minguante, é menos perseguido do
gorgulho, que muito o deteriora, quando é re-
-colhido mal scceo, ou na enchente da lua.

Para se qucbrar é nccessario fazer de ante-
mio jacazes, chamados de cabega, na razio da
terga parte da gentede roca; dous pretos que-
brdo para um juntar ao logar onde devem che-~
gar os carros ou bestas, ¢ logo . ¢ deve ir condu-
zindo para o seu deposito, onde 6 empiithado
com toda a casca, ¢ dali se vai tirando 4 propor-
gio da despeza necessaria. A palha ndo se deve
queimar, mas sim guardar em um paiol para
igso fcito, ¢ deste se vai tirando para a boiada,
por ser um grande alimento para estes animaes.




X

Do feijao.

E este um alimento tanto mais sadio quanto
necessario, e do qual um lavrador nio deve
deixar de ter sua tulha bem sortida; serve clle
para a principal alimentac¢io dos trabalhadores,
e para o prato quotidiano das nossas mesas,
dando-se-lhe 0 nome vulgar de par da casa.

Tem logar a sua sementeira duas vezes por
anno ; a uma se chama do tempo, e a outra das
aguas,

A primeira destas tem logar na ultima
semana de Janeiro até fins de Fevereiro, e a
segunda em todo o mcz de Sctembro e de Ou-
tubro.

Mas a scmentcira das aguas de principios de
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QOutnbro, estabelecendo o amadurecimento para
o mez de Janeciro, em que sempre, quando nio
haja veranico, aconteee haver algunsdias de sol,
é a mais conveuiente. A colheita entdo faz-se
durante o veranico ou esse periolo de bom
tempo.

Scu grio ¢ scmeado de dous até tres palmos,
deixando e cada cova de tres a quatro carogos.

Logo que clle tem um mez ou que principia a
deitar o barago, deve-se-lhe chegar terra ao pé, e
tivar todas as hervas parasitas. O melhor meia
de sc conseguir vantagem deste grio é planta-lo
debaixo do millio, e tambem na falta desic se
planta solteiro ou entre cannas scmeedas de
novo, mas nesse caso ¢ melhor usar do de cor,
que tambem resiste melthor ao frio, se por-
ventura se fizer a sementeira em Margo, o que
56 se deve praticar por urgenic neeessidade,

Tiste grio, ha annos a esta parte, é perseg ido
por um insccto a que chamio bicho do feijao,
mas o melhor meio de obstar 4 sua invasiio
é sceca-lo bem e leva-lo ao sol de dous em dous
mezes; alguns o secedio com o cisco do ter-
Teiro, ¢ assim o conservio oplimamente, tiran-
do-lhe 56 a palba grossa quando se acaba de
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bator, e conservando-o com toda a outra que
tem cahido com as varas.

Conhecc-se que cstd maduro quando tem a
folha toda amarella e a bagem quasi toda secca.

Arranca-se cntido, e se soltciro arruma-se
em montinhos sobre a ‘erra, e quando de per-
meio de milho quebrio-sc pclo meio as cannas
deste, deixanda cm pé a parte que ficuao lado da
raiz; vai-se pondo o feijdo arrancado em cima
destas estacas nativas, abrindo-o bem, e ali
se deixa até ficar bem scecco.

Leva-se, quando esti sccco, em fecixes ou em®
carros para o terrciro ; cstende-se fino, mas que
fique a superficie bem coberta ; 4s onze horas
do dia vira-se, e a0 mcio-dia bate-se com varas,
correndo com igualdade todoo terreiro: torna-
sea virar mettendo um brago por baixo da ca-
mada de palha e abarcando tanto quanto se
possa prender cntre as duas mios, volta-se-o
debaixo para cima. Fcita esta operagio, torna-
sc a bater ; meche-se entdio em diversos pontos;
sc ha inda vagem, faz-se scgunda viradura,
e denovo se torna a bater ; logo que a palha esta
scm nenhum grio, tira-se para féra, poe-se em
monte, junta-se o feijdo, e recolhe-se.



A palha queima-se, quando nio houver com-
modo para deposita-la ; no dia seguinte junta-se
a cinza, que abunda de potassa, e guarda-se-a
em formas ou jacazes para com ella sc fazer de-
coada para o sabdo do gasto da casa.
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B arroz.

O arroz é tambem indispensavel nas casas de
familia: serve elle nio s6 para mnuitos pratos
deliciosos, como mesmo para a exportagio, para
o hospital dos eseravos nas molestias agudas,
para os convalescentes, etc.

Os fins do mez de’Agosto, ou de Setembro até
Novembro, sdo proprios para sua sementeira,mag
glo preferiveis os dous primeiros destcs mezes-

O lozar mais proprio para se elle putrir sdo
as terras baixas e pantanosas. Tambem 6 culti-
vado nas torras seceas; 6, porém, nceessario que
umacstagio chuvosa o ajude, sendo s6 da palha.

Ha um a que chamdo miudo, que di optima-
‘mente nas terras seccas e sobre o cabego dos
montes.
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O grio que é semeado nos logares de panta-
nos, preciso 6 po-lo ali ja grelado; para conse-
guir este fi n, deposita-se de molho no rio em
um sacco; no dia seguinte bota-se em uma ga-
mella, que abafa-se bem, cobrindo-a com um
panno; esquenta e gréla espontaneamente, ¢
entdo se semeéa.

Nas terras enxutas, planta -se de covinha com
distancia de dous a tres palmos, e lanca-se em
cada uma uma pitada que nido leve mais entre
os dous dedos do que cinco a seis grios. Limpa-
se todas as vezes que estiver sujo.

Demonstra que esta maduro, quando sua es-
piga se torna amarella, ¢ de uma cor de ouro:
cortdo-se estas reantes 4 haste, e deitdo-se em
um terreiro, batendo-se logo que elle esta cheio
ou que se tem cortado quantidade sufficiente
para este mister.

Com um dia de bom sol fica 4s vezes secco se
se pde bem ralo, gnarda-se depois em tulhas,
-onde é necessario ir vé-lo, porque os ratos sio
seus mui assiduos freguezes.

Raras vezes, porém, ammadurecendo por iguzl,
permitte ser colhido de uma 86 vez, e por izso €



— 79 _

preciso troceder a colheitas parciaes, sempre
que se verificar haver por¢io madura,

Alguns lavradores, para mais facil separagéio
do grao da espiga, amontodo estas quando colhi-
das por espaco de 24 horas, em armazem assoa-
lhado, onde as batem, mas é preciso cautela,
porque a fermentagio pdéde sobrevir. Convem
ainda que nio pernoite pessoa alguma em tal
armazem, pois as emacacoes do arroz, quando
humido, sfio pestilenciaes, e ha exemplos de ca~
sos fataes.



¥1x

Da mandieca.

K esta preciosa planta uma das mais necessa-
rias ao fazendeiro e a todos em geral; suaopti-
ma farinha scrve nas nossas mesas como um
accessorio indispensavel ¢ necessario; nas mesas
de maior luxo ahi apparece o seu pirio, os deli-
ciosos bolos de sua tapioca, ¢ os saborosos
ming4os e biscoutos de sua gomma, que tam-
bem lustra a cambraia, e finissimos morins
de nossas camisas e dos vestidos de nossas
damas.

Sem duvida, nenhum de nossos lavradores
deve dcixar de fazer todos o3 annos larga sc-
menteira desta planta, cujo celleiro é aterra em
que se semeéa, della extrahindo-se & proporgdo
das necessidades do consumo.
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Muitas qualidades ha desta planta ; passarei a
enumerar as que me occorrem: Mandy-Cambaia,
Mandy-Iraja, Mandy-S. Scbastido, Pury, Re-
china, Campeira, Sertan, Vara de Canéa, Man-
dioca-branca, Aypim, Pao do Chile, ete.

Estas dnas ultimas especies comem-se com a
vacea, e dellas fazem-se mingdos deliciosos; a
ultima scrve, no Chile, assada como de pdo nas
meeas de cha juntandc-se-lhe manteiga; e acho-
lIhe razao, pois que 6 ella de um sabor agradavel,
farinacea e muito enxuta.

O methodo de sua plantagio diffcre em muitos
logares, e isto succede pela fraqueza ou sub-
stancia das terras em que ¢ plantada.

Nos terrenos fortese novos basta fazer-se uma
cova pcquena de enxada (alguns a plantio até
de cavadeira), e por-lhe a estaca com o olho vol-
tado para cima; alguns ha que a poem deitada,
-cobrindo-a com o pé.

Sua distancia de cova 4 cova deve ser de tres
palmos.

Nas terras de meia forga, fazem-se covinhas
de tres a quatro enxadadas, e com as costas da
mesma enxada se enche de novo a cova com
terra que se tirou, afim de ficar baléfa, e entdio
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sc embcebe a estaca, quo dove entrarsé duas ter-
¢as partes de scu comprimento, ficando o resto
para {6ra.

Nas terras safadas deve-so fazer cova alta,
com um diametro de tres palnos, cavando-se
primeiramente a torra por baixo da base da mes-
ma, juntando-se mais terra das proximidades ac
diametro, de modo a ganhar a cova uma {é6rma
elevada ¢ oval. Nessa cova assim feita se in-
troduzem tres a quatre estacas, de que ficarad
-enterradas s6 duas tercas partes, ficando o resto
exposto ao ar, como acima cxpliqnei.

A rama deve ser picada de forma que nilo
fiquo cada planta com mcnos do tres olhos,
escolhendo-se a que cstiver madura ¢ bem s& ;
faz s¢ o scu caleulo por feixes que regula cada
uma a carga de um homem, e que deve dar, de-
pois de m.dura, seis a sete alqueires de farinha
cada um.

O melhor tempo de sua plantagio é de Junho
até Sctembro, antes que ella tenha feito a sua
brotagio, visto que todos os annos, no primeiro
dostes mezes, perdoe toda a folha e brota no ul-
timo. Muitos a plantio em todo o tempo, mas
ndo 6 susceptivel de grande incremento, ¢ entdo
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devo ser decotada cm Agosto, cor{ando-se fora
da terra na altura do tres quartos de palmo>»
este methodo ¢ sempre vantajoso, embora tenha
sido plantada em tempo proprio. Mas s6 deve
scr pratieado tendo a mandioea menos de um
anno de idade; ao contrario, scria prejudieial,
fazendo-lhe perder a gomma.

Nas primeciras eapinas, tanto na plantada de
novo, como na deeotada, deve-se arrancar todos
0s brotos ¢ deixar um s6, afim de nio tirar
a for¢a 4 raiz. Tres vezes deve ella ser capi-
nada, até ter 18 mezes, tempo em que se pode
principiar a arrancar, o que deve ser feito dia-
rinmente, ou na vespera do dia em que se deve
fazer a farinha, porque deteriora-se cstando ao
ar mais dias.

Arrancada, vém para o engenho em carros
ou bostas; alguns a trazem 4 cabeca dos es-
cravos, methodo ecrroneo e prejudicial, pois 6
fazer destes pobres homens bestas de earga em
tudo e para tudo.

Ali 6 clla raspada com facas até ficar bem
limpa, sendo depois cevada ¢ espremida cem
prensa de alagar ou tepit.s, onde fiea até tor-
nar-sc a massa bem enxuta.
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Um cocho, que recebe as fezes, serve de de-
posito 4 gomma ; depois do bem as-entada cs-
corre-se a agun ; dissolve-se de novo a gomma
e cba-se em outra vazilha bem limpa ; deixa-so
de novo assentar, tira-se-lhe a agua, ficando a
gomma em pdo no fundo da vasilha; deita-se
por cima um panno limpo, que é coberto com.
cinza; dcntro de pequeno espago de tempo
estd esta massa enxuta, tira-se o panno com
cuidado, paia que se nio derram? a cinza, dei-
ta-sc & comma em taboleiro ou lengaes ao sol
ato ficar bem sceea, sendo necessario mexe-la
de quando em quando.

O processo de farinha ¢ tio trivial entro
nos, que escuso fazer sobre elle a menor dis-
sertacdo. (*)

(*) Ult'mamente tem o processo do fabrico da f rinha
sido notavelmente melhorado. Consta-nos que a ceva leira,
tal qual existe na fazenda da Freguezia, sita no Paty do
Alferes, e os fornus de torrar que -e fubriciio na Pouta da

Aréa, constituem verdadeiro progresso na industria da
farinha.
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Da tzpioca.

Esta cx cllente gomma, que férma um dos
nossos generos de exportacdo, ¢ feita tambem
da mandioca, e seczuc o processo antecedente
até ser ccvada.

Nio deve a mandioca scr velha para dar
gomma clara e pesuda, mas curcee ter 16
até 24 m-zes do idade.

Um cesto grande ¢ posto sobre uma grade
de pdo, quc 6 coll cada sobro um cocho ou
parol dec madei a & prova do agua.

D.ntro do cesto, embebe-so um panno de
algoddo de Minas, do qual deve ficar sobra por
fora da boca para sc atar com um cordel ;
neste panno sc lunga uma poigio de massa,
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tanta quantfo nd» transbordo, e vai-se ali
deitindo agna ; um servento mexc-a bem até
observar que a massa cstd lava la, ¢ que nio
tem cm §i ma s gomma; tira-se cntio o ba
gago, e dcita-se outra por¢gio dc¢ massa, 4
qual se faz o mesmo prccesso, até acabar-se
@ massa q e houver prompta.

Passadas 10 ou 12 horas, estard a gomma de-
positada no fundo do cocho ou parol, e entio
por um furo ou torncira, quc devera ter esta
vasilha cm altura proporcional ao nivel da ca-
mada da comma depositadano fundo, sc deixa es-
correra agua, ficando & gomma cm sceco; torna-
gc a deitar poucoa pouco azua limpa, dissolve-se
de novo a gomma, mas que fique em consisten-
c¢ia que possa bem passar em coadura por outro
panno cm um outro cocho, no qual deve ficar por
espigo de 10 a 12 horas ou mais, ¢ cntdo tirar-
sc-ha a agua pela m:smt mancira acima dita, e
bem a<sim o resto que ficar cm cima da gomma
sentada, que enxugi-sc com pannos bew limpos
para nio suja-la. D pois de bem enxuta, tira-se
do cocho o passa-sc a coar cm peneira das que
se cOa massa para fazer farinha do uso commmum;
leva-sc depois ao forno a mexer como se mexe
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.a dita farinha, porém ligeiramente, o que deve
scr ¢m fogo brando.

Esta operacio exige alguma pratica, e por
isso recommendo que se mande uma pessoa habil
assistir a0 processo cm casa de algum fabricante
dosta excellente gomma, ficando senhor desta
cperagiio em um ou dous dias.

O essencial 6 2 limpeza, tanto na raspagem da
mandioca, como depois na sua lavagem e coadu-
ra: agua limpa e pannos bem lavados, afim de
ficar a gomma clara e de bda consistencia, sdo
condigoes para obter-se bom resultado.

Ainda da mandioca se fazem excellentes beijus
de tapioca e mesmo da massa, os quaes se tomao
com café ¢ manteiga, ¢ sdo optimos.

A mandioca, 4 excepglio da branca, do aypim
e do pao do Chile, é geralmente vencnosa, ¢ o
liquido que cscorre da prensa, e de que muitogos-
tdo os animaes, mata a todos os que o beberem,
86 lhes servindo as vezes de preservativo uma
porcdo de terra dissolvida em agua e introdu-
zida pela boca. R, pois, neces-ario acautelar o
ingresso dos animaes no logar em que estd
o deposito deste liquido.

A raiz, que ¢ um bom alimento, tambem &



-,

venencsa para os animaes que nio cstio affeitos
a come-la, preciso 6, pois, acostuma-los a pouco
¢ pouco, ¢ niio da-la scndio 24 horas, pelo me-
nos, depois de tirada da terra, "pois o contacto
a0 ar ¢ 4 luz alterdo e destroem em parte o
veneno.
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Bo gvrando.

Planta-se nos mezes de Setembro e Qutubro,
4 margem dos caminhos, pelas hortas, ao pé das
cércas; sua distancia ¢ de 10 a 12 palmos, e s6
se deitdio em cada cova duas ou tres sementes.
Colhe-se quando estd a vagem amarella, para sc
comerem verdes; da diversas colheitas, e por fim
tira-se-lhe a vagem secca, que se guarda com a
casca, para se descascar quando se quer fazer
uso delle. Decotdo-se todos os annos dous pal-
mos acima da terra, e ddo entZo como se fordo
novos. Sua colheita ¢ feita por vagem, porque
ddo diversas camadas.
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Do eara.

Fazem-se covas bem altas, de circumferencia
de tres a quatro palmos, cortiio-se as plantis em
bocados, ficando cada um delles com parte da
superficie, para ali fazer a brotagdo; se as plan-
tas so demasiadamente miudas, enterrio-se
assim mesmo.

Plantdo-se em Agosto até Outubro. Em cada
cova mettem-se tres plantas.

Esta batata serve para se misturar com o co-
zido. Tambem se fazem della optimos bolos e
sonhos, bem como, juntando-se em cada tres
libras de farinha de trigo duas de sua massa,
d4 em resultado um excellente pao, que se torna
balofo e de sabor agradavel.
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Esta mistura péde ser feita com cara cru e
ralado em ralo, ou cozinhado e depois amagsado-
Costumamos fazer pdo desse modo para o uso
da casa como variedade, e muita gente ha que
o prefere ao ordinario, feito s6 com o trigo,
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Dos mangaritos.

Planta-se em covas ao pé dos caras, ou pelas
margens dos caminhos; sua cabega forma uma
pinha, tirdo-se todos os mangaritos em roda, fica
no centro a batata, que se retalha em pedagos, de
forma que em cada um delles haja uma parte da
superficie, enterrfio-se no mez em que se planta
0 cara.

Colhem-se quando tém a folha amarella.

Os mangaritos comem-se cozidos com melado
ou calda de assucar; tambem se faz delles uma
sopa, que tem seu logar como variedade.
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Do inchame.

Plantdo-se em Junho até Setembro.

Esta planta, pouco usada entre noés, serve
nos Acgores de alimento & maior parte do povo;
dura, sendo colhida na forga do inverno, de um
a outro anno, e é talvez de todas as batatas a
mais sadia e substancial.

E excellente para criar porcos, e da com
abundancia pelas grotas, entre os cafezaes e lo-
gares humidos. Cozida com pouco sal em um
grande tacho ou caldeira com toda a folha e
muito pouco milho, d4-se aos porcos, que en-
gorddo admiravelmente.

No fim de um anno comega-se a arrancar, e o
inhame de novo brota e da sempre no mesmo
logar, tanto que seja limpo das plantas parasitas.
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Bataia dove de lasivo. (%)

Mette-se na terraindistinctamente, brota com
a maior forca, lastra pelo chiio e deita raizes
pelo sip6, na extremidade das quaes se encontra
a batata, que, colhida, se poe ao sol, e se torna
entdo muito saborosa.

Come-se cozida ou assada. Fazem-se tambem
della optimos doces.

Ha branca, amarella e roxa. (**)

(*) Vide o Appendice, artigo—Balala ingleza.

{(**} A batata de Demerara, cultivadaha poucos annos nas
Provincias do Rio de Janeiro e Minas, parece querer sup-
plantar as outras variedades. Temos visto algumas gue, co-
lhidas com tres a quatro mezes, pesfio seis, oito, dez e
mais libras.
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o awmendoine,

Planta-se em Setembro e nos dous seguintes
mezes, a dous grios em cada cova, na distancia
de 2a21/2 palmos. A vagem forma-se debaixo
da terra, e sc extrake quando as hastes estdo
madaras, ¢ de uma cor amarella.

E extremamente oleoso, de um sabor agrada~
vel; comem-se com farinha de mandioca, torra-
dos, crus ou em doce, a que chamao pé de moleque,

¢ em outras formas. Seu azeite serve para
i, (%)

(*) Vide o Appendice, aitigo—Amendoim.
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Do mMAmoseo.

Duas vezes no anno se faz a sua sementeira,
de Setembro até¢ Novembro, ¢ tambem em Fe-
vereiro; deitdo-se duas sementes em cada cova,
e da-se-lhe 14 palmos entre cada uma.

Colbe-se todas as vezes que esta maduro o
cacho, ndo se podendo demorar a colheita, por-
qre, estando esse secco, abre-se, e cahe o grio
por terra.

Apanhado o cacho, que basta ter um 86 grio
secco para se conhecer que esta maduro, pdc-se
todos os dias ao sol, tendo o cuidado de que nio
apanhe chuva, porque entio ndo abrea casca
com facilidade. Liogo que estd secco e comega a
estalar, bate-se com varas finas, ¢ de vagar, e
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entio se abre todo. Apenas tem aberto, sopra-se
ou guarda-se com a casea.

O azeite faz-se pondo o griio a aqueccr, me-
xcndo-se ligeiramente, cm um forno ou taclio ;
logo quc csta quente soca-se immediatamente
ou 4mio, ou em piloes, ou monjolo, até que
fique bem diluido ¢ reduzido a mingao, de f6rma
que se desapegue por si damao do pildo. Vai
depois a um tacho a ferver, pondo-se-lhe agua
na propor¢do de um barril por cada quarta, e
assim proporcionalmente: coze-:e cmfogo forte,
até que séque todaa agua, e que fique bem sa-
turado e diluido; vem entdo o azeitc dcima,
tira-sc o tacho do fogo, apanha-se aquelle azeite
todo, e depois enche-se outra vez o tacho de
agua fria, mexc-se bem a borra, esfregando-a
com a mio até que venha todo o azeite & su-
perficie, junta-se para um lado do tacho e apa-
nha-s¢ com a miio; deita-sc na vasilba em que
deve voltar ao fogo, no qual s¢ conserva cm
quanto tecm agua.

Para se conhecer, se estda sem clla, molha-se
dentro um tigdo de fogo: se elle chia, deve
continuar o fogo até que nfio dé mais este signal,
¢ accenda logo que se chega o tigdo molhado
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ao fogo. Cada quarta deve dar quatro garrafas,
um alqueire quatro medidas, e assim por diante.

Esta planta se faz entre o milho, antes deste
nascer, porém nfio naquelle que deve levar
feijdo, porque assombra o terreno e impedeo seu
desenvolvimento. Semeia.se tambem pelas
margens dos caminhos, e a sés, etc. Nenhum
lavrador deve deixar de té-lo para gasto da
fazenda, pois que, além de dar extraordinaria-
mente, ¢ um ramo de negocio de importancia.
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Da boiada.

Na digressio que fiz quando lancei o meu
artigo sobre cannas de assucar, toquei nesta
materia, e ainda insisto na mesma opinido de
que o lavrador so6 deve ter o gado necessario, e
nunca solto nas terras de cultura, sob pena de
vér em breve a sua fazenda arruinada. Pasta-
gens em separado, casas com cocheiras onde
este gado durma a abrigo do tempo; paiées onde
se guardem as palhas do milho, do feijao, ete.,
ete., servirdd de supprimento, tanto mais van-
tajoso que cessara assim em grande parte o
deterioramento das terras (*).

(*) Araca da India cruzada com aindigena produz ex-
cellente gadoe, que, robusto para o trabalho, resiste aos
yrandes calores do nossa clima, e sobrios, mantém-se entre
tanto sempre nedios cu pelo menos em satisfactorio estado.
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Tropsa.

Ainda na nossa provincia se fazem todos os
transportes &s costas de bestas, e nellas se con-
duz milhoes de arrobas de café, muito assucar,
aguardente, toda a casta de legumes que vio
ao nosso mercado, gallinhas, os toucinhos, car-
nes de porco, os bellos queijos que nos vem das
provincias do interior, os seus algoddes em
tecido e em rama, o cha que nos principia a
vir como um gigantesco ensaio, tudo, em uma
palavra, vem carregado 4s costas destes ani-
maes, que nos trazem tambem o ouro de suas
minas, os seus diamantes e pedras preciosas.
Esta, pois, demonstrado que sem tropa nfio se
pode ser fazendeiro de Serra-dcima; custa ella
130 pouco a ser montada, ¢ importa em uns
soucos de contos de réis. Seu costein traz a
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despeza diaria de meia quarta de milho por
cada besta, de immensa ferragem, de couros,
sola, e outros misteres. Cada lote consta de sete
bestas, que conduzem regularmente 56 arrobas
de peso, e que demandaum tocador, além do ar-

reiador,e seu ajudante, que superintendem todos
08 servicos,
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Porcos,

Sdo estes animaes de uma necessidade ur-
gente para o immenso consumo de uma grando
fazenda, e nio pequena inspecgio deve haver
sobre elles. Os chamados de ceva engordido-se
soltos, ou presos em chiqueiros, que devem ser
assoalhados, ou, aindamelhor, calgados de pedra
e estivados de madeira, com dous cochos, um
em que se lhe pde agua, e outro a comida; e,
para que ndo briguem, fazem-se nelles divisdes,
de forma que fiquem separados; deve-se-lhes
dar tres vezes ragio por dia: de manhd cedo,
aomeio-dia, e & tarde. Engordio optimamente,
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como ja tivemos oecasido de dizer, com o inhame
cozido cm caldeiras, com pouco sal, ¢ algum
milho. A rama da mandioca, a sua raiz sdo para
0s porcos um bom alimento, o capim, quando
esta fresco, os desenfastia e livra da peste.

Os de criagiio devem estar em maior espago,
soltos mesmo pelo terreiro, porém devem dor-
mir presos e debaixo de chave, para evitar o
roubo dos leitoes, de que muito gostio os negros.

As por.as paridas devem estar scparadas das
demais, para que se ndo deitem por eima dos
filhos e os matem; o melhor mcio ¢ ter eazinho-
las em que se prendfio na proximidade do yarto,
geparadas umas das outras até terem os filhos
quinzge dias, "tempo em que se devem pér féra
somente de dia, e torna-los a prender de noite.
Ningucm faz idéa da grande producgdo destes
animaes quando delles sc tem cuidado. Parece
demagiado minucioso este mecthodo, mas nio é
assim, tudo estda em haver cuidado, e obrigar o
encarregado disto em eumprir seus deveres. Os
capados ndo se devem matar de maior idade
que tres annos, afim de eonservarem o sabor
da earne; quando, vclhos fiedo com a fibra dc-
masiadamente grossa, e insipida a carne; além
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isso um porco que tem sido sustontado por
uatro e cinco annos, estd ecarissimo pela des-
eza qgue tem feito. (*)

(") A racaingleza de Berkshire, introduzida entre nos pela
Sociedade Auxiliadora, parece reunir todas as vantagens
que possa reclamar o custeio de wna fazenda. Notavel pre-
cocidade, domesticidade e sufficiente rendimento sio carac-
teristicos dessa raca. Os mesticos parecem niio provar bem;
conviria pois manter a raca pura, o qque é facil, visto sua
prodigiosa propagacio.

F.F. 7
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Ovelhns.

B tdo facil a sua producgiio e de tanta utili-
dade que seria desnecessario fazer veér a van-
tagem de sua criagio. O carneiro serve de
delicioso prato para amesa, e de um alimento
sadio e forte para as enfermarias das fazendas.

Deve-se ter uma estrebaria em que figuem
recolhidos 4 moite, e fechados 4 chave. Ndo se
deve deixa-los sahir para o campo sendo das
oito horas do dia em diante, podendo sim reco-
lher-se 4s Ave-Marias. Tem-se observado que o
orvalho do campo lhes faz mal, e por isso é con-
veniente que a sua sahida seja 4s horas 4cima
ditas. B necessario renovar de pai de tempos
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em tempos, sendo torndo-se miudos e de ma
figura. Duas vezes por anno deve-se-lhes cortar
ala. (%)

(*) Os Southown, raca ingleza de carneiros, vingdo e
prosperdo em algumas fazendas de Serra-acima gue osté:a
introduzido. Os New-Leicester, pretende-se, resistem v al
aos climas quentes; entretanto ha exemplos na vrovincia
do Rio de Janeiro que desmentem essa opinido, pelo menos
em parte. Pois, se a raca pura ndo se multiplica sati-facto-
riamente, a producgio de mesticos, filhos de pais de raca
pura e das nossas ovelhas, parece ser ainda mais prolifica
do que quando realisada pelos carneiros indigenas. O New-
Leicester e 0 Southown sfo extremamente timidos, por isso
€ necessario deixa-los senhores exclusivos do rebanho,
separando mesmo 0s castrados; sem isso torndo-se elles
continentes. O New-Leicester exige mais cuidado do que ©
Southown, mas os mesti¢os sdo robustos e vigorosos,
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Cabras.

Sio geralmente damninhas, porém nas fa-
zendas bem cercadas, e em que ellas niio infes-
tem as plantagdes, devem-se criar, pois quc,
além da facilidade com que se faz a sua produc-
¢do, ddo um assado delicioso, e outros diversos
pratos de mesa. O seu leite é famoso para o
café, e eu tenho o cuidado de o ordenhar, bem
como o das ovelhas, para isso, reservando o de
vacca para outros misteres. (*)

(*) As cabras de Angora deverido ser introduzidas no
paiz por algum fazendeiro de bom gosto; constituem uma
Jdas mais bellas especies que conta esse genero.
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Ohservagoes,

Muitos objectos ha que podem ainda ser de
grande interesse ao agricultor do Brazil, tal
como o anil, plan‘a de que houve ja grande mer-
cado; porém, além de uma ponilia que o derrotou,
os nossos fabricantes derdo em falsifica-lo, ajun-
tando-lhe gomna e outras especiarias que o
desacreditardo na Europa. Fsta planta, propria
da zona torrida, nascce espontaneamente nas
terras safadas. Talvez que hoje aquelle que
quizesse fabricar anil tirasse grande proveito,
comtanto que aperfeicoasse o seu fabrico ¢
fosse fiel em usar s6 da tinta que se extrahe
desse arbusto, nfio a falsificando, como outr’ora
fazido os nossos antepassados.
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Tambem da cochonilha, esse insecto que se
cria na figueira da terra, se poderia tirar im~
mensa vantagem com a sua tinta escarlate ou
purpurea. Qutros muitos recursos ainda nos
restdo quando por desgraca nossa o café cahisse
cm total abatimento.

Seria conveniente que os nossos lavradores
simultaneamente dividissem a sua industria, e
nio se occupassem s6 de um ramo, fazendo por
consequencia dar-lhe quéda mortal. Aquelles
que primeiro se applicassem a cstes diversos
objectos serido felizes.

Temos, pois, o anil, o bicho da seda, a co-
chonilha, o cha (*), que esta ainda em comego,
a immensa porcellana de que abunddo nossas
montanhas, o que tudo entreteria parte da nossa
populagio em ramos diversos, de que ella ti-
raria notavel utilidade. O Governo com as
Camaras deverido animar os primeiros aven-
tureiros, afim de que se dividissem os animos
nestes tdo vastos e tdo grandes recursos do
Brazil.

G TP =S,
Rt PSR SIS~

(*) Veja-se sobre essas diversas culturas o Appendice.
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PEQUENA MEMORIA

da plantacio e cultura do cha,sua pre-
paracao até ficar em estado de entrar
no esmmercio.

Tudo o que se tem escripto sobre o cha apenas
da uma 1déa confusa do que elle é; as praticas
relatadas pelos viageiros que nunca entraifio
no interior da China, nem virdo as fabricas
com seus olhos, nfio sio exactas; sio conheci-
mentos adquiridos do que ouvirdo aos Chinas,
que sdo lLabeis em enganar, com o fin de con-
servar o monopolio de uma planta de que a Eu-
ropa ¢ America fazem um uso geral.

Portanto o unico escripto interessante que
temos é o folheto de Fr. Leandro do Sacra-
mento. Este sabio patriota, além dos seus co-
nhceimentos em botanica e agricultura, foi
quem, por diversas e doces maneiras, fez ao
Indio-mestre declarar algumas circumstancias
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que elle ndo desejava manifestar, pois que,
alnda cstando no DBrazil contratado, elle se
lembrava que o chi era patrimonio de sua nagdo.
Eu o conheci reservado, ¢ Fr. Leandro poste-
riormente, em carta particular, me communicou
o mesmo. Tal é a forga do amor da patria que,
ainda vos peitos da classs mais baixa, se ndo
extingue em tanta distancia do local natalicio !

Para ser interessantissimo o folheto de F'r.
Leandro, bastava o que elle nos communicou
a respeito do grao de calor em que deve estar
o forno na primeira operac¢io de cozinhar as
folhas, e continuar até que ellas exhalem o seu
aroma de chd. Eu, que ndo tinha visto este la-
boratorio, e que unicamente me guiava pelos es-
criptos dos viageiros, que, illudidos pelos Chinas,
86 recommenddo fogo lento, vi-me bem longe
de fazer cha, porque, usando do fogo lento, em
logar de cozinhar o cha e fazé-lo maneavel ao
enrolamento, desseccavio-se as folhas, e, quando
130 para o esteirdo, reduzido-se a fragmentos,
bem como a herva congonha, denominada chd
do Paraguay. A constancia nas expericncias
me descobrio este segredo, ¢, se Fr. Leandro
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tivesse publicado o seu folheto pouco wntes,
ter-me-hia poupado grande trabalho.

Em consequencia do que acabo de dizer, pa-
rece que nfio ha mais que desejar para saber
fazer o cha; porque a sua perfeigio vira da
experiencia de cada um, e o tempo ira des-
cobrindo o melhoramento. Comtudo eu, nesta
reduzida memoria que vou escrever, farel
algum bem a mcus patricios. O meu fim é
manifestar o modo com que planto o chae o
fabrico, apartando-me alguma cousa do que
nos deixou escripto Fr. Leandro. Creio ter
simplificado alguns artigos, para que 0s nossos
lavradores mais depressa comprehenddo, com
mais facilidade o fabriquem, e por isso mesmo
tenhdo mais tentagdes de o fabricar. Toda a
diminui¢io do trabalho augwmenta a renda do
lavrador e do fabricante.

O cha pode ser semeado em todos os mezes
do anno nos paizes temperados ; mas, atten-
dendo-se que os mezes de Dezembro, Janeiro
e Fevereiro sio os que mais abundio de boas
sementes, ¢ que, entdo, pelo calor e humidade-
ha mais fermentagdo para a semente desen-
volver o scu germen e crescer, € por isso este
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o melhor tempo para as scmenteiras, e para
fazer os viveiros quc servem como de depo-
sitos para toda a occasiio em que o lavrador
quer transplantar as mudas. Ndo approvo o
methodo de plantar as sementes no logar em
que hio de ficar: cllas se demordo na terra
dous e tres mezes ; entretanto cresce o mato, e
¢ entdo preciso muita paciencia e cuidado, para
mondar, qualidades que se nfdo encontriio nos
TI0S30S ESCravos, 08 quaes arranciio com a en-
xada tanto a herva estranha como a planta
nova. Portanto prefiro o viveiro, ¢ o fago do
modo seguinte :

Preparo um quadro qualquer com algum
estrume, a terra bem cavada e torrdes bem
quebrados, divido-o em linhas parallelas, dis-
tantes cinco palmos umas das outras ; sirvo-me
de um cordel, e deixo a linha marcada com
pequenas estaquinhas que mostrdo bem a di-
recgio della. O que feito, um rapaz curioso faz
em cada linha um reguinho de meio palmo de
profundidade, tendo o cuidado de nfio arrancar
as estaquinhas, que ficdio como balisas da mesma
linha. IIntdo semedio-se as sementes por todos
os régos, quer debulhadas, quer com capsulas
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¢ em tanta quantidade que ellas estejdo quasi
unidas. Cobrem-se estas sementes com a terra
que sahio do. régo, e, além disso, pucha-se
mais terra de um e outro lado, de modo que
e¢m cima do régo, na dircecdo das estacas, fica
um cumulo de meio palmo de altura. Deve
haver cuidado de estar a terra humida, quando
sc langar a semente, e, nfio estando, deve o
régo ser primeiro bem molhado; porque, se
aquelle cume se faz para conservar junto as
scmentes a liumidade da terra, apezar dos soes,
tambem elle impede que o penetre a humidade
de pequenas chuvas. Ifeito assim o viveiro,
86 resta o cuidado de repetidas vezes faze-lo
mondar das hervas estranhas. para que com
facilidade se conheca a nascente vergontea na
planta, a qual ¢é rija ¢ de cor arroxada.

Quem planta em grande e tem abundancia de
sementes ndo se¢ cncarrcga da escolha dellas ;
porque, indo muitas para a lerra, as béas nascem
¢ as falhadas ou corrompidas servem de ali-
mento 4s outras.

Feita deste modo a sementeira, nascem as
novas plantas em pinha por todas as linhas; no
fim de um anno, e menos, tem a altura de um



— 110 —

palmo, e estio capazes de mudar-se para scus
logares. Convém nio as deixar elevar-se a
maior crescimento, porque a sua raiz ¢ um
espigdo mais longo do que a rama, ¢, qucbrada
esta raiz ou mal arranjada na cova pelo plan-
tador, secca-se a planta. Por esta e por outras
razdes, que podem causar a mortc dc muitas
tenras: plantas, eu prefiro ndo s6 as mcnos
crescidas, mas tambem, por cautela, mando
langar em cada uma cova tres ou quatro
mudas, porque, se umas morrem, ficio outras.

Uma s6 muda é bastante para fazer uma fron-
dosa touceira de cha; mas eu pratico ¢ con-
trario pcla razio ja apontada e ponderada; o
resultado é ndo ficar vazio aquelle logar, e,
como sio muitas as mudas, uma decllas toma
mais forgas e acanha as mais, outras vezes duas
e tres sobem com o mesmo vigdr, e parcce que
de uma s6 planta nascem folhas diffcrentes
pela variedade que tem apparecido em S. Paulo,
0 que eu no vi no jardim da Lagoéa. O meclhor
meio de¢ as tirar do viveiro é metter uma
cavadeira ou alavanca de um lado e levantar
a terra: sahem todas com as raizes inteiras,
e entdo leva-se a porg¢do sufficiente, ¢ vio-se
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langando nas covas a tres e a quatro, ¢ oulros
as vai plantando, unindo-as juntas, e acertando
a terra (lesde as pontas das raizes.

Como a minha plantagio de cha ¢ em uma
ehacara onde nio poéde caber o numero de
plantas do meu primeiro plano, pois que com
quarenta e quatro mil e tantos pés ja vai fultando
terreno, eu tenho por issoaugmentado o nume-
ro de ruas, que todas sdo bordadas deste arbusto,
bem comoas divisdes dos canteiros de hortalicas
e outras plantas miudas, unindo assim o util
com o deleitavel; no meio disto, tenho quadros
de differentes extensdes, bem como canteiros
triangulares e de outras diffcrentes figuras que
o local exige.

Ou seja na bordadura das ruas e divicdes
dos canteiros, ou seja nos quadros, eu ja ndo
uso do methodo de guardar a ordem dos quatro
palmos de distancia de um a outro arbusto.
A minha regra é marcar as linhas, deixando
entre uma e outra o intervallo de oito palmos
Estas linhas sfio tiradas com ecordel de um ponto
dado a outro ponto dado; fieando assignaladas
com pequenas e:taecas: ellas servem de guiasao
escravo que faz o régo em toda a linha, bem



— 112 —

como ao plantador. Este régo deve ter um palmo
ou mais de profundidade, ¢ a torra que sahe
fica na borda toda para um I:do. Outro traba-
lhador, sc a terra é fraca como a minha, vai
espalhando estrumes por cime desta terra; o
que feito, torna a tapar o régo com a mesma
terra que ja cahe misturada com os estrumes.
Acabado isto, o mesmo que foz o régo ou
qualquer outro abre covas em toda a linha,
uniudo-as, quanto é possivel, porque sendo cstas
covas abert:s com a enxada, que tem um palmo
de largura, ¢ sendo a pequena planta mettida
no mcio da cova, vém cllas, cm regra geral, a
ter entre si pelo menos a distancia de dous
palmos.

Paracerd a alguem que este methodo é uma
extravagancia minha; comtudo eu o sigo por
motivos de economia. A primeira utilidade ¢ o
aspecto que isto apresenta, vendo-se linhas
que parecem pequenas muralhas; e vendo-se
40 mesmo tempo os claros que ficdo entre as
linhas do mesmo modo que se forma um corpo
de infantaria com fileiras abertis; a gegunda
¢ afacilidade da colheita sem estar o colhedro
sujeito aos orvalhos da manhd e dos dias
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<huvosos, e, 20 mesmo tempo, encarrcgando-se
acada um a sun fileira para colher de um o do
outro lado, ¢ ficando todos & vista de um feitor
que, posto a um lado, inspeccione tudo; a ter-
ceira ¢ a facilidade de earpir e cavar o chd, sem
o perigo das enxadas offenderem os ramos, e
ficando igualmente os carpidores debaixo dos
olhos do feitor; a quarta utilidade ¢ a de colher
milho, que annualmente se planta em fileiras
por estes vios, eeclle produz admiravelmente
sewm offensa do cha.

O principal tratamento desta planta é cavar
bem o terreno annualmente ; pois que, além de
ser regra sabida em agricultura que a terra ca-
vada é nma csponja para attrahir ¢ receber do
ar as partieulas proprias 4 vegetacdo, vé-se pal-
pavelmente que, no im da colheita do cha, a
gual dura desde fins de Setembro até fins de
Maio, a terra fica bastantemente ealcada ; e todo
o lavrador praticamente sabe que a terra nesse
estado nfio produz. A enxada ou aiado, na mio
do lavrador lLabil, fertilisa o terreno. Por isso,
acabada a colheita, en lhe fago unicamente o
scguinte bencficio:

Cada trabalhador toma seu vilo, carpe dous
B 1B 3
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ou tres palmos, faz uma cova atravessada com
a profundidade de palmo e meio, ¢ nella lanca
0 cisco e hervas que ecarpio; ¢ vai earpindo
adiante até quatro ou cineo palmos, e pu-
chando com a enxada todo este cisco para a
cova, ¢ a vai cobrindo com a terra que eon-
tintia a cavar desde a primeira cova até quasi
o fim do carpido, onde faz outra eova, que
enche com o que carpe adiante, e eontintia a
cava por este methodo até o fim. Desde que
se habitufio a este modo de earpir, levio nelle
tanto tempo quanto leviio em earpir, sacudir e
amontoar as hervas. A mesma enxada aplaina o
terreno para nio fiearem altos ¢ baixos. Mas
advirto a alguns de nossos lavradores que o
endireitar n.uito a terra eavada nio s6 é tra-
balho superfluo, mas tambem prejudieial, por-
que o resultado é ser o terreno lavado pelas
grandes chuvas, e por isso menos produetivo;
é util que tenha empeeilhos que sustenhdo a
nata da terra, e nos terrenos ingremes é mesmo
neeessario fazer cavas que sustentem o que as
enxurradas trazem de cima.

Por este methodo eu eonsigo as utilidades
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seguintes: 1s, ficar o terreno carpido; 2%, demo-
rar o nascimento de outro mato, por isso que
com a cova arrancio-se todas as raizes, e as
sementes, que pela maior parte se inutilisiio por
ficarem muito enterradas; 3% por deixar
a terra cavada em estado de melhorar; o que,
sendo um bem quc se faz aos pomares de frutas
de todos os genercs, comm mais razio se deve
fazer nas plantagoes do chd, onde ndo ha o in-
conveniente da enxada cortar as suas raizes,
que sdo profundas; 4* finalmente, porque com
esie bencficio eu ndo despendo outro. Esta
operag¢io, que se faz nos mezes de Junho e Ju-
lho, dispde a terra a alimentar melhor a planta
do cha, e a produzir bom milho, que mando
plantar em linha pelos vaos, deitando-lhe em
cada cova uma pequena por¢io de estrume.
Nestes mesmos mezes em que descansa a ve-
getacio do chd, tirdo-se as sementes que roubio
a substancia destinada paraas folhas; e, quando
se nfo possa coneluir entdo, em qualquer tempo
do anno convem colhé-las. A operagio do
desfolhar, como ensina Fr. Leandro no seu fo-
lheto, nunca per mim foi adoptada sendio em
peguena experiencia, porque se oppde as regras
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que estabeleceu a sabia natureza. As plantas
recebem succo pelas raizes, pelo tronco, e sobre-
tudo pelas folhas; tira-las antes da natureza as
desprezar comoinuteis é tirar & planta os canaes
de sua nutrigdo ; e é por isso que as nossas for-
migas fazem seccar grandes arvores.

Eu experimentei em alguns pés, vi que, em
Outubro (6 em S. Paulo o mez da maior co-
lheita) se enchériio de brotos, mas observei que,
colhidos estes, elles depois produzirdo poucos
e mesquinhos grélos; pelo contrario, vi que os
outros, nio produzindo um broto geral, effec~
tivamente ddo colheita, o que favorece muito
ao lavrador, porque, se toda a brota viesse a
um tempo, perdia-se uma grande parte della.
Eu vi que em um anno no mez de OQutubro
custou-me trabalho a preparagio do cha por
ser quasi geral esta primeira arrebentagdo ; foi
preciso trabalhar nos fornos todos os dias, 4
excepcdo dos de guarda; houverdo tarefas de
uma arroba. Em Novembro, Dezembro e Ja-
aeiro j4 ¢ menos, e bastio tres dias em cada
semana ; de Janeiro a Maio vai diminuindo a
colheita até a entrada dos frios. A natureza
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entdio estd ociosa, as plantas estdo recebendo
novos succos pelos canaes que ella lhes mar-
cou ; chegando o calor, estas substancias se des-
envolvem em brotas, e com tanto mais forga
quanto foi o tempo que o frio as deteve en-
cerradas nos seus vasos.

Do que fica referido concluo que, por ora,
ndo uso da dezfolhagdo ; quando e convencer
do contrario, e julgar que o proveito excede
o trabalho, entdo mudarei de opinido. E tanto
estou persuadido disto, que até supponho ser
esta i1déa dada a Fr. Leandro pelo China,
mestre do chd, o qual tem bastante duplici-
dade para illudir a um sabio, e quanto este
ndo reflecte bem para conhecer o engano. Os
meios de conhecer velhacos nio se aprendem
nos livros, nmem mna escola da moral, unica-
mente se aprende na escola do mundo. Esta
duplicidade do Indio combinava com o sys-
tema da corte de D. Jodo VI. Sei que o rei
queria, ¢ ordenava, que se communicassem as
plantas indiaticas e se propagassem ; mas a
corte o ndo queria. O inspector, niio obstante
ser brazileiro, tinha a necessidade de nio
desgostar os cortezdos, temendo alguma in-
triga, e com ella a sua quéda.
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Os factos provio isso e confirmio as idéas
que me deu o mesmo iunspector. Bu vi que
se colhido com cuidado todas as sementes e re-
colhiio-se a um armazem até apodrecerem ;
nunca pude ao menos veér o cha ali fabricado,
sel que se manufacturava a portas fechadas,
e sei ultimamente as difficuldades que venci,
para obtér sementes de cha, e conseguir um
forno de ferro fundido na China.

Nao sendo colhido o cha, péde o arbusto
elevar-se a doze e mais paimos de altura, o
que ndo convem ; pois deve ser conservado
de modo que niio passe de scis a sete palmos,
para facilitar a colheita; ¢ isto se consegue
colhendo-o annualmente, porque desde entdo,
¢ muito pequeno o crescimento. Dizem os que
escrevério sobre esta planta que deve ser
colhida na idade de tres annos para diante.
Esta ¢ a regra; mas tem algumas excepgdes.
Unas plantas nascem acanhadas, com tres
annos ainda n#o tém vulto, outras de dous
annos j4 apresentiio boa colheita. T por isso
o meun systema recommendar aos colhedores
que nio toquem nos pés pequenocs, € que nos
chds novos somente colhdo as brotas das
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vergonteas que ja excedem a quatro palmosé
entdo elles ganhio e tomdio corpo com brotas
lateraes.

Devem-se escolher todas as folhas tenras e
brandas, e bem assim todas aquellas que,
esfregadas, ainda podem enrolar-se sem se
quebrar e reduzir a pedagos. Das brotas com-
pridas que ja tém quatro e seis folhas, tira-se
o grélo de cima com duas ou tres folhas;as
outras, que ja sio mais duras, tirdo-se, cor-
tando com a unha parte do pediculc, por onde
depois vém novas brotas. Isto com a pratica
tacilmente se aprende; mas o Javrador deve
saber a razdo das cousas, para dirigir a gente
do trabalho. Os Indios-Chinas que, desde
pequenos, trabalhdo nisto, guiados por seus
pais, sdo muito dextros na colheita: elles
Jevio cada um sua cofa com tres e quatro
divizoes, enfiada no brago esquerdo, langando
com dextreza em cada divisao a folha compe-
tente, conforme o grdao em que se acha de ser
mais ou menos tenra, pois que ¢ sabido que,
quanto mais tenra e deiicada ¢ a folha, tanto
maior e a bondade do cha. O que se fabrica
para uso do imperader da China com grandes
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apparatos, ¢ todo dos grelinhos mais delicados,
e este € o chamado chd imperial, que eu =6
uma vez o vi, trazido ao Rio de Janeiro pele
cx-viee-rei da India, Cabral.

Do que fica dito, se v¢ que nio ¢ perfeito
o methodo praticado pelo China, mestre da
Lagoa: pode ser que csse seja o que s¢ usa
na iua provinscia ; u as eile ndo passa de gros-
seiro, € nio é csse o uso geral da China e
do Japao. Além do grande inconveniente de
misturar o bom cha com o inferior, tem outro
mais attendivel, qual é este: a folha tenra em
cinco minutos c¢std cozida ¢ c.paz de ir ao
esteirdio ; a mais dura leva oito a dez minutos.
Segue-sc daqui que, misturadas, quando o chg
tenro estd cozido, o mais duro ainda esta cru;
e quando estc esteja prompto, o mais delicado
ou estara chamuscado, ou um pouco secco para
se ndo enrolar bem. B porisso que cununca
puz em pratica o methodo do Indio, ¢ con-
tinuarei no uso em que cstava de separar as
folhas. E ainda mais me confirmei nesta opi-
nido quando, mandando uma amostra do meu
cha a Fr. Leandro, e mandando-i:e clle uma
lata do seu, vi pelo cheiro, pelo sabor, e depois
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com os olhos, examinando as folhas abertas
no bule, que o cha estava chamuscado, o que
nunca me aconteceu, apezar de estarem nos
fornos rapazes africanos. Portanto concluo que
o cha deve ir aos fornos em qualidades sepa-
radas, com o que se evitdo as minuciosas sc-
paracdes depois de torrado, em que se gasta
talvez o mesmo tempo, e nada se remedéa do
mal que provém de se misturar a boa quali-
dade com a inferior.

De poucas pessoas se pode o lavrador fiar
que tragio as folhas scparadas. A mai de fami-
lia habil tem o cuidado de as repassar. Por isso
tenho adoptado o methodo de trazerem asfolhas
misturadas, e, neste servigo, emprego negros,
rapazes, mulheres, ¢ até criancas de seis annos
para cima, que entre os outros tambem fazem
algum scrvigo. N#o ha regra certa sobre a
quantidade de folhas que pode cada um colher,
pois isso depende da actividade particular dos
individuos, da abundancia de brotos, e sobre-
tudo dos estimulos de ganhar dinheiro. Tenho
visto mulheres, alugadas a 30 rs. por cada libra
de folhas, fazerem o jornal de 420 rs., que cor-
responde a 14 libras.



Na vespera do dia em quese ha de fazer o cha,
logo depois do jantar, se o dia ¢ fresco, ou pelas
quatro horas da tarde, se é quente, sahem os
colhedores até o fim do dia. Este cha é borri-
tado de agua fria e posto ao sereno em balaios
ou penetras. IDe manhd voltdo os apanhadores
it colher, ¢ as pessoas destinadas para a separa-
¢cao ou escolha ficio fazendo este servigo no
cha colhido na vespara. Para isto, langdo-se as
folhas sobre uma grande mesa, onde se vio
scparan/o os grélose folhas mais tenras para
o cha fino superior, e as mais grossas para o
cha que eu chamo grosso, ede que sahe bom chd
hysson. Entdo mesmo se langdo fora algumas
folhas ¢ pdozinhos duros, bem como alguma
lolha estranha ou insecto que por acaso venha
entre as folhas. Os colhedores colhem até nove
horas, em que vém almogar, e, depnis, até a
uma hora, em que se acaba a colheita do dia,
e sc occupdo todos na escolha, & excepglo dos
que vao para os foruos, que sdo tres forneiros,
tres enroladores, ¢ um que cuida em ter os fornos
com fogo.

A essa hora o primeiro forneiro deve ter os
fornos areados, a lenha prompta e a casa varrida.
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Principia o trabalho por cozinhar-se todo o
cha; o que faz o primeiro forneiro, scrvindo
os dous segundos para enrolar coin os outros tres,
gue ao todo fazem cinco. O cha, como ja di=se,
demora-se no forno cinco a dez minutos, confor-
e a sua qualidade. A voz do forneiro cada um
tira o geu punhado de folhas, quanto levem as
duas mios, ¢ vio para o esteirdo esfregar ou
espernegar, na {orma da doutrina de ¥Fr. Le-
andro, o que feito, comprimem o cha entre as
maos para lancar féra a grande quantidade
que tém de um suceo esverdeado, e tdo acre que
offende as maos dos que as ndo tem calejadas;
depois de bem espremido, espalhio-no em pe-
uneiras tapadas, na férma do foiheto de Fr.
Leandro, e lavao as maos. Entao ja outrafor-
nada estd cozida, de modo que os enroladores
nao podem estar ociosos. I advirto que este
forneiro deve com um panno grosso limpar o
forno antes de langar outras folhas.

Eu fiz pdr em pratica um artigo de economia,
¢e ¢ mandar espremer o succo em uma gamel-
la, de que tiro duas utilidades: 12, é preservar
a casa de ter lama, como acontecia quando
cspremifio sobre o chdio; e a 22, é que, nao sendo
possivel evitar que no espremer vdo com 0
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caldo algumas folhas, todas estas ficando depo-
sitadas no caldo, escorrido este, aproveitdo-se
esses restos que se perderifio, e cm uma fabrica
grande vale a pena de os aproveitar. Estes restos
espremem-se e espalhdio-s e com o outro chd.

A minha fabrica tem tres fornos: um delles
foi fundido na India, e servio de modelo para
se fundirem outros iguaes na fabrica de ferro
de S. Jodo do Ipanema. Eu os arranjei em forna-
lhas que deitdo o fumo para a parte de fora,
ficando-lhes as bocas no interior da casa. Esta
circumstancia é incommoda aos que estdo dentro,
nio s6 porque soffrem algum fumo, como por
causa do calor. Comtudo, eu niio convenho no
fogo por féra, pclos maos resultados que isso
produzia. Os fornos siio de ferro fundido, e
aquecem com muiia presteza, o calor do forno
s6 o sabe quem tem as maos dentro delle; és
portanto, indispensavel que o rapaz encarregado
do fogo esteja 4 vista dos forneiros, para com
presteza augmentar ou diminuir o calor.

Os ramos seccos do pinheiro sio bem bom
combustivel para cozinhar o chd até ser ma-
cerado, como acima expliquei; dahi para
diante sirvo-me de achas de lenha, e o facho
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do pinheiro continua a scrvir algumas vezes,
para atear o fogo, independente de abano.

Tornando 4 preparagdo do cha, direi que eu
a divido em tres operagdes: a 1* é a de co-
zinhar e macerar como estd explicado; a 2?,
que se segue, ¢ a de seccar; e a 3" a de
torrar. Para seccar o chd, vai para o forno
porcio sufficicnte que possa ser ligeiramente
mexido sem perigo de entornar-se; e esta
operacdio ainda vai com o mesmo grao de
calor com que foi cozinhado. O principal
cuidado do forneiro ¢ mexer ligeiro, evitando
ficarem, no fundo ou nas bordas, folhas pa-
radas que se possio chamuscar. Nesta segunda,
bem como na terceira operacdo, ja trabalhiio
os tres fornos, todas as vezes que um £6 nfo
der até a noite expedigio a4 quantidade que
cxiste prompta.

Tiogo que se entra a seccar esta herva, ella
exhala um cheiro desgostante ; depois exhala
cheiro agradavel, como o de feno quando sahe
do sol para o palheiro. Ultimamente desen-
volve o aroma do ch4d, e entdo se pode dizer
que csta feito o cha, porque este aréoma so
apparece quando eclle estd secco. I nesta
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occasido que o forneiro manda retirar o fogo, ¢
ficando em calor moderado, s6 resta torra-lo
bem, até adquirir a cor cinzenta do chd, em
que se termina a terceira operacdo. Advirto
que, quando o chd estd secco, e sé resta tor-
ra-lo, deve tirar-se do forno e receber outra
fornada, e assim continuar até acabar se a ta-
refa. Entdo todo o cha secco volta para os
fornos a torrar-se, e tomar cor. Esta inter-
rupgiio é para economisar tempo, porque nesta
occasido o que seccou em duas fornadas tor-
ra-se em uma 86, pois ja estd secce, e pouco
volumoso.

Acabada a torrefacgiio, deixa-se o ch4 esfriar
em baixo de toalhas, e no dia seguinte vai para
a caixa competente ou folha, como ensina Fr.
Leandro, sendo as principaes circumstancias
que as latas sejdo bem tampadas, e que por
muito tempo se nfio conservem mal cheias, o
que causaria algum mofo.

Acabado o tempo da colheita do chd, segue-se
o ultimo beneficio, que 6 a ultima torrefaccio,
escolha e encaixotamento. Principia-se pela
qualidade fina, e acaba-se pela mais grossa.
Despejada uma caixa ou uma lata grande,



passa todo o cha pela peneira fina a separar
todo o polme, aventando-o ao mesmo tempo,
para subir alguma folha que, por acaso, nio
ticou macerada, ¢ por isso nfo se enro'ou. O
mesmo se  pratica com o cha da segunda
qualidade, do qual sahe wmaior porcio de
folhas mul enroladas. Estas folhas e o polme
fazein outro chi, a que Fr. Leandro chama
de familia, o qual, sendo composto de folhas
mal enroladas, e do polme de tedas as qua-
lidades, faz nm todo feio aos olhos, mas de
muito bom sabor depois de tres annos.
Desde que ambos os chas principaes séo
peneirados por peneira fina, que unicamente
deixa passar o polme, ainda delles se podo
tirar outro cha, a que eu chamo uaim ; ¢ faz-sc
isto por outra peneira menos fina, que <o
deixa passar o cha muito miudo, mas que
nio é polme, é cha bhonito, 4 vista, e em qua-
lidade é logo abaixo do fino. Nisto unicamente
se encerrfo os trabalhos minuciosos, ¢ prepa-
ragdes que pratica o China da Lago6a, narrados
por Fr. Leandro, em sua instructiva Memoria.
Eu devo advertir ao publico que a nomen-
clatura dos chés nfo passa de impostura para



sacar dinheiro aos Européos, no mercado de
Cantdo : uns sdo nomes arbitrarios, dados pelos
cultivadores, outros sio das provineias, e outros
das fabriecas maiores. Ndo ha muitos annos
que sc¢ entrou a fallar de um novo cha, que
denomindrdo dos macacos. B de saber qne nio
havendo mna China um palmo de terra sem
cuitura, ¢ havendo algumas montanhas de
pedras, os Indios as tém trepado e plantado
cha pelas fendas dos penedos, ¢ porque a su-
bida ¢ descida destes penhaseos offerccem dif-
ficuldades ao scxo feminino, que s occupa
nas colheitas, clles tém tido a paciencia ¢
habilidade de ensinar os Singes a colher os
grélos, ¢ langa-los para baixo. A este cha
derdio o nome de cha dos macacos, que se
vende em Cantdo ¢ >mo uma raridad:, mistu-
rados e>m outros colhidos pelas maos dos ho-
mens. Todos somos amantes da novidade, com
clla nos illudimos ¢ cahimos nos lagos que
nos armio merecadores sem fé, nem morali-
dade. E quantos brazileiros niio temos cntre
nos, que ainda nao gostdo do ch4a do Brazil,
50 porque clle ndo nasceu na Iudial O cha
perola ndo ¢ sempre bom, e nem pode ser,
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sendo separado de todas as qualidades, como
pratica o China da Lagoa; illude a vista pela
igual formatura dcs granitos, ha alguns op-
timos que sdo feitos de grclos escolhidos, e
que os Indios com muita dextreza enroldo 2
mio. Este luxo superfluo s6 pode ter logar
na India, onde o jornal de um trabalhador
¢ pago com uma ragio de arrdz.

O cha em bolas faz-se com focilidade. To-
ma-se uma porc¢io de bom ché, logo que acaba
de ser esfregado e comprimido, torna-se a
comprimir nas mios e faz-se uma bola ; ata-se
esta bola em um pedago de linho novo, o
com o atilho se vai augmentando a com-
pressdo. Cortadas as pontas do panno, vai
para o forno a seccar com o mais chg, e
deve voltar ao forno quantas vezes for neces-
sario, para ficar secco e¢ torrado. Depois de
estar secco por fora, e, por conseguinte, a bola
dura, tira-se o panno, e volta ao forno para
seccar bem por dentro. Fr. Leandro, que nio
tinha visto estas bolas, conjecturou que seria
preciso juntar algum cluten para se unir. Eu
as fiz sem essa mistura, por ver que 0 Mesmo
cha tem gluten bastante, ¢ em umas bolas ‘a

r. . 9
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India, que¢ me derio no Rio de Janeiro, co-
nheei com os olhos os signacs dos fios de
panno com quc forfo atadas até seccarem.
Este cha dura muito sem se corromper: ¢
usado no Japdo, onde é luxo dar o cha moido,
que 6 mechido com uma escovinha. Nas com-
panhias, um criado offerece a chicara com
agua fervendo, outro o cha moido, e uma es-
covinha delicada, e o terceiro, o assucar candi
eny pedras.

Podia dizer mais nesta materia, mas esse
nio ¢ o meu fim. Contento-me em declarar
a meus patricios que o chd das folhas mais
tenras ¢ o melhor, qualquer que seja o seu
nome ou férma, e que, entre os arbustos de
cha, as folhas das plantas mais novas fazem
melhor chd que as das antigas. Com estes dados
podem avancar o que quizerem pela sua ex-
periencia.

Feito o que eu disse acima, volta o cha para
os fornos em por¢des sufficientes que o olho
ensina: da-se-lhe uma torrefacgio sufficiente
em fogo lento, até que fique bem torrado e
complete a sua cor acinzada. Acabada esta ope-
racdo, segue-se 0 encaixotar, ou sejaem caixas
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vindas da Tudia, que cstejio em bom cstado,
ou em latas grandes de folha de Flandres deo
uma arroba ou de mais, ¢ mesmo mais pe-
quenas, sc necessarias forem. O que se reeom-
menda ¢ que o ché esteja bem acondicionado,
et casa sceea e livre de cheiros estranhos,
quc com muita facilidade se lhe communiecio.
Por esta mesma razfio. como as latas mnovas
trazem o cheiro de breu, en costumo purifi-
ca-las mandando-as enclicr tres vezes de agna
quente. ¢, na ultima vez, mando-lhes por cha
dentro. Despijada a lata da vlima agua, man-
do-n lavar com agua limpa ¢ enxugar com
umia toalha, depois do que vai ao <ol até ficar
bem enxuta, entiio vem para dentro, mando-a
esfregar por dentro com polme de cha, e, sa-
cudida, esta nos termos de receber o ¢hid novo.

¥ um engano suppor-se que o cha tirado do
torno pode logo scr bebido, elle entdo conserva
wmn amargo fortissimio e acerbo, bem des-
agradavel ao paladar; ndo de'ta na agua sua
cor alambreada, e sobretudo ¢ narvcotico, e tdo
narcotico que eu ja vi o seu cffeito em pessoa
que bebeu muito cha que ja tinha um anno. No
fim de dous anmnos ja é agradavel, ja dia cor 4



agua, e produz aquella alacridade que se ob-
serva nas boas companhias. Comtudo, nesta
idade ainda mostra gosto herbaceo. B por isso
que eu s6 reputo perfeito o cha no fim de tres
annos; entdio tem desenvolvido todo o sew
aroma, o amargo ¢ brando e o gosto herbaceo
tem desapparecido.

Eu ndo duvido que a repetigio de novas
torrefacgdes abreviem a época, bem como
fazem os Indios a alguns chas, que, descendo
do interior pelo Ganges, chegio arruinadlos
ao mercado geral de Cantdo. Sobre isto nio
tenho feito experiencias, nem tenho necessidade
de as fazer.

A Cantdo chegio chis vindos de mnito
longe, e talvez com mais de tres annos, porque
nem todos podem promptamente transportar
sua fazenda. No mesmo Cantdo ficdio chas de
um para outro anno. Ora, indo este cha 4
Europa, e ainda muitas vezes correndo di-
versos portos, quem podera dizer que idade
tem o cha indiatico que bebemos ? O que com
certeza se pode asseverar ¢ que nunca o be-
bemos muito novo, sim mais ou menos velho ;
e daqui vém as differencas de bondades, pois
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julgo, como certo, que esta herva, bew prepa-
rada e bem acondicionada, vai em melhora-
mento, até a idade de tres annos ; entdo ha de
ter o seu estado estacionario, acabado o qual,
elle, de necessidade, pelas regras da natureza,
deve principiar a decahir.

Um Francez que csteve muitos annos em
Cantdo, no emprego de comprar partidas de
chd, para os correspondentes que 1h o recom-
mendavido de muitas pracas da Huropa, es-
creveu um folheto em que recommenda aos
negociantes, seus patricios, que, quando férem
comprar chd a Cantdo, nfio o escolhio pela
vista, sim pelo gosto que elle mostrar no
bule, e, sobretudo, lhes adverte que comprem
aquelle ch& que ainda conserva o gésto her-
baceo, 0 qual mostra sua pouca idade, porque
quando elle chegar 4 Huropa se achara per-
feito.

O que eu acabo de expoér é para desvanecer
algumas idéas em que ainda cstd muita gente,
e sobretudo inculear aos lavradores de chd
um methodo mais singelo e menos complicado
de sua preparacio. A experiencia reflectiva
de¢ cada um, communicazda ao publice, trard a
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perfeicdo e o augmento Jdd cominercio €om
este ramo que, sem duvida, sera da primeira
importancia, especialmente para as provincias
centraes. Possa eu ainda aproveitar-me da ex-
periencia alheia l..

OBSERVA('JES.

A planta do cha medra em todas as quali-
dades de terreno, a excepcdo daquelles em que
domina mais areéa do que terra, ou daquelles
que tém superabundante humidade. Em regra
geral, ¢ bom todo o terreno argilloso que, ca-
vado, se faz solto com a mistura dos vegetaes
enterrados. Suas raizes sio profundas, como
ja disse, e por conseguinte pouco sentem as
giandes seccas.

Comtudo, da-se melhor nas terras frescas, e
por isso parece que a nesma sombra lhe é
util, excepto quando grandes raizes de arvores
estranhas se lhe approxim#o, porque entdo
estas lhe roubdo a nutrigdo.

No jardimsda Lagoa, ea niio vi sendo uma
cspecie de cha; porém, transplantado para o
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clima benigno de ». Paulo, elle tem produ-
zido muitas varicdades que, alids, em nada
alterdo o essencial, depois de sua preparacio.
X natural que, no extenso Imperio da China,
aconteca o mesmo em algumas provineias, ou
seja pela situagdo geographica, ou por outras
circumstancias occorrentes em certos locaes 3
mas a isto ndo é exacto chamar especies de
chd, e nem eu creio que as haja.

Loureiro una sua Flora da Cochinchina
menciona tres novas especies de cha, a saber:
o cha cochinchina, o cha de Cantio e o cha
que s6 serve para azeite, nos contornos do
mesmo Cantdo. Linneo menciona duas es-
pecies, a saber: o cha verde e o cha boud.
Comtudo o geral dos botanicos chamdo va-
riedades, como acontece em S. Paulo, ¢ acon-
tecera em outras provincias deste Imperio, e
nio especies.

Queempfer ndo falla em especies diverses.
Este viajante botanico foi quem melhor es-
creveu sobre o cha, e quem deu 4 Europa a3
mais exactas nogdes desta planta, pelas viagens
que fez ao centro do Japdo ; elle é quem
nos diz que esta bebida desfaz as obstruecdes,



— 136 —

purifica o sangue, e, sobretudo, conduz a
materia tartarosa que causa a pedra e a gota.
Accrescenta que, entre os bebedores do chd do
Japdo, nio encontrou algum que fos:e atacado
de gota ou de calculos na bexiga. « Eu nfio
creio, conclue Queempfer, que haja no mundo
uma planta conhecida, cuja infusdo ou cozi-
mento, tomada em grande quantidade, pese tio
pouco’ sobre o estomago, passe tdo depressa:
refresque tdo agradavelmente os espiritos aba-
tidos, e lhes dé tanta alegria como o cha. »
Portanto parece que devemos ficar conven-
cidos que ndo ha senfio uma especie desta
planta, ¢ que os exquisitos nomes que lhe
dio os Indios tém a origem que ja acima
apontei.

Fr. Leandro do Sacramento diz que quatro
libras de folhas produzem uma de cha. Isto
¢ exacto; porém precisa mais explicagdo. Em
dias quentes ¢ de sol ardente, a3 folhas veém
para a casa sem nenhuma humidade externa,
¢ mesmo chegio murchas. Neste estado, de
facto, quatro libras de folhas produzem uma
de cha ; mas, se as folhas vém orvalhadas, e
sobretudo se tem chovido, entdo sdo precisas
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cinco libras de folhas par: uma de chd, com:
pequenas differcncas.

Por caleculos approximados, posso dizer a
meus patricios, que pretendercm formar uma
fabriea de cha, que mil pés produzem uma
arroba e meia de ch4, e, por conseguinte, o la-
vrador que tiver 50,000 arbustos obterd an-
nualmente 75 arrobas, cntrando neste numero
as tres ou quatro qualidades que ou fago ; bem
entendido que, nesta somma geral, sempre mais
da metade da safra é de cha de primeira qua-
lidade. Mil pés poderido produzir pelo menos
duas arrobas, se nds fizessemos as colheitas
eomo os Indios; clles, para augmentar o seu
producto, dcixio erguer as brotas com muitas
folhas, e colhem todas com separagdo; as ultimas
folhas ja sdo tdo duras que se ndo enroldo, e
este ¢ o ché que bebe o povo; aqui apenas se
pode eolher o grélo e mais tres -folhas imme-
diatas, o resto ja ndo serve; por isso, como ji
disse, eolho todos os dias no mez de QOutubro e
nos mais mezes, conforme o estado da vege-
tagiio. Entre nos o cha que bebe o povo asiatico
ninguem o compraria, porque o uso desta bebida
$0 tem logar nas classes de luxo, e nio no povo.
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E um facto attestado por todos os viajantes
da Asia que os Chinas e os Japonezes nio
bebem agua pura. E costume geral em todas
as easas rieas ¢ pobres ser o primeiro vaso que
vai ao lume uma ealdeira estanhada, que se
enche d’agua, ¢ nella se deita a porciio suf-
ficiente de cha; depois de ferver eonserva-se ao
pé do fogo para ndo esfriar, ao lado estd um
vaso de louca com sua asa, o qual serve para
quem quizer beber chd sem assucar tirar a por-
¢io que lhe baste. Para dizer tudo sobre este
uso, basta accereseentar que os Irdios até eos-
tumio cozinhar a sua principal eomida, que é
o arroz, cm agua de eha. Attendendo, pois, a
este uso geral ¢ 4immensa populacio da China,
pode o leitor conhecer anceessidade de tambem
ser geral a eultura desta planta nesta parte do
globo, e igualmente a necessidade de se apro-
veitarem as folhas que nos desprezamos.

O cha sendo colhido annualmente, depois
da idade de dous annos, poueo ercsec: 0 mais
a que chega siio oito palmos. Nao sendo co-
lhido, vai annualmente tomando corpo e altura.
A primeira planta que eu tive em S. Paulo, pro-
ducto de um par de sementes, que me trouxe um
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amigo, colhendo-as fartivamente no jardim Jla
Lagoa, ainda sc conserva com a idade de 15
annos, ¢ altura dc 14 palmos;ainda da alguma
brota. Comtudo cu n#o posso dizer a que idade
pode chegar, e nem isso é necessario saber-se,
pois é uso geral da China, confirmado pela
minha experiencia, que de 7 a 10 annos ¢ me-
Ihor poda-lo. Nova arrebentagio de brotas mais
abundantes e mais tenras pagdo bem ao lavrador
o seu trabalho. Os ramos cortados estio bem
seccos até Cutubro, e entdio servem bem para
cozinhar o chd. Tenho um quartel grande, que
ha tres annos estd podado e dando brotas.
Quando produzir menos, scra reformado.

Do que fica dito, vé-sc que o lavrador em
grande todos os annos tem de plantar cha;
porque, ainda suppondo que clle tem concluido
o numero de plantas qu> deve ter segundo o
seu plano, dahi em diante tera de ir annual-
mente reformando o que estiver velho; assim
clle tera todos os annos uma colheita de chas
novos, que produzem a melhor qualidade.

Por fim, devo manifestar a meus leitores que
o cha preto que aqui fiz, e de que Fr. Leandro
faz menc¢do cm sua Memoria, foi obra do acaso,
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proveniente do erro do processo. Desde que
conheci que, com fogo lento, ndo podia reduzir
as folhas a estado de enrolar-se, e desde que o
consegui com fogo forte, persuadi-me que, co-
zido o cha, o devia secear com calor moderado.
Assim o fiz, e o resultado foi sahir cha perfeito,
mas preto na cor. Posteriormente foi que usei
de fogo forte, até apparecer o aroma do cha, ¢
en{do appareceu a coOr cinzada; portanto, nio

tendoelle differenca no sabor, péde quem quizer
fazer o cha preto, na forma que fica dito; mas,
em paga desse gosto, tera de gastar duplicado
tempo em secca-lo.

Esta lavoura ¢ a menos dispendiosa e labo-
riosa; ella ndo depende de bragos robustos, e
nem de tantos generos, como o assucar e o café;
rapazes e raparigas ddo um bom jornal na co-
lheita e na escolha, e mesmo na esfregaciio e
enrolamento, desde que chegio & puberdade;
dispensiio grandes terrenos; é a mais propria
para as chacaras perto das cidades. O seu pro-
cesso aprende-se em um dia, assistindo a uma
tarefa desde manhd até a noite. Fagfio meus
patricios seus caloulos por qualquer modo que
seja, ¢ sempre achards que lhes fard conta
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>ultivar csta nova e benefica planta, que parece
rccommodar-sc  mclhor entre nés do que no
scu paiz natal. E csta circumstancia, com a posi-
oo geographica do Brazil, vaifazer suggerir a
idéa dc que um dia a Europa se dispensard e
dobrar o Cabo da Béa Esperanca, em procura
do mercado de Cantio.

Brazileiros, abramos os olhos, ¢ cstenda-

mMos um pouco as nossas vistas sobre nossos
interesses.
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sobre a cochonilha do Brazil, pszr Joa-
guim de Amorim Castro, extrahida
das Memorias Economieas da Acxde-
mia Real das Sciencias de Lishoa, T, 2.¢

O Cactus Tunei de Linnco é a planta da
cochonilha conhecida nos eontornos de Jacuipe,
termo da villa da Cachoeira, com o nome de¢
Palmatoria; o seu calix é monophyllo, superior
e imbricado, a sua corolla é de muitos petalos,
postos uns sobre outros, o seu fructo é encarna-
do, conhecido na phrase dos naturalistas com o
nome de Bacea, de uma s6 concameragio que
contém muitas scmentes;o seu caule é ascen-
dente, ramificado ecm varios troncos parciaes;
as suas folhas sdo carnosas, ¢ unem-se umas 4s
outras por certas articulacdes, as quaes produ-
zem outras, e por isso Linneo lhe d4 o nome
de Articula prolifera; estas articulagoes sio de
figura oval e oblonga, cheius todas de espinhos
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agudissimos, espalhados por toda a sua superfi-
cie; da extremidade de cada uma destas articu-
lagdes vio nascendo outias da mesma configu-
raciio espinhosa;os espinhos scachio espalhados
em toda a superficie desta planta em pequcnas
moutas; cresce de ordinario 4 altura de doze a
quinze palmos pouco mais ou menos, espalhando
muito para os lados os seus troncos; quando
estd com fructo, é vistosa pela bella cor encar-
nada que os mesmos mostrdo; a cor desia
planta é de um verde-claro : cria-sc em os terre-
nos seecos por entre pedrase pedregulhos, em
tanta abundancia que, por todo o sértio do
Jacuipe, Camisio, Tapicurtu, se encontrio ma-
tas quasi inteiras desta planta, na qual se erifin
os insectos conhecidos com o nome de co-
chonilha.

Os insectos que produzem esta admiravel
cor da cochonilha sio pequenos, convexos pela
parte superior e chatos pela parte inferior,
cobertos de um pello finissimo que parece
algoddo; o seu abdomen é escariate, suas an-
tennas sfio duas, do feitio de sovélas, mais breves
do que o corpo; tem seis pernas da cor do
mesmo abdomen, e aos machos, quando passio &
sua metamorphose, lhes nascem duas azas, com
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as quaes se transformio em pequenas moscas,
vivendo poucos dias neste novo estado. Estes
s#o os insectos que Linneo chama Cocus cacius
da ordem dos Hemipteros ; e a deseripeiio que o
mesmo Linneo d4 destes nfio convem com as
observagtes que eu fiz sobre suas qualidades,
as quaes fordo igualmente vistas e achadas por
outros naturalistas que tratario do mesmo
insecto.

Este insecto se acha sobre a planta, espa-
lhado por toda a sua surperficiec em pequenas
téas, como de aranha, que os cobrem ¢ form#o

as nodoas brancas que se observiio na mesma
arvore.

Estes s¢ nutrem do succo da dita planta, e
se multiplicio com uma prodigiosa abundancia
por todos os sitios por onde cxiste a presente
arvore, de sorte que, do mez de Setembro em
diante, se pode fazer a sua colheita pelos loga-
res por onde se encontrio.

Todo o mundo sabe o grande artigo de
commercio que fornece este genero aos Hes-
panhoées, os quaes tirdo das suas conquistas um
prodigioso numero de arrobas deste insecto, e
que, pela utilidade visivel que apresenta ao
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nosso estado o estabelecimento de um tdo
attendivel ramo de commercio, deve ser tra-
tado com toda aindividuagio e scriedade.

A cochonilha, que sc exporta do BMexico,
onde cresce com abundanecia, é conheeida em
pequenos griozinhos, de uma figura muito ir-
regular, ordinariamente convexa por um lado
e concava por outro, de cor de purpura por
dentro, ¢ por fora de um vermelho denegrido,
¢ de um pardo cor de cinza um pouco mistu-
rado de vermelbho. Estas sfio as cores que ca-
racterisio a boa cochonilha, e fazem .por isso
preferivel a do Mexico a outras, que nio tém
estas qualidades.

A sua configuracldo, e asua particular situa-
¢do sobre certas plantas de onde se extrahia
no Mexico a cochonilha, fez pensar a muites
que era um fructo vegetal que produzia csta
preciosissima tinta tdo estimada no commereio,
até que as observacocs de alguns Hespanhdes
em 1590 e 1601, ¢ muito principalmente do
P. Plumier em 1690, fizerdo crér que a cocho-
nilha era um insecto que mnascia e creseil no
Mexico sobre uma especie da Opuntia ou

figueira da India, e j4 hoje ndo entra em
B P 10
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duvida semelhante questio pelas repetidas
observagdes dos naturalistas.

Tres sfio as colheitas que se fazem no Mexico
da cochonilba; uma dos cadaveres dos mesmos
insectos, os quaes, depois de parirem os seus
filhos, morrem nos seus ninhos, passados al-
guns dias, segundo o maior ou menor rigor do
tempo, e tanto que os filhos destes chegiio a0 es-
tado de poderem multiplicar e produzir outros,
ge tirfo das plantas com mvita precauciio com
uma especie de pincel: este 6 outro estado em
que os Indios fazem a segunda colheita, a que
os Hespanhdes ddo o nome de Granila, e chegio
a cortar as mesmas arvores, a que elles chamfo
Nopals, e guarda-las em casa com os mesmos
Insectos para se nutrirem e viverem durante a
estacdo da chuva, que os destroe muito.

Preparfio os Mexicanos a cochonilha de tres
modos, fazendo morrer o insccto ou na agua
quente, ou dentro de pequenos fornozinhos, ou
em bacias chatas postas a fogo brando: estes
tres modos de preparar a cochonilha dio tres
differentes cores & mesma; o primeiro a reduz
a uma coOr parda-amarcllada, perdendo o branco
exterior que cobre o mesmo animal vivente,
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e lhe ddo o nome de Cochonilha denegrida; o
segundo afaz cinzenta-esbranqunigada, chamada
Cochonilha jaspeada; e » terceiro a faz negra, cha-
mada Cochonilha negra. De todas estas cores a
mais estimada é a da cor parda-avermelhada,
semelhante 4 do Mexico, e sobre esta materia
mais diffusamente se podem veéra dissertagio
de Du Fé; em 1736, Mr. de Réaumur, a Ency-
clopedia meste artigo, e o Diccionario portatil
de Commercio, tom. 2°, art. da Cochonilha.

A abundancia desta planta por todo o sertio,
na distancia de 20, 25 e 30 leguas da villa da
Cachoeira, como eu mesmo observei, facilita a
execugdo deste importantissimo ramo de com-
mercio, sem que seja necessario mais do que
procurar o meio de fazer olhar aos naturaes
do paiz para este objecto com utilidade. De
ordinario as terras mais seccas para outra
agricultura sdo as que produzem a palmatoria
fertilissima da cochonilha; a falta de utilidade
que representfio neste Estado do Brazil aquelles
ingectos, 0 incommodo com que os tirdo das
palmatorias por falta de uso e exercicio, a natu-
ral inercia a outras agriculturas que nio sejdo
aquellas que aprendérdo dos seus maiores, sdo
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as verdadeiras causas que impossibilitdio aos
naturaes a execucio ¢ adiantamento desta
cultura e ramo de commercio na villa da
Cachoeira ¢ seu termo.

ADDITAMENTG.

A cochonilha é um insecto que se cria, nutre
¢ propaga sempre pegado 4 folha da Opuncia,
que o vulgo ordinariamente denomina Fi-
gueira da India, e tambem Palmatoria. Quando
nasce é tio pequeno que mal se percebe com a
vista; mas logo que comeca a andar e a pro-
curar logar na planta para se fixar e chupar
della o seu alimento depois de se pegar, nio se
separa jamais daquelle logar, e comega logo @
cobrir-se de um pello branco, com que nasce,
mui fino e raro, de tal sorte que ndo se lhe vé
mais o corpo, que ¢ vermelho. No fim de tres
mezes chega 4 suz ultima grandeza, que ¢ de
uma pequena ervilha. Iincao pare os filhos e
morre. Os filhos seguem a mesma sorte sucees-
sivamente. O estio é o tempo da sua producgdo.
Nos paizes quentes da zona torrida, tem-se
observado que a cochonilha produz em todo o
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tempo, ao menos cm algumas partes; mas
sempre em menor quantidade nos mezes frios.

Sabe-se que a cochonilha ¢ uma das maig
preciosas producgdes da natureza para o com-
mercio; e que a sua cultura ¢ a mais lucrosa
para os agricultores. A planta em que se cria
este insecto multiplica-se instantaneamente,
assim como tambem o mesmo vivente; mas,
para que a colheita seja abundante e de melhor
qualidade, é preciso algum cuidado e trabalho-
Niao nos devemos contentar s6 com o que se
pode colher da Opuncia silvestre, antes con-
vem multiplicar esta planta para que scja
abundante a collecta de tdo rico insecto.

A sua multiplicagdo se péde fazer ou plan-
tando as suas folhas (Palmatoria), ou semeando
as sementes dos seus figos maduras; mas de
sorte que fiquem em linhas rectas, em ruas com
largura tal que, por entre os renques, se posea
andar sem incommodo dos seus espinhos, ou
na occasidio da colheita ou para limpar-se a
herva, tirar téas de aranha e outros insectos
que destroem a cochonilha. Cumpre tambem
notar que a cochonilha, quando se cultiva a
Opuncia, nio se lhe ha de por emquanto for
nova, porque ou a destrée consideravelmente
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ou de todo a mata, o que de ordinario acontece
com a Opuncia menor.

Quando na planta ja robusta se observio
folhas contrahindo nédoas amarellas, ou prin-
eipiando a amarellecer e murchar, deve-se logo
tirar, aproveitando-se os insectos que nellas
hajdo, pequenos e grandes, antes que definhem
com as folhas.

Esta planta medra em terrenos secco-, e em
quasi todo o Brazil; applica-se-lhe uma das
folhas com insectos, quando estd robusta, para
que propaguem & custa dos seus succos, e co-
Then-se antes que a planta morra exinanida, o
que acontece sendo se tirfio osinsectos logo que
se observar que vdo em bom crescimento.

Nos terrenos frios costumiio os lavrado-
res da cochonilha recolher em casa alguns
ramos das Palmatorias com insectos para os
livrar de morrer; e, yuando chega a primavera,
applicdo-nos as plantas no campo para en-
chamearem.

Tambem, na occasido da colheita, alguns
insectos se devem deixar, m6érmente nas folhas
pequenas, para que vio propagando ao mesmo
tempo que as folhis vio crescendo.

— e S S AT P b
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sobre a cultura do anil, extrahida de
varics autores.

Houve tempo em que a cultura do anil
o claboragao da tinta que delle se extrahe
fol um proveitoso emprego de tempo e ca-
pitaes nesta provincia; ndio ha muitos annos
que ainda sc¢ vido abandonados os tanques em
que se trabalhdara o mesmo nas vizinhangas da
corte, e hoje muito pouco se cultiva e manufa-
tura no termo da Ilha Grande, o qual mesmo
sendo pouco ndo vale muito, porque a sua
qualidade n#o ¢ da primeira sorte.

Dos ditferentes anis que apparecem nos
mercados da Europa, os de Guatemala, Caraccas
e Bengala, s30 08 que mais valor tém. Do modo
com que se elabordo nos differentes paizes,
pude lér varios, ainda que resumidos, tratados,
e é de todos elles que extrahi o que lhe mando
traduzido para o publicar no seu periodico,
aonde compete, visto ser o seu unico objecto o
aperfeigoamento da nossa industria.
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O anil, como todo o mundo sabe, é extrahido
das folhas da— Indigofera tinctoria —, da qual
ha trinta e cinco especies; destas, a que se cul-
tiva na India é 2 que rende menos, mas melhor
tinta, 20 mesmo tempo que algumas das outras
dio mais, mas inferior producto.

Na provincia de S. Salvador, em Guatemala,
o producto annual do anil anda por dous
milhdes e meio de patacdes. As terras em que o
semeédo sio as mais fortes e humidas, e bem
productivas; a sementeira é coberta com tres
ou quatro pollegadas de terra, e, no fimde dous
mezes, commummente, a planta floresce e esta
de vez.

No valle de Cumanacoa, em Caraccas, em-
pregdo na cultura dessa planta terras pulve-
risadas e ligeiras, e que sio bem esgotadas antes
que se lhes faga outra preparagio; a muita
humidade cria grandes plantas, é verdade, mas
o producto das mesmas, em tinta, é inferior ac
das plantas criadas em terras aridas e aonde
80 chove quanto basta para criar as plantas;
6 por esta razio que as que se crifio nos valles
de Aragoa, onde chove pouco, rende tres
vezes mais anil.
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Nos teirenos destinados para anil, fazem-se
as derrubadas quatro mezes, pelo menos, antes
do tempo da sementeira; no fim deste tempo,
e como chova, logo se abrem os régos ou covas
em qre se semeéio as sementes; tres mezes
depois a planta estd de vez para ser cortada.

As sementes sdio colhidas das plantas no
proprio tempo, isto é, logo que apparecem ma-
duras, e antes que se sequem na planta. Quando
se querem semear, sdo postas por algum tempo
de molho. As covas tém de fundo tres a quatro
pollegadas, e distdo uma das outras dous pés;
nas terras fracas basta que distem um.

As covas siio feitas em linha recta, mas ha
lavradores que levantio a terra em camalhoes,
onde abrem as covas; este ultimo systema
tem seus partidistas. Em cada cova deitdo-se
tantas sementes quantas tirdo deuma vez os
dedos pollegar e grande do sacco ou vasilha
que as contém, e consecutivamente se¢ cobrem
com uma pollegada de terra. T necessario
fazer isto quando chove, ou pouco antes que
a chuva caia; as sementes langadas em terra

secca perdem-se.
No fim de tres ou quatro dias nasce a nova
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planta e com ella varias hervas que destroem
a sementeira, se no fim de quinze se ndo limpa
o terreno com auxilio de uma sacéla; e é da
repeticiio das mondas que dependem nio s6
a bda vegetagdo das plantas, mas tambem o
bom producto e qualidade do aunil depois;
porque onde as plantas se deixdo entre hervas,
niio s6 as mesmas sio {racas, e contém muito
pouca fécula, mas até é muito difficultoso o
ndo cortar algumas de mistura, as quaes,
depois nos tanqucs destroem ou embaragio a
fermentagiio e desenvolvimento da tinta, ete.

Tres mczcs depois estdo as plantas maduras,
e faz-se o corte, no que ha para attender que
deve ser feito uma pollegada 4cima da terra,
porque a s6ca que fica rebenta de novo, muito
melhor sendo curta do que sendo comprida; em
todos os logares da America, onde se faz anil,
as plantas sdo logo levadas aos bragados para o
logar da manufactura, e principia esse trabalho.
Em Bengala a operagio diversifica muito;
portanto descrevem-se aqui ambos os metho-
dos para que cada um escolha o que pratica-
mente provar melhor & localidade de sua
fazenda, o que 86 a experiencia ensina e prova.
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Mr. Dupin descreve o laboratorio das plantagdes
do anil em Caraccas do modo seguinte:

« Hano telheiro tres tanques, feitos de pedra
e cal, e collocados de modo que o liquido
por si mesmo passa de uns para outros. O
primeiro 6 muito maior do que os seguintes;
tem de 18 a =0 pés de comprido, e de 9 a 10
de largo, e tres de profundidade; o segundo tem
menor largura ¢ comprimento, mas mais pro-
fundidade, de sorte que se péde bater o liquido
sem que salte fora; o terceiro é menor do que os
outros, e é nelle que termina a operacio.
Estes tanques e o telheiro sdo construidos em
um local onde corre agua limpa; sem esta
corrente, ¢ de modo que possa usar quando
convier, ndo tem prestimo algum a fazenda.

A manufactura do anil é reputada em Caraccas
cousa tdo facil que est4 confiada toda ella
ao cuidado dos pretos, ou de homens tio
ignorantes, como elles, das razdes e principios
chimicos em que se funda a operagdo; assim
mesmo praticamente trabalhdio com perfeitos
resultados.

A tinta azul, conhecida com o nome de anil,
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estd combinada na planta com varios ingredien—
tes heterogeneos, dos quaes a seyara o fabricante
da mesma tinta. Posta no prieiro tanque a
planta com agua necessaria, cntra em uma
fermentagio violenta; este acto desenvolve
grande porcdo de calorico sensivel; o nitrogeneo
separa-se, as particulas vegetaes desunem-se,
decompoem-se e, portanto, a materia vegetativa,
e entdo o novo mixto principia a absorver o
oxygeneo. Logo o liquido toma uma cor esver-
deada, ¢ como solhe da um movimento violen-
to com espatulas, ou cousa semelhante, os
elementos da vegetagio subtilisdo-se, no em-
tanto que a fermentagdo chega ao maior grao.
Segue-se logo a transi¢io no liquido da cor
esverdeada para a de violeta, e desta gradual-
mente para a azul.

A primeira fermentaglio desenvolve-se no
primeiro tanque, mergulhando as plantas em
agua bem limpa, e para que as mesmas nao
fluctuem poe-se-lhes pesos que as conservem
no fundo. Esta fermentagio depende do estado
da planta, do terreno que a criou e da estagio
em que a cortdrdo. No fim de doze horas
(e quando as tres citadas circumstanciag
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concorrem, d)ze horas de tempo bastdo) prin-
cipia o desenvolvimento.

O saber do fabricante consiste em conhceeer
praticamente quando deve embaragar o pro-
gresso da fermentagdo; se csta é insufliciente,
muita parte da materia colorante nio se desen-
volve,c, portanto, rende pouco anil. Fermentan-
do de mais, os tenros cxtremos das plantas
apodrecem e arruindo a tinta. O cheiro ¢ a con-
currencia de moscas sfio os signaes por onde se
reguldo os fabricantes em Caraccas.

Em S. Domingos operdrdo em outro tempo,
escrevendo cm papel branco com o liquido.
Se apparecia cdr azul muito escura, 1sto pro-
vava que a fermentagdo ainda néo estava perfei-
ta, repetia-se, pois, o acto de escrever de quarto
em quarto de hora, até que as letras apparecido
descoradas: reputava-se entdo o trabalho per-
feito. Tste modo de operar foi annuneiado como
infallivel; porém com o tempo conheceu-se que
certos accidentes fzzidio com que elle fosse
fallivel.

Tornou-se entdo a pdr em pratica a prova
pelo uso de um copo de prata; langa-se uma
porcdo do liquido no dito copo, chocalha-se bem,
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e a cOr que toma, assim como certos granitos
que apparecem, exhibem o estado real da
fermentagio. Para que este modo de operar
prove o que se quer, o liquido ndo deve ser
tirado da superficie, mas sim do fundo, por
uma torneira.

Todos estes methodos, depois de algum
tempo, férdo achados expostos a grandes
inconvenientes. Entdo Mr. Nazon publicou o
seu. Segundo elle, a planta ndo deve ser cortada
gem estar madura, e inteira é lan¢ada no tanque
com agua limpa, e com pesos em cima: a agua
fica mais baixa do que a borda do tanque duas
e meia pollegadas.

A fermentagio gasta entre quinze e trinta
horas de tempo, segundo a temperatura da
atmosphera, vigor da planta e natureza do
terreno que a criou. O primeiro signal de que
a fermentacdio se aperfeigda designa-o a precipi-
tagdo da espuma que subirda quasi 4 superficie
do liquido; a este signal segue-se a apparicio
de uma especie de coddea azulada. Como estes
signaes podem falhar, o melhor e menos fallivel
methodo é tirar por uma torneira do fundo do

tanque uma porgdo do liquido, o qual se pde no
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copo de prata, e como as particulas da fécula e
precipitem, provdio de que a fermenta¢ido esta
feita, Serda melhor ainda se, seis :minutos depois
que o liquido estd no copo, se formar 4 rodw
junto & borda vma especic de aurcola ao prin-
cipio verde, e dcpois azul, e se precipitar to-
mando a direc¢dio do centro do fundo, ficando
a agua clara com vivos azulados. Advirta-se
que quando a aureola custa a separar-se das

bordas do copo, prova isto de que a fermentagiio
nio esta ainda perfeita.

Apparecidos todos estes signaes, indicdo
infallivelmente que se trabalhou bem, e entéo
passa-se o liquido para o segundo tanque, no
qual, ou 4 im20, ou com o auxilio de um engenho
qualquer, como sirva para bater liquidos, se
trabalha, devendo cste acto nfio durar muito,
excessos nesta parte do servigo destroem tudo,
porque a fécula se mistura com a agua, de modo
que nunca mais se separa bem.

Com algum cuidado evita-se este defeito, e
logo quese perceba quea fécula se mistura, para-
se de bater, e passa-se a agua para o terceiro
tanque. Entdo encontra-se no fundo do segundo
depositada uma camada de massa azul e rala,
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a qual se mectic em saceos de linhagem com
figura eoniea inversa, onde eseorre.

Uma vez escorridos os saceos despejdo-se
sobre mesas no telheiro que serve de seecador,
e amassa-se uma com outra até que fique um
tanto dura; eslende-se entiio, ¢ corta-sc em pe-
quenos quadros para que séque melhor; uma vez
isto obtido, estda o anil em estado de se vender.
Este ultimo modo de fazer o anil deu em
5. Domingos resultados que provardio eviden-
temente o seu ncrecimento.

Para sccear o anii com mais proveito, é
melhor eonservar o mesmo sempre & sombra do
que expo-lo ao sol: este methodo é vagaroso, mas
¢ de grande convenieneia; o anil endurece
mais, toma melhor lustro e pesa mais. De qual-
quer modo que se séque, deve ter-sec presente
que o mesmo diminue de peso eom o tempo
consideravelmente; portanto que sc deve
vender, sendo possivel.

Para o transporte do mesmo devem preferir-
se surroes de linhagem eobertos eom eouros,
tanto em terra na America, eomo a bordo na
viagem para a Evropa, e depois nas conducgdes
para as fabrieas do interior, os surroes sio
muito mais eonvenientes do que os barris.
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HETAODO DE ELABORAR O, ANIL NA 1INDIA E XO SENE-

GAL, EXTRAHIDO DA OBRA DO MARQUEZ DE FOUGERE.

O systema de cultivar a planta do anil, tanto
na India como no Senegal, ndo differe do que
se usa em Caraccas ¢ Guatemala: o methodos
perém, de fabricar a tinta que estd ali em
pratica nio é semelhante, pelo qual fica a
operacio reduzida 4 grande facilidade e con-
venicncia; consiste, pois,no modo de colher o
planta e na seguinte clibor gio :

Tanto em um como em outro paiz, 2 casa da
manufactura contém os utensilios abaixo men-
cionados; a dita casa, pois, compde-se de um
telheiro com vinte o quatro pés de comprido,
doze ou quinze delargo, ¢ uma unica porta no
centro de um dos lados. Os utensilios sfio:

Neve barricas como aquellas em que vem
o vinho de Bordéos;

Duas tinis feitas de numa pipa serrada ao
meio ;

Dous batedores, cada um composto de uina
taboa quadrada, tendo cada lado dez pollegadas,
e uma mio segura perpendicularmente em um
dos lados; e duas espatulas;

F. F. 11
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Quatro grades de madcira quadradas com
quinze pollegadas de quadratura, tendo cada
uma um panno de algoddo grosso pregado em
todos os quatro lados;

Seis cabagas de varios tamanhos ;

Uma caldeira capaz de conter vinte e cinco
medidas;

Uma espumadeira com cabo de ferro;

Tres ou quatro caixas de um pé quadrado
com seis pollegadas de fando; sendo, tanto as
tampas como os fundos, feitos de sorte que sc
possdo tirar e nos lados furos com uma linha de
dinmetro, ou pouco mais;

Tres ou quatro pedagos de panno de algodio
grosso com dezoito pollegadas em quadro;

Um espeque comprido eforte, para comprimir
com clleo ariil quando esta nas tinas;

Algumas esteiras ordinarias.

Considera-se a planta madura quando es{4
florida e prineipia a deixar-sc vér a sementc;
cntdo com uma navalha bem amollada cortio-se
os ramos da planta, a uma pollegada de distan-
cia do pé;se c¢s ramos de baixo parccercm
muito duros, deixfio-se; é melhor cortar s6 os
que estdo mais tcnros; este modo de colher =6
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z¢ usa com a variedade de anil que é indigena

do Sencgal.

A planta de Bengala ¢ cortada com fouces,
a quatro ou cinco pollegadas dcima da terra, fi-
cando, portanto, na socca 0s ramos quc cria
dahi para baixo. Os ramos n® sfo depois
arrancados da haste com a mao, mas sim
cortados.

O corte deve ser feito cinco ou scis dias depois
de haver chovido, ¢ em um em que esteja o =0l
bem forte, de sorte que as folhas, postas ao mesmo
nesse dia, ficio bastantemente murchas para
evitar a fermentacio que as mesmas teridio de
noite nos montes em que sc guardio. Como
as folhas cortadas depois das cinco horas da
tarde nfo fermentdo cm uma 36 noite, o corte
poéde em parte ser feito depois dessa hora. De
manhd o corte principia com dia, e termina 48
nove horas da manha.

Deve inferir-se do que vai dito que olavrador,
quercndo, péde empregar a sna gente em cortar
os ramos de noite. Liogo que se cortdo, sio car-
regados em feixes para os seccadores, e, assim
que chegdo, sio espalhados. Comvem muito
que se demore o menos tempo que puder ser,
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unidos antes de cstar seccos; tem-se obsorvado
que, estando uma hora em monte nas horas do
maior calor de dia, isto basta para os enne-
grecer e deteriorar a fécula que contém. Os
seccadores sio commummente feitos deladrilho
e com argamassa por cima. Péde inferir-se que,
com tempo secco e depois de muitos dias scm
chuva, qualquer terreiro bem limpo bastara,
tendo cuidado que niio seja desimesmo humido,
sob pena de perda da safra.

Alguns agricultores fazem seccadores enter-
rando estacas na terra, e construindo sobre ellas
uma cspecie de taboleiro ou grade, e cobrindo
com aréa bem sccea o chiio debaixo, de sorte
quecosol reverberando sécca mais depressa, aju-
dando-o a circulagdo do ar. Estes scecadores sio
collocados em logar livre de sombra, e oppostos
4 direcgio de vento que passe por pantanacs.

Seja qual foroseccador, os ramos cm que
estdo as folhas sfio bem expostis ao sol, ¢ ao
moio-dia sdo virados, de sorte que o mesmo
togue todas. As quittro da tarde ajuntio-se em
molhos, ¢ batem-sc com varas, afim de que as fo-
lhas sc separcm por sl mesmas dos ramos; estes
ultimos s&0 conservados a parte. Uma vez bem
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sacudidas todasas folhas, fazem-se vassouras das
taes hastes, ¢ com ellasse ajuntdo em monte
«s mesmas folhas, e sflo acarrctadas para um
armazem secco, ¢ bom scra cobrir suavemente
as mesmas com esteiras, ou lona bem enxutar
No caso deque se recolliio nio bem séceas,
entdo é necessario cstende-lasno cho do arma-
zem em camadas, que, quando muito, tenhfo
quatro pollegadas dc grosso, e mexer as mes-
mas dec noite para evitar que se aquecdo;
quando adquirdo qualquer grao de calor, deve
considerar-se a safra ou perdida ou muito
arruinada.

Tigaro que o sol de um dia baste para scecar
bem as folhas, e, portanto, no scguinte, 4s nove
horas, pde-se outra vez ao sol, onde sc virdo
duas vezes até as tres horas da tarde; cntdo
aventio-se para que se separcm bem alguns
pedacitos dos troncos que estcjio misturados, e
algumas sermentes, se as tém; sdo logo carrega-
das para o armazem bem secco e assoalhado:
postas em montes bem comprimidasc cobertas
com csteiras cmfim deve haver todo o cuidado
cm cvitar que a humidade as toque.

Considerdo-se bem seccas as folhas do anil
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quando tomdo cor verde e sem manchas, um
pouco mais pallida do gue tinhio as mesmas
folhas quando estaviio verdes, quando mu'
facilmente se esmigalhdo entre os dedos, (ua-
lidade que perdem depois, mas que devem por
forga ter quando se guardido, quando adquirem
um cheiro semelhante ao que tem o milho
nos paides, e niio tém manchas nem azues,
nem escuras.

Quando as folhas estdio nesta circumstancia,
podem guardar-se por dous mezes em armazens
bem seccos, e transportarem-se depois em saccos,
Emquanto estdo no armazem, devem ser exami_
nadas de vez emquando, e se se lhes desgpbre
apparencia de humidade ou que se vdo tornando
pretas, é necessario expo-las ao sol em um
dia bem secco, e cuidar em fazer o anil quanto
antes.

A manufactura do anil foi, diz o mesm>
Marquez citado, por muito tempo, nio s6 objecto
de grandes cuidados, mas tambem muito arris-
cada. Hoje é cousa facil e com resultados certos.
Eis aqui o novo methodo.

Uma vez juntas as folhas de que se quer
extrahir o anil, deitdo-se em uma das meias
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pipas arranjando-as; langa-se depois na mesma
tanta agua quantolmste para encher tres partes
de quatro da mesma, e trintae cinco libras das
folhas que se devem antes sacudir um pouco,
e logo ser mergulhadas; pOe-se entdo em
movimento a agua com o auxilio do batedor,
movimento que se repete varias vezes nas duas
horas de tempo que dura esta operagdo. Passado
isto, poe-se uma das grades no recebedor e a
outra na meia pipa para onde passard a agua,
pois que o panno da grade detera algumas
folhas que vierem.

Logo que o liquido acaba de correr, o qual
sahe com cor esverdeada, deita-se nova agua na
meia pipa, como quatro ou einco medidas; sobre
as folhas, com esta nova agua, pde-se um peso
de madeira, igual a cento e quarenta libras,
afim de que as folhas emittdo todo o liquide
que em si contém, sendo esta operagiio ajulada
com as méos; este servigo leva poucos minutos
de tempo.

Poste o liquido no recebedor, trabalha-se cois
os batedores, movendo estes verticalmente pelo
tempo de meia hora ou tres quartos, tempo em
que a espuma toma primeiramente cor aznlada
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com variavels modificacoes, até que se deixa
ver a de szul de Prussia, 4 qual se segue
gradualmente azul uvm tanto apardascado.
Apparccida esta cor, cessa o bater, e conhece-se
com mais evidencia que esta a operac¢do termi-
nada; tomundo em um copo nma porcio do
liquido e deitando-lhe poucos pingos de agua
de cal, precipita esta certos granitos que se
deixdo ver no eopo, deixando o liquido trauspa-
rente, mas com cor amarellada-eseura.

Quando se trabalha com as quantidades acima
ditag, gasta estc servigo, quando muito, tres
quartos de hora; posto o liquido no recebedor,
deitdo-sc-lhe cono tres medidas de agua de cal,
¢ se mexe bem tudo para que haja boa mistura,
¢ entdio deixa-se em quictagio para que se faga a
preeipitagio.

Prepara-se a agua de cal, langando quatro ou
cinco libras de boa cal cm uma das barricas
de Bordéos cheia de agua, a quil se move por
alguns minutos, e sc deixa depois assentar. Esta
parte de servigo faz-se de autemio, e quando se
necessita a dita ague, tira-sc por uma torneira,
por onde sahe clura. Meia hora depois de
terminada a  wtima operagdo, o anil esid
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precipttado ¢ depositado no fundo do reeebedor.
Abrve-se depois a torneiraou rolha superior. afim
de que 3ecsvasie pouco a pouco a agua lmpa
entdo tirando-se o0 anil que se¢ acha no fando em
estado de papas, poc-s: em um dos escorredore-,
¢, emquanto elle escorre, acende-se o fogo debai-
xo da caldeira, que sc cnche duas tergas partes
com agua, e assim que ferve deita-se o anil em
uma ou mais cabagas, misturando-se-lhe uma
pequena por¢io de agua fervendo, e, logo que
appuarcee bem dissolviio, deita-se na caldeira,
coando-o por win dos pedagos de algoddo grosso.

Ao lancar na caldeiva esta mistura, cessa a
offervescencia, a qual pouco decpois torna a
comecar; fiz-se, comtudo, parar duas vezes
lancando-lhe agua fria quanto baste parva esse
fim; se nesta operacio vem & superficic algumn
espuma em pasta, tira-sec com a espumadeira
lentamente, e, uma vez bem limpa, deita-se na
caldeira agu. fria, enchendo-a, ¢ deixa-sc quieta.
Passado algum tem:;o, escorre-se a agua du
caldeira pela torncira que tem, eoando-se, e, se
alguma materia com cdr passa, torna-sea coil.

Poe-se scguidamente o anil no escorredor
onde se denora até quo escorra de todo, e se
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ache em ecstado de massa grossa; quando come-
ca a rachar-se e ascparar-se do escorredor,
toma-se entdo, ¢ com uma espatula, langa-se
outra vez na cabaga, onde se chocalha, afim de
que saia todo igual.

Feito isto, poe-se nas caixas de pdo, de um pé
quadrado, um panno, e dentro delle o anil, ¢, em
cima, um dos paos quadrados que o espreme
gradualmente.

Lngo que nio escorre mais agna, tira-se o
pao, e deixa-se o resto como estd por uma hora
para que o panno séque, isto feito, tira-se o anil
com a ajuda do panno facilmente, e sobre uma
mesa corta-sc em pedagos, e pde-se nas esteiras
para que séque bem. Hste tralalho deve ser
lento para que o anil nfio estale, e por isso
tambem nem se corta, nem se sécea onde o ar
tem grande correnteza. Dous dias se gastio em
seccar, havendo cuidado de o virar de vez
emquando. Commummente apparecem no anil
certas efflorescencias, as quaes se tirdo esfregan-
do-o0 ou com uma escova, ou com um panno
grosso, o que da a» anil cor de cobre, o que
muito realgr seu valor; isto feito estd o anil

prompto para se vender.



SEDA NOS MATOS DO BRAZIL

Tlim. Sr. José Silvestre Rebello, seeretario da
Sociedade Auxiliadora da Industria Nacional-
— Mecu amigo esenhor, vou satisfazer ao que e
ordenou nas suas ultimas cartas. Por um acaso
descobri, ha perto de quarenta annos, os casulos
de seda que, se ndo forem de tdio boa qualidade
como os da Europa, o que ndo sei avaliar, elles
serdio de muito prestimo; consegui depois, por
curiosidade, conhecer os bichos, e as folhas de
que sc alimentavdo. Recolhi em um cesto al-
guns casulos, de onde sahirdio as borboletas, que
entdo pude conhecer os dous sexos ; fizerfio o seu
ajuntamento, ¢ a femea fez a sua postura, os ovos
sio do tamanho da semente do nabo, e cor dos de
galhinha de Angola, sfio postos em monticulos
unidos entre si como um puz natural, e collados
a parte em que a borboleta esta pegada. Ajuntei
os ovos e depositei-os na mesa onde escrevia
para os vér, como via todos os dias; acontcceu
ao fim de tres semanas sahirem dos ovos, por
um pequeno buraquinho, os bichinhos do ta-
manho de um piolhinho ; mandei-lhes chegar
as folhas da sna comida,a que sc apegardo,
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encostando-se uns aos outros em ninhadas. Na
primeira semana vivido unidos as tolhas, que
lhes renovava todos os dias, e neste tempo s6
ehupaviao algum succo, ¢ niio se percebia que
comessem. Na segunda semana ji procuravo
a extremidade da folha e comidio alguma eousa,
nestc estado ja me ineommodou o cheiro;
mudei-os para umn eurral, e entreguei-os ao
curraleiro, qne tinha ao pé folhas para os ali-
mentar, ¢ ahi os ia veér repetidas vezes. Na
terceira semana vi gue eomifio bem, na quarta
munito mais. No principio da quinta eclles deixa-
rio o comer, ¢ procurardo logar para se sepultar
nos seus easulos; e, eomo se cspalhassem, fordo
apanhados e recolhidos a um eesto onde se lhes
puzerdo ramos parase apoiarem; os casulos que
resultdrdio fordo mais pequenos do que os que se
crido naturalmente. Ndo me atrevo a descrever
a borboleta, mas remetto casulos novos de onde
ellas hdio de sahir; o bicho ¢ em tudo como o da
Europa, menos na cor, porque este é annelado
de varios anneis pretos e cor de fogo, e na sua
eurta vida tom os mesmas mudas que tém os da
Furopa; o seu alimento mais natural, ou aquelle
em que os tenho visto cower, sdo as folhas da
lavangeira do mato ¢ as do wisqueiro, A
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larangeira do mato tem o seu tronco guarnerido
de espinhos curtos e fortes, e com base larga, o
cerne 6 amarello como o pao-Brazil; as suas
sementes sdo em fructos como a pimenta da
India, em caixos maiores ¢ mais largos que
compridos ; as suas folhas verdes tém cheiro
enjoativo; esta arvore cresce nas capoeiras, e
ainda 2 ndo vi no mato virgem; remetto um
pedago de um ramo e as suas folhas. Pode ser
que csta seja a Ché ou Yasanga dos Chinas. O
visgueiro ¢ uma arvore que cresce nos terrenos
humidos, sua madeira é molle ¢ branca como a
caxeta, por incisdes tira-se-lhe um leite de que
se faz visgo para apanhar pass:aros: remetto
tambem assuas folhas, que nflo tém cheiro,
Tenho indagado se comerad de outras folhas, e
tenho achado alguns casuloz, ainda que raros,
em arvorcs de andou-~t1solados, que me obrigiio
@ nereditar que fordo alimentados na mesma ar-
vore, por nio ter mais nenhum em muita dis-
tancia. Os cisul's que agora remetto sdo de
bichos alimentados na larangeira do matto; nao
mandei fazer a operacio para evitar a metamor-
phose, porque estes bichos sao mais industriecsos.
deixdo no ecasulo logar para a sahida da borbo-
leta, sem ser nccessario romper o casulo; esta
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opcragiio £6 serviria para CONSCIVAI no casulo
materia que pesasse jara desenrolar o fio da
seéda ; was csta nceessidade ¢ supprida com o
peso da agua quec euntra por onde ~ahe a bor-
boleta. Fu mandei casulos ao Consetheiro Luiz
Beltrao, quando foi para Lisboa em 1806; e pa-
rece-me que tambem os mostrei 1o Consclheiro
Tinoco, quando cra aqui juiz do fora, e depois
mandei maiores porgdoes ao C nselheiro Paulo
Fernandes Vianna o a Joio Rodrigues Pereira
de Almeida, e aqui dei uma porcao ao falle-
¢i lo bispo, que me deixou cojiar ame oria, que
remetto, de Antonio Vieira da Viectoria. Este
Victoria vivia e era natural do Espirito-Santo,
¢ protegido de FranciscoAlberto Robim, quando
foi governador daquella proviocia, ¢ por via
deste obteve que o Governo lhe mandasse dar
300% annuaecs, ¢ por tempo de tres aunos, para
nelles mostrar o melhoramento deste ramo. O
dito Vieti ria ¢ fallecido ha poucos annos, e ndo
me consta que adiantasse nada, nem sc recebia
os 3008. Pessoa que muito acredito me asse-
vera que os casulos que vio na casa de Vie-
toria, na capitania do Espirito-Santo, erdo
maiores do que os que remetto, e que os bichos
comido as folhas de baya oun manoneira, talvez
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seja differente espeeie, ¢ mais interessante; ouira
pessoa me diz que na l.ahia ha os bichos de
seda, e que pode haver ali seis geragoes cada
anno. Esta produegiio péde vir a ser muito van-
tajosa e facil, fazendo-se plantagdes daquella
arvore, do que resultar melhor séda, em terreno
limpo, e como se plantio os cafesaes com as
respectivas distanecias, e depois das arvores
terem os ramos sufficientes, fazer gerar os
bichos em casa ¢ leva-los 4s arvores, e deixa-los
ali eriar-se¢ 4 sua vontade, havendo o cuidado
de cercar a plantagio com arbustos, que fa¢io
um eccrrado sombrio, logar que os bichos pro-
curdo para se sepultar nos scus casulos para
dahi se colherem. O+ inimigos dos bichos sdo
os passaros, ¢ persundo-me que tambem as
cobras : cstas £fio em pequeno numero, os pas-
Saros que o0s persegucm ndo sfo muitos, ¢ em
arvoredo que contenha muitos mil bichos, basta
um rapaz com o seu bodoque para os defender.
Podem reproduzir-se as geragdes de bichos no
mesmo anno, desde Novembro até Maio. Perto
de sctenta annos de idade de uma vida cuila-
dosa, e a min':a fraca cabega niio me permitten,
como desejo, concorrer para o bem desta abon-
coada terra,onde tenho uma consorte respeitavel
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e onze filhos, dos quoes cinco casados, que
sdo os mais velhos, ¢ vinte e tantos netos. Res-
tado-me muitos bons desejos, mas sem forgas de
os levar a effeito, restando-me sémente pro-
testar que sou de V S. velbo amigo ¢ muito
obrigado vencrador e criado.

Manoel Antonio Ribeiro e Castro.

O conseclho, depois de examinar o interes-
sante presente recebido, resolveu que se respon-
desse ao Illm. Sr. socio, agradecendo-ihe o vivo
e muito louvavel interesse quo sente pelo aug-
mento da industria da patria, e que se lhe
pedissem sementes e flores seccas das mesmas
arvores, ¢ a remessa de algumas plantinhas
vivas.

CORRESPONDENCIA.

Illms. Srs.—Pelos annos de 1815, o acaso
fez que dous estudantes, vagueando pelo
bosque do convento da Penha, sobrs a villa
do Espirito-Santo, desecobrissem, a par das
frutas stlvestres que buscavio, alguns eca-
sulos de 1insectos que excitdrio sua curiosi-
dade. Suppon lo clles pela delicadeza, tenaci-
dale e lustre dos fios que desenrolario, ser

L
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esta a identica materia com que se fibricava
a séda na Asia e na Europa, apresentario os
casulos ao capitdo Antonio Jofio Castello, e
forao informados de que, posto muito se as-
semelhassem aos do bicho da sc¢da, criado
em Portugal, comtudo nunca se poderia pro-
pagar aqui esse insecto, 4 falta de amoreiras.

Ouatro acaso fez que os mesmos mocgos curio-
sos achassem depois copia de iguacs casulos na
mamona (ricinus communis Linnei), e presumin-
do, 4 vista do scu numero, que as folhas desta
planta podifio supprir 4s da amoreira européa,
ampliardo a collecgio de casulos, solicitdariio
novas illustragdes, e conseguirdo alguns nega-
lhos de seda crua.

Governava nestc tempo a provincia do
Espirito-Santo I'rancisco Alberto Robim, e,
informado destes primeiros resultados, animou
tanto o genio do mais activo descobridor,
Antonio José Vieira da Vietoria, que pode
reunir pela sua eflicacia uma collecg¢fio de ovos,
larvas, casulos e borboletas, meadas de seda,
rendas, ete., do que tudo fez remessa e relatorio

a0 Governo, pelo intermedio do intendente geral
da policia, Paulo Fernandes Vianna.
F. F. & 13



— 178 —

O descobridor foi depois fazer pessoalmente
seu relatorio ¢ manifesto & junta do commerecio,
e, submettidas as suas meadas ao exame de um
fabricante, tio lisongeiro foi o resuliado, que
quando subio a consulta, acompanhada de uma
fita fabricada da nova materia, El-Rel concedeu
ao descobridor a pensido de 4008, e, mandan-
do encarrega-lo de promover cste ramo de
industria por tres annos, prometteu remunera-
lo afinal, & propor¢do dos resultados.

Vieira voltou da corte cheio de esperangas e
de noticias sobre os processos, e, projectando a
construcgdo da cabana para criagio dos insectos,
aguardava o resultado do ensaio das plantas,
afim de decidir-sc na escolha daquella que mais
contribuisse para a tenacidade, alvura e lustre
dos filamentos.

Notando queosinsectos pastavio eadormecisio
(depois de passarem a chrysalidas) nas la-
rangeiras, nos cafeseiros, nas guachimas, nos
araticuzciros, e principalmente nas duas especies
de mamona, mandou preparar os respectivos
casulos em separado; e, a vista dos differentes
resultados, preferio (dizem) a mamona braneca
e o cafeseiro, com attengdo 4 rigidez dos fios, e
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o araticuzeiro pelo lustre e alvura que com-
municava.

Restava, porém, examinar as folhas da amo-
reira brazilica ou tatagiba, porque constava que
na Bahia as larvas da mesma especie comifio
com voracidade as suas folhas. Neste intuito,
foi o especulador fazer o ensaio em uma arvore
de tatagiba que havia na villa do Espirito-
Santo, e quando comecava a Vvér que 0s seus
bichos prosperaviio a inveja de alguns patri-
cios, e a ma vontade do novo governador da
provincia, Balthazar de Souza Botelho ¢ Vas-
concellos, puderdo em uma s6 noite acabar com
todes os insectos ali collocados !

A falta de pagamentos regulares da pensio
annual ao encarregado, a negligencia deste,
quanto as remessas dos casulos e meadas (se-
gundo informaio), unidas & diversiio geral dos
espiritos para a politica no anno de 1822,
inte:rompérdo a marcha da nascente indus-
tria, e « prematura wmorte do encarregado
parecia ter cortado em flor a esperanga do re-
nascimento, quando a calma geral deu logar a
tantas emprezas industriaes nas outras provin-
cias do Imperio !
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Deploravio esta fatalidade alguns amigos
das industrias do paiz, quando a leitura da
correspondencia do artista e da portaria do Sr.
minisiro do Imperio, dirigida ao presidente do
Cears, veio sorprendé-los agradavelmente, Te
todos 4 competencia se applicardo 4 collecciio
dos casulos, e 4 observacdo das plantas a que
os bichos adherem. Felizmente entre as nu-
merosas lagartas que constituem uma das mais
assoladoras pragas (ha um anno a esta parte
principalmente) apparecem ainda, e nesta
mesma capital, as innccentes e uteis larvas
que ddo a seda. Duas especies se conhecem
j& no paiz, maior e menor, cujos casulos sdo
mais ou menos brancos ; e uma aranha, cujos
leitos de geracdo fornecem uma sorte de cotdo,
assas proprio para o filo, fol proximamente
descoberta pelo coronel Monjardim.

As mamonas, os cafeseiros, as larangeiras, as
guachimas, certa especie de solano e a laran-
geira brava, tenY apresentado casulos contendo
chrysalidas nos mezes de Margo e Abril em
Agosto e Setembro, e ainda mais abundante-
mente em Novembro e Dezembro ; até algumas
borboletas (apezar do inverno) se desemvol-
vérdo dentro das gavetas em Junho e Julho!
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Reconhecido, pois, que o bicho da seda indi-
gena se propaga pasmosamente nos bosques, e,
pastando todos os vegetaes sacharinos, ama com
prefererencia as folhas da mamona ; sendo o
solo desta provincia tdo apropriado a vege-
tagiio desta planta, que quando ella tem fruc-
tificado uma vez, jamais | 0de ser extincta no
logar, ainda nos terrenos da costa do mar ;
esta s6 vantagem, quando outras nido hou-
vessem, seria sulficiente para determinar os
fazendeiros a abragar a criagdo do bicho da
seda, embora os seus primeiros ensaios se
reduzissem ao systema mixto da criagio na-
tural e artificial, proposto pelo illustre socio o
Sr. Ribeiro e Castro.

Mas a cultura da mamona nfo se limitara
somente a nutrigdo do bicho da sé¢da ; o fructo
que ella offerecc successivamente em dez mezes
do anno dd o melhor e o mais abundante azeite
para as luzes, e o oleo fino para os usos da medi-
cina. As fibras que a casca fornece siio tenazes,
quaes as do eanhamo, e ddo optima teia, como
provario alguns ensaios do desembargador
Ignacio José de Souza, feitos em Marianna.

Nenhum lavrador sensato, 4 vista do triplice
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interesse que resultara do aproveitamento desta
quasi riqueza natural, devera, pois, desprezar
ostes artigos, que polcm scr aceessorios ao cul-
tivo da mandioea, do milho, do arrdz, dos le-
gumes, da eanna de assucar, do cafesciro, ete.

No Ttalia, em Franca, na Hespanha e em
Portugal, onde csta eriagdo exige o plantio
annual da mamona, e apenas pode ter logar no
verfio, os mesmos grandes lavradores ndo 2 des-
prezio. Um campo de mamona cercado de sebes
de espinheiros; uma cabana coberta de patha
com algumas mesas toscas, taboleiros e canni-
cadas; uma simples roda de fiar, e alguns cui-
dados de filhas e meninos, dous mezes no anno,
é quanto basta para 0 ramo da seda. Um tacho
de cobre, uma barrica, um pilio, uma talha
para as bagas, e 0 zélo em colher os cachos,
todas as scmanas ou todos os mezes, é tudo
quanto se precisa para o aproveitamento do
azeite. Levaras fibras, depois d~ contusa a cascad,
a0s differentes sedeiros, 6 operagio mais facil e
breve do que o cortume usual do canhamo ¢ do
Jinho ; nem precisa da machina de Mr. Chris-
tian. Havera ramo de industria agricola mais
suave para as mulheres laboriosas, para 08
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pobres casces dos indios, e para 0os pequenos
grangeiros ?

O lavrador que quizesse adoptar em grande
eseala csta triplicada empreza, plantando me-
thodicamente todos os annos um quortel de
mamonas, cu rire:tando as moutas que annu-
almente se reproduzem, cortando os olhos as
plantas mui vicejantes, construindo uma eca-
bana extens: com as preeisas accommodagdes
para n guarda, propagacdio ¢ aproveitamento
dos bichos, colhendo regularmente os eachos
da mamona ntes da madureza geral, esten-
dendo-os immediatamente na cira, para que,
ajudados da aeccio do sol, desabrochem os
bagos, munindo-se de uma atafona para moer
a baga depois de t rrada, aproveitando, emfim,
produegdes quasi espontaneas das mamonas e
dos insectos que propagasse; esse lavrador,
digo, perceberin proporcionalmente renda
muito mais vantajosa do que aquella que
lhe poderia provir do fabrico do assucar e
da aguardente.

Os lavradores pequenos, que nio quizessem
dedicar-se 4s operagdes de dobrar a séda, po-
derido vender scus casulos aos corretores dos
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fabricantes ; em Franga elles os vendem a 30 e
a 32 soldos a libra (550 e 560 rs.); os mais
industriosos ndo deixariao de fiar e dobrar os
casulos para venderecm o seu producto por
preco em meadas; os mais prudentes apren-
derio .logo os processos ulteriores, d.sde o al-
vejamento até a tinturagdo da séda, e desde a
prep ragdo das fibras até o seu filatorio.

K pen: que este precioso insecto ndo seja
tdo commum, ou seja menos conhceido nas
provincias do interior; se a sua existencia for
mais notoria, ou se a0 menos as municipali-
dades propagarem (como ¢ de esperar do
seu patriotismo), as sementes dos bichos, os
mineiros que cultivio a mamona em grande
escala para obterem azeite, abragarad de bom
grado os accessorios da seéda e do linho, que por
si 80 serdo bastiontes para compensar a des-
peza do plantio. Talvez dentro em tres annos o
viajante ndo tenha a deplorar o desperdicio das
bagas nas provincias do littoral ; talvez os vi-
zinhos das fabricas do azeite de peixe possio
livrar-se do insupportavel halito de taes offi-
cinas ; a illuminagio das ruas e das casas serd
mais barata, as paredes, tectos e corredores
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serio menos eufuscados, as tisicas serio mais
raras na classe indigente !

Entretanto que o coronel Monjardim, nos
suburbios desta cidade, o coronel Ignacio Pe-
reira Duarte Carpeiro, na colonia dos Ago-
ristas, o major Joaquim Marcellino da Silva
Lima, no termo de Itupemerim, e o cidaddo
Vicente Pereira de Jesus, em Nova Almeida,
promettem ccoperar para o incremento e di-
rectorio deste ramo de industria, informo nesta
occasido ao @overno Imperial que por ora
serd bastante virem quatro rodas de fiar e
dobrar, e alguns numeros do Tratado sobre
criagdo do bicho e sobre os processos ulteriores ;
e no futuro eumpre que, apenas conste o pro-
gresso da criacgio, nesta provincia, a directoria
da fabrica, que esta haja de nomecar agentes que
se encarreguem da compra dos casulos e das
meadas de séda, tanto cruas como alvejadas e
tintas.

Enviando-vos, emfim, com estas breves mo-
ticias, uma colleccio de casulos cas duas es-
pecies, parte abafadas com o calorico, e jarte
contendo chrysalidas vivas da larva, Lorbo-
leta e ovos da espccie malor; ¢ uma amostra
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da renda gne se fabricou aqui com séde erua,
tambem vos previno de que duas geragdes por
anno sio praticaveis nesta latitude e exposigio,
¢ mtanto que se faga a incuba¢do dos ovos em
Margo e Outubro; e que felizmente (apezar
da opinido de Rosier e outros agronomos), os
mesmos casulos abandonados pelas borboletas
siio prestadios.

Dignai-vos, pois, senhores, aceitar, a par
desta pequena homenagem de minha coope-
ragiio, os protestos do respeito com que sou

Vosso consocio, ad nirador e eriado.
Manoel José Pires da Silva Pontes.

Cidade da Victoria, 21 de Dezembro de 1834.

Illms Srs. presidente e conselheiros da So-
ciedade Auxiliadora da Industria Nacional.

< o SRR I e



DO ALGODAO

O algodoeiro (Gossypium L.—monadelphia
polyandria), da familia das malvaceas, talvez
merecesse, por importancia, extensdio desua
cultura e utilidade real, que lhe dessemos 2
antecedencia sobre o café, ¢ mesmo sobre a
canna de assucar ; e s6 por causa da maior
simplicidade da sua cultura e preparo ¢ que
Jhe marcamos o terceiro logar, pois que, a
respeito do servigo que faz a4 humanidade,
talvez ndo haja outro vegetal mais precioso
sobre a terra. As plantas que subministrao
alimentos sfio sem numero; porém as que
fornecem materiacs para vestir s3io poucas, e
destas o algodoeiro é muito superior 4s outras,
pois que a natureza o da, por assim dizer, ja
prompto para ser fiado, emquanto o canhamo,
linho e séda exigem umas poucas de opera-
¢oes demoradas e fastidiosas, para largar uma
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diminuta porgao de fibra. A alvura e finura
daquella 1a vegetal convida, por assim dizer,
a mao & colheita, e a multiplicar o lindo ar-
busto que a produz; e a facilidade da plan-
tacio erapida vegetagio exaltdo o merecimento.

O consuwo do algoddo na Europa augmenta,
annualmente. A quantidade que as fabricas in-
glezas gastdo espanta a imaginagdo, e as mais
nagoes da Europa promovem & porfia as fa-
bricas de fiar e de tecer o algoddo, abrindo
assim 4 exportagio novos cinaes, emquanto
por outra parte o gasto interior cresce com a
industria e a populacdo, e a cultura do al-
godio nio pode sendo vir a ser cada vez mais
proficua, o que se nio pode asseverar com
igual confianga de muitas outras que hoje
rivalisio com esta.

O algodoeiro ¢ um dos vegetaes mais faceis
de se cultivar. Todos os terrenos e todas as
exposi¢goes lhe convem ; porém as terras de
arca, unctuosas e mediocremente humidas,
sio-lhc peeuliarmente favoraveis, de formu que
elle se da cxcellentemente nos sertdes, onde a
regularidade das estacdoes € um novo auxilio
da sua prospera vegetagdo, pois que, semeado
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na época das chuvas, estas coadjuvio a ger-
minacio do joven vegetal, e o acompanhio
até que ja possa supportar a forga do sol e
da secca, e esta vem opportunamente no mo-
mento da florescencia e madureza dos carocos,
que as chuvas poderifio apodrecer ou conta-
minar.

Entretanto o algodoeiro, assim como outro
qualquer vegetal, receia igualmente as exces-
sivas chuvas e as seccas prolongadas; por
isso, nos annos chuvosos, da-se melhor nos
sertdes, e nos annos seccos, nos terrenos da
beira-mar. Mas, como estes sfio quasi exclu-
sivamente apropriados a outras culturas, hoje
em maior, ou, ao menos, igual favor com o
lavrador brazileiro, segue-se que o algoddo estd,
por assim dizer, limitado 4s comarcas centraes.
Comtudo encontrido-se poucas fazendas ou ro-
cados onde niio hajaio ao menos alguns pés.
Sdo tantas as applicagdes que se lhe péde dar,
a sua criagdo é tdo facil e o seu aspecto téo
grato, que seria quasi indesculpavel ndo con-
servar alguns pés. .

Os algodoeiros dividem-se em duas grandes
familias, as quaes constido de varias subdivisdes.
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O algodoeiro herbacco (gossypium herbacewm),
que dura somente wn anno, cultiva-se até nas
regioes meridionaes da Huropa e da America
Ingleza, e conviria maravilhos.mente s nossas
proviucias do Sul, de 3. Paulo para baixo; e
o algodociro arboreo (gossypium arboreum), s6-
mente cultivavel nas regides tropicaes, e a
cuja familia pertence o algodoeiro do Brazil (¥),
e que da o algoddo de qualidade superior, co-
nhecido no commerc.o debaixo do nome de
wlgoddio de Pernambuco e de Maranhdo, pragas
que exportdo grande porgao.

Osaniigos conhecérdo o algodoeiro: os Gregos
introduzirdo a sua cultura na Italia. Os Asia-
ticos 0 cultiviio desde tempo immemorial. A
America, antes da descoberta, possula varias
especies de algodoeiro. Nao sabemos decidir se
a especie que o Brazil cultiva, e que da a qua-
lidade do alg.dao tdo famoso no commercio,
e que ja mencionamos, ¢ indigena ou foi trans-
portada da Asia ; mas ella satisfaz, tanto pela
abundancia da colheita, como pelo merecimento

-

(+) O mais cuitivado no Brazil é o gossypium barba-
dense, arboreum e vitifolium.
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da 13, a todos os requisitos que o lavrador pode
desejar, e parcce-nos que nio precisa procurar
outro, se bem que o Governo weva mandar fazer
as experiencias necessarias, € indagagdes para
vér se seria possivel achar especies ainda mais
vantajosas, ou s¢ se podcria, pela caprificagio
ou fecundagio dos ovarios de uma especie pelo
pollen de outra, obter novas variedad.s ainda
superiores ; porém estes ensaios ndo podem ser
feitos, como j& observamos, senfio pelo Governo
ou por proprietarios de grandes posses.

O que recommendamos aos lavradores é o
mais escrupuloso cuidado na escolha da scmente.
Nio se devem servir, senfio em caso de necessi-
dade, da que colhem no scu terreno ou mesmo
no districto, mas sim da que mandarem vir de
mails longe, e particularmente dos districtos
conhecidos pela boa qualidade da 134, ¢ seria
mesmo bom renova-la todus os dez ou quinze
annos por encommendas de Pernambuco e do
Maranhdo, se houver possibilidade de comxmuni-
car com estas cidades. A presente obsecrvacio
ndo se applica peculiarmente ao algodoeiro,
mas sim 4 maioridade dos vegetacs que tendem
a degenerar, s¢ nfio houver cuidado de regenerar
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a especie, mandando vir nova semente dos paizes
de onde sio oriundos, ou onde se tém aclimatado
no decurso de alguns seculos, e por uma cultura
assidua.

O costume geralmente adoptado ¢ de plantar
o algoddo em covas em distancia de quatro ou
cinco pés, pondo seis ou oito grios cm cada
cova: no intervallo de uma a duas semanas
rebentdo, e quando os pésnovos tomdo alguma
forga, arranca-se metade, reprovando-se sem-
pre os mais fracos. Basta limpar o resto de
quando em quando, e, passados seis ou oito
mezes, dio elles a primeira e mais abundante
colheita. Como os arbustos se achido muito
unidos, estorvao uns aos outros, e s6 as summi-
dades gozdo dosol e do ar ambiente, de forma
que um algodoeiro ndo dura regularmente
gsendo tres annos.

B inutil dizer que na época da plantacdo as
plantas alimentares de pouca altura, como arroz,
feijdo, e aboboras, achido nos intervallos dos
algodoeiros um logar -mui apropriado. O mesmo
milho, ainda que seja mais alto, péde crescer
entre os jovens arbustos, mesmo com pro-
veito, em razdo da sombra que lhe da.
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No methodo que assim mencionamos vér-
sc-ha facilmonte que achamos os intervallos
que sc deix@o entre os pés insufficientes, bem
como a quantidade de pés que se conservio
ecm cada cova superabundante. O algodociro
brazileiro sobe, sendo plantado em terreno e
exposigio favoravel, a doze ou quinze pés de
altura, com uma circumferencia competente.
Vimos pés de maivres diminsoes, cujo dia-
nietro do tronco |assava de quatro pollegadas,
¢ que davda , havia uns poucos de annos, co-
lheitas abundantissimas, Julgamos, pois, que
nos terrenos ferteis as covas deverido cstar
a distancia, ao menos, de braga ¢ weia, e que
ndo sc deveria conservar mais de um até dous
pés em cada cova, bem entendido que no fim
de cada colheita os pés deverido se limpar
das cascas scceas, ramos quebiados, lenha
secca, ¢ mesmo serem podados, quando o
principal tronco ou bragos tomassem uma
extraordinaria extensdo 4 custa das outras
partes da arvore. Com esta arte, pensamos
que um algodoeiral daria durante cinco ou
scis annos colheitas mais certas ¢ abundantes

do que as que actualmente produz, & excepcdo
F. F. 13
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da primeira, Mas, como este nosso parecer s¢
baséa somente em theoria, e que nunca nos
achamos em circumstancias de o poér em pra-
tica, damos de conselho aos lavradores, que o
quizerem ensalar, de o experimentar primcira-
mente cm alguma porcio da sua lavoura, antes
de fazerem a applicacdo em grande.

A colheita do algoddio ndo se faz ordina-
riamente com aquella dclicadeza quo a 14
requer para conservacio da suva alvura. Os
negros peglo sem cuidado nas capsulas e atirdo
com cllas a esmo nos samburds ou céstos. Pa-
recia-nos mais acertado, ainda que se gastasse
algum tempomais, que se separasse nesta mesma
occasido o fructo das cascas, trabalho quec as
criancas ¢ mulheres poderido fazer ao pé da
arvore, cmquanto os negros despissem os
ramos altos, Tirar-se-hia igualmente grande
vantagem em separar os fructos contaminados
pela chuva ou insectos, dos intactos. Bem sa-
bemos que em certas fazendas tomio-se todas
estas prccaugodes, mas estas constituem a mi-
noridade, e s6 da sua geral adopgiio é que sc
podera csperar uma preferencia commereial,
que conserve ao algoddo brazileiro a grande
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fama e immensa cxportacdio mecreecida ja pelo
de Pernambuco ¢ de Maranhio.

As unicas opcracdes que o algodfo necessita
para ser cntregue & circnlaciio commerciul, de-
pois da colheita, sio o seu descarocamento e ¢n-
sacamento. A primeira, na sua origem, fazia-se
4 mio, ¢ na verdade ha poucas tdo fastidiosas
e dcmoradas, pois que o trabalho diario de
uma pessoa apenas pode dar em resultado
uma libra de algoddo descarocado ; ¢, se nio
sc tivessem inventado maehinas que abreviio a
mio de obra, a cultura do algodio, apezar de
todas as suas excellencias, m:l mereceria que
se gastassc o tempo com eclla. Hstas machinas
muito simples, constdo de dous cylindros es-
triados, que gyrdo em sentido opposto, com
necessaria distancia para que a ld que as es-
trias agarrdo passe emquanto os carogos estdo
na parte interior, até ficarem inteiramente
limpos, em cuja occasiio cahem cm um re-
ceptaculo particular. Os cylindros sio postos
em movimento por uma roda tocada 4 mdo,
ou mais vantajosamente com o pé, pois ques
neste caso, uma s6 pessoa basta para dar o mo-
vimento, e fornecer o alimento aos cylindros.
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O systema dos mesmos cylindros, movidos por
uma roda de agua, seria ainda mais vantajoso,
pois que neste caso bastarido criangas para
apresentar 0s carogos as machinas.

Os carocos de algoddo podem ser aprovel-
tados para azeite, porque a amendoa contém
grande porcdo ; este azeile, emquanto novo,
é de tdo boa qualidade que pode servir para
temperos, ¢ ¢ excellente para luzes e outros
usos domesticos. O meio de o cxtrahir ¢ de
por os carogos a ferver em caldcirdes, e de
os espremer depois por meio de uma forte
imprensa. O mesmo bagago péde-ge aproveitar
para cevar porcos.

Temo-nos estendido bastante sobre a cul-
tura do algoddo, pelas razdes acima expen-
didas, da sua utilidade incomparavel, seja
como genero de exportagiio ou de consumo
domestico, pois que no interior de uma fa-
zenda péde-se fabricar toda a roupa de cama,
de mesa, ¢ mesmo camisas e calgas, a0 menos
para os escravos. Temos visto nos sertdes varias
tamilias que fiaviio e tecidio em casa todoo
panno do uso domestico, rédes, cobertores,
toalhas, lencoes, panno chamado de Minas para
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saccos, capas e vestidos dos negros; tudo se
fabricava pelas pretas, sob as vistas das se-
nhoras, que se ndo desdenhavio de por ellas
mesmas m3os & obra. Poucos espectaculos
mais interessantes temos presenciado no de.
curso das nossas viagens no Brazil; ¢ como
todo o mantimento se colhia igualmente na
fazenda, podemos asseverar que todas estas fa-
milias vivide mui pacificas, bem morigeradas,
fartissimas, ¢ mesmo algumas em um estado
de opulencia e de permanente riqueza, supe-
Tior aquella que a mineragio das mais ricas
veias de metaes lhes teria talvez proporcio-
nado, pois todo o superfluo das plantacses de
mantimento, e os generos cultivados para
venda, dio um lucro limpo, que engrossa o
thesouro, ou serve para augmentar as proprie-
dades e fabricas.

O producto do algoddo, como gencro de
trafico, nio ¢ facil de determinar. Estamos no
caso do café e ountras lavouras; os dados siio
incertos, uma vez por exagerados, outra por
nimiamento depreciados. Podemos, porém, cer-
tificar que talvez nio exista cultura de tanto
Jucro, Um morador sem um s6 escravo, e um
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rico capitalista podem igualmentc prosperar,
applicando-se a ella. A base mais certa é de
caleular que mil covas dardio, pouco mais ou
menos, dez arrobas de algoddo limpo, e que um
escravo pode cultivar duas mil covas.

— S B



DO FUMO

Nicotiana tabacum L. (pentandrea monogy-
nia), da familia das Solanaccas (genero nico-
tiana). Se bem que ndo proporcione aos ho-
meas servigo algum necessario, assinl mesmo
tem-se tornado tio indispensavel ao capricho
¢ ociosidade, que talvez no haja outro vegetal
cujo uso csteja tio geralmente espalhado enire
todas as nacoes. O negro nos arcacs adustos
do seu clima ardente, ¢ o Laponio sepultado
no chio debaixo de outeiros de neve, nio po-
dem passar sem o fumo. Os Japdes, os Chinas,
0s Arabes ¢ os Indianos fazem uso diario do
fumo, que merece igual estima dos selvagens,
nos matos virgens da America, ¢ dos povos
da Europa, nas suas cidades ¢ palacios.

O fumo ¢ originario da America, ¢ 0s scl-
vagens cusinariio aos povos civilisados o seu
uso. O celebre marinheiro inglez Drack (*),

(+) Outros dizerm que foéra descoberto em S. Domingos
e introduzido na Europa por Jean Nicot, embaixador
francez, e 1560.



— 200 —

que conquiston a Virginia, foi o primeiro que
o transporton 4 Europa, onde ja se naturalisou,
de forma que nascc ali espontaneamente.

O fumo do Brazil gozou e ainda goza de
grande fama, ¢ tem sido uma das fontes prin-
cipaes da sua riqueza. Sem duvida, a gratidéo
dos servicos passados obrigou os fundadores
do Imperio do Brazil a admitti-lo no seu
novo brazdo de armas, pois que para o futuro
a nicotiana nio pertencerd m:is peculiarmente
a0 Brazil do que 4 Suecia, & Siberia ou aos
quinto e sexto continentes.

A cultura do fumo é muito simples, e nio
se carcce de machina alguma para preparacio
do genero. (Gosta de terra leve, abundante em
succos e mediccremente humida. Uma mis-
tura de aréa e de massapé ou hwmus con_
vem-lho maravilhosamente. As chuvas favore-
cem sua infancia e aesenvolvimento; poréwm,
na época da madurez das folhas, sio excessi-
vamente nocivas, particularmente de dia, se
o sol bate logo depois. O mal que produzem
é tio grande que um pirajd ou uma neblina
fazem perder uma ecolheita, se o sol sahe re-
pentinamente antes que as folhas tenhfio tempo



— 201 —

de secear, razdo por que a cultura deste vegetal
s¢ acha distante da beira-mar, e se faz hoje
particularmente nos sertdes, onde as estacoeS
s0 mais regulares.

O fumo preferindo uin solo como aguelle
que descrevemos, ¢)stumio os sertanejos plan-
ta-lo em certos curraes grandes de recolherem
gado, que chamao malhados, e que, no meio da
devastagiio que causfio 4s queimadas e pastos,
s30 08 seus unicos rocados e hLortas. O fundo
areiento destes terrenos, enriquecido com o
esterco e secrecdes do gado, produz vm fumo
de qualidade superior.

O chao destinado a esta lavoura ndo pode
ser cavado e attenuado demails, assim eomo
bem nivellado e limpo de pedras e raizes. As
jovens nicotianas, tiradas de um viveiro onde
forio semeadas, sio plantadas 4 distancia de
dous pés, e, pararegularidade e commodo das
limpezas, aconselhamos que se faga a plantacio
a cordel. As plantas devem ser calcadas na
occasifio que tiverem pé e meio de altura, e
fazerem-se as limpezas 4 proporcio que forem
necessarias. As folhas proximas ao chiio e os
ramos lateraes devem ser troncadas 4 mdo.
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O mesmo se deve fazer nas summidades dos in-
dividuos que tenderem a crescer de mais, em
vez de se guarnecerem de folhas. Da mesma
sorte truncdo-se os botdes das flores, pois que,
se o vigor e espiritos da planta se gastarem no
esforco da floresceneia e sustentagiio das semen-
tes, as folhas perderas todo o sabor e succo.
Conhece-se que estas estdo maduras quando se
dispoem & mudar a cor verde esbranquicada em
amarella; entdo apresentdo algumas nodoas,
exhaldio um aroma particular, e os seus nervos
machucio-se com facilidade entre os dedos. As
folhas, ou amadurecem successivamente, ou
de uma vez. No primeiro caso, a colheita ¢
feita em differentes intervallos; no segundo,
colhe-sc o pé de uma s6 vez. As folhas reunidas
em mAos poem-se a seccar em logar arejado e 4
sombra, e muit as vezes suspendem-se nas ripas
dos telhados.

As subsequentes operagdes de dispor as
folhas em massos, cordas e roélos pertencem
ainda 4 agricullura. O merccimento deste genero
consiste principalmente na deseccagio. I pre-
ciso que esta ndo seja tdio violenta e rapida que
o balsamo se evapore, ncm tio incompleta que a
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humidado que sclhe deve conservar sejade mais
e o fagaapodrecer.Um principio de fermentacio,
ajudada pclo amontoamento ¢ immersio na
agua do mar ou agua preparada ¢ m sal
amoniaco, nitro € untura de melago (*), e
abafada de rcpente por meio da compressio,
torrefacgio, moagem ou socagem, d4 2o fumo
ess@ aroma ¢ espirito picante que tanto agrada
aos partidistas destas preparagdes. Mas isto ja
entrou no dominio das fabricas, ¢ o que temos
dito basta.

Nos paizes humidos, no mar ¢ nas docncas
originadas por excesso de lympha e de humores
frios, o uso moderado de fumo ¢ proveitoso.
Convem particularmente aos temperamentos
phlegmaticos. Os negros de ambos os sexos
gostio immoderadamente do fumo, e, para o
obtercm, sfio canazes dec commetter excessos que
os senhores de juizo prevem, fuzendo dellc uma

(*) Be, em vez de mclago, sc empregrasse uma cissciu-
clo de assucar mascave, o fumo teria wng qualidade
muito superiov. O fumo da Martinica, conbeeldo debaixo
do nome do Macubd, deve a esta yreparacdo o aroma
que tem e que se asscimelha ao da violeta, aroma que
se encontra tambem no rapé Princeza.
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distribuigio regular 4 sun escravatura. B, pois,
escusadorecommendaraos lavradoies prudentes
que cultivem porgdo su fficiente para o gasto da
sua casa, pois que esta precaucgiio entra no
systsma de ecovomia e bda admini-tragio,
sem o qual nenhun. e-tabelecimento de agricul-
tura pode prosperar.

METHODO DE CULTIVAR O TABACO, 1IMITANDO O SYS-
TEMA PRATICO DA ILHA DE CUBA.

Para se obter tabaco tio bom como o conhe-
cido no commercio com o nome de Habana,
deve-se preparar o viveiro, entre os, naquelle
mez em que fizer mais frio no local dafazenda,
e como isto diversifica bastante, compete ao

lavrador o escolher a estagiio menos calorosa, e
como provavelmente serda essa a mais Secea,
regar-se-hfio as novas plantas com um regador
que tenha os buracos bem miundos, afim de
que o0 jorro as nio maltrate.

Muitos lavradores queimio as hervas seccas,
mesmo espalhadas por cima do viveiro: esta
opera¢dio concorre ndo s£6 para destruir as
sementes, mas tambem ao mesmo tempo os saes
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que o fogo faz desenvolver fecundio muito o
terreno. Depois da queima ¢ que se cava a terra,
se scméa, como se usa commummente, ¢ s¢
cobrem as mesmas sementes com terra, nio
da superficie, mas sim tirada oito ou deZ
pollegadas de baixo.

O partido para onde se hao de mudar depois
as plantas do viveiro deve ser bem lavrado ou
cavado antes; relativamente 4 cultura do tabaco,
a cova é mais proveitosa do que a lavra; depois
com a grade e ancinhos ajuntido-se todas as
hervas e raizes, ¢ queimido-se em montes;
convem que a tera fique bem quebrada, bem
limpa e bem pulverisada. Abrem-se depois ré-
goscom o arado, a dous pés e meio de distancia,
e com a profundidade que os mesmos arados
ddo, e assim se deixio até que as plantinhas no
viveiro estejio em estado de ser mudadas.

Logo que no primeiro viveiro as plantas tém
folhas tdo grandes como a unha do dedo polle-
gar, prepara-se uma porgio dc terra em cantei-
ros de tres pés de largo; csses canteiros sio
teitos da terra pulverisada, tanto quanto sc
puder. Prompta esta, com uma enxada larga
tirdo-se do viveiro as plantas com a terra quc
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as acompanka, e planta-se cada uva 4 parte,
no novo canteiro, cm linhas scparadas, de
dez pollegndas, e a mesma distancia se da a
cada planta, havendo tedo o cuidado em sacu-
dir a terra que traz cada planta, de modo
que as raizinhas nio soffrdo nada.

itsta mudanea, que os ranazes podem fazer,
abrindo a eovaem que sc replantdo com um pao
ponteagudo, ¢ de mui grande utilidade as plan-
tas, as quacs ¢e arraizio logo, como o tempo
esteja humido ouas reguem amiudadamente;
as plantas assim tratadas, quando se muddo
para os partidos, nido sc perdem, e vegetdo
com notavel differenca.

Logo que chega o tempo de fazer a mu-
danca, cada trabalhador deve ter wi saxo
curvo com o cabo feito de modo que elle
trabalhe a4 sua vontade. Se as terras tiverem
sido plantadas muitas vezes, ou forem de sna
natureza terras magras, convem que a €ova
seja aberta mais funda, ¢ que um punhado
de estrume bem curtido scja langado no fundo,
cobrindo-o com duas pollezadas de terra;
é depois que se pde a planta, chegando-lhe
a terra necessaria.
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As plantas, estando o tempo humido, pegio
¢ vegetio rapidamentc; mas isto de nada va-
le:a, sc o lavrador sc descuidar de trazer o
partido scmpre mondado ¢ limpo de hervas,
servigo gue sc faz com ajuda dc uma pequena
enxada. Convem muito ao tabaco o coutinuo
volver da terra; o novo ar, cuja introduegio
ds raizes sc facilita ussim, faz com que as
plantas vegetem optimamente.

Logo que as piantas tém brotado, entre
doze e vinte folhas, cortio-se tres ou quatro
das mais inferiores, atdo-sc em moélhos e
pendurdo-sec na casa de curar o tabaco. De-
pois coriio-sc os olhos de todas as plantas ¢
amontoa-sc a terra, ou junto de cada uma sec-
paradamente, ou em camalhdes scguidos na
altura de scis pollegadas. Para sc fazer este
scrvico ndo se deve esperar quc as folhas
supcriores scjio grandes.

Tres qualidades dec inscctos jerseguem cste
genero de plantas. O primeiro ¢ um bicho feio,
que de dia vive cscondido na terra, ¢ de noite
sake ¢ corta as plantas. Dec todos os tres este
¢ o menos malefico. Bvitdo-se os scus estragos
trazendo as terras bem limpas de ramos, ciscos
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¢ outros residuos das arvores, arbustos ¢ hervas
tdo duras como elles. Togo que crescem alguns
destes ultimos, devem ser cuidadosamente cor-
tados, porque ¢ na casca delles que certas bor-
boletas depositdo os seus ovos, onde vivificio,
protegidas pela parte secca. Nio s6 cortando
estas plantas se livra o lavrador dos ninhos
dos tacs bichos, mas, como se torna a limpa
geral, beneficia ass'm a plantagio.

O scgundo 1insecto apparcce nas folhas; ¢
verde, comprido ¢ comedor insaciavel. Déde
esta cspecic de lagarta comer em um dia uma
tolha inteira, por grande que scja. O terceiro
¢ outra lagarta molle ¢ nojenta, que ¢ peior do
que o segundo, porque esburaca ag folhas novas
junto ao pediculo, abertura que cresece com as
mesmas ao ponto de caber um dedo no buraco.
Niéo havendo cuidado em destruir este inimigo,
péde o lavrador contar que perde todas as
plantas destinadas para scinente ; as primeiras
plantas ¢ as ultimas que rebentdo das soccas
sdo aquellas em que esta lagarta faz maiores
estragos.

Estas tres variedades de insectosapparecem
nos partidos successivamente. 12 comtudo cousa



— 209 —

de muito pouco trabalho ao lavrador o vér-se
livre delles. Trata-sc de ter creado de antemio
uma porcio regular de perus : soltdio-se estes
todos os dins nos partidos, comem todos cs
bichos que encontrdo, e com a delicadez. de
nflo offender as plantas; vivem e engordio
muito com o tal pasto, e, feita a colheita, dao
bom dinheiro nas povoacdes de beira-mar, e,
14 no interior, servirad de declicioso sustento
aos fazendeiros.

CORTE E CURA DO TABACO.

Liogo que as plantas apresentdio os signaes
de madurar, isto é, a cor desmaiando para
parda e as folhas decahindo, cortdo-se por
baixo, e sdo immediatamente penduradas na
casa de curar, casa feita s6 para esse fim, e
que, portanto, ¢ dividida por sarilhos, travessas
e ripas de madeira, postas de modo que as
plantas penduradas nfio fiquem muito juntas;
a casa deve ser bem secca e escura.

As socas que ficio na terra ddo segunda,
terceira e quarta planta, conforme corre a es-
tacio e cvidado do lavrador, com a diffe-
renca na qualidade do tabaco, de que as folhas

F. F. 14
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da primeira e segunda, servem para capas, e
que a terceira e quarta, servem para tripas dos
cigarros.

Quando a sécca se faz gradualmente, a planta
muda de c¢or verde para amarella-clara lenta-
mente, e depois para amarclla-carregada. Nio
acontece assim quando a mesma sécca 6 feita
apressadamente, ou por admissfio de muita luz
na casa, ar frio e secco, ou muito calor na atmos-
phera; entao a cor passa de verde para ama-
rella-escura, a qual, depois se torna mais
clara; folhas seccas assim ndo devem servir
para cobrir os cigarl'os; para isto s6 servem
bem as primeiras.

Logo que os talos das plantas estdo bem
seccos, abrem-se as janellas da casa, em uma
noite humida, afim de que as folhas apanhem
certa humidade que as torna flexiveis, e por-
tanto podem mover-se sem se quebrar.

Tirada cada uma folha de per si do talo, ajun-
tdo-se umas poucas na miao direita, pegando-
Thes pelos pés, e batem-sec na palma da mio
esquerda suavemente, mas repetidas vezes; e
depois, pegando-se nas pontas, batem-se tam-

bem 08 pés;esta operagio faz com que caia
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alguma terra, se a tem, o que commummente
acontece. Feito isto, deposita-se cada molho
batido em uma pilha, com o comprimento de
duas folhas, pondo as pontas para dentro e os
pés para fora; bem se vé que osmoélhos se poem
um de uma banda e o outro, da outra, e
ficdio tocando-se as pontas, e isto afim de que
os pés sequem bem de todo. Feita a pilha,
pde-se em cima uma taboa com pesos, quanto
bastar para a imprensar suavemente e prohibir
o ar de circular livremente entre as folhas; e
assim se conservio até que, estando bem seccos
08 pés, se empacdo, ou se faz dellas o uso que
gse quer. Nao se devem borrifar as folhas, nem
com agua, nem com nenhuma outra cousa,
como muitos lavradores erradamente praticio.

Para que os nossos lavradores cultivem com
proveito esta especie de tabaco, convira fazer vir
da ilha de Cuba as sementes colhidas nos
terrenos que ali ddo o melhor.




BATATA INGLEZA

Solanum tuberosum L. (Pentandria monogy-
nia), da familia das solaneas. sta batata, origi-
naria da Virginia, na America do Norte, e le~
vada & Inglaterra por Sir Walter Raleigh, no
reinado de Elisabeth, ¢ talvez o presente de
maior monta que o novo continente tenha feito
aos seus descobridores, pois que, com 0 soecorro
deste tuberculo, a Europa j4 esta salva daquellas
fomes horrendas que em tantas époecas a tém
agoutado. A batata d4 colheitas abundantissimas
em terrenos onde o trigo ndo produz. Ja os
habitantes de grandes provincias a tém por esta
razdo substituido ao pédo, e nas outras nfio tem
Pequena parte no sustento diario dos homens e
do gado.

A batata que os Brazileiros chamio ingleza,
porque as suas cidades maritimas erfio suppridas
deste genero pela Inglaterra, nfio se da verdadei-
ramente muito bem na beira-mar; porém nas
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regives de serra-acima e provineias meridionaes
nio cede a palma, pela abundancia ou qualidade
da colheita, ds de importacdo.

O terreno para plantar o solanum tuberosum
carece dos mesmos preparos que necessita o da
mandioca; porém no cabo de tres ou quatro
mezes recompensa grandiosamente o trabalho
que occaslonou.

O mesmo genero das solaneas, que contém
grande porc¢do de vegetaes venenosos, eompensa
estes damnos eom muitos presentes preciosos, o
da melongenas ou beringelas, solanum melongena,
Jaintroduzido na horticultura, e que os fazen-
deiros devem igualmente adeptar, bem eomo
o ainda muito superior da tomata solanwm lyco-
persicum, tao usual e vulgar no Brazil, que ja
nasee de per si; e tratar das suas qualidades ou
cultura seria trabalho superfluo.

A familia das solaneas abrange igualmente a
tribu das pimenteiras, genero capsicum L., tdo
estimado dos Brazileiros, e geralmente dos habi-
tantes dasregides quentes, pelas suas propriedas=
des ineisivas, anti-septicas, desenjoativas e di-
gestivas. A pimenta 6 o tempéro quasi exelusivo
de todas as comidas, e 0 melhor excitativo para
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dartom ds papilas nervosas dos or gdos da masti-
gacio e da digestdo, que o demasiado calor tende
a relaxar. Além de que, em muitas doengas, a
pimenta serve de remedio especifico, razoes por
que todas as especies deste genero devem ser

cultivadas.
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CULTURA DO AMENDOIM

(Arachis hypogean.)

896 amendoas desta preciosa planta, livres
das suas vages, pez&o 1 libra. Em uma boéa terra
830 precisos tres pés para produzirem esta libra,
e oito ou nove em uma terra ma. O amendoim
dd4 commummente a metade do seu pezo em
azeite,sendo expremido em prensa, e uma oitava
partemenos sendo teito em cozimento. Um qua-
drade de 3,600 toezas quadradas, cada toeza de
6 pés quadrados, cada pé¢ de palmo e meio oun
9 palmos craveiros quadrados,que sdo 81 palmos
de superficie, e dcve conter Y amendoas de
plania, na distancia de 3 palmos de planta
& planta, faz precisar de 36 a 37 libras de
amendoaslivres das suas vages para a plantagio
do quadrado supradito. J menor producto destas
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36 libras de planta sio 200 por libra, que,
multiplicadas, produzem 7,200 libras despo-
jadas das suas vagens; e esta colheita dara
3,600 libras de azeite expremido em prensas
as quaes, reduzidas a medidas do Rio de Ja-
neiro, que eontétm 6 libras de agua, sio 600
medidas, que, vendidas pelo pre¢o mais baixo,
a 400 rs., produzem 2409, jornal dos dous
trabalhadores de que s6 precisa o trabalho das
3,600 toezas.

Duas libras de amendoas com ecasca, tirada
esta easca, tém pesado 1libra, 8 oncgas e 5 oi-
tavas ; as cascas pesardo 7 ongas e 3 oitavas. A
libra, 8 ongas e b oitavas de amendoas, redu-
zidas 4 massa muito fina, levada & prensa
em um sacco de estopa bem forte, embebido
de azcite, tem produzido 12 oncas e 8 oitavas
de azeite. O bagacgo pesou 12 ongas, 2 oitavas
e 36 grios, e quebrou 36 grdaos. Iiste bagaco
tem bom gosio e ¢ muito nutriente. Esta planta
é chamada pelos Francezes arachide, pelos Me-
xieanos cacahueté, pelos Hespanhoes mani, e
varios autores lhe dio nomes differentes, como
manoti, + anli, cte. Entre nés prevalece o de
amendoim, por analogia eom a amendoa.
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A terra que lhe convem é a areenta e humida,
nunca a barrenta, compacta e alagadiga ; de-
ve-se fazer bem mobil, dividida e limpa de
todas as hervas estranhas. O melhor adubo
para esta planta ¢ o produzido da decompo-
sicio dos vegetaes.

Nao se deve fazer esta plantacio em tempo
humido, e sim quando a terra estiver aquecida
pelos raios do sol.

As sementes devem ser tiradas das suas
cascas, cscolher as que forem bem intciras e
nio ferilas.

Devem-se deitar de molho quatro ou cinco
dias antes de plantar, em agua de esterco, para
apressar o nascerem e livra-las dos bichos. O
melhor é escolher um pedago de terra bem
estrumada e proporcionada para servir de vi-
veiro & plantagio que se quer fazer, e em bu-
racos de duas pollegadas, lancar uma semente,
preparada, e na distancia de meio palmo lancar
outra, e assim us mais, cobri-las ligeiramente
de terra, e, quando tiverem altura sufficiente,
tira-las com geito, conservando-lhes as raizes, e
deposita-las nas covas da grande plantagio, ns
quaes antes devem ser cheias de agua de
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esterco para as plantas do viveiro acharem la
este caldo de substancia, como lhe chamdfo os
lavradores francezes, porque é conhecido que
nenhuma planta prospéra senio em propor¢ao
da quantidade que seacha na terra deste humus,
desta muteria preciosa que sustenta e vivifica
a vegetagio, o qu: deve merecer todo o cuidado
do luvrador.

As covas que hio de receber as plantas do
viveiro devem estar tres palmos distantes umas
das outras, e proporcionadas ao tamanho da
planta que receberem, ¢ feitas dias antes da
muda. Quando’ as plantas tiverem cinco a seis
pollegadas, devem-se sachar ; a segunda sacha
¢ quando apparecem as flores ; a terceira sacha
¢ quando as primeiras flores comecdo a nurchar,
Este ultimo trabalho deve ser feito com cui-
dado, porque nfo basta limpar aterra das hervas
gulosas, mas deve-se fazer a terra bem movel,
levanta-la, chega-la & planta com ligeireza 4
roda das hastes, para que nella mergulhem
para darem o fructo, que é quasi o0 unico que
a planta produz coberto de terra. A madureza
do fructo se conhece pelo desseccamento das
folhas; entdo se arrancdo os pés, e seria bom
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que a terra fosse um pouco molhada, o que
faria a operacgio mais facil. Secca-se como o
feijio, e depois se tirdo os fructos & mao, os
que se devem plantar, ¢ em moinho os de que
se quer fazer azeite.

e ATAS 4y
’@’%ﬁ Ja Ve )



DA CULTURA DO CAFE.

Pelo Dr. Luiz Corrvéa de Azevedo.

I

Aquelles que, ligando importancia devida 4s
cousas patrias, estuddo o viver e fazer de nossa
sociedade, como ella o é, meste anno de 1877,
sentem que ha abatimento no espirito publico,
tanto quanto existe no espirito particular.

A sociologia ncsta época de polemicas e dis-
cussdio, onde a parte séria ¢ abafada pela parte
risonha, ndo passa em nossos dias de nmas pu-
blicagoes e estudos que estamp@o no fim o nome
do auter, mas, de certo, preoccupando-se pouco
da realisagio do bem pratico.

Nio vamos estudar o que se passa em todas
as occupacdes sociaes, mas simplesmente fallar
da lavoura deste paiz, e alids de um munieipio
que mais do que outros nos é caro.

T 4 lavoura de café de Cantagallo, como foi,

Este trabalho do illustrado autor, tendo sido ultima-
mente publicado em um dos principaes jornaes da Corte,
os Editores the pedirio licenga que graciosamente lhes
concedeu, para o incorporar a esta obrinha, contribuindo
a-sim para maior vulgarisa¢io do frueto das suas lo-
cubragoes, que, estamos certos disso, serd por todos
devidamente apreciado.

Os Eprrores
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como 6, e como deve ser, que este escripto se
consagra.

Esse municipio, esbogado e demarcado pela
rotina a mais grosseira, apresenta signaes ca-
racteristicos de terrenos dos quaes se abusou du-
rante annos, e de cuja fecundidade sahirdo cabe-
daes consideravcis, que fordo afortunar ou enso-
berbecer alguns privilegiados senhores de feudo
de uma escravidio em demasia permittida.

Ninguem visou 4s fortunas ruraes de modes-
tas dimensoes, mas que abundfo em satisfagiio
honestissima e tranquillidade de animo patri-
archal. Ninguem nella firmou o repouso inve-
javel do solar da familia onde os felizes se agru-
pdo em torno da mesa da sesta, e 1icm, e conver-
sdo em cousas vis e cousas uteis.

Nao. O erro de Las Casas, que transplantava
musculos de Africa para alliviar osindigenas da
America, forneceu logo cedo material e campo
para ambigdes desmarcadas e oppressdes sel-
vagens.

Ahi teve a origem o trabalho forgado da
lavoura, Ahi appareceu a monstruosidade do
senhorio convocando ao eito todos os desven
turados que eriio trocados por dinheiro, e cuja
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liberdade era riscada pela caprichosa prepo-
tencia—da nova casta fidalga, que se erguia sob
o titulo de—proprietarios ruraes.

Todo o observador christdo e philantropo,
ao abordar capitulo tdio nodoado de sangue e
sarjado a ponta de azorrague, prefere o silencio
do homem de bem & narrativa indiscreta do
contador de chrounicas de um periodo pezado,
em que o contrabando de carne humana era
apenas sd—um commercio que se fazia de ca-
saca, deluvas de pellica e com grandes creditos
nos bancos.

Esse borrdo negro que sujava a carta consti-
tucional brazileira, limpou-o a moderna lei da
emancipagdo do ventre captivo, e todos os be-
neficios resultantes.

Em pouco serd agrande lavoura um impos-
sivel. A generosidade e vigor do trabalho livre
se juntarad todos os bons resultados da appli-
cagio sensata das leis da lavoura.

O grande laboratorio constituido pelas matas
virgens nenhuma mio sacrilega vird destrui-lo,
e menos o fogo petrificard as camadas su-

periores do sélo.
Cantagallo, seguindo o movimento rural de
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todo o mundo quec pensa no presentc ¢ no
futuro regenerara os seus meios de cultivar cafe,
poupando terras, o que significa aduba-las,
lavra-las, e sobretudo dar amanho e direcgdo
ao cafeciro, pobre, abandonado 4 mfo e enxada
brutacs do africano.

Se com effeito chegamos a uma época de
decalencia do espirito, nem por isso sc deixa de
vér febricitante e ousada a ambigio da posse
de cabedaes: e, pois, favorecendo mesmo esia
excitagio huwmana, esta mania de riquezas,
agsentemos as bases em que se pode fundar a
fortuna particular ameagada do— bicho do café—
da sécca—das falhas de colheita—da depreciagao
dos terrenos—da velhice e decrepidez dos cafeciros.

A este quadro reune-se outro mais ameagador
do porvir da lavoura, e ¢ a falta sensivel de
bragos que se vai experimentando de dia em
dia, bracgos que serdo difficilmente substituidos,
porque a colonisagdo ¢ immigragio, entidades
possiveis e ambicionadas, nossos habitos, nossas
contendas, nossas irregularidades e nossaincon-
stancia as repellem.

Nio fallemos em Governo,porque estas cousas
da lavoura util e proveitosa sfio da competencia
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da iniciativa particular, unica potencia para
estabelecer correntes regulares e auxlliadas de
trabalhadores que, ao chegarem a esta terra,
nfo tenhio fome, nem nudez, nem tecto des-
abrigado.

Nio fallemos em Governo, que é a entidade
menos competente em assumptos de lavoura, e
que muito faz lavrando bem os campos da po-
litica.

A experiencia que temos nisto, intromet-
tendo-se o Governo, nos prova o muito que a
respeito se tem feito contra a granileza e gene-
rosidade deste Imperio ho-pitaleiro.

A iniciativa particular, «im; essa vai aos
campos da Iuropa, escolhe os trabalhadores
morigerados, indica-lhes os meios de virem,
narra-lhes a belleza e riqueza do paiz, explica-
lhes os usos e costumes, e contrata com elles de
boa fé e sem promessas fallaciosas de futuro e
grandeza.

A iniciativa particular busca os seios agrico-
las, honestos e laboriosos, compara os salarios
e offcrece com rectiddo aquillo que intentar
pagar pelo servigo.

Dos ensaios da provincia de S. Paulo, Rio
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de Janeiro, Minas, Espirito Santo, Santa Ca-
tharina, etc., nenhum conhecemos que em seu
resultado apresente vantagens nem para os tra-
balhadores e suas familias, nem para o paiz.

B possivel que argumentadores politicos
descubrio nesses ensaios vantagens e favores; o
papel e a palavra siio pacientes; aceitdo o que se
lhes confia na defesa de uma causa qualquer.
Il que a tribuna é muitas vezes apenas £6 a
continuagio das ligdes de escolas com menos o
pedagago.

Vemos tantas e tantas vezes a tribunaséria o
respeitavel transformada em palco, onde so
exhibem comedias ao sabor da actualidade, e
onde se vai dar s6 provas de talento e de argu-
mentagdo, que ncm confiamos mais da tribuna
08 interesses palpitantes de uma lavoura que
definha por falta de instrucgio adequada, e de
energia cm conservar o patrimonio e aug-
menta-lo.

O municipio de Cantagallo, esse fertilissimo
torrdio de café, sem igual no Brazil, afidalgou-se
na importancia de seu pessoal—formou mora~-
das esplendidas—construio senzalas vastas,—

ajardinou terreiros—, acerescentou machinas de
Fy B 15
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beneficiar café—. endividou-se na obtencio
de tudo que da gozo social dentro de casa, for-
neceu-se de optimos carros para viagens, mas
descurou os plantios importantes de seus cafés,
colheu, colheu sem nunca cessar, mas tambem
sem nunca indemnizar o terreno dos fructos que
prelevava.

Tirar enunca repdr! Mao principio de eco—
nomia é este.

A mocidade, descendendo dos lavradores,
enche as faculdades de medicina e de direito,
mas nenhum ou pouquissimos de seus membros
segue um curso de agricultura theorica e pra-
tica, o que seria a futura vantagem e a futura
garantia da propriedade rural, patrimonio da
familia.

Desta forma se estudavio as urgencias e pos-
sibilidades dos terrenos, as exigencias das plan-
tacdes, aaccdo ¢ reacgdo da atmosphera no
crescimento e fructificagiio, a arte de conduzir
os vegetaes 4 maxima belleza, tanto quanto a
maxima faculdade de produzir.

Desta forma se formarido homens que vies-
sem, livres da rotina, dizer quaes os melhores
processos a seguir e qual a melhor maneira de
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manutener uma fazenda de todos os dons ruraes,
tirando della maxima vantagem.

E somente desta {61ma, iniciando-se lavra-
dores nos varios misteres da profi:sdio, que se
podera conseguir em pouco tempo a salutar
transformacdo que reclamio todas as fazendas,
sobretudo nestc momento em que a falta de
bracos ameaca o futuro proximo.

Escrevendo para homens praticos, o autor
deste escripto s6 pede a attenc¢iio daquelles que
s%o intercssados no como se deve conjurar todo
o complexo de necessidades crescentes para n
lavoura do café do municipio de Cantagallo.

11

O que ¢ a pdda do cafeciro ?

Como se deve proceder nisso ?

A pluralidade dos cafesaes do municipio de
que tratamos, envelheceu ja por tal férma,
que estes arbustos ou nada mais ddo, ou pouceo
produzem. A apparencia de galhadas seccas na
extensfio dos morros, da a esses plantios um
aspecto desanimador.

Parece que a tcrra se mirrdra, e ndo tem
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malis propriedade vegetativa na sua crosta
externa endurecida.

Mas contemplando minuciosamente esses ar-
bustos, vé-se que 1mortos ndo estio ainda ; aqui
e ali ainda ha signaes de vegetagdo em vergon-
toas de poucas folhas, e essas rachiticas ou ama-
relladas.

Esses morros que circumdéo a habitacdo dos
fazendeiros, e que constituirfo os seus primi-
tivos cafesaes, estio em quasi arvore secca,
contrastando com aquelles que n’outras en-
costas tem verdura e vida.

A mio da pesada fatalidade da rotina céga,
parece comprimir essas montanhas, e torna-lag
a imagem de ruinas—a morte da lavoura.

Ali, onde tudo, tudo devia ser vida e ver-
dura, vé-se um vasto cemiterio de plantas par-
dacentas, e de catadura desanimadora e lugubree

E ninguem se commove ante tal aspecto
ninguem, dos que interesse tém nessas tristes
propriedades, faz esforco supremo, libertan-
do-se dos grilhoes da rotina, ¢ applica reme-
dio e cura a esses seres organicos, decrepitos
e em abandono !

Alguns contentio-se cm pensar que é esse
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o destino das plantas; outros accusdo as in-
temperies; outros ainda, a praga do café e¢a
falta do régas.

E, comtudo, aquelle gque se approximar
daquelles arbustos, e bem observar,. ha de
achar que deve haver urgencia em cortar a ra-
magem secea, em desbastar de inuteis troncos &
planta, em aproveitar aquellas vergonteas mais
novas, que ostentdo ainda ar de vida.

Isto occorre ao espirito de qualquer pen-
sador, mesmo leigo.

A idéa, pois, da pdda deve nascer dessa in-
vestigagdo.

A poéda do cafeeiro, como a poda de outra
qualquer planta, traz infallivelmente comsigo
uma transformag¢io na mesma planta, obri-
gando-a a rchentdes, e a novos gdmos que s¢
succedem.

T esta a lei invariavel da vegetacdo.

Uma vez cortados os superfluos troncos, dei-
xando um s6 ou uma bifurcagio de tronco>
deixando galhos perpendiculares simples, da
altura de 1 metro ou de menos ainda, da-se
4 nova planta, que tem forgosamente de ser en-
galhada de novo, nio s6 o aspecto de um
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cafeeiro de 5 a 6 annos, como tambem se
obtem que ar e luz actuem nas folhagens in-
ternas, nido permittindo nunca uma copa es-
pessa de mais, circumstancia esta que pde os
novos galhos lateraes, tanto externos como
internos, na possibilidade de produzir e criar
suas flores, ¢ depois fructificar em condi¢des
todas favoraveis 4 robustez do fructo, como
a0 seu amadurecimento.

Cortados os troncos inuteis, deixando-se um
86, ou uma bifurcagio, vé-se que pela acgio do
tempo a casca que 0 recobre ¢ rugosa, em
pallbetas, caracachenta, cheia de parasytas e
abrigo de toda a espceie de vermes e insectos,
esta coberta suja, morbida, velha carunchosa
deve ser com toda presteza raspada por meio
de uma faca de pio, operagdo rapida e facilima.

A primeira chuva que vier, actuando sobre
os estomas da superficie geral do tronco e dos
poros absorventes das folhas activa a brotagio,
que, em poucos dias se vé desenvolver-se rapi-
damente, trazeudo gomos vigorosos, alimen-
tados por toda a seiva nutriente que era repar-
tida antes para as multiplas partes inuteis do
arbusto que, contra-feito, apresentava feialdade
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de folhas mingoadas e longos galhos sem vida
externa.

Esta operagiio tao facil, quanto urgentissima,
qualquer a pratica, tendo sempre em mente que
formara um cafesal novo e productivo.

Além disso em qualquer época do anno pode
ser posta em pratica a poda.

Deve-se aqui notar aos lavradores exage-
rados, que pdda de café, ndo ¢ decote de café. Da
poda ¢ o resultado immediato,— do decote s6
vem o fructo muito tarde, com o que muito
perdera o fazendeiro.

Esta operacio— a poda—é um trabalho leve
¢ divertido; nio apresenta nenhuma dificul-
dade, e poucas pessoas a podem fazer em um
cafesal inteiro.

A primeira poda,a que se pratica em um cafe-
sal j& velho, leva de certo mais tempo e demanda
mais attencio, por isso que della dependem o
ficarem arbustos em condigdes taes de cresci-
mento que em um anno possio produzir fructos.

A segunda péda e as subsequentes sdo faceis,
e os galhos que forfio a séde de fructos colhidos,
indicdio ao podador quaes os galhos transversaes
que devem ser cortados.
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B a opinido do Sr. Jos¢ Vergueiro, autori-
dade competente em lavoura de café, que o
oafeeiro desde a idade de quatro annos deve ser
amanhado, podando-o a dar-lhe a forma que
se quer e mais utilisa.

Esta opinido é a de muitos lavradores de
outros paizes onde se cultiva o café, e anda
escripta em muitas publicagdes que correm
mundo.

A poda é, pois, uma possibilidade e uma
argencia ruraes; pode ser feita em qualquer
plantio de café por maior que seja, visto que a
pratica o demonstra, 4 ou 6 podadores, podando
diariamente, conseguem cuidar em um anno do
mais numeroso cafesal.

Esse terno de gente em nenhum outro mister
deve ser empregado na fazenda; muito faz
desempenhando bem a sua interessante tarefa.

Para podar mune-se cada obreiro dos se-
guintes instrumentos ;

1 serra fina;

1 machadinha afiada e de lamina estreita;

1 faca depodar, pouco curva;

1 faca de pao ordinaria.

A serra serve para cortar os troncos e galhos
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mais grossos em ordem a ndo abalar a plantac
mesmo tornar o processo mais limpo.

A machadinha serve para cortar por baixo o
tronco mais grosso, dando-lhe corte obliquo.

A faca é para cortar os muitos galhos que se
prestio a isso.

A faca de pdo é para raspar a casca caraca-
chenta, rugosa e velha, ninho de formiguinhas,
de insectos de toda a ordem, e que ahi tém geu
naseimento e seu desenvolvimento.

Quem prestar attengio a esta deserip¢io e
reflectir em tudo isto, de antemdo comprehende
quanta utilidade provém da péda e da limpeza
do pé de caté, ao desenvolvimento da planta,
em sua florificagdio e fructificacio.

Os lavradores que se virdo obrigados a pro-
ceder a esta operagio estdio por tal forma con-
vencidos de sua utilidade, que fazem entrar
rigorosamente no numero de seus deveres isto
de preparar o arbusto do qual espera a sua feli-
cidade.

Este processo é, pois, uma imposic¢do da la-
voura adiantada, e um titulo de garantia do fu-
turo da lavoura do café.

Da fazenda da Bemposta no municipio de
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Cantagallo, freguezia de Santa Rita do Rio
Negro, temos 4 vista folhas de cafeeiros po-
dados ha mezes, resultantes de novos brotos
vigosos que tém o comprimento de 22 centi-
metros, e 11 centimetros de largura, de um
bello verde-escuro e de mervuras vigorosas e
bem marcadas.

As arvores dec onde se colhérdo estas folhas,
crdo de 36 annos de 1dade, estavio cheias de
troncos e galhos scccos, e havia dous annos que
o fazendciro nem mandava recorre-las no acto
da colheita.

Mezes depois da primeira poda, estas velhas
arvores, esta floresta de galhadas seccas, verda-
deiros esqueletos de cafeeiros, estavdao reduzi-
das a um cafesal que parecia ter cinco para seis
annos, de aspecto magnifico, sendo a exuberan-
cia de sua brotagdo espantosa. Despertava a
attengdo, o brilho do verde, a riqueza, e a
forma linda desses arbustos dess’arte rejuve-
necidos.

Este melhoramento, porém, esta regenerago
vegetal ndo devia ficar s6 nisso, era preciso
dar-lhe garantias solidas para os annos que
se seguem, e provar aos vindouros que ndo ha
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terras velhas, nem cansadas, comtanto que o
homem possa dar ao terreno aquillo que delle
tira, isto é, substancias capazes de entreter a
vida e o desenvolvimento organico, alimentar
a terra confeccionando-a a molde de poder ser
adubada.

A arvore de café deve viver oitenta e mais
annos, produzindo sempre & propor¢io dos cui-
dados que lhe dispensarem seus cultivadores.

Esse torrfio abengoado de Cantagallo, esse
padrdo real e unico de terra de café, estd longe
de haver produzido o que deve; mas tambem,
apos 50 annos de rotina, comegdo seus terrenos
abandonados a si mesmo a carecer da mio e da
industria do homem, para de seu seio uberrimo
dar aquillo que comeca a escassear, gracas a
grandes derrubadas que priviardio o solo de flo-
restas, e tambem a essa eterna enzada, a0 peso
da qual envelhecem trabalhadores, ¢ a terra e
torna de dia em dia mais endurecida em sua
crosta.

IIT

Em qualquer paiz quando se falla de lavoura,
¢ o arado uma idéa associada.
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A camada superficial da terra endurecen-
do-se por mil causas actuauntes, regularmente
convem ser rasgada em sulcos, para que as
humidades penetrem, e o humus se revolva,
dando em resultado uma superficie fofa.

Neste processo ¢ que estd incluida a disso-
lucdo dos saes necessarios uo abastecimento e
nutricio da planta pelas radiculas e pelos esta-
mes do tronco inferior, a parte implantada.

B, pois, de uma urgente necessidade de boa
lavoura, que um instrumento penetre nessas
camadas periodicamente, e as sulque, e re-
volva.

Temos levado annos a confiar a0s movimen-
tos atmosphericos o desenvolvimento e a frue-
tificacio do cafeeiro. Abandonados esses arbus-
tos 4 sua propria evolugdo, nossos lavradores
$6 julgardo ter por dever capinar o s6lo, e nada
mais.

Contentavio-se alguns em declarar seccas
suas terras menos productivas; outros icono-
clastas das matas virgens, satisfazidio-se em
suas falhas, accusando um anno secco.

E comtudo antes de seus estabelecimentos
erdo esses terrenos cobertos por frondosas
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matas virgens, em que a vegetagdo patente e
variada traduzia a uberdade desse solo privi-
legiado.

A proporcio que terrenos descortinados o
plantados se 1o esgotando ou provando serem
seccas as terras, administradores e fazendeiros,
que 86 miravdo o materialissimo lucro do mo-
mento, 130 sem dé nem consciencia derrubando
novas matas em demanda de terras mnovas.
A unica raziio que davio cra:—que as terras
erdo de sua propriedade, e que podido dellas
dispor a seu prazer.

Se esse abuso s0 prejudicasze ao dono da
localidade, bom seria; e ¢ as vezes util deixar
um inconsiderado correr apos sua phantasiada
vontade até parar ante a triste realidade da
desilluzdo; csse abuso, porém, em larga escala,
prejudicava aos vizinhos, ao munieipio, &4 pro-
vineia, ao Imperio todo, e até & magdo, cujos
creditos e rendimento abalava.

Prejudica aos vizinhos, porque a falta de
matas produz a falta de chuvas, transformando
as qualidades do solo.

Prejudica ao municipio, porque de rico e
abengoado que era, comega a diminuir suas
colheitas e a depauperar terras.
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Prejudica 4 provincia, porque as falhas de
café, nenhum rendimento dio a suas barreiras
ou collectorias, e inutiliza grandes capitaes em-
pregados em uma eustosa estrada de ferro.

Prejudica ao Imperio, porque diminue-lhe og
creditos de paiz de pequenas colheitas, quando
havido sido antes abundantes.

Prejudica 4 nagiio, porque os creditos da ei-
vilisagdo que ella adquirio reclamio de toda
a parte, de seiencias, artes, industria e lavoura,
a maxima perfeigio e progresso, as melhores
doutrinas reunidas ds praticas mais dignas de
serem secuidas pelo mundo, que se adianta 4
custa das experiencias e labores proprios, nio
50, como tambem 4 eusta do exemplo elevado
das outras nagoes cultas.

Ha nesta provineia, e cm outras, quem rece-
ba publicagtes regulares sobre lavoura de café
de Ceyldo, de Java, das Antilhas e de outros
logares.

Ha annos vém essas publicagdes importan-
tes; sdo, porém, de tal forma guardadas ou
postas de lado, que ainda nenhum de nés chegou
a vér uma traducgfio, um ap:nhado, uma idéa
so de tacs eseriptos. It tambem ver ade
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confessar que nada do que se aconselha em tacs
trabalhos jornalisticos sc ha tentado por em
pratica nas fazendas desses assignantes de jor-
naes estrangeiros de lavoura.

Para com o emprego Jdo arado, do qual se
tem feito uso ou ensaios na lavoura de canna,
ecm vargens, ou mesmo no plantio de manti-
mentos, mas muito parcialmente, tem havido
fatal repugnancia em alargar-lhc o uso mo-
dificando-lhe as formas ou dimensdes euro-
peas ou norte-americanas, ¢ forna-lo apto a la-
voura do café, que mais do que nada o reclama.

J4 tivemos occasiio de dize-lo que os im-
migranfes americanos nos trouxerfio muitos
arados, ¢ pretendérdo tornar-se especialistas
nesse genero de trabalho, parardo, porém, ante
os morros de café, applicardo-o em vargens
em outras plantagdes tambemn importantes.

Taes arados, porém, sio grandes, pesados,
largos, devendo ser tirados por dous ou mais
bois, ou outros tantos cavallos ou mulas.

Comprehende-se que sua applicagiio nas car-
reiras do café, torna-se quasi impossivel: ac
passar, sulcando, quebrariio galhos uteis de
cafeeiros, destruiriio mesmo o3 arbustos.



— 240 — -

Devem=-se ao Sr. Jos¢ Vergueiro, da provin-
cia de S. Paulo, genio investigador em lavoura,
@ incansavel na sna prosperidade, a modificagiio
utilissima e pratica desse instrumento, tornan-
do-o menor ¢ mais simples, leve; deu-lhe a
possibilidade de ser facilmente tirado por uma
sé mula, ¢ pois tornou-o apto a percorrer facil-
mente e sem perigo as carreiras de cafeeiros por
estreitas que fossem.

Empregou-o em larga escala em seu extensis-
simo cafesal, e tornou esse instrumento aratorio
uma necessidade de sua fuzenda, por isso que
cada arado lhe fazia o servigo de algumas de-
zenas de homens e alias rapidamente.

As immensas vantagens colhidas do arado
s30 de tal monta que o citado lavrador fez ap-
pello a todos os seus collegas para imitarem
Pprocesso tdo util, quanto é promettedor de bom
futuro; seja, porém, nin pequenino sentimento
menos confessavel ou outra qualquer cousa
actuante, ¢ certo que o uso do arado, na la-
voura de café, ndo estd generalisado.

O autor destas linhas o affirma, pois que de
perto conhece a parte de Oeste da provinecia de
S. Paulo, onde so cultiva café por toda a parte.
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Ahi, como em Cantagallo, ainda predomi-
nio as sufficiencias autorizadas pelo amor
proprio do proprietario, e tambem ahi os ado-
radores da rotina sio numerosos.

No6s temos nesta provineia, na freguezia da
Apparecida, terrenos que ja fordo uberrimos e
onde sc colhia café a farta; o aspecto delles é
hoje melancolico; extensos morros de cafeeiros
apresentiio largas superficies de ruinas desses
arbustos, multidio de galhada secca, ver-
dadeiros espectros que relembrido a prodigali-
dade com que se abatiio matas, e o capricho
ambicioso de possuir extensos plantios mal
cultivados.

Um desses fazendeiros, intelligencia culta e
espirito superior, argumentando ha dias com o
que assigna este escripto, fazia prevalecer o
facto de existirem por la fortunas solidas feitas
nessa mesma velha rotina de lavoura. Respon-
deu-se-lhe, porém, que esse resultado nada
prova contra a boa, a verdadeira lavoura, que
actualmente se vé a bragos com terrenos arrui-
nados ou negligenciados por seus primitivos
donos, que sahirdio ricos, ¢ verdade, mais que

deixardo a miseria estampada no soloao qual
R o 16
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com tanta violencia extorquifio safras, deseni-
dando-se do porvir, ndo garantindo para o
futuro a reputacfio de boas terras que tinhn a
Apparccida.

E demais que doutrina cgoista eapoucada é
esta que applaude as faceis conquistas, nio
iniciando os que vém nas bodas praticcs da
applicacio de tudo que as sciencias ruraes
apresentdo e sanceiondo ?

Querem legar dinheiro aos filhos, ¢ porque
nio tambem regras dJe lavouara, regras de
economia rural ¢ das industrias proveitosas e
uteis inherentes a essy profissdio?

Pensar-se-ha, acaso, que a lavoura de café
nfio scja tambem sujeita d4s regras que os mo-
dernos conbecimentos aconselhdio em paizes
cultos ?

Pensava-se geralmente, mnesta época, que
devia ser de criterio, porque o é de experiencia,
que a demanda de diplomas juridicose medicos
diminuisse. J& se vé «uc, scgundo a opinido do
abalisado argumentador da freguezia da Appa-
recida, ali, a planta de cafeeiros, ¢ apenas wma
cousa para fazer dinheiro, mas nin lavoura
para dar’occupacio e felicidade aos vindouros,
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que, por forca, hdo de ser filindos & escola do
progresso e da cultura.

Va, elle, esse argumentador iliustre e rico,
obrigar hoje um mogo a viver dessa rotina nag
depauperadas tervas da Apparecida, e lhe
asseguramos que infeliz serd o resultado. A boa
soiva dessas terras estd reduzida a capitaes; se
hoje quizerem forma-los mnovos, ¢ necessario
sulcar o solo e cuidar zelosamente das arvores
abandonadas. Il isto é o que infallivelmmente ha
de acontecer, porque a idéa culta do interesse
legitimo faz desapparecer a pertinacia no erro
grosseiro. K criterio ndo ¢ tambem condemnar
o progresso, quando é elle urgente ¢sanccio-
nado pela pratica das boas applicagdes.

Nos saloes e ajuntamentos onde a indole
latina se pica e cxalta facilmente, nfo ¢ que
taes discussoes aproveitdo; venha elle, ess
pessimista de tudo que ¢ da actualidade, para
esta arena livre ¢ decente da imprensa, e objecte
e contrarie, que lhe asscguiamos que sua voz
serd abafada pelas harmonias da verdade e
lucta leal e reflectida.

O arado ha de penetrar na Apparccida, mas
arady cultivador de café, o arado ao alcance de
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nossas precisdes, o que fui modificado pelo Sr.
José Vergueiro; com elle a poda desse cafeeiro
ha d= ser feita, por ser urgente faze-la sob pena
de desapparecerem os ultimos vestigios desse
arbusto nas terras da Apparecida.

Esta resposta é dada na intengdio de produzir
argumento solido em favor da idéa adiantada
da cultura real do café, que no Brazil ha sido
negligenciada em toda a parte.

IV

Depois de haver-se fallado da pdda e do arado
applicados 4 cultura, convem apresentar aqui
o preceito salutar do adubamento das terras,
questio de magna importancia, e da qual se
oceupio no mundo homens eminentissimos,
para os quaes—os estrumes—sdo as garantias
riuraes as mais solidas.

O solo que se esvahe a produzir, que tem de
fornecer a cada instante elementos de vida aos
vegetaes, deve merecer particular attengdo ao
lavrador de café.

A inspecgdo simples dessas superficies cober-
tas de velhos e decrepitos cafeeiros é bastante
para nos indicar que ali ha falta de nutrigdo,
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que o terreno é secco e arido, que a terra
mirrada nio fornece camada alimentar as raizes
€ a08 troncos.

Descobertas das mattas primitivas que som-
breaviio essas superficies, =apresentdo uma
crosta endurecida, de mdo aspeeto, onde a
samambaia, o sape e outros vegetaes seccos o
agrestes se aprazcm.

Esses indicios depreciando as terras fazem
morrer nos donos a esperanca de bom resultado,
e el-losem demanda de novas paragens para
derrubar matto, queima-lo, planta-lo.

Esses indicios, sio como a phrase do faminto,
pedem alimentos e processo que possdo por o
solo em contacto com a atmosphera e della
haver em abundancia humidades que, dissol-
vendo saes, contribufio & vida vege ativa que
escassela,

E chegado o momento de satisfazer ds ur-
gencias do terreno:

B preciso aduba-lo, isto ¢, dar-lhe em sub-
stancias transformaveis todos os materiaes de
sua exigente nutricdo.

Nao sendo sufficiente adubo as folhas cahidas
desses cafeeiros, devem trazer para ahi detrictos
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de toda a especic, € os ha e uma fazenda em
quantidade, que constitulo estrume.

U lavrador entre nés devia, em logar ou
logares apropriados, formar depositos de estru-
me para onde carreassc constantemente todas
as cascas, todos os detrictos, todos os despejos
resultantes da vida rural, para ahi formar um
arsenal prompto a fornecer as terras lavradas
todas as utilissimas substancias nelle contidas.

Arando-se o terreno do cafesal basta por,
nu sulco, ao pé de cada pé de cafeeiro um cesto
cheio, carga leve que qual,uer crianga pode
para ali conduzir e dejositar.

Quando o sulco do arado atravessar esse logar
em que estdo depositados os pequenos montes de
estrume, fica tudo revolvido na terra que se
esborda de baixo para cima.

Este servigco de roga é o mais facilmente
praticavel e util, e é tambem mil vezes mais
leve do que muitos dos antigos servigos que 86
fatigavio gente semi muito aproveitarem &
lavoura.

Basta estabelecer o costume e ter-se-ha
cecupacdo diaria e moralisadora para muitas
criangas que ndo podem ainda ser empregadas
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cm outros trabalhos: e criangas em estabeleci-
mentos ruraes é de rigor serem educadas desde
cedo nos varios labores da cultura.

v

O amontoamente de estrumes em logares
apropriados e ventilados é de grande vantagem
para o lavrador de café, que o é tambem de
todos os mantimentos de que carece.

Seria enfadonho e desnecessario assentar aqui
todas as opinides dos que escrevem sobre
lavoura no tocante a estruines.

A necessidade de seu uso regular ja ¢ sentida
por todos ; e, puis, todos os interessados em boa
lavoura, conh:cendomais ou menos como elles
se curtem e se formio, ndo carecem de mais
esclarecim cntos do que os que j& possuem, e que
uma indolencia inexplicavel os leva a nao
usa-los na cultura de suas plantagoes.

Para obter esses estrumes com o fim de
adubar a terra, ha nas fazendas milhares de
materiaes que se rejcitdio, que constituem cisco
ou despejos.

Convém auxiliar-lhes a fermentacao pondo-os
¢m camadas, de maneira a formar monticulos,
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que cobertos de sapé ou de outros vegetaes, se
impregnem aos poucos de humidade ou de calor.

Isto constitue a riqueza das terras, é a troca
que o homem faz com o solo: recebe fructos, e
d4 em alimento os novos sdes que tém de
vivificar as plantas.

Nunca se poderda chamar assas a attengldo
doslavradores para este urgentissimo processo ;
mas temos té que de hoje em diante, compe-
netrados de seus deveres, porque sdo seus
interesses, os fazendeiros nio deixarad seus
plantios entregues s6 4 acgdo do tempo.

Chegados ao periodo em que comprehen-
demos que todas as ligdes de cousas uteis
devem ser destribuidas largamente, queremos
que qualquer fazenda seja um mnucleo de
aprendizagem, onde ajuventude livre ou servil
possa enriquecer-se de doutrinas e praticas que
a tornem viril, util a 81 e a seu paiz.

Que o futuro desta nossa mocidade nido é tdo
risonha como julg#o com presumpgosa suffici-
encia os atuaes egoistas: é preciso, é urgente-
mente preciso que essa parte interessante da
humanidade torne-se digna do seculo que tem
de reprcsentar, contribuindo com o quinhdo de
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suas qualidades cultas de intelligencia, trabalho
e economia paraos creditos de um paiz, como é
o Biazil, chamado a representar na communhdoc
da futura civilisa¢dio papel conspicuo e singular.

Nio ¢ s6 nas faculdades do ensino superior,
com um diploma, que se faz um cidaddo im-
portante: a lavoura, e o Brazil é e deve ser um
paiz essencialmente lavrador, ¢ a grande escola
pratica onde os melhores conhecimentos tenhao
applicagdo, e dc onde devem partir homens
sensatos e de cabedal de experiencia considera-
vel, que nas publicas discussdes ou no parla-
mento facdo vingar as leis do bom senso pra-
tico, unica garantia da fclecidade nacional.

Entende-se, de ha muito, que é desnecessario
trazer ao publico conhecimento as varias leis
que regem a lavoura, julgdo muitos ser isso
cousa apoucada; entende, porém, o contrario o
autor destas linhas; e mais ainda, entende que
éda maxin:a vantagem atacar a rotina em suag
bases aluidas, erguer os conhecimentos uteis da
lavoura 4 sua devida altura, e contribu'r a oppor
digues & depreciagdo das terras de café.

A immoralissima maxima de—eu fiz isto—
quem vier depois faca o que entender—deve ser
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riscada do espirito dos que sentem que a gene-
rosidade é um seutimento que ennnbrece o
torna o homem recommendavel 4 estima de
seus semelhantes.

Grita-se, ¢ com razio, contra o fanatismo em
crengas; pois bem, eom muito mais razdo se
deve arear eontra a rofina que é o fanatismo
da velha lavoura.

A rotina é a pertinacia no erro, o carunchoso
habito material dos avoengos, a teima que eéga
¢ a inconsideracio que deprecia tudo que é
devéras de generosa riqueza.

No Brazil, scieneias, artes, commercio e in-
dustria, tudo seguio e segue a grande lei do pro-
gresso; mas a lavoura ficou o que era, um grande
deposito de generos de toda a especie, obtidos da
natureza de uma maneira selvagem quasi.
Alguns fazendeiros obedecendo ao impulso civi-
lisador da época, derdo a exterioridade de suas
propriedades ares fidalgos, de espagosas ¢ com-
modas dimen-ges.

Melhorardo muitos o beneficio do fructo do
café colhido, ou preparando-o em machinas de
varias qualidiades, ou submettendo a secca a
processos engenhosos; a parte porém a mais
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importante, a vida e a fonte de sua fortuna—a
cultura do cafeeiro propriamente dita - essa
ficou a que era, confiada a cscravos e a processos
velhos de enxada, de capina e decotes.

Dessa forma o fazendeiro nosso nfio tem di-
reito a ser considerado—um lavrador ; é apenas
um donv de terras e escravos, que manda plentar
mudas de café, e que encarrega 4 csscs traba-
Ihadores bogaes de executarem o trabalho como
tor methor para acabar depressa e chegar-se 4
coiheita.

Uma tal escola ndo ¢ de certo bda escola de
luvoura, se-lo-ha de interesses mals ou mcnos
abundantes, mas ¢ de certo com prodigalidade
exagerada fazer a terra produzir em demasia
até cansar.

Nada se conhece no mundo do trabalho que
nio seja baseado cm preceitos bons e morilisa-
dores; todas as profissdes sdo boas escolas para
cultivo do espirito e do coragdo; todas as profis-
soes assegurando ao homem activo e zeloso o
seu bem estar, nio se descuiddo de ensinar-lhes
a economia, a prudencia e sobretudo a previ-
dencia.

A nossa lavoura, porém, cuida s6 em euncher



vastos paides; delles ngo sahe com economia o
alimento geral para homcns e animaes; n%o
pensa no futuro e na forma de o prevenirse elle
for mao; vai-se vivendo do anno em anno como
a natureza quer; nada se estuda, nada se inves-
tiga, nada se colhe des factos meteorologicos
para estabelecer comparacdes e tirar argumentos
uteis 4 lavoura e suas alternativas.

Entdo quando, cansadas as plantacdes e o
solo, mudadas asestagdes por causas comprehen-
sivels, os cafeeiros seecido, as fo'has se gretéo‘
amarellec m ou morrem— comecdo os mil com-
mentarios, e as mil absurdezas que expliquem
uma falha absoluta, e uma qualidade inferior
da fruta.

Uns dizem que a origem do mal provém de
wm verme microscopico que vive d custa da casca—
outros, que esse bicho se ¢ria nas folhas—outros
ainda, que esse mal € resultante das seccas ou das
chuvas sem interrupcao.

Apparecem entdo os remedios contra o mal.
Alguns recommendfio uma solugio de sulphito
de ferro para rcgar-se com ella o pé; outros
aconselh@in que se plantem os cafeeiros em certas
direcgoes.
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Acredita-se geralmente que esses conselhos
nio cheguem a seu destino, porque ndio se lé.

O autor destas linhas cré nisso tambem; cré,
porém, ainda mais e muito nos meivs apontados
para fazer-se reviver a lavoura que definha, ou
a lavoura que cmigra de canto a canto em busca
de matas para sacrificar ao machado ou a0 f0go.

ML

B aqui o logar de indicar-se o como devem
ser attendidas as necessarias replantas em um
cafesal, cujas folhas denotdo ou negligencia ou
mao gosto em uma plantagio que deve ser per-
feita.

O Sr. Jos¢ Vergueiro segue, a respeito de
mudas de café, um methodo que é digno de ser
imitado.

Esse lavrador vai aproveitando os dias cal-
mosos em fazer provisdo de mudas de café, em
completo estado de vigor e desenvolvimento. O
seu viveiro ¢ em um carreador, 4 borda da linha
de café, cujos galhos projectio sombra. Planta
as mudinhas que se achfo em abundancia no
cafesal, cada uma em um pequeno césto, de 22
centimetros de diametro, feito de cip6 qualquer,
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de tecido bem aberto e contendo da melhor terra
de matta virgem ou outra. Cada cestinho contém
uma muda que ahi fica a crescer em boas cone
digdes, at¢ chegar ao p-riodo de ser plantada,
com cesto e tudo, no ponto do cafesal onde ¢
ella necessaria.

Esses cestinhos, que sdo feitos rapidamente,
constituem uma industria dos pretos e pretas
velha«, que nisso se occupdo uos domingos e
dias de guarda, e que os vendem ao fazendeiro,
a0s centos, a razio de 49 réis cada nm.

De taes cestinhos com suas mudas, ha longas
filas que contém muitos milhares, e que sdio de
seguro e facilimo transporte.

Assistimos por vezes a essas replantas, e s6
conhccemos de tal processo bons resultados, e
que facilmente se cxzplicio.

Ao fazer-se a rcplanta, forma-se, com dias de
antecedencia, com uma cavadeira um buraco,
onde deve ir a muda, deixa-se esse buraco
expostoas, intemperies, e, quando é occasifio de
levar-lhe a muda, langa-se nelle primeiro uma
boa camada de estrume.

Desta férma encontra a nova plantinha ahi
s6 condigdes vegetativas de vigor e saude.
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Os cafeeiros, geralmente fallardo, nas tazen-
das do municipio de Cantagallo, niio forio
bem plantados, nem bem alinhados.

Plantarfio os arbustos em pequenas distancias,
e essas distancias fordo demarcadas por linhag
que nio sdo regularmente parallelas.

Convem attender 4 grande vantagem que ha
em. dar espago para o cafeeiro desenvolver-se,
e alimentar-se tambem uniformemente de ar
e de luz.

Além disso, desde que se emyrega o arado,
as linhas mais largas s@io as que com mais
perfeicido e proveito se podem lavrar.

Uma vez applicado o arado, e fazendo-o regu-
larmente, sempre que for mnecessario, esses
espacos lavrados constituem optimas superficies
para receberem toda a especie de scmentes, ndo
tendo o lavrador necessidade de preparar outros
terrenos para plantac@io de mantinientos.

Empregando-se o arado ficio as capinas
supprimidas?

Respondemos:

Sc ndo sdo supprimidas torndo-se 1o menos
muito resumidas, ¢ péde mesmo o lavrador
que arar regularmente ter do processo do arado
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pequeno, do molde dos que usa o Sr. José Ver-
gueiro, um resultado tdo complexo que prati-
camente comprehenda & nenhuma ou alguma
urgencia de recorrer com a enxada ssas partes
cultivadas.

Este arado, propriamente fallando, ¢ tambem
aseu modo um arado capinador, e como tal de
uma utilidade pratica inapreciavel.

Sao cstas as idéas quea respeito da cultura
do café tinha o autor destas linhas consignar
nas columnas do Diario Popular, jornal cuja
atilidade pratica todos reconhecem, e cujo titulo
corresponde bem aos beneficios que faz &
imprensa.

Aguarda-sec melhor occasidio para consignar-
seem novo escripto todas as vantagens colhidas
e todos os melhoramentos obtidos pela poda e
o arado na cultura do cafeciro,

T preciso augmeatar-se¢ cada dia mais a re-
putagio do café do Brazil, que na sua melhor
parte ¢ aleunhado na Furopa pelos interessados
—Java — Martinica —cte,, ndo cheganlo o
povo por 14 nuncaa conhecer café inferior senfio
com 2 denominagio de Brazil — titulo gratuito
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com que os commerciantes baptisdo as quali-
dades baixas de todos os cafés das colonias
européas.

Vi

Consideremos agora, em terras realmente de
inferior qualidade, de barro esbranquigado,
argiloso cte., como se deve proceder & cultura
do cafeeiro quando tudo ha provado que csse
arbusto ahi se acha em menos boas condigdes.

o oéste da provincia de S, Paulo, onde mes-
mo junto & terraroxa, ha.terrenos dessa especic,
costuma-se plantar entre os cafceiros grande
numero de smamonciras (palma Christi) dos quaes
ndo s6 se tém a vantagem de obter azeite pre-
ciso, como tambem tém ellas a propriedade de
sombrear o terreno, serem muito hygrometri-
cas ¢ fazer trocas com o solo, que siio de grande
acgio vegetativa,

Este auxilio, em circumstancias excepciornaes,
nio ¢ nada de desprezar.

Nas terras que vertem para o Rio PParahy-
ba, acreditamos ser esta plantagiio de vanta-
gem; e é aqui o logar de lembrar o que al-
guns fazendeiros asseverdo, nas fazendas 4 beira

F. T. i
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do Parahyba, que,— o meldo de S. Caetano, tre-
padeira conmum ey terras quentes, recobrindo os
cafcelros, 0s garante dos grandes rigores da secca,
¢ faz queo fructo nao chiche.

O cafecivo ¢, sem duvida, nativo de tcrras
aridas e quentes; expatriado, porém, respiran-
do ares estranhos, ¢ possivel que tenha em seu
descnvolvimento requisi¢des mais particulares.
A acclimatagiio ¢ uma transformagido dos hahi-
tos primitivos.

Nio é nunca demais que sc deve chamar a
attencio a mais acurada dos lavradores de café
para o melhoramento do terreno em que estio
seus cafeeiros. Ha estudos praticos a respeito
de muitas plantas que econvém intercalar nas
carreiras deos cafesaes, e grande parte dellas
formuladas de crencas populares, e que tém o
cunho da pratica, que é eloquente em cousas de
lavoura.

Plantar willo e feijiao nas carreivas dos cafeei-
ros ¢ para muitos a expressdio de esgotamento
de fcrqas do solo; e no entretanto em boa la-
voura attendendo-se a muitas circumstancias é
sem duvida uma pratica aceitavel, por varias
razdes, por isso que, plantando-se mantimentos
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ncsses legares, cuida-se delles, e dos cafeciros
tambem, e obrigio o lavrador ao emprego do
arado mais regularmente, o que ndo 6 fertilisa
o terrcno, como tambem sc obtem melhores
fruetos ¢ colheita mais abundante.

Essas rogadas cternas para plantio de manti-
mentos, cssas exploracdes frequentes de capo-
eirges de terras, que como tal se vai fertilisan-
do, além disso @ sclvageria dec fogos que poe
em 1isco os cafesacs, é pratica que dcve ser
abandonada, scguindo-sc¢ aquella que a pru-
dencia aconsclha, tendo sempre em mira o va-
lor dos terrenos no futuro.

E com a maior confianca nos meios aconsclha-
dos ¢ que constituem o interesse deste escripto,
que sc insiste em reclamar dos lavradores de
café a maxima actividade, a maior cconomia, o
maior z6lo na sua lavoura, para poderem asse-
gurar a sua independencia e nio carccerem cs-
molar favores de bancos, instituidos para tudo,
menos para a lavoura.

Cuidando das terras e dc suas plantacoes,
tem o fazendciro nisso segurissima garantia do
capital ; obtendo boas safras pelos cuidados que
dispensa 4 sua laveura nada lhe faltara.
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Em lavoura, com bom trabalho, muita econo-
mia e emprego regular de todos os bons proces-
208, consegue-se muito mais, do que com muitos
capitaes obtidos a credito cm um banco ou cm
méos de um particular, cujos cabedacs avulia-
dos os hiouve sempre da lavoura.

Por que se ndo enriquece a lavoura a si pro-
pria, quando tem ella tantas posses de enrique-
cer a commissarios ?

O café, sendo a pendula destc grande centro
commercial do Rio de Janeiro, tanto como o ¢
de Santos,. deve merccer a seus donos mais
reservas em vende-lo.

O trabalho insano que da o café desde o ar-
busto até ser rcmettido, devia actuar mais no
espirito do fazendeiro, deveria torna-lo mais
exigente no prego por que lh'o vendem, ¢ nas
despezas por que lh'o fazem passar até scr uma
remessa reduzida & conta de venda.

Paraobviar a estes inconvenientes parece quc
o rigoroso proccsso seguido pelo Sr. José Ver-
guciro nas remessas de suas qualidades de café
deve ser copiado por todos os fazendeiros: sendo
até possivel que as despezas dessa forma fiquem
muito rcduzidas.
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VIII

A fazenda— Ybicaba—de Verguciro & C., di-
rigida pelo activo e intelligente Sr.José Ver-
gueiro, depois de ser um molde de plantagio do
cafeeiros e sua cultura, prima pelo beneficio do
seu café, em machinas apropriadas, tocadas a
vapor, porque ahi ndo ha agua que possy servir
de motor.

Scus immensos terreiros sdo ladrilhados a
tijolo vilrado, irrcprehensivelmente limpos,
para os quaes vem o café depois de haver sido
ou despolpado ou lavado.

Na cesa da machina, cujos trabalhos sido
zclosamente presididos pelo Sr. José¢ Vergueiro,
faz-se a escolha do café ecm larga esc:la, ensacca-
se ¢ pesa-se, tudo isto como sc assistissemos ao
ensaque e peso de café cm um vasto armazem
dc uma cidade exportadora.

O café ¢ posto em bons saccos, de boa aniagem,
cosido, de peso sempre verificado, ¢ leva cada
sacco a marca— Y bicaba—c logo abaixo uma
inicial e um numero indicativos da qualidade.
Este sacco assim preparado vai dentro de outro
para o transporte do caminho de ferro até San-
tos, onde ¢ tirada a sacca cosida ¢ preparada na
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fazenda e cmpilhado o eafé, limpamente arran-
jado no armazem, ondc o exportador o vem
examinar e apregar, prompto como cstd para o
embarque.

Esse café que todos os exportadores de San-
tos conhcecem ¢ ambicionfio, 6 promptamente
vendido, ¢ scmpre aos mais favoraveis pregos.
Ha mesmo quem da Buropa cncommend. par-
tidas de café do Ybicaba.

Tsto o Sr. José Vergueiro conscguio, ndo por
meios cxtraordinarios, ndio por empenhos ou
concessoes officiosas, mas pura ¢ simplesmente
pela forga de sua vontade, por suagrande acti-
vidade, por scu caracter terso e pela sua con-
stanecia incessante.

Cita-se este cxemplo n#o por louver, nio, e
menos ainda para comprimentar, mas porque
é digno de ser imitado, ¢ mesmo porque todos
os bons lavradores do Rio de Janciro o devem
seguir.

O Sr. Vergueiro, conhecedor profundo dos
manejos nas vendas de café, tanto nos leildes
ncerlandezes como nas outras pragas da Europa,
procurou garantir-se e garantir a reputacgfio do
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café brazileiro, que anda por la tdo estranhs-
mecente baptisado.

B chegado o lempo de eiidar-se, cntre nas,
um pouco mais nestas cousas que andario o
anddo tdo negligenciadas; é urgentissime que a
lavoura brazileira ostente uma reputagiio de que
é digna, e que ndo vi servir por esse mundo de
pasto a todos os manejos, que o commercio 4vido
de transformagdes e in' eresscs ¢ capaz de croen-
drar.

Com um pouco mais de ordem, com mais
actividade ¢ zelosa coustancia, pode a lavoura
do Rio de Janciro oceupar o lugar que lhe com
pete por sua importancia.

1 aqui a oceasido de pedir-se aos fazendciros
nossos de prestarem a attengio a todas cstas
circumstancias narralas sem pretenciio, tendo
por unico fim, ficlmente ¢ com toda a lealdade,
indicav onde estd omal, ¢ qual a maneira de o
remover.

A lavoura da provineia do Rio de Janciro
deve ater-se a todas as medidas praticas aconse-
Ihadas pelo- progressos da lavoura, porqu~ vai
entrar, em pouco, na sua nova face.

O trabalho livre bate & porta.



Advogado fervoroso da iniciative particular,
sobretudo em lavoura, faz o autor destas linhas
votos para que os fazendeiros, desprendendo-se
completamente da tutela governamental, s6 con-
tando com os seus esforgos, gen bom senso e os
productos de sua lavoura, assumio neste paiz
caracter independente e conspicuo.

Em lavoura o maior e o mais poderoso auxi-
lio dd-o Deus ; o resto, aquillo que é tocante a
seu credito, ndo sfio favores que o commercio
lhe faz, masrigoroso dever de emprego de capi-
taes na lavoura, que nella garantidos estao suf-
ficientemente.

A lavoura deve sempre desconfiar do jogo de
credito que em nossas pragas se faz a seu res-
peito; os homens de capitaes, e que os fazem
render, enredido os desacautelados, para melhor
chegarem aos seus fins.

Flles impoem suas condigdes onerosas, quando
estdio certos da urgente precisio dos lavradores,
que, seja licito dize-lo, crido as vezes bem sin-
gulares ¢ fantasticas necessidades.
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A lavoura deve a seu modo erguer-se seri:-
mente, amortizar suas dividas pesadas, ir sal-
dando scus compromissos, auxiliando-se mutua-
monte para empenhe tdo honroso e interessante;
basta win espirito incessante de economia bem
entendida ¢ grande cautela na venda de seus
productos, para collocar os lavvadores no pé
de uma justa independeneia.

A lavoura do Rio de Janeiro ¢ a de S. Paulo
nio sabem ainda fazer economias; os bragos
servis a scduzem, ¢ cil-a cnchendo-se de pesados
compromissos para obte-los; as machinas de
toda a especie se denuncido, ¢ cil-a despendendo
boas sommas so para fazer ensaios: as rogas sio
negligenciadas—os cafesaes cntregues a si—as
terras nfio sdo lavradas, nem adubadas, ¢ com-
tudo ahi estdo o3 eseravos reclamando alimento
e vestuario, medico ¢ botica, enfermaria ¢ dietas,
emfim um conjuncto de obrigagdes que afinal
sdo traduzidas por commas que vdo avultar na
conta de— gastos da fazenda.

Entremos nos pastos, ¢ vejamos o que ahi se
passa.

O gado trabalha de mais, ¢ ¢ mal alimentado.
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Niao se cuida de melhorar ragas, mas muito em
comprar boiadas.

Os animaes de sella a alto prego abunddo,
constituem o gosto ¢ o luxo do fazendeciro.

Abhi vem o inverno, seccdo as pastagens:
continua o trabalho, malirata-se os animaes e
morrem.

Sabcis o que se diz quando tal acontece?

O inverno foi rigoroso: seccdrio os pastos; nio
havia remedio a dasr.

Por que se ndio previnem cstes accidentes ne-
cessarios?

Para vaecas e bois pdéde haver estrebarias,
onde se dé a esses animaes, noite ¢ dia, feno,
feno preparado na fazenda, feno da variedade
grande dec nossa forragem: ha o pé de gallinha, o
capin gordura, ¢ tantos outros optimos para
tal fim.

Tratados assim esses animaes elles produzi-
rido grande quantid:de de estrumes, que scrvi-
rido para adubar terras: cngordarido ¢ eriarido
forgas para o trabalho diario.

Bastava um pouco de boa vontade, o terido os
nossos lavradores a ventura de ser verda-
deiramentc homens ruraes, e no exereicio dessas
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funcgdes constituirem prazeres ¢ distracides yue
hoje desconhecem, e que sio garantias de sande,
de alegria, de riqueza e de bem, estar.

Da fé6rma que so val, que papel representara
anossa lavonra nt presengiy dos progressos
modernos da cultura do café, em que se cuida em
tudo que engrandece o homem e a sua 6poca?

Em lugar de se extasiar a lavoura do Rio
de Janeiro, nos contos das Ml ¢ uma Noites dos
cafesaes de Botucata, do Jahu, da Casa Branca
ate., otc., bom seria que ella deixasse de lado a
narrativa dessas maravilhas, s6 propria de
desoccupados, e se entregasse de corpo e alma a
todos os processos da lavoura nuc algnns bons
e distinctos Paulistas iniciario e que neste
eseripto sdo apontados.

Quem visitar a fazenda do Morro Azul, pro-
priedade do activo ¢ distincto Sr. capitio Sil-
verio Rodrigucs Jorddo, tera occasifo de admi-
rar o que pode a constancia reunida a coragem
no procedimento de um lavrador importante.

As plantagoes desta fazenda siio em altas
terras, onde abunda a terra roxa e terras eviden-
temente de origem voleanica.

Os velhos ecafesaes sido podados ¢ arados
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regularmente; as terras estrumadas; e os
cafesaes novos, esses passdio por todos os pro-
cessos para seu bom desenvolvimento.

Ha em uma chapada desta fazendaa colonia do
DMorro Azul, que funceciona admiravelmente ha
annos e cujos habitantes, na pluralidade fa-
milias allemis, sdo dirigidos com criterio e se
sentem felizes. Iissa colonia, collocada em uma
planicie elevada, é entretida com maximo
asseio e regularidade.

O sitio ¢ além de saudavel o mais pittorescc
possivel; tem ares de uma povoacio.

Ali cada colono e familia tem um certo nu-
mero de cafeeirosa cultivar e a colher em seu
tempo.

O capitdo Silverio exige de seus colonos a
maxima moralidade e z¢lo em seu viver ¢ fazer.
Dotado de um caracter energico, mas tambem
de severos principios de justica ¢ rectidfo, essas
familias devem-lhe muito affecto, porque
tambem elle as garante contra a indolencia e
contra a desventura.

Os salarios s@io constituidos na paga dos
alqueires de café que colhem annualmente, e
que é conferida 4 medida do aprazamento dos
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mesmos homens. Elles nflo tém obriga:iio de
conduzir o café que eolhem sendo até aos carros
quec o vao buscar na proximidade.

O autor deste eseripto eonhece as varias co-
lonias do oéste da provincia de S. Paulo. Ha-as
mais numerosas, cujos donos tém nomes mais
ou menos sonantes; o que é certo, porém, é que,
se se tivessc de tomar por molde uma eolonia,
deveria preferir-se eopiar a do capitio Silverio
Jordao.

As easas em quc este abriga essas familias de
trabalhadores sdo até luxuosamente feitas o
seus compartimentos commodos ¢ abrigados.

Nenhuma protecgio teve ou tem do Governo
da provineia; tudo o -que fez e o que faz nesse
sentido é puramente iniciativa sua.

Niao agradardio aquelle que assigna estas
linhas, as varias colonias em S. Jodo do Rio-
Claro, nas Araras, etc.

Ha colonias, entre estas, eujos adiantamentos
dos colonos constituem ja cifra tdo avultada,
que ninguem se anima a remi-los, o que sers
mesmo difficil.

Se o Governo da provincia quizesse fazer
UM servico nacional, importante, iria bem
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mandando examinar esscs contas de colonos,
publicando estatisticas sobre o estado dellas,
para que o paiz saiba qual é a melhor forma de
contratar gente asalariada para a lavoura,
evitando os inconvenientes e procurando obter
vantagens mutuas,

Noés acreditamos firmemente que, se hoje um
fazendeiro possuidor de extensos cafesaes qui-
zesse descansado auferir lucros razoaveis sem
grande emprego de capitaes, poderia repartir o
terreno em varios lotes, e arrenda-los a colonos
com familia, homens morigerados e verdadei-
ramente lavradores. Viria isto constituir pro-
priamente—o rendeiro, posigio independente ¢
cercada de garantias de renda.

Ha muitas familias allemiis, no Oéste de S.
Paulo, ja tdo amestradas na cultura do café,
cujos costumes sdo conhecidos que trarifio
grande e solido contingente ncste sentido. En-
tregues a si mesmos, como estdio algumas qua-
ronta e tantas, ddo em resultado esse bairro dos
Pires,onde estes sc asylario em pequenos sitios
de café, juntos uns aos outros, formando um pe-
queno cantio,tendo oseu rancho, seu templo, sua
escola e seu cemiterio, formando uma vida soeial
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germano-brazileira, de typo partienlar, mas
possuindo terrenos, onde, infelizmente, a geada
tudo destroe. Sdo pequenos p roprietarios mas
com custo solvendo seus pequ enos debitos ¢ a
custo juntando suas economias, difficuldades
estag que, de certo, nio existirdo em sua
imaginacdio quando sonhdrfio nas riquezas do
Brazil.

Chega-sclogicamente a concluir, em presenca
de factos destes, que de certo nada recommen-
ddo este Imperio 4 imigragio da Europa, que os
altos funccionarios encarregados da direegdio
das provincias, ou sio indolentes ou contrarios
aos processos communs de homens intelligentes
compenetrados de sua missio administrativa,
pois que isto tudo se passa, sem que uma pa-
lavra seja dita ou uma medida tomada, cm ordem
a organizar um servigo de férma a recommendar
a lavoura e nossa hospitalidade 2os eurcpeus
que dellas carecem.

Em nome do Evangelho, ¢ em nome da civili-
sagio e da familia, fechardo-se as negras portas
da Afiica 4 exportagio de bragos selvagens.

Onde, pois, ir buscar bragos livres, acostu-
mados ao trabalbo e 4 honestidade da vidasocial,
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senfio no velho mundo, repleto de gente que
carecc de pAo e de garantia de futuro?

O capitdo Silverio Rodrigues Jordao, da
Limeira, que possue uma colonia antiga, que 4
modélo, como se disse atraz, quer alarga-la mais,
quer lhe augmentar as for¢as; construir mais
casas, pedir colonos, solicitar do presidente da
provincia de S. Paulo, do director da coloni-
saciio de 14, mas a sua voz perdeu-se no de-
serto da administraciio. I& o melhor ¢ que nfo
se responde, que se ndio da cavaco a um homem
de bem e autorizado que deve ser attendido.

A iniciativa particular no tocante 4 colonisa-
¢do mna provincia, ¢ de antiga data. O senador
Vergueiro, de saudosa memoria, o respeitavel
estadista que mais tinha a peito o futuro dessa
provincia, arcou com impossiveis e destruio
impedimentos serios com que o Governo lhe
tapava o caminho evangelisador: gastou som-
mas fabulosas, instituio colonias, verdadeiros
modélos de trabalho e moralidade na lavoura
do café.

A fazenda Ibicaba era um typo de estabele-
cimento desse genero ; relembrava a seu modo
a lavoura do norte da Europa.
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Quantos sacrificios fez aguelle illusire csta-
dista 4 provincia de S. Paulo ¢ ao nome do
Brazil!

A pluralidade desses colonos de 1a sahirdo
com pequenas fortunas; e muitos sdo hoje ta-
zendeiros abastados.

T verdade que legfio a scus filhos wm nome
veneravel, dom inapreciavel que a mesma ingra-
tiddo governamental nio tem poder dc riscar
do coracdio do povo brazileiro.

A colonia Senador Vergueiro cra o empre-
hendimento nacional o mais respeitavel, e tam-
bem o mais considerado cm toda a Europa.

A verdade, porém, manda que se diga, que
em todos esses ensaios ganhdrdo os colonos,
mas o illustre iniciador da idéa perdeu grandes
cabedaes; povoou comtudo o Oéste da pro-
vincia de S. Paulo de familias de optimos
lavradores.

Quando factos palpitantes desta orcem levao
o espirito 4 melhor investigagdo do como se
deve proceder na acquisigdo e no estabeleci-
mento de colonos de um modo efficaz, pasma-se
ante a pertinacia dos absurdos contratos ema-

nados da reparti¢gio da agricultura e da forma
F. F. 18
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por que friamente entende o Governo tolerar a
vinda de colonos.

Com isso despendeu o Thesouro sommas
consideraveis, sem proveito ¢ até mesmo o pou-
co de credito para o nome nacional, ¢ para esta
nossa proverbial hospitalidade.

Parece que no cmpyrco daquella secretaria
da agricultura risciio-se as cousas praticas, ¢
aceitdo-se theorias mais ou menos brilhantes, ¢
que ddo em resultado esse systema de colonisa-
cito, caro, ¢ verdade, mas tambem inutil.

Para comprovar-se o que vai dito no é mis-
ter citar-se factos, pois que sfo tantos ja os
do dominio publico que fastidiosa seria a re-
peticdo.

Insistindo na lavours de café, voltar-se-ha a
estc assumpto com melhores esclarecimentos.

2.

O Bario de Porto Feliz tem tres fazendas,
duas no municipio de S.Jodo do Rio-Claro
Oafesal ¢ Bia-Vista ; uma no municipio da Li-
meira : Cascalho, volha fazenda ¢ solar do Ba-

rdo do Cascalho, pai daquelle.
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Nestas tres fazendas ha colonias, a mais im-
portante dellas, porém, ¢ a da Boa-Vista, que
conta grande numero de suissos o de allemdes,
e cujo rendimento ¢ representado pelo que re-
cebem de cada alqueire de café que colhem da
parte do cafesal a seu cargo.

Nio ha maior apreciador do trabalho livre
naquella provincia ; a lavoura, porém, dessas
terras ainda ndo recebeu o auxilio que o Sr.
José Vergueiro tanto temn propagado com o
proprio exemplo. Citdo-se aqui essas colonias
cujo methodo e edificagio estdo longe de ser
perfeitos, unicamente com o fim de dar exem-
plos da pessibilidade de colonias na cultura do
café, apezar da remuneragio dos trabalhadores
ndo ser ainda a justa. Era mister mais gene-
rosidade, por isso tambem que daria maior in-
teressc.

Perto destas estd a fazenda do Sr. Ignacio
Xavier de Negreiros, homem cujo caracter
singelo e probo faz honra dquella provincia,
que tambem tem colonias, e alids uma que
seu filho, o Sr. Estevio de Negreiros, mogo
intelligente, fundou com alguns de seus es-
Cravos.
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£ de pequenas proporgdes, ¢ verdade, mas
éum ensaio original e por tal f6rma philantropo
que o citamos como um modélo digno de ser
copiado. Esta singular fundagdo é de sua pro-
pria iniciativa, ndo a houve de ninguem, nem
do estudo de nenhum outro paiz. Aquella idéa,
originada na alma e no coracio bem formado
do Sr. Esteviio de Negreiros, honrz-o muito,
tanto mais que é elle homems de grande bom
senso pratico.

As colonias compactas de familiag allemas
em fazendas do Sr. Bardo de Souza Queiroz,
que contdo em si optimos trabalhadores, Sao
Jeronymo, Sanla Barbara, e outras, tém os
seus colonos tdo onerados de dividas, que deve
ser isso grande inconveniente para o futuro
desses homens.

As casas destas colonias deixdio muito a
descjar sfo ranchos na sua pluralidade, e pouco
asseladas {ambem.

O autor deste escripto nio conhece as colonias
do Sr. Bardo de Indaiatuba, cavalheiro cuja
reputagdo de intelligencia e de grandes vistas
esta espalhada por toda a provincia. Se a intel-
ligencia e o patriotismo por si sio capazes de
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dar foros de bom organizador a um lavrador,
deve-se crér que esse illustre senhor nio fique
aquem dos progressos em lavoura tdo solida-
mente assentados pelo Sr. José Vergueiro, e da
praticabilidade da boa colonisagio em fazendas
de cafe.

O gque honra estes fazendeiros e muito, é que
tudo isto que clles fizerdo e fazem, ¢ sobre o
que ninguem cscreve, ninguem diz u.»a pala-
vra, factos praticos e de grande alcance que se
ddo ro interior do Brazil, ¢ o resultado de sua
iniclativa particular; pensarfio, e cxecutdrdo.

Se esses fazendeiros illustres, se esses dignos
paulistas, quizessem eceder um pouco de seus
lucros para augmentar o dos trabalhadores, c
adoptassem todos os processos requisitados na
lavoura do café, ¢ certo que em poucos annos
terido o duplo ou o quadruplo do rendimento
que tém.

Convem, porém, antes fazer comprchender
a todos que a rotina é a morte das granles
aspiragdcs, é o apoucamento nas rendas, e pois
tambem na generosidade a dispensar dquelles
que trabalhfo.

Acostumados & ver desde a infancia nos
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musculos africanos funegdes avassalladas ao
senhorio, humildade ignebil acurvar a cerviz
perante a prepotenecia, a saude ¢ a vida saeri-
ficadas aos trabalhos do senhor, nenhum desses
homens liberrimos olha com especial attengo
para as esperancas que nutrem os trabalhadores
livres, nenhum pensa no muito que o suor e as
fadigas mereecm de recompensa ¢ salario pro-
poreional.

Esses homens livres, como todos somos, ja
fazem muito indo alugar seus prestimos ¢ sua
actividade em um eclima tio differente do sew,
e nomeio de usos ¢ costumes tdo em antagonismo
com os scus. O trabalho e a cconomia severa
os uacionalisdo ; convem, pois, tambem naecio-
nalisa-los nas aspiragdes com que um dia
entregarad ao Brazil cidaddos, sens filhos, de
raga robusta e boa.

Se quizessemos todos seguir um ponco 108808
impulsos generosos, unfio ter medo do que se
diz e do que se julga, ¢ que cada um fizesse o
que bem entende em favor do progresso ¢ da
civilisacio, ndo haveriamos mister de andar a
invocar sempre factos norte-americanos, por-
que possuimos, wmais do que essa gente,
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uberdade de terrenos, siios costumes ¢ aclivi-
dade, somos probos ¢ humanos, nio nos re-
volucionamos facilmente; temos, pois, mais
facilidade de obter satisfagdesc riquezas neste
philosophismo de existencia social que mnos
congrega.

Al

Pode o arado ser applicado a todos os terrencs,
mesmo aos mais accidentaes ?

Na lavoura de cafceiros ja existentes, cm
morros, onde chegardo os trabalhadores a ca-
pinar, pode o arado, tirado por um burro, sul-
car facilmente.

Se por acaso se apresenta um grotio, uma
encoséa, de difficil accesso, facil é fazer sulcar
na linha de café, de morro dbaizo, ¢ o traba-
lhador levar o arado, sem sulear, deitalo no
chiio, puxado pelo animal morro deima. Esta
pratica facillima a seguir é a que tem sido exer=
citada ecm taes circumstancias ¢ com vanta-
gens.

Pequeno ou nullo ¢ o esforgo cmpregado
pelo arador.
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Uma geitosa impulsdo de mio de sua par-
te, ¢ o que imprime maior ou menor obliquida~
de 4 unha destc arado.

Estes arados podem ser feitos em qualquer
fazenda : um carpinteiro e ferreiro regulares,
com peroba e ferro construem arados rapida-
mecnte,

Os melhores arreios a empregar nos animaes
que tirdo cstes arados sfio os empregados nog
animacs dos bonds. Taes arreios sdo fortes, le-
ves, deix@io ao animal seus movimentos livres,
esdo de pequeno custo, e de facil feitura.

Desde que um homem de regular intelligen-
cia comecar a arar com vagar ¢ precisdo, que
procurc sulcar na profundidade de22 a 24 cen-
timetros e se empregue neste processo durante
dous dias, fica habilitado a ser arador ; é neces-
sario, porém, que elle, com as guias nas maos,
v4 dirigindo o animal, e fallando-lhe, o costu-
me a andar mais depressa ou puxar com mais
vigor ou parar subitamente.

Se uma grossa raiz, um tronco, uma galhada
se apresentar adiante da unha do arado, é cste
instrumento tdo leve, que sobragando-o, s¢ passa
por cima do impedimento para recomccar a
marcha logo depois.
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J4 se vé que, uma vez applicando-se o arado,
vio os trabalhadores aos poucos removendo
todos os" obstaculos que forem encontrando nos
cafesaes.

Tudo isto que ¢ aconselhado para ser bem e
completamente executado, depen le um pouco
de numa pratica facillima; nada mais natural.

Dizem os homens de trabalho na Allemanha
—que € bom ndo esperar que 0s pembos assados
nos voem para dentro da boca. T 'os os mis-
teres humanos demandio csforgo e «~nlicagic:

Trabalhemos pois, nés que havemos sido
indolentes e desprevenidos, e que por tal assis-
timos 4 ruina de mnossas plantagdes e ao em-
pobrecimento de mossos terrenos; honremos
nossa intelligencia ¢ nosso bom senso appli-
cando o arado a terras tdo culposamente ne-
gligenciadas, e reparemos assim erros commet-
tidos e prejuizos resultantes.

O autor destes artigos presta-so de bom
grado a dar todos os esclarecimentos precisos
quanto ao arado e ds suas funcgdes.

(‘onvem que nenhuin fazendeiro, por pequeno
que seja, hesitc em por em pratica meios tdo



recommendaveis, e que eonstituem a unica ga-
rantia do futuro,

O custo de um arado deve ser insignificante,
pelo menos muito mais insignifieante do que
essa variedade de machinas norte-americanas
que sdo introduzidas no paiz, eom pomposos
annunecios, que eada fazendeiro eompra, mas
que arruma a um eanto, sem nunea dellas uti-
lisar-se.

Sc os industriaes norte-americanos e ingle-
zes' querem auferir lueros de cousas uteis,
mandem-nos arados, arreios para elles, facas
de podar e machadinhas apropriadas a essa ope-
racio singela ; elles fardo bem e luerardd em
suas utels remessas,

Companhias e machinas temos nés em gran-
de quantidade ; falta-nos arte de cultivar e
bragos.

Apés uma experiencia de muitos annos deve
o bom senso guiar-nos na demanda de eousas
uteis e rendosas. A lavoura tem sido tdo apo-
quentada pelo eommereio, tdo explorada pela
industria, que ¢ de urgeneia péor um paradeiro
a todas as suas facilidades, e a todas as suas
generosidades.
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N#ao ¢ o café amarello dc Botucaty, uma es-
pecic 4 qual alguns csperituosos descobridores
julgardo fazer representar um papel de grande
novidade, o que nos deve preoccupar.

Do caf¢ amarello, que foi estudado, analysado,
ete., estamos nds tdo iantcirados, como das folhas
amarellas cm logar de verdes dc alguns cafeei-
ros que nio mereccm cuidados a seus cultores.

A materia corante da casca ¢ da folha estd
subordinada a acg¢des virias de temperatura e
dc sacs vegetaes.

Quantas vezes um vegctal, que se desenvolve
a0 pé de outro, e familia differcnte, nio com.
munica partes de suas qualidades exteriores,
debaixo de certas circumstancias ?

A attengdo do mnndo que pensa ¢ falla em
café esta hoje, por moda ou curiosidade, toda
concentrada na especie africana, denominada
café da Liberia.

Os escriptores de Ceyldo n»s pintio a cousa
como se fallassem dec diamantes do Diamantino,
como uma preciosa raridada.



500 bagos desse café custdio mais de 1008,
moeda nossa; ¢ isso por favor!

Os procuradores de KXow e de Mr. Bull, em
Londres, mandardo essa especie como preciosi-
dade scm pregos.

Depois dos contos de Julio Verne das viagens
4 lua e ao interiov da terra, de certo é este café
tambem uma maravilha.

Estude-se, pois, de onde vem este café revo-
lucionario, para onde vaie o que pretende fazer
no mundo, possivel onde oledo neerlandez se
ndo conteutard de vender bagos, mas saccos
cheios delles.

A Liberia é actualmente uma republica de
pretos, depois de haver sido uma colonia norte.
americana, situada na Guiné Septentrional, en-
tre Serra Ledae o Cabo das Palmas, na Latitu”
de Norte 4°, 7°, e 11° 14° Longitude Occidental’

Tem 705,500 habitantes, entre os quaes
175,000 pretos civilisados.

Foi fundada em 1822 por pretos libertos sob
a proteciio da socicdade norte-americana do co-
lonisagdo. Desde o anno de 1845 ¢ uma repu-
blica ¢ teve a sua constituigio cm 1848. A capi-
tal ¢ Monrovia. Foi reconhecidn logo em 1848
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pela Inglaterra e Franga. O seu territorio ¢é
muito cultivado, e delle se exporia exccllente
café, olco de palma, araruta, assucar, gengibre
e ¢ marfim.

O christianismo estd neste paiz muito espa-
Ihado.

A latitude deste paiz nos indica ser uma zona
quente, e, pois, secus productos os mesmos que
podemos ter aoc Norte do Brazil.

Viajantes de Ceyldo, em demanda de quali-
dades de café, achariio nessa parte da Africa,
um café nativo, cujo tamanho em arbusto, fo-
lhas e grio é muito mais consideravel do queo
café arabiec.

Aquelles cidaddos pretos, versados sem du-
vida nas ambigGes norte-americanas, entendé-
rdo que aquelle scu café nativo, produzindo
muito mais, devia tornar-se um monopolio seu
nacional e prohibirdo-lhe a sahida, emquanto
fazido plantagdes para chegar a exportar esse
monstruoso café.

Os agentes de Ceyldo, porém, insistirdo e
insistem, levdo os bagos que podem conseguir a
grande prego, e fizerdo ja ha 3 annos ou 4 vi-
veiros desse café cm suas terras. Os jardins
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universaes de Londres, que sic grandes depo-
sitos de plantas para exportacdio, apropriardo-
s¢ cm suas estufas de taes mudas e fazem disso
negocio importante para todos os paizes em
que se cultiva cafe.

Temos a vista o Owerland Ceylon Observer,
de Agosto deste anuo, e delle extractamos o que
se segue, a respeito do café liberico.

Diz Mr. Roll, que de 1,500 pés acima do ni-
vel do mar, nfio é boa terra para cultura deste
café.

Em Ceyldo os logares mais conhecidcs ¢ no-
taveis por seus numerosos plantarios de café
Iiberico sdo: Mansarva, Galayadera, Ambay-
muwa, Dombara.

No Cock Cave Temple fizerdo um extenso vi-
veiro deste café vegetando luxuriosamente &
sombra de palmeiras, jaqueiras e outras arvores
nmbrajosas. Esses cafeeiros, quando crescem
muito, sfo cortados na altura deb a 51/2 pés
inglezes ; e segundo Mr. Cruwell este cafeeiro
cresce 2 1/2 pés em 11 mezes.

Quanto & latitude em que produz bem este
cafeciro, ha em Ceylio uma excepeio & nova,
¢ Mr. Agar, em Deckapithia, cuja situacgio
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estando a 2,000 pés inglezes acima do nivel do
mar, apresenta uma plantaciio delle digna de
ger visitada.

T tal a belleza destes arbustos ¢ de seus
grandes fructos, que Mr. Scowen tirou delles
imagens photographicas.

Depois de observagdes acuradas, chega-se ao
conbecimento de que em Wellawaya esto cafe-
eiro cresce e ainda mellior do que na Liberia,
sua patria. Convem saber que 6 humido o cli-
ma da Liberia. ¥ opiniio de Mr. Cruwell, la.
vrador muito competente que dando-sec a estesS
cafeeiros sombra, humidade e cstrume, promet-
tem resultados espantoscs.

Mr. Cruwell ¢ Mr. Morice, estabelecidos ha
35 annos em Ceyldo, com cultura de café, sio
do opinifio que este café liberico tende a revo-
lucionar a lavoura desta planta. Um arbusto
de café arabico ao pé de um liberico, parece um
pygmeu junto de um gigante.

Em Ccyldo empregdo invariavelmente—o
poda—o arado—e os estrumes—na lavoura do
café,

O cafeciro, tal como existe, merece tantos
zélos e cuidados que nunca se recommendarad
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assaz os meios de o melhorar, conservando e
mesmo augmentando o valor das terras e des-
sos arbustos abengoados, ¢ que constituem o
barometro do nossas pressdes commerciaes.

De sobejo o estiio seutindo todos hoje, quan-
to ¢ verdadeiro esse aphorismo.

Ao apresentar-se esse conjuncto de observa~
¢oes a respeito do cafeciro liberico a todos ¢s nos-
sos lavradores, damos-lhes apenas mais uw meio
poderoso de erguer os seus cafesaes do abati-
mento, e proporcionar-lhes vida ¢ funccdes mais
vigorosas. E nio serd f6ra de proposito lembrar
aos lavradores de café a possibilidade de en-
xertar esta nova especie de café no café com-
mum. Que sua qualidade melhorard, ¢ fora de
duvida, e tambem talvez se aclimate melhor em
nossos terrenos temperados,

XIII

Sendo a lavoura do café, entre nos essen-
cialmente complexa, por isso que demanda o
concurso de outras culturas que const:tuem ali-
mento para gente e animaes domesticos, con-
vem que essa lavoura esteja ao facto de todas
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as melhores descobertas, sobre tudo, em plan-
tas de forragem, ja que na estacfio fria nossos
pastos nenhum alimento offerecem.

Nos pastos das fazendas do Oéste da pro-
vincia de S. Paulo, oude as seccas durante 4 a
5 mezes tudo matdo, onde o gado é difficilmen-
te contido entre cercas e valles, ¢ subretudo
urgente o conhecimento de plantas que, produ-
zindo muito, sirvdo de substancias alimenticias,
nessa época critica para os lavradores, ¢ no
qual o trabalho do gado ¢émais urgente.

Nas provincias do Norte, sujcitas a secca,
convem largas plantagdes de vegetaes de forra-
gem que ahi melhor se desenvolvio e mais
resistdo & insistencia da falta de chuvas.

Orientados por alguns povos pastoris do
Oriente, alguns indagadores inglezes vierdo a
conhecer o uso e a excellencia da consolida ru-
gosa do Caucaso, que nessas montanhas os pas-
tores conhecem nfio &6 como a mais duradou-
ra, como tambem a melhor e mais substancial
parao fim desse alimento.

Em breve a aclimatario os inglezes em suas
estufas, e estudario ; e, como sempre povo previ-
dente e humanitario, a tém divulgado por toda

a parte onde chega sua influencia.
F. F, 19
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O Sr. Blunt, que vive entre nés, que ama
csta terra como se fosse sua, e que entretem re-
lagoes aetivas eom os melhores eultivadores de
plantas exotieas de Londres, possue dessa plan-
ta preeiosa ndo pequeno numero de mudas.

Elle chamou nossa attengdo para essa planta
ha tempo : della possue todas as mnogdes, sabe
dos seus usos e de scus habitos ; mas no Globo,
do dia 19 de Novembro 1877, vem um extenso
artigo a respeito do Symphysum asperrimum,
e que eom prazer extrahindo, o pomos ante os
olhos dos que nos 1ém e que em tal leitura tém
interesse. 18 a scu turno extrahido do Catalogo
horticola, euja provenieneia nio vem eitada e
que de eerto nada & para o easo presente.

« Os gados eonstituem um dos melhores gran-
geios da agrieultura ; uma parte prineipal dos
nossos alimentos eonsiste nas suas carnes, lac-
ticinios, etc., e as suas pelles e mais produetos
forneeem materiaes preeiosos 4s artes e 4s in-
dustrias: uns servem-nos de recreio, outros
ajuddo-nos nas nossas tarefas campestres, e
todos nos fernecem apreciaveis adubos, sem os
quaes nio péde prosperar o cultivo das terras.
Na sua multiplica¢dio, pois, cstdo interessadas
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a nossa subsistenciae prosperidade da agricul-
tura ¢ do Hstado.

«A origem, porém,desta prosperidade agricola
é sem duvida alguma o cultivo das forragens.
Sdo cllas o primeiro annel da cadéa agricola..
Sem forragens ndo ha gados, sem estes ndo ha
adubos para as terras, sem adubos nfo ha se-
mentes, e sem estas nem aquclles os tra-
balhos agricolas tornar-se-hidio inuteis; portante
o agricultor ndo deve desprezar esta origem da
sua prosperidade.

«Mr. Victor Y vart, estabelece como principio
que o cultivador nao deve ter menos de metade
das suas terras occupadas por forragens. « Com
muitos prados, diz clle, torna-se scmpre facil e
vantajoso obter-se cconomicamente uma abun-
dante provisio de sustento para o homem,
emquanto que a cultura excessiva e despropor-
cionada do grao com a dos prados, conduz ordi-
nariamente 4 ruina da terra, e por consequencia
incvitavel 4 do cultivador. »

« Vém estas consideragdes a proposito do in-
cremento que ultimamente tem tido em Ingla-
terra a cultura do Symphysum asperrimuin ou
Consolida rugosa do Caucaso, empregada como
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forragem verde e secca para sustento dos gados,
e reconhecida como preservativo da peste
bovina.

« O Symphytum asperrimum, conhecido na
Russia e na Circassia, como planta muito va-
liosa, ndo 86 pelos seus usos mecdicinaes, mas
principalmente como forragem, foi em 1790
introduzida em Inglaterra, onde se tornou
objecto de grande interesse depois que se reco-
nheceu que podia convir para a alimentagdo do
gado, e que asua produccdo era cxcessiva, com-
tanto que fosse propagada pela divisdo das suas
raizes ou rebentos, e ndo por mecio de sementes,
para evitar que a especie fosse modificada, ndo
produzindo por consequencia 0S mesmos re-
sultados.

« Como forragem verde, as folhas novas da
Consolida do Caucaso convem para a alimenta-
¢do dos bois, cavallos, carnciros e porcos; tém
qualidades proprias para fazer augmentar a
quantidade do leite das vaceas,sem lhes modifi-
car a pureza, e quando seccas, conservio estas
vantagens para fazer uma excellente forragem
gececa no inverno.
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«Esta planta cresce mais rapidamente, e pro-
duz mais abundantemente do que qualquer
outra cultivada para o mesmo fim; agsim um
hectare de prado cultivado da pouco mais ou
menos duas toneladas de feno verde, um campo
de avea da mesma extensdo perto de 120, e um
campo de Luzerna de igual grandeza 100, em-
quanto que a Consolida do Caucaso produz de
150 a-300 toneladas.

«B, pois,claro que a cultura desta planta é de
uma grande utilidade, nos paizes em que a
propriedade estiver dividida ; porque em um
espago, um terco menor, obter-se-ha a mesma
quantidade de bom producto, que se obtem com
outra qualquer planta forrag nosa.

«A estas vantagens accresce mais a simplici-
dade da sua cultura pouco dispendiosa.

«Na terra lavrada ou cavada a uma profun-
didade de vinte centimetros e estrumada, plan-
tdo-se as raizes ou os rebentos a uma distancia
de 90 centimetros uns dos outros,em cada fileira.
Deste modo plantdo-se em um hectare de terrenc
10,000 raizes ou rebentos pouco mais ou menos.
Esta planta cresce com rapidez e as suas longas
folhas, que se inclinZo para o sole, ddo um
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succo que contém muita gomma e mucilagem,
mas pouco assucar. De Abril por diante faz-se-
lhe o primeiro cérte, o que se repeto todos os
mezes até Novembro, tendo assim quasi con-

stantementc uma forragem verde de primavera,
no outono.

« Como as suas raizes siio profundas, resiste
perfeitamente 4s transi¢des atmosphericas, s
mudangas de clima.

« Nus estagoes humidas ou seccas, ¢ mesmo
nos grandes calores, é ainda a sua producgio
abundante quando as outras forragens estdo ja
podres ou seccas. Déd-se em quasi todos os terre-
nos, cresce mais cedo do que as outrase dura
mais tempo, porque as suas folhas comecidio a
ger cortadas no principio da primavera e 86
cahem com as fortes geadas.

« Quando se deixa crescer, o seu caule tem
quatro a seis metros de altura, a sua flor 6
vermelha ou de um ligeiro azul, e as suag
folhas longas, ovaes ¢ ligeiramente picantes,
na sua superficie sio de um bello verde. Na
grande cultura, porém, nunca se deixa crescer
acima de 50 centimetros pouco mais ou menos.

« Por baixo e em volta do caule,na raiz, vém
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os rebentos que se destacdio para plantar, e é
subdividindo assim as suas raizes o unico
meio de propagar melhor csta planta. A plan-
tacido pode-se fazer em qualquer estacfio, ex-
cepto no tempo de grandes geadas.

«As folhas scccao-se como o feno, poem-se em
molbhos ou feixes que se conservio indefinida-
mente, e sio uma magnifica forragem sccca
para o inverno, que os cavallos, bois, vaccas,
carneiros e porcos, comem de boa vontade.

«A experiencia tem mostrado, que da um
alimento que nfio affecta a saude dos gados, e
que, pelo contrario, os mantém em melthor
saude.

«Os gados sustentados em parte com Consolida
do Caucaso niio tém sido affectados de molestias
‘contagiosas, ¢ as propriedades curativas della
sio reconnecidas como eflicazes nas affecgdes
pulmonares, para as quaes se da em cozimento.

« Segundo a analyse feita pelo professor
W elcker, eis as proporgdes em que nesta for-
ragem se achdo as partes nutritivas :
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|
FOLHAS ‘BAMOS E CAULES
VERDES | SECCAS | VERDES | SECCAS

\
94,741

Agude. ... oun.| 88,400.......!
Substancias nutri-| |
tivas produzindo| |
CATNE .. .0ueea | 2,712 23,27 0,69 13,06

Substancias  ndo I‘

azotadas produ-
zindo calor e ma-
terias gordas, .. | 6,898 59,49 3,81 72,49
Substancias inor-
ganicas (cinzas)., 1,990 17,24/ 0,76 13,45

| 100,000‘ 100,0001 100,000 100,000

«Donde se conclue que é uma excellente for-
ragem, de um rendimento consideravel, con-
tendo muitas partes nutritivas.

«Mr.Thomaz Christy,que tem visto coroados
dcs maiores successos os esforgos que tem em-
pregado para demonstrar a utilidade desta
forragem, publica um folheto, donde com a
devida vénia extractamos esta succinta noticia,
no qual mostra circumstanciadamente as vanta-
gens que resultdo da sua cultura.

« Resta agora que os nossos cultivadores
tentem algumas experiencias, tornando bem
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publicos os bonsresultados que obtiverem, para
que uma planta de tanta utilidade seja pro-
pagada em grande escala no nosso paiz. De um
sabemos nés, o Sr. visconde de Villar-Allen,
sempre solicito em promover a propagacio das
plantas uteis, que tem ja feito algumas plan-
tagdes de Symphytum asperrimum, e os resul-
tados obtidos quanto 4 sua producgio e rustici-
dade, excedem toda a expectativa.

«Pela nossa parte, as experiencias que temos
feito tém sido coroadas do melhor sucecesso.

«Reconhecem os que o gado a come com avi-
dez, parecendo que nenhum outro alimento lhe
serd preferivel. Quanto a sua producgio, po-
demos asseverar que é muito grande ¢ a sua
cultura de uma facilidade extrema. »

Nunca ser4 de mais o recommendar-se planta
tdo util,ja que a experiencia nos ha provado
que os pastos, como elles sdo, nfio bastio s6
para conservar vigor nos animaes necessarios a

uma fazenda.
A nossa lavoura deve quanto antes langar mao
desta planta.
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XTIV

O Jornal do Commercio extractou um interes-
santissimo artigo sobre o cérte e derrubadas de
arvores florestaes e outras na Europa, com
apreciagdes importantissimas sobre a acgio
dessa occurrencia no clima e na saude publica;
abaixo damos integralmente essa euriosa noti=-
cia, da qual todos os lavradores, grandes on
pequenos do Brazil, devem ter conhecimento :

CONSERVAQAO DAS FLORESTAS NA EUROPA.

— Fordo publicadas ultimamente as respos-
tas que o governo inglez recebeu de uma ecir-
cular por elle enviada a seus empregados diplo-
maticos em diversos paizes da Furopa, nas
quacs se acha umaimmensidade de informacoes
sobre os effeitos que a destruiciio das florestas
osta produzindo no eclima e na quantidade de

chuva que cahe nesses paizes. As inundacgdes
destructivas que nestes ultimos annos produ-
zirdo tantos estragos na Suissa, tém despertado
a attencdo do governo e tambem do povo para a
necessidade de conservar as florestas que cobrem
as suas montanhas, Uma commissfio de peritos,
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nomeada pelo governo em 1857, apresentou um
relatorio em que mostrou que as suas florestas
estaviio sendo destruidas a passos largos e com
a maioy incuria.

« Iiste ralatorio chamou a attengio publica
para o crescente mal, e desde entdo se tem pro-
curado restringir por leis ¢ de outros modos o
corte de madeira, ¢ arborisar de novo os luga-
res ja despojados.

« Na Austria-Hungria ha cerea de 19,000,000
de geiras capazes de produzir madeira valiosa,
mas esta val diminuindo pouco a pouco. Cerca
de 31 °[, dopaiz esta coberto de florestas, ha-
vendo provincias em que a proporgio ¢ de
50 °[. Em outras, porém, a destruicio das
mattas é tio completa que na opinido de muitos
o s6lonio ¢ mais capaz de produzir madeira,
e sendo elle em geral de nenhum prestimo para
a agricultura,acha-se condemnado 4 esterilidade
couipleta, se nio se conseguir que torne a pro-
duzir madecira.

« A diminui¢do das florestas ja produzio
effeitos séri s no clima; seccas longas e destruc-
tivas ja ndo sio raras, e em cousequencia dessa
destrui¢do os terrenos baixos estdo cxpostos 208
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ventos violentos que vém das montanhas car-
pathianas. Os habitantes das villas e cidades
soffrem agora durante grande parte do anno
muitos incommodos que antigamente erfio des-
conhecidos, emquanto symptomas physicos
prevalecem de um modo que causdo séria apre-
hensdo. O governo e muitos cidaddos esclare-
cidos estio fazendo todos os esforgos para por
termo & destruigdio das florestas e para animar a
gente do campo a arborisar de novo o paiz.

« Na Prussia, principalmente nas provineias
de léste, as florestas todas estdio mais ou menos
sob a fiscalisagdio do governo, e talvez ndo haja
outro paiz no mundo onde se lhes preste mais
attencdo. Tomao-se todas as precaugdes para
que seja arborisada todos os annos uma area
igual em extencdo 4 que é despojada de arvores.
Ha mappas especiaes de quasi todas as gran-
des florestas, onde se achdo cuidadosamente
especificados o tamanho, a qualidade e a idade
das arvores.

« A Suécia tem 30,000,000 de geiras, ou
42 °/, de sua é4rea inteira, em florestas, quasi
todas de coniferas. Desta area, 5,000,000 de
geiras estdo sob a supervisio do governo,
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pertencendo o resto a individuos ou ecorporagdes.
Ahi, como tambem na Noruéga, o derribamento
em grande escala das mattas tem produzido
mao effeito sobre o clima.

« O Governo encontra muitas difficuldades
em seus esforgos para tratar do caso mediante
a legislacdo, mais estd sendo auxiliado efficaz-
mente por muitos individuos e corporagdes
intelligentes e zelosas do bem publico. Em
consequencia destes esforgos, achiio-se ja es-
tabelecidos diversos viveiros, e muitos districtos
despojados das florestas que antigamente os
cobriio, tém sido de movo arborisadcs. A
constante diminuigio que se nota na exportagio
de madeira mostra qudo necessario sio esses
esforcos, e quio certo 6 o mal que procurdo
remediar. »

Na renovagio de florestas em torno desta ci-
dade do Rio deJaneiro, pensa o Governo; e tanto,
que a instituigio da Floresta Nacional hoje,
inquestionavelmente estd entregue & intelli-
gente e zelosa administragio de pessoa muito
competente, e que, com natural actividade e
cuidado, cumpre com seus deveres.

Ninguem est4 tanto no caso de bem preencher
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esse encargo como 0 nosso respeitavel e caro
amigo, o sr. coronel Gastio de Escragnolle.

Merecem-lhe as plantas tal solicitude, esta
tdo familiarisado com seu desenvolvimento
organico, toma tanto ao serio essa importante
questdo, que ja hoje aquella Iloresta ¢ um nucleo
de plantas florestaes variadissimas.

T preciso que nos convencamos da grande
verdade, de que nunca psssniremos lavoura
de café, etc., proveitosa sem o concurso com-
plexo das matas na proximidade; mesmo nas
provincias mais quentes a cultura do cafeeiro
em terra limpa, dentro do mato virgem, con-
servando-se as arvores seculares, da grandes
vantagens, e ¢ garantida das intemperies.

Para que estas idéas, porém, sejaio bem com-
prchendidas, para serem bem aceitas, convem
que a Floresta Nacional apresente cafeeiros,
plantados sob tal influencia, e que sirvido de
modélo a futuras plantagoes.

Que a época presente esta anciosa de intro-
duzir melhoramentos no cultivo do café, prova-o
a diligencia que muitos empregio em saber do
autor destas linhas como podem scr executados

08 processos aqui indicados e como haver
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08 instrumentos necessarios a tal commet-
timento.

Nao seria fora de opportunidade a instituicio
de u.i.a escola de cousas ruraes, pratica e theo-
rica, na Floresta Nacional, mas em um por:o
modesto, para que ao menos, aproveitando-:e
agrande boa vontade e a illustrada competencia
do sr. coronel de Kscragnolle, se formassem
ahialgunsjovens com os precisos conhecimentos
da lavoura e de todas as suas complexas obri-
gagoes.

Este ensinamento daria em resultado alguns
bhomens mogos versados em boas doutrinas e
em regras de lavoura. Sem ostentagdio e som
grandes despezas ter-se-hia ahi um nucleo de
aprendizagem rural, cujas consequencias seriio
inealculaveis.

A medicina, as mathematicas, a jurispruden~
cia, a philosophia tém faculdades onde seus estu
dos se fazem com solemne ceremonial; por que
nao terda agricultura, sobretudo, especialmente
a nossa, uma faculdade tambem, & qual concor-
r&o todos os qug desejarem seguir carreira tdo-
sensata, quanto lucrativa?.

O Brazil, o representante magno da cultura
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do café, deve possuir escolas onde o cidaddo
possa iniciar seus filhos nessa interessante la-
voura, € 20 mesmo tempo dar-lhe direito a um
diploma tdo honroso como outro qualquer.

A lavoura de café concentra-se; aproveita
todos os meios para tornar-se mais facil, torna-
se economica em bragos, porque o tempo dos
salarios a pagar ¢ chegado; o brago servil cede
a0 brago livre; sendo tudo transformagido a
fazer-se, fagamos desde ja homens economicos, e
homens provectos na applicagio das melhores
regras de lavoura.

As cidades estdo repletas de homens mogos
ou sem occupagdo ou com occupagdo jornaleira
mediocre e sem futuro. A desoccupagdo é o
caminho da ociosidade, e esta leva a sua victima
ou ao furto ou a outros crimes scmelhantes ou
maiores.

Nio serda melhor educar, forgar jornaleiros
jovens indolentes & regularidade do trabalho e
dos costumes, do que possuir tribunaes para
punir crimes ?

Varrem-se as ruas do lixo e das impurezas
para prevenir molestias physicas, n3o sera
igualmente justo e razoavel varrer as ruas,
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pracas e cortigos dos desoccupados viciosos que
infectio a moral publica e particular?

A miseria existe em grande parte na razio
directa da tolerancia por parte da sociedade
para com todos os vadios, todos os preguigosos,
todos os necessitados sem occupagio.

Carecemos de gente: tudo o diz: todos os
orgdos de publicidade o annuncifio diariamente;
se carecemos della por que nfio aproveitarmos
a que temos, que nos vem chegando todos os
dias, e que deixamos apodrecer ou morrer de
febre amarella nos cortigos do Rio de Janeiro?

Para paizes velhos, onde todos os logares da
lavoura estdo preenchidos, 4 sociedade, os vadios
de uma cidade serdio um mal inevitavel, objec-
tos de policia correccional, para vm paiz como
este, onde a lavoura carece e muito de bracos,
nio ha rozio em deixar-se nas cidades multi-
does de desoccupados.

O paiz tem hoje nuclcos de lavoura coloniaes,
para que nio consignar a esses mogos e homens
sem occupagio um logar nesses nucleos onde
sejio obrigados a trabalhar e conduzirem-se
bem? Ahi, remunerados de um pequeno salario,

F.F. 2J
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adquirindo habitos, haveria, sem duvida, para
rauitos, arrependimento ¢ redempgao.

Tudo isto feito de uma maneira sensata e na
mals perfeita concordancia com as leis, ndo
poderia ser nunea um attentado contra a liber-
dade individual.

Tom uma cidade tudo deve ser ordem, traba-
1ho regular e bons costuwnes; 0s que perturbarem
esses predicados devem ser corrigidos, mas de
maneira aproveitavel, de uma forma util 4
sociedade.

Aquelles que pardo a reflectir ante as ur-
gentes precisoes de bragos da interessanti:-sima
lavoura de café, ¢ indagio dos meios de que 0
paiz langa ou langard mao para suppri-la, des-
animio 4 vista da inercia que reina nas regides
competentes no tocante a este assumpto.

Nada se faz,

Nao longe de nés estd o dia em quo tal
questio tem de ser urgentemente clucidada ; e
se o nio for, se a iniciativa particular, o me-
lThor motor neste sentido, imitar os departamen-
Los administrativos, ¢ certo que a miseria
inevitavel sera a sorte que ha de ter a lavoura
do cafe.
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E hojec ja, de facto, o que vale e 0 quc ¢ 2
lavoura do café perante as instituicoes do cre-
dito do paiz?

Ella vale o que valem suas cotag¢des transi-
torias; clla é aquillo queo brago servil cessante
a torncu.

I comtudo indagai qual ¢ o grande orgio, a
pulsante arterin que derrama a vivificacdo
monetaria em nosso mundo de mnegocios e
publica 1iqieza.

B sem duvida o eafe.

E o café de que se nio cuida, pelo qua
todes esperdo anciosos, e em bem do qual, nem
Governo, nem povo fazem alguma cousa que o
garanta da futura miseria proveniente da im-
pussibilidade de o cultivar.

Esta inercia ¢ caracteristica de nossa raca
latina; tudo vai bem no mundo official, com-
tanto que — @ bureaucracia funccione regular-
mente.

Words!... Words! exclama Shakespeare ante
uma comedia semelhante.

Tudo vai bem, igualmente, ne mundo dos
cidadfios, na burguezia, entre os trabalhado-
res e no meio dos vagabundos: —comem,
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bebem, dormem, dansie, fumio ¢ conversdo!
Nada mais.

Este calor tropical é insupportavel !

Bste mormaco da cidade amarra as articu-
Iacdes e peia a boa vontade!

Bsta inclinagio do gozo ¢, no fim de con-
tas, a melhor parte do caracter latino!

E o cigarrilho e o charuto, o bLocejo, o
palito e a chicara de café¢ 4s vezes; que pra-
zer! Para que mais vem um homem ao
mundo?

Santa indolencia, tanto quanto é infelicissi~
ma perante a urgencia de fazer alguma cousa
de bom, de trabalhar para o bem commum,
de honrar a patria e a humanidade!

Nao despertar destes males que ameacdo ser
grandes, reservar-se para o dia de amanhd o
que deve ser feito hoje, é um mal, grande
mal — é um crime de lesa humanidade.

Vér o mundo marchar, admirar-lhe os pro-
gressos, e ficar estacionario, dos males todos
das faculdades humanas, 6 sem duvida esta —
a leprosia moral.
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XV

A culturado caté em Guatemala vai tomando
proporgoes grandes, ¢ alids em elevagdes que
mar.ao terrenos frios, gragas 4 perseverante in-
telligencia e ao criterio de homens notaveis por
seus conhecimentos de lavoura.

Citaremos a fazenda Las Nubes que é con
sideravel, ¢ que pertence a um escosscz, ©
Sr. William Nelson, mas que é cidadao ameri-
cano.

Esta fazenda é de 1,500 pés acima do nivel
do mar, em regido fria, conta um milh%o e qui-
nhentos mil cafeciros em variasidades.

Na época da colheita sao empregados 200 a
300 indios. A colheita principia geralmente
em Novembro c¢ estende-se até & época das
grandes chuvas.

Os indios, (indigenas natura.s do paiz) ahi
andao vestidos, por isso que o terreno é frio.

Sendo Guatemala uma republica, nem por
isso deix@io esses indios de fazer parte da fa-
zenda onde trabalhfo, visto reccberem taes
sommas adiantadas por seu salario, que ahi se
demordo e ndo poucas vezes, vendendo-se a fa-
zenda, vao elles com ella passar nas miaos de
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novo proprietario até remirem-se da divida. As
leis daquelle paiz garantem fortemente os pro-
prietarios ruracs quanto ao direito que témsobre

o traballio dos eontratados, e que sc constituirao
devedores.

Meclhor anddo elles por 14 ; porque entre nos
nio ha uma lei meswo de loeagiio de servicos,
que caranta aos locadores de lavoura os seus
adiantamentos, ¢ que os anime a engajar traba-
Thadores.

Em Las Nubes o café é preparado em wma-
chinas movidas por agui, que a ha em abun-
dancia.

Asmudas de café sdo cuidadosamente conser-
vadas em largos cante.rosque tém um: coberta
de palha, jara abrigar estas jovens plantas das
intemperies. As novas plantacoes sio feitas em
vallas cavadas c cheias de terra adubada bem
preparada, tendo essas vallas ja a disposigdo do
cafesal, alinhado como deve ficar sendo.

Bm Guatemala comega o cafeciro a dar do
quinto anno em diante, e ainda mais por 10 ou
12 annos. Chegado a essa idade decotdo-no,
poddo-no ou o arranedo, para em sen logar plan-
tar nma outra muda vigorosa.
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Os cafeciros ahi produzem cada um de 1 a
3 libras de cafe.

Ponsou-se por muito tempo em Guatemala
que o cafeeiro so6 produzia bem na vargem, mas
W Nelson demonstrou praticamente que elle
da fructo e se alimenta na elevagio de 800 =
1,500 pés acima do nivel do mar.

O café ahi ¢ todo despolpado.

O proccsso de sececar o café, nas localidades
mais altas, que sdio humidas, se nao for auxi-
liado por industria humana, é um pouco mo-
roso; W Nelson, pois, fez grandes taboleiros
de madeira, crivados no fundo, que siio encai-
xados no paiol de café e faz passar por baixo
umna corrente de ar queute, o qual em pouco
occupa todo o espago ¢ faz partir o vapor
aquoso.

O café de W Nelson ¢ reputado na Europa
como de primeira qualidade ; mas que estorcos,
que cuidados, que zélo ndo emprega elle para,
desde a plantagiio até ao beneficio do café, obter
resultados satisfactorios a seus interesses e ao
nome da lavoura que representa!
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Eu ndo escrevo para sabios, dizia o illustrc
Dieffenbach em suas licoes de alta cirurgia, ew
escrevo para homens praticos.

O autor destas linhas, que no ¢ movido nem
por vaidade, nem pelo prurido dec escrever,
affirma entretanto como aquelle sabio mestre,

‘Os homens praticos da lavoura de café s¢
querem saber quaes 08 processos e as cousas
uteis; ndo sonhdo com utopias, s6 querem a
realisagdo de suas applicagdes diligentes, caran-
tidas por tudo que for capaz de emprchendi-
mento, e tiver por im o bom successo.

O municipio de Cantagallo, a melhor por¢io
do mundo da lavoura, merece bem que o acata-
tem e lhe lembrem qual a mancira de renovar
seus cafezaes sem a barbaridade das derru-
badas.

T possivel que muito do que vai enunciado
neste escripto pareca uma utopia para os que
sem reflectir julgdo os escriptos pelo nome do
homem que os assigna. [‘ntendem muitos lavra-
dores que s0 pode ter a palavra em cultura de
caté, aquelle que o colhe muito, ¢ que muito re-
colhe em suas arcas do producto da venda.
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Pode ser que em seculo tio miseravelmente
amante do dinheiro, aquelle que o0 nfio tem em
somma avultada possa passar por pouco com-
petente, mas, tambem, o que pdde ser, é que no
estudo das cousas uteis, aquelle que seriamente
observa e estuda, seja muito competente, para
ensinar aos que ignorao a arte de garantir seus
proprios interesses.

E ¢ o que se fez nos capitulos deste artigo,
que val provavelment: mal amanhado, mas que
leva a narrativa de factos verdadeiros e que
tendem a melhorar a sorte da lavoura de cafc,
tornada mesquina por aquelles que so cuiddo
de transformar terras em capital, ainda mesmo
sugando-lhe a ultima seiva de sua vida vege-
tal, sem se 1mportar de formar o patrimonio
futuro dos filhos e dos vindouros, guarnecido
de todos os m.eios que garantem a perpetuidade
da uberdade do sélo.

O bom senso, a pratica da vida social, a
civilisagiio repellem essas sufliciencias podres,
promptas sempre a repellir conselhos e adver-
tencias sensatas daquelles que as dao de graca,
e sem outro fim maig do que o tfazer bem o
todos ea tudo.
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E, eomo ha diversos meios de provar amor
4 patria, 4 familia e & humanidade, da eada um,
no uso das suas forgas, o que pode e do que tem.

Nio ha neste eseripto uma unica idéa lancada
eom ousadia ou pretencio de superioridade,
mas ha fidelidade na exposi¢io dos faetos e
convicgdo profunda dos rvesultados pratieos
obtidos.

Quando servigo tdo real é feito eom tanta
solicitude ¢ bom que os interssados o aeolhio,
e sobre elle meditem para utilisarem-se do
merito que contém, e do muiio que vai trans-
formar na lavoura de eafé.

A lavoura de eafé earece urgentemente:

de processos de lavoura,

de bracos uteis,

de economia de terras,

de um banco todo seu,

de uma lel completa, regulando salarios,

de vender melhor os seus productos nos cen-
tros exportadores,

de prevenir as falhas de colheita,

de cruzar especies de cafeeiro por enxertia,

de cuidar muito nos estrumes e eurti-los,
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de nacionalisar todos os 1nstrumentos de
lavoura,

de garantir o futuro de suas terras.

Atora a—7formagdio de bancos ruraes—julga-
mos haver tocado em todos os pontos, ou com
1déas de casa ou com estranhas.

E a pequena lavoura que se vai multiplicando,

que esta reservada a realisagio destas idéas
salvadoras.

Deslicada da politica, deixando de fazer
parte das cabalas eleitoraes, entregue a seu
mister, que ¢ o grande bem da patria
tambem, restar-lhe-ha tempo para tornar-se
provecta e promettedora de futuro essa lavoura.

Quizcramos ter-nos demorado em exienso
escripto a respeito da colonisaglio eomo a cown-

prehendemos, e a desejavamos vér exereitada
nas fazendas.

Démos poucos exemplos; mas ahi estd o
traballio eloquente, consummado do illustre Sr.
Conselheiro o Exm. Sr. Jodo Pedro de Carva-
lho de Moraes, apresentado sob o titulo de
Relatorio, em 1870, ao Ministerio da Agricul-
tura, que contém a melhor e a mais completa
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noticia dascolonias®da provincia de S. Paulo,
como o fordo, e como o sdo ainda hoje.

Nesse luminoso trabalho acharao todos os
lavradores todosos dados para se pronunciarem
nos contratos de parceiriaie de salario,

E comtudo esseescripto precioso, que deveria
existir nas estantes dos lavradores, é ignorado
por quasi a totalidade.

A leitura deste Relatorio encheu de admira-
¢do o autor destas linhas por tanto esforco no
cumprimento do dever alliado 4 tanta correc-
¢do linguistica da exposigdo e da narrativa.

Mil louvores sejao dados ao Exm, Sr. Dr.
Carvalho de Moraes, que os tem ja deste paiz
que nao s6 admira a correcgdo de suas finas
maneiras, quanto a variada cultura de sua
intellivencia superior.

E 8. Ex. contrahio o empenho de vir de novo
a imprensa e dizer-nos o que pensar mais
maduramente sobre o modo pratico de colonisar
as terras de café.

Esse magno servigo serd para garantia do
porvir.

Uma vez cumprido este dever, deve esta
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tarefa finalisar aqui, deixando com tudo as-
sumpto para melhores consideragdes, que gerdo
feitas mais para diante, porque dependem agora
de decumentos e estudos que tenddo a assentar
em bases solidas tudo que se ha dito sobre
lavoura de café.

Outros mais competentes virdo enriquecer
este cssumpto importante, ao qual se prende
a questdo vital da prosperidade desta terra,
fadada a mil grandezas, e que tem de represen-
tar, em plena civilisagdo, conspicuo papel de
progresso e merecimento.

As riquezas, que com abundancia férdo espa=
lhadas no solo brazileiro, junte-se mais as
conquistas do trabalho culto, felicitando a patria
¢ a humanidade.



PRODUCTORES DE FCACA

EM COMPENSACAG AO TRABALHO MANUAL

Qu nl tomar activos interesses nos progressos
intellectuaes ¢ industriacs dos diversos povos
¢ Estados, ndo deixaréd de olhar com certo pezar
para o Brazl.

B iancgavel que este paiz, tio extensamente
tertil e abundante em productos naturacs,
progride muito lentamente, ndo sabendo apro-
veitar as riquezas que llic sdo proprias, na
medida em que podia faze-lo.

L verdade que em primeiro logar deve-se
considerar como causa deste phenomeno a com-
pleta falta de bragos habilitados ; mas por outro
lado tambem parcec nfio haver ncssc paiz o
espirito de cmprehendimento que se 1impde por
tarefa 4 intelligente exploragfio dos immensos
thesourcs da natureza. A agric ultura no Brazil
faz-se na maior parto 4 custa das mattas, por
um verdadeiro systema de devastagdo ; todavia,
nio receio, como nuitos outros que tém csceripto
sobre o Brazil, que as mattas depressa se acabem.
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Porém, pode muito bem acontecer que, em
conscquencia da derrubada das mattas,sem plano
e sem regra, apparecio com o tempo mudancas
climatericas muito prejudiciacs, nas differentos
partes do paiz ; como aconteceu na Hespanha,
onde diminuirdo muito consideravelmente a
produccgdio da terra, e no sul da Franga, onde
tem sido a causa das frequentes inundagoes
nas bacias fluviaes.

Mas no Brazil, além do costume de se des-
truir os mattos para a cultura, tem o fazendeiro
0 nocivo systema de ndo aproveitar tanto
quanto é possivel das terras lavradas, em con-
sequencia da falta de trabalhadores.

O corte dos troncos, queimando os mesmos,
nio permitte lavrar todo o terreno, sendo so
possivel cultivar uma parte pequena, ¢ 1330 com
a enxada, levando muitissimo tempo, até que
apodrecdo as raizes, do maneira a que possa o
lavrador servir-se do arado.

No emtanto ¢ justamente com o emprego do
arado «e com elle a mistura do humus» que se
asseguriio grandes colheitas, principiando cllas
mais cedo ¢ sendo de mais duracdo do que cul-
tivando a terra cntre os restos de troncos com a
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enxada. Uma terra cultivada desta ultima
maneira, em pouco tempo perde a sua forca
productiva, e para ndo vér diminuir o resultado
das colheitas, o lavrador é forcado a derrubar
mais e mais matta.

Tambem ainda ndo se emprexa no Brazil,
apezar da grande creac¢do bovina, a estrumacio,
como tdo pouco, o systema de variar plantagsoes
de tempos em tempos no mesmo logar; cisso
tudo em conseq uencia da falta detrabalhadores.

Fallemos agora sobre outro assumpto deste
paiz. No Brazil desemboccdo nas suas longas
costas para ooceano Atlantico grande numero de
rios, que podido servir de meio de communica-
¢io para a grande quantidade dos productos
obtidos nas provincias costeiras, e, nas do-
centro do paiz, se aquelles rios féssem navega-
veis no seu curso ; mas muitos delles tém inter-
rupgoes, ficando ds vezes impedida a navegagao-
O pouco que se tem feito para melhorar este
estado de cousas nada tem sido para remover
este mal.

Muitos dos rios do Brazil torndo-se intransi-
taveis devido 4s correntes que se apresentio, e
se alguma cousa se tem feito para modificar
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este inconveniente foi comtudo tio ins‘gnifi-
cante, que pouco proveito se tem obtido.

A falta de bragos é devido nio sc reparar cste
inconveniente, apezar de que as despezas neces-
sarias para tornar estes rios navegaveis sdo
menores que a8 que se tem de fazer com a con-
strucgio de estradasde ferro, projecladas com o
fim de evitar cstc mesm» inconveniente.

A julgar pelo relatorio que o Governo brazi-
leiro apresentou na Exposicdo de Philadelphia,
o Groverno mandou cxaminar alguns rios para
ver se tinhdo condigdes navegaveis; porém, pelo
relatorio ndo podemos decterminar se as cor-
recgbes que se tem dc fazer ja estdo sendo
executadas, ou somente projectadas.

O Dr. Avé Lallemand (viagem mno norte do
Brazil) ja em 1858 indicou alguns rios como o
rio Pardo, Jequitinhonha, ete., que com despe-
zas ndo muito grandes, se poderidio tornar na.
vegaveis até aos limites da provincia de Minas
Geraes, e os leitores do Deutsche Zeitung mclhor
podem julgar do que no correr de 19 annos
se tem feito nestes 110s tdo importantes.

Nos relatorios officiaes nada vem mencionado

a este respeito.
By He 21



— 322 —

O que tambem neste caso influe muito é w
falta e carencia de bragos, causas estas que nio
permittem a formacfio de muitas emprezas uteis
ao paiz.

A sciencia, porém, offerece para estes casos
um meio eflicaz para supprir o trabalho manual:
a applicagio da dynamite. Desde que Alfredo
Noblee, de Hamburgo, apresentou a tdo peri-
gosa nitroglycering em ligagdio mecanica com &
cellulose, isto é, a dynamite, muito menos peri..
gosa para o emprego pratico, tem-se feito pro-
gressos consideraveis nas industrias que neces-
sitdo dc taes productores de forga.

Na maior parte das minas e pedreiras da
Prussia ¢ da Austria faz-se agora geralmente
uso da dynamite, e isto com grande economia
nas despezas de producgio.

N#o menos se faz applicagdo della na con-
struegdo de pogos, na destruigio de navios
submergidos, de rochas, de troncos e cepos de
arvorcs em matos cortados.

Como a dynamite, a cellulose conserva inteira
a sua forca dentro d’agua, e serd inquestiona-
velmente o agente mais apropriado para a cor-
recgio de rios, e para a rémocgio de pedrase de
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bancos de aréa em seus leitos, emprehendida
para se estabelecer canaes regulares de nave-
gagdo. A manifestagio da forga da dynamite é
approximadamente dez vezes mais do que a da
mais forte polvora de mina.

No polygono da artilharia havia uma plata-
forma de ferro fundido, do peso de 3,500 quin-
taes mais ou menos, fabricada no estabuleci-
mento Grueson, cuja espessura nos diversos
pontos variava entre 6 e 21 pollegadas. Esta
plataforma tinha de ser removida e para isso
devia ser qucbrada em pedagos transportaveis,
de 10 quintaes mais ou menos, por meio da
dynamite.

Gastou-se com isso oito diag e 2 quintaes de
dynamite.

Uma outra commissiio constituida na derru-
bagfio de troncos no mato, para cida tronco era,
preciso uma meia libra de dynamite, e por meio
da faisca electrica, fazifio-se cahir de cada vez
de 40 a 50 troncos.

Naturalmente, para evitar grandes perigos,
86 deve dirigir ou executar taes trabalhos quem
possua um conhecimento exacto da dynamite, ¢
do modo de emprega-la nos differentes casos.
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Deve-se, pois, aconselhar de nfo confiar tra-
balhos tdo importantes a pessoas inexperientes.

Na Austria o corpo de engenheiros militares
tem feito por ordem do Gloverno as mais exten=
sas experiencias com a dynamite, e em vista dos
resultados obtidos, estabeleceu-se em Vienna
uma repartigdo especial para obras technicas de
explosdio, para fazer executar por peritos quaes-
quer obras particulares dessa especie. Nos exer-
citos da Allemanha e da Austria, a dynamite
tem sido introduzida como agente de explosio.

Para o DBrazil o uso extensivo da dynamite
para correccdo de rios, em minas e para limpar
a terra seria de vantagem immensa, compen-

sando sufficientemente a falta de forgas de tra-
balho.
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CULTURA E UTILIDADE

DO

TOPINAMBOR E DA BATATA

Bo Topinambor.

O topinambor é uma planta semelhante &
batata, que brota pelas raizes, alcangando de 6
a 8 pés de altura, e tem hastes mui fortes e
folhudas; nas raizes achdo-se em grande quan-
tidade tuberculos mui volumosos, cuja forma
fez dar-lhes o nome de pera da terra, e outros
vulgares comoZaratufo, Canada, ete. Pertence
a0 genero gyra-sol da grande familia dos radia-

dos, e ¢ originaria da America, principalmente
do Brazile do Chile.

Das vantagens e usos do topinambor,

As vantagens do topinambor sdo: resistir as
mais fortes séccas, embora em sélos natural-
mente aridos, e crescer com successo em quaes-
quer terrenos.
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Ainda 1ais, os tuberculos tém a preciosa
faculdade de durar muito, em seu estado normal,
podendo-se fazer a colheita 4 medida das ne-
cessidades; emfim, a abundancia e utilidade
destes, da folha e talos é grandis<ima. O unico
inconveniente desta plantaé de impedir a
reproducgdo nas seguintes culturas; os mais
pequenos tuberculos e as mais inignificantes
raizes deixadas no sé6lo bastio para produzir
novas hastes, o que se pdéde remediar fazendo
pastar gado, porcos ou carneiros, para destrui-
rem os olhos que rebentdo, dando-sc em seguida
uma forte escavacgio e gradadura; mas serad
mais vantajoso para o agricultor planta-la
s6 em terrenos de que nfio precise para outro
genero de plantacgdo, e que poéde por algum
tempo abandonar a este tuberculo.

O producto prinecipal do topinambor consiste
na abundancia de tuberculos, ordinariamente
de cor vermelha; ¢ que nascem de suas raizes.

Podem fornecer ao homem um alimenlo sdo,
niio obstante ndo terem o godsto delicado das
boas batatas, e serem mais adocicadas; a ma-
neira dc¢ prepara-las é a mesma das batatas,
Ievando sémente mais pimenta do que estas.
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Seu mais usual emprego, porém, ¢ para a ali-
mentaciio dos animacs, convindo principalmen-
te aos porcos e cariciros, podendo-se faze-los
consumir por estes, eris ou cozidos; todavia
esta ultima operacdio ¢ preferivel, visto que o
cozimento deve diminuir a qualidade aquosa e
destruir o prineipio tere, que mnecessariamente
contém os tuberculos.

Mesmo os cavallos gostio delles em estado
cru com proveito.

Dando-se aos animaes, é essencial vér-se que
ndo estejdo em comcgo de fermentaciio ou de-
composi¢do, o que é mui perigoso.

A qualidade um tanto aquosa dos tuberculos
torna-os, em cuantidade, prejudicial aos carnei-
ros, 0 que ndo succede com as vaccas e porcos;
corrige-se esta refrescante qualidade para os
carneiros, misturando-se sal, ou outra qualquer
substancia toniea.

Convem lava-los antes de da-los cris aos
animaes, para extrahir o terra adherente, par-
tindo-os em seguida.

A folha do topinambor é uma forragem
muito procurada por todos os animaes, sendo



de mui precioso recurso, e péde ainda ser con-
vertida em forragem sécea, eomo se pratica
com outras.

Firalmente, as hastes rijas fornecem um
combustivel de ndo desprezar, e quando séccas
ardem e.m facilidade, e sua einza contém grande
guantidade de potassa.

Do solo e cultura do topinambor.

O topinambor accominoda-se bem cm qual-
quer elima e sélo, e estereando-se o terreno, a
colbeita ¢ superior, em peso e volume, & das
batatas.

Esta planta cresce facilmente em logares
sombreados, podendo-se utilisar os elaros do
mato e os intervallos d«s aléas. As ribanceiras
dos fossos, a extremidade de muitas filas e
muros deverido ser guarncecidas sempre de to-
pinambores; todos os logares, emfim, que sua
situacdio sombreada torna improprios 4 eultura
de outras plantas, a receberiio eom vantagem.

Pode-se utilisar ainda o topinambor plan-

tando-o em linhas mais ou menos afastadas, e
dirigidas do oriente ao occidente, para abrigar
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do sol a todas as semecaduras que tecmem a
séceca ; talvez que poder-se-hia cultivar por este
meio algumas outras plantas, que s6 neccssitdo
de um pouco de frescura para prosperarem.

A. cultura dos topinambores é em geral sim-
ples e facil, em virtude de ser planta pouco
exigente e muito robusta; e entretanto péde-se
dizer que ¢ igual 4 da Datata.

Depois de cavada a terra, e feitos 05 regos de
50 a 50 ccntimetros, poem-sc os tuberculos a
pollegadas de fundo, e cavio-se as plantas algu-
mas vezes, para muis ccdo acabar-sc com as
mas hervas. Todos os tres annos pode-se por
algum estrume sobre a colheita, virando-a
depois para baixo.

Cifrao-se os cuidados de entretenimento em
um primeiro amanho quando a terra comecar a
cobrir-se de mds hervas; produz bom cfeito
uma forte gradadura no momento em que as
plantas surgem desta.

Renovio-se os amanlios com a charrua, se-
gundo a exigencia do s6lo ¢ permittem os bragos
e animaes disponiveis. Quando as plantas co-
megdo a sombrear o solo e preeizdo de forti-
ficar-se, chega-so-lhes terra.
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de mui precioso recurso, e péde ainda ser con-
vertida em forragem sécca, como se pratica.
com outras.

Finalmente, as hastes rijas fornecem um
combustivel de ndo desprezar, e quando séccas
ardem c.m facilidade, e sua cinza contém grande
guantidade de potassa.

Do sdlo e cultura do topinambor.

O topinambor accommoda-se bem cm qual-
guer clima e s6lo, e estercando-se o terreno, a
colheita ¢é superior, em peso e volume, & das
batatas.

Esta planta cresce facilmente em logares
sombreados, podendo-se utilisar os claros do
mato e os intervallos d:s aléas. As ribanceiras
dos fossos, a extremidade de muitas filas e
muros deverido ser guarnecidas sempre de to-
pinambores; todos os logares, emfim, que sua
situacfio sombreada torna improprios 4 cultura
de outras plantas, a receberiio com vantagem.

Pode-se utilisar ainda o topinambor plan-
tando-o em linhas mais ou menos afastadas, e
dirigidas do oriente ao occidente, para abrigar
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do sol a todas as semcaduras que temcm a
sécca ; talvez quec poder-sc-hia cultivar por este
meio algumas outras plantas, que s6 necessitao
de um pouco de frescura para prosperarem.

A cultura dos topinambores é em geral sim-
ples e facil, em virtude de ser planta pouco
exigente e muito robusta; e entrctanto pode-se
dizer que é igual & da batata.

Depots de cavada a terra, e feitos os regos de
50 a 50 centimetros, poem-sc os tuberculos a 5
pollegadas de fundo, e cavio-sc as plantas algu-
mas vezes, para mais cedo acabar-se com as
mdas hervas. Todos os tres annos pode-se por
algum cstrume sobre a colheita, virando-a
depois para baixo.

Cifrio-se os cuidados de entretcnimento em
um primeiro amanho quaado a terra comecar a
cobrir-se de mdas lervas; produz bom ecficito
uma forte gradadura no momento em que as
plantas surgem desta.

Renovio-se os amanhos com a charrua, se-
gundo a exigencia do s6lo ¢ permittem os bragos
e animaes disponiveis. Quando as plantas co-
megdo a sombrear o solo e prceisdo de forti-
ficar-se, chega-sa-lhes terra.
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Depois destas operagoes, nos terrenos favora-
veis, os tupinambores formio uma especie de
matta espessa, vigorosa e regular que recreia
a vista ¢ annuncia ao cultivador a esperancga
que pode fundar em uma boa colheita.

Do colheita e producto do topinambor.

A colheita e 0 modo de opera-la, sdo sem
contradicgio as principaes vantagens que re-
commendfio a cultura dos tupinambores. Re-
sistindo os tuberculos tanto na terra como fora
della 4s mais rigorosas estagGes, e, mesma a das
geadas, segundo experiencias, augmentando
ainda de volume na torra quando a parte exte-
rior da haste ndo apresenta nenhum signal
apparente de vegetaciio, fica patente que o
topinambor péde ser retirado do s6lo 4 medida
das necessidades, e por consequencia nio exige
um local cspecial, nem despezas consideraveis
¢ constantes atten¢des para ser conservado in-
tacto até o seu emprego.

Convem, porém, pelo temor das chuvas pro-
longadas, fazer pelo outono uma provisao suffi-
ciente; bastando poOr-se a coberto e ao abrigo
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da humidade, por ser a unica cousa que dam-
nifica o topinambor, pois que doze ou quinze
dias de immcrsdio n’agua bastdio para fazer apo-
drecer os tuberculos, que exhaldc entdio um
oddr nauseabundo.

Quando fora da terra, a forte humidade
tambewm basta para faze-los denegrir e embolo-
recer, assim como a grande secca amesquinha
e acanha-os counsideravelmente. Seu ajunta-
mento e mistura com a palha e outros corpos
estranhos, os faz algumas vezes germinar e
apodrecer.

Executa-sc a extraccio dos tuberculos da
terra como na da batata. Pelo outono deve-se
préviamente ceifar as hastes bem rente do chao,
escolhendo tempo secco; amarrdo-se em molhos,
e poem-se a coberto.

A quantidade dos productos do topinambor
varia muito em razdo dos terrenos e da cultura
que se lhe dé.

Algumas comparacdes feitas com a batata, em
circumstancias identicas, derdo a vantagem ao
topinambor, cuj» producto algumas vezes mon-
+ou ao terco e mesmo ao quarto dcima daquella.
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Temos até aqui mostrado que estes tuber-
culos podem servir como forragem e legume;
mas vamos demonstrar que sua utilidade ainda
é maior; fabrica-se com elles um pio mui sadio
e nutriente, assim como boéa aguardente- ou es-
pirito.

Aguardente de topinamlor,

Fabrica-se dos tuberculos desta planta. Para
isso aproveita-se logo que principido a amadu-
recer, o que é nos mezes de Agosto e Setembro,
porque nesta época contém mais materia sacha-
rina. Lavdo-se raldo-se como a mandioca, ¢
depois da raladura espreme-se, e o liquido rece-
bido se faz fermentar com lavadura, durante
dous ou tres dias; findo o processo, estd prompto
para scr distillado.

No caso que depois da 1= distillacdo a aguar-
dente tenha um certo cheiro desagradavel, poe-
se de novo no alambique depois de ter ajuntade
um pouco de chlorureto de cal, para lhe tirar
0 méo cheiro, e 4s vezes um gosto amargoso. A
raladura é um excellente alimento para os
animaes.
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Pio de topinambor.

Este pdo nio tem somente a vantagem de se
obter mais em conta, principalmente no inte-
rior, onde s6 com difficuldade péde chegar fa-
rinha de trigo, mas tambem se conserva por
mais tempo fresco, e contém quasi as mesmas
partes nutritivas que a farinha de trigo.

O processo de sua pannificagdo é mui sim-
ples e em pouco differe da manipulagdo empre-~
gada pelos padeiros com o pdo de trigo, ¢ deste
com batatas: cozinhe-se os topinambores e ma-
chuquem-ge dcpois tdo miudo quanto possa ser,
espreme-se a parte aquosa e mistura-se com uma
pequena parte de farinha de trigo, e um pouco
de lavadura. Neste estado deixa-se a massa bem
coberta durante 2 a 3 horas, e depois de bem
amassada, formdo-se pées, e poem-se no forno
para cozinhar.

Em diversos paizes da Allemanha misturédo
na massa uma pequena quantidade de cominho,
o que da ao pdo um gosto agradavel, o faz muito
digestivo, e contribue para ndo criar bolor na
temperatura humida.
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i DBaltatx.

A batata perience a grande familia solanum
da qual forma o typo. Esta planta, tdo util por
SCUS pumerosos usos, foi reconhecida como
originaria da America-Mcridional, sendo no
Clile ¢ Peru cncontrada em estado bravo.
Alguns autores pretendem que foi do Mexico
para aEuropa;masum celcbre autor francez tem
demonstrado que a batata que se acha no Me-
xico 6 uma outra especic da mesma familia.
Seja como for, ella esta introduzida em quasi
todos os paizes, e, por certo, nfo ha planta ali-
mentar mais geralmentc util do que a batata.

Sem pretendermos que esta planta possa
substituir todas as prepara¢des alimenticias do
homem, podemos sempre affirmar que ella for~
nece a arte culinaria a maior diversidade de
manjares.

O pequeno espago deste rcsumo ndo nos per-
mitte demonstrar todos os seus e npregos; con-
tentamo-nos em indicar a sua utilidade como
ralz alimenticia para o homem e para os ani-
maes. Se diversos sabios autores quizerio provar
que ella ndo pode alimentar o homem, podemos
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ao menos rcferir-nos aos allemies, irlandczes
e oscossezes, que durante parte do anno se
alimentio so com este tuberculo; ¢ conforme
os calculos geralmente admittidos pelos pri-
meiros economistas que 3 kilogrammas de
batatas equivalem a 1 kilogramma dec trigo,
mostrdo que ellas possuem bastante materia
nutritiva para a alimentacio.

Sua wtilidade.

O processo geralmente empregado para a pan-
nuficagdo, consiste em preparar a levadura pelo
meio ordinario ; fazer cozinhar as batatas e de-
pois de ter tirado a pelle, machucar o mais miu-
do possivel, por meio de um rallo de pao. De-
pois mistura-se com dous tercos de farinha de
trigo, quantidade bastante de agua morna, e
finalmente o fermento com o qual sc deve bem
amassar, ¢ acaba-se depois como o pdo ordi-
nario.

Se a0 homem este tuberculo ¢ mui aprevei-
tavel para sua alimentacdio, elle ndo é menos
para quasi todos os animaes, tanto cru como
cozido; e esta demonstrado que as vaccas
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alimentadas com estc tuberculo dio mais leite,
que mesmo as gallinhas pdem mais ovos que
com qualquer outra alimentagao.

A maneira mais simples ¢ mais aproveitavel
para cozinhar as batatas é a vapor, em uma pa-
nel a com tampa, bem fechada para nio cvaporar-
se este. Assim preparada o batata, ¢ como pio,
e mais nutritiva doque sendo cozinhada na agua,
em que perde grande quantidade desta quali-
dade.

Especies evariedad es.

Pesde que se empregou o processo de se-
meute para multiplicar as batatas, o numero das
variedades tem crescido a tal ponto, que uma
classificacdo seria illusoria, porque cada terra
tem as suas qualidades proprias, e por isso
dividimo-las sémente em brancas e roxas.

Todas as especies conhecidas podem servip
a0s mesmos usos, pois que todas contém o8
mesmos principios nutritivos. Sémente para o
paladar sdo preferiveis umas 4s outras. As bran-
cas sio ordinariamente mais tempords ¢ mais
productivas que as rdxas, mas estas resistem
mais em terrenos humidos, e é esta talvez a
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causa de que, as que nos vém do interior das
provincias vizinhas sfio na maior parte desta
ultima qualidade.

Para dar-se preferencia a uma especie de
batata nio se deve procurar nem o volume nem
o peso absoluto de uma variedade, mas a quan-
tidade séeca que ella contém, porque é csta a
parte alimenticia, o resto é s6 agua.

A escolha e a conveniencia das variedades
para a plantagio, s%o ainda subordinadas as
circumstancias e ao terreno em que se quer
plantar; por exemplo, em um terreno argiloso
(barrento) deve-se dar preferencia a uma quali-
dade tempord, e cujas raizes pouco se estendio;
o contrario deve ser para um terreno arenoso e
quente, para o qual se deve preferir qualidades
tardias, cujos tuberculos des¢fio mais profunda-
mente na terra. Nos terrenos frios e humidos
convém asqualidades roxas, compridas, porque
seus tuberculos procurdo sua nutrigdo & maior
distancia. Nos bons terrenos e nos bem e-tru-
mados pode-se plantar das qualidades mais
finas e muis tempords, cuja pelle serd mais lisa
e por isso mais facil de descascar sem perda

consideravel.
F. F. 22
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Do solo e do clima.

Nao se deve julgar que todos os terrenos e
que todas as posigdes agricolas permittem a
plantagio das batatas em grande escala com
proveito. Esta planta produz primeiro tuber-
culos mui pequenos e molles, Se desde a sua
formagdio encontrdo uma terra secca e dura,
impermeavel 4s influencias atmosphericas, ndo
podem estender as suas raizes e desenvolver-se.
T por isso conveniente escolher um terreno
assds poroso para permittir aos fuberculos todo
o desenvolvimento. Q solo argiloso (barrento)
difficilmente se presta; sua produccdo sera
sempre mediocre, e as batatas carecerdd de mais
tempo para amadurecer.

A terra argilosa e em parte arenosa é o terre-
no que sempre deve ser preferido no Brazil
porque permitte aos raios do sol entrar e impe-
dir o apodrecimento tanto da semente como dos
novos tuberculos.

A humidade excessiva é ainda mais nociva 4s
batatas que a terra sécea; se esta produz com
escassez, as batatas obtidas na outra, nfio se
podem conservar e tém propriedades nocivas
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a saude dos hom ens e dos animaes. A super-
abundanecia de humidade provém na maior parte
do subsolo que do s6lo mesmo, e neste caso deve
ser cavado profundamente antes da plantagio.

Quanto ao clima, a batata prcfere o humido
a0 sceco, o temperado ao quente. Nem por isso
devem osagricultores brazileiros perder o animo
de obter grande vantagem desta cultura, ©
devem, por experiencias feitas, conhecer quaes
as qualidades e os terrenos preferiveis. O mais
seguro meio de chegar a um resultado satis-
factorio é pela sementeira, como mais adiante
pretendemos demonstrar.

Da preparacao do terreno.

A batata tem a propriedade de produzir du-
rante alguns annos consecutivos, sem diminui-
gdo da producgdo, ¢ por isso simplifica muito a
cultura, porque a terra ¢ pela sachadura e pela
colheita removida, e a atmosphera péde nella
penetrar. As mas hervas desapparecem no fim
de alguns annos da mesma plantagdo, o que
diminue muito o traballio.

Sem duvida que em um terreno novo péde-se
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plantar batatas, mas, quando ja cansado pela
plantagdo de outros cereaes, é inevitavel es-
truma-lo, a0 menos por um ou dous annos, en-
terrando mna colbeita as plantas seccas. Mas
serd sempre preferivel estrume composto.

Se tomarmos por base o producto de um ter-
reno novo estrumado a 100, em proporgdo de
75 mil kilogrammas por heetare, teremos :

119 pelo estrume fresco de cavallos e burros.

162 pelo mesmo estrume decomposto.

160 com estrume fresco de vaccas.

185 pelo mesmo decomposto.

108 estrumado com hervas decompostas.

225 pelo estrume decomposto das estrebarias e
curraes, misturado de ourinas.

123 estrumado com cal.

E muito notavel a prodigiosa producgio pelo
estrume decomposto com as ourinas das estre-
barias, mas tambem deve-se tomar em conside-
racdo que é 0 que menos conserva sua forca
productiva, por causa da acgdo volatil que
contém.

Estabelecer uma regra para a estrumagio
seria difficil, porque depende das circumstan-
cias, das localidades e terrenos. Na Europa
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muitos lavradores estrumio logo depois da co-
lheita e 0 cobrem até 4 nova plantac¢io, meio
que ndo é para rejeitar, porque os ventos nio
podem accelerar a eviporagio da humidade
rem diminuir o humus nelle contido, o que é

tio necessario ao resultado da plantagio.

Estrumar no tempo da plantagio nio deve
ser aconselhado aos cultivadores do Brazil, onde
as batatas servem exclusivamente a4 alimenta-
¢do do homem; s6 no caso de ser o producto
destinado para nutrigio dc animaes, ou para
tirar delle aguardente, porque as batatas con-
trahem por este processo um sabor desagrada-
vel, ndo obstante ser a produccio muito mais
consideravel. Neste caso, quando se pode dispor
de grande quantidade de estrume, 6 posto no
rego do arado, se este puder ser cmpregado,
para receber os tuberculos. Podde-se tambem
espalhar o cstrume por cima da terra no ecaso
que ndo abunde, mas algum tempo depois deve
ser cavado com a terra para nfio perder a forga.
Em um sélo humido podem-se collocar os tu-
berculos sobre o estrume, para que clle tire a
humidade que contém a camada de terra que
cobre as raizes e permitta igualar mais a
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superficie, ¢ por consequencia facilitar o traba-
1ho. O contrario se praticara em terreno arenoso
ouleve que ordinariamente soffra de sécca, onde
sc poe primeiro as batatas e depois o estrume
por cima, afim de que o ultimo que attrahe
facilmente a humidade, contraia com ella uma
grande adherencia, e conserve as raizes sempre
frescas. K principalmente nas terras calcareas
que este ultimo merhodo produz bons resul-
tados.

Alguns cultivadores da Europa gabdo muito
o methodo de estrumar depois da plantacao.
Elles pretendem, como tambem ¢ facil de con-
ceber, que o adubo exerece sua acgdo nio
somente sobre as batatas mas tambem sobre
outras plantas que com estas se podem culti-
var. Empregdo esta maneira principalmente
em terrenos muito séecos, onde o estrume ¢ es-
tendido depois que os grélos sahem da terra.

Plantagao.

Os differentes methodos de cultivar as ba-
tatas consistem em planta-las a bragos ou por
meio de charrua. O primeiro methodo produz
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mais, porém ¢ mais dispendioso que o segundo
¢ 50 usado na pequena cultura. Exeeuta-se
com a enxada fazendo-se um rego o mais di-
reito possivel, que se abre na distancia deter-
minada, onde um menino que o segue com um
cesto de batatas ja prcparadas para semente,
depde um pedago com um ou dousolhos, que
de preferencia devem ser eollocados para eima.

A plantagdo com instrumentos a mio d4 mui-
ta facilidade para collocar as batatas a uma dis-
tancia e profundeza determinadas. E a unica
empregada na pequena cultura.

Na plantagdo com a charrua ou arado faz-se
um rego em direitura: duas eriancas, eada uma
com seu eesto, seguem, uma para deitar a se-
mente da batata, e outra para estrumar por
cima, no easo de que se queira estrumar a terra,
ou quando ella j& ndo tiver sido estrumada. De-
pois deste rego, ainda se abrem mais dous onde
nao se deita nada ; no quarto rego que se abrir
continua-se com a operacdio, € assim por
diante.

Além dos dous methodos de plantacgio des-
criptos, ha outros de que resumidamente
vamos tratar.
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Dos outros meios de plantagao.

Por pimpolho.—~ Em terra convenientemence
preparada ¢ estevcada, plantdo-se as batatas de
modo ordinario. Depois de quatro ou cmco
semanas arranca-se de cada tronco, com cautela,
todos os grélos ou renovos que surgem 4 face
da terra, exceptuando um que se deixa. Hstes
sio transplantados para terrcno adeqaado, &
maneira das couves ; isto ¢, cm cada terceiro
rego aberto pela charrua de,}p(“)e—sc uma fila que
encobre o rego seguinte. I um meio de pro-
pagacdo tentado para pequenas superficies e
para variedades que se desejio multiplicar
promptamente.

Por tuberculos de rebento.— A batata branca»
conhecida pelo nome de ingleza, estando amon-
toada apos a colheita, ndo tarda a produzir uns
pequenos tuberculos. Se bem que estes tu-
bereulss adventicios sejio molles e aquosos,
reconheceu-se que podem-sc empregar na re-
producgio da especie ; dando muitas vezes um
producto mais consideravel quc os tuberculos
fornecidos pela colheita anterior. Este meio pode
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utilisar a todas as variedades que apresentaiem
a mwesma particularidade.

Por meio da pelle.— Descascdo-se os tuber-
culos e dividem-se as cascas em muitos pe-
dagos, tendo cada um seu olho, ¢ planta-se da
maneira ordinaria,

Por meio dos olhos separados dos tuber-
culos.—Este meio preconisado como o mais
economico, é ainda admittido em certas partes.
Nio ha duvida que um olho, tendo boa espesura
de polpa, posto em terreno rico, humido e bem
preparado, da productos satisfactorios. Este me-
thodo tem inconvenientes; a extracgdo dos
olhos é longa e dispendiosa, e se sdo plantados
em s6lo ¢ em tempo que ndo sejdo humidos,
seccio.

Por fragmentos de tuberculos. — No momen-
to da plantagido, cortdo-se os grandes e pequenos
tuberculos em fraocmentos, tendo euidado que
cada pedaco venha munido de dous olhos pelo
menos. Nota-se pouca differenga entre os tu-
berculos inteiros e os fragmentos. dos grandes,
quando plantados em terreno sécco; mas em
terreno humido os pedacos de batatas tém
probabilidade de apcdrecer.
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Pela plantagao de tuberculos inteiros. —= Hm-
pregar-se-ha tuberculos de média grossura, por
ser 0 meio mais seguro e economico, pois sendo
grandes brotarad uma infinidade de grélos que
se entrelacio mutuamente: plantados ainda
pequenos, os tuberculos ndo conterdad bastante
substancia nutritiva para os borbulhos; e os
renovos tenros e delicados, forgados a passar
da nutricio succulenta do tuberculo 4 fornecida
pelos estrumes em bruto, definharad em pouco
tempo: esta circumstancia torna-se desvantajo-
sa para o vigor da planta.

Pela mergulhia. — Este processo serve para
multiplicar logo as especies raras ou rebeldes
a outro modo de reproducedo. Ndo o aconselha-
mos para a cultura economica, e entendemos
que 86 pode utilisar nas variedades de que nio
ha abundancia.

Pela, sementeira. — Maduras as bagas, sdo
machucadas e diluidas em agua para perderem
a mucillagem que se apega as pequenas semen-
tes. Na primavera seméa-se em uma quadra
apropriada e transplanto-ge; as plantas chegdo
4 altura de 3 a 4 pollegadas. Usa-se este modo
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de propagagdo para multiplicar as variedades
e obter outras.

Dos trabalhos de entretenimento e CONServagao.

A cultura da batata na Irlanda, que passa por
ser o paiz das batatas, faz-se cavando o s6lo com
uma charrua, pa ou alvido: depois divide-se em
canteiros de 5 a 6 pésde largnura, entre os quaes
fica um espago de dous pés; espalhio-se entdo
os montes de terra nos grandes espagos, e, no
caso de desigualdade, preenche-se esta com
a terra que estivor dos lados. Em seguida
esterciio-se os canteiros, collocando as batatas
inteiras ou partidas sobre o estrume, cobrindo-
as depois com uma camada de terra de duas
pollegadas de espessura. O primeiro trabalho
que se da as batatas ao brotar ¢ uma sachadura,
o segundo outra sachadura e escoramento ao
mesmo tcmpo, chegando-se a terra junto 4s
plantinhas; em época mais avancada do cres-
cimento repete-se a mesma operagao.

O pensamento do cultivador de batatas deve
possuir-se de tres consideragoes, a saber : des-
truir as mds hervas, surribor a terre e multiplicar

0s tuberculos.
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Estrumando-s¢ em cobertara ou com cs-
tercos liquidos, deve-se faze-lo antes dos pri-
meiros rebentdes, e em seguida & estrumacéo,
revolve-se para impedir a cvaporagdo da agua.

Aos primeiros signaes demoustrativos de
orelarem as plantas, applica-se uma sackadura
para destruir as hervas ruins, entreter o surriba-
niento do s6lo, separar os borbulhos que crescem
em moita, e for¢a-los a buscar alimentos em
pontos differentes. Quando as linhas de vege-
tacdio formadas pelas hastes desenhdio os inter-
vallos, monda-se com a enxada; comeca-se a
capinagem, que se repete a porporedo da exi-
geucia da terra ou das piantas. Ao florcscer
amountoa-se a terra junto as hastes, com charrua
ou outre qualquer instrumento aratorio.

Em terrcno fertil pode-se permeiar nabos
com 0 batutal.

Das molestias, insectos nocivos, subtracgdao das
Slores e folhas.

As duas prineipaes molestias que atacdo a
planta sdo—a ferrugem ¢ o frisolée.

Na ferrugem as folhus se cobrem de manchas
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ruivas, a principio quasi imperceptiveis, mas
que termindo por cobrir todas as foliaceas. Cessa
a transpiragdo das folhas, ¢ os talos atacados
cmmagrecem ¢ definhdo ; no interior dos tu-
bereulos encontrio-se testiculos negros seme-
lhantes a ulceras. As vezes ¢ molestia de pouca
duragiio, que dcsapparece com uma chuva
branda ; descnvolvendo se, porém, a affecgio, o
unico mcio de reté-la ¢ cortar todos os talos
anies da appari¢iio dos orgiios floraceos.

As plantas atacadas da frisolée, molestia mais
conhecida na Allemanha, e na Irlanda, parecem
soffrer no exterior. Os talos sfio lisos, e de uma
edr escura tirando para a verde, algumas vezes
manchadas de sardas ferruginosas, que pe-
netrio até ao amago, tornando-se este de branco
em ruivo ou preto. O limpo das folhas ndo é
plano como nas sis, mas aspero, sécco, e en-
crespado; ndo estendem muito em roda das
hastes e seu desenvolvimento ¢ acanhado. A
planta definha e amarellece prematuramente,
morrendo quando a vegetagiio devia ser Vi-
gorosa.

A outras molestias estdo sujeitos os tuber-
culos, principalmente a uma especie de wlcera
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gue ataca a superficic, e é attribuida aos prin-
cipios ammoniacos e alcalinos dos estrumes; o
que se combate com mudanga de semente ou
terreno.

Ejfeito da subtracgio das flores.—Sabe-se que
a formagdo das ftores e dos fructos s6 se opera
com detrimento das substancias elaboradas
pela planta ; mas o augmento do producto ob-
tido por tal meio ¢ tdo insignificante que ndo
vale a pena semelhante trabalho; pode inte-
ressar ao amador e horticultor, mas n#o dis-
pensar-lhe os seus cuidados.

Subtracgao das folhas.—Se pelas raizes con-
trahem as plantas os elementos de fertilidade
contidos no solo, pelas folhas explordo as ca-
madas atmosphericas em seu proveito. Tiran-
do-se a uma planta a folhagem em quese ba-
searia ainda muito do seu sustento, é claro que
o producto s6 diminue em proporgio maior ou
menor, conforme a época da subtracgiio. De
algumas experiencias sobre o objecto resulta o
seguinte :

As folhas cortadas antes do floresci-
mento, derdo em tuberculos por hectare 4,300
kilogrammos ; cortadas immediatamente ao
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floreseimento, o producto foi de 16,330 kilo-
grammos ; cortadas um mez mais tarde 30,760
kilogrammos, e cortadas ainda um mez depois
deste, o producto em tuberculos montou a 41,700
kilegrammos.

Do colheita.

Depende da variedade cultivada o de outras
circumstancias a época da colheita, Geralmente
é nos mezes de Setembro, que se deve tratar
della.

Conhece-se ser tempo e que as batalas j4
estio maduras, quando as hastes e as folhas
comec¢do a amarellecer e cahir por si mesmas.

A colheita pode ser feita com instrumcntos
de mio, ou com a charrua. O primeiro pro-
cesso, isto ¢, a colheita a bragos; pratica-se na
pequena cultura, e onde ¢ desconhecida o uso
da charrua de arrancar as plantas tuberculosas.
T o methodo mais moroso e dispendioso, e
para essc fim buscdo-se instrumentos adequa-
dos 4 natureza do terreno em que se tem de
operar: nas terras ligeiras e humidaso sacho
ou a enxada, nas scecas e aréentas o croque, e 0

forcado nas pedregosas.



Quanto a4 charrua, uma so basta para des-
cavar por dia geira e meia de terra; sels criangas,
cada uma com seu cesto, depois de despojadas
as raizes dos filamentos, leviio as batatas para o
sitio escolhido, ou, se for mais conveniente, sdo
depostas em carros de transporte.

A grande vantagem da colbeita executada
por animaes de trabalho, é que a terra fica pre-
parada sem maior esforgo para qualquer se-
meacio.

Da conservagio das batotas.

Feita a colheita, e separadas as batatas fe-
ridas e¢ tocadas das si3s, trata-se de conser-
va-las.

A producciio em pequena escala ¢ de facil
arrccadagiio pela facilidade de transporte de
um logar paraoutro, conformea temperatura;
evitando-se o fazer montes grandes, e sendo de
conveniencia colloca-las sobre palhas ou taboas.

Para a grande producgdo faz-se em terreno
elevado, sécco ¢ junto 4 casa, uma cava da ca-
pacidade das batatas que se tem de conservar,
guarnecendo o fundo e as parcdes com as hastes
scccas dellas. Depois de arrumadas, cobrem-se
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com as mesmas, pondo-se por cima um mon-
ticulo de terra com rampas bem feitas.

Taes sdo as ligeiras considera¢des que nos fo1
possivel colher sobre a cultura de tio util, quio
necessario farinaceo, sentindo que o espago niio
nos permitisse maior desenvolvimento.

idéas snhre a fabricacao do pao.

O pao feito com farinha de mandioca,

A fabricagdo de pao, feito com farinha de
mandioca, ou como o chamfo vulgarmente fari-
nha de pdo, é de certo da maior importancia
para um paiz, que cultiva pouco trigo e ccnteio,
e que, por conseguinte, nesse ramo de industria
depende da importagio estrangeira. Falta a
farinha de pao principalmente aquella parte das
outras farinhas, dada nos principios azotados e
no acido phosphorico, e tdo necessaria néo soé
para tornar o pdo nutritivo, mas tambem para
fazer levedar a massa. Por essa razdo em muitas
terras a farinha de pao ainda ndo serve para
fabricar pio cozido verdadeiro. Mas parece
chegado o tempo de introduzir nas padarias as
manipulagdes necessarias para obter com essa

F. F. 23
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mesma farinha um alimento pouco differente do
pao, que se faz na Furopa.

Outra circumstancia ainda contribuio para os
padeiros deixarem de se occupar da transforma-
cio da farinha de mandioca em pdo; é a falta de
boa levadura; com effeito a unica que vem de
fora é alevadura secca ou comprimida.

Ja no seculo passado houve quem fizesse
notar, que se podia cozcr pdo tambem sem le-
vadura, misturando com a massa substancias
capazes de desenvolver nella acido carbonico,
Este gaz, desenvolvendo-se sob a acgdo do calor,
forma as mesmas borbulhas, vulgarmente olhos,
que tornfio o pdo de uma digestdo facil e o co-
zimento mais homogeneo. Nos tempos modernos
a fabricagdo dv pdo sem levadura foi prinei-
palmente recommendada 4s padarias militares
dos exercitos em campanha, porque as sub-
stancias chimicas (acido phosphorico, bicarbo-
nato de potassa, sal de cozinha) empregadas
nessa manipulagdo, nfo sdo sujeitas 4 corrupgio,
e sio de um transporte facil.

Ha porém outra observagfio ainda muito mais
importante; é preciso fazer entrar na compo-
si¢dio da massa aquelles principios azotados, que
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faltdo inteiramente & farinha de mandioca ou
s¢ encontriio nella em proporedes mul minimas.
No griao de trigo esses principios residem nas
camadas exteriores do tecido ccllular, imue-
diatamente debaixo da pelle ou casca da se-
mente. Na grande economia da natureza elles
tém ainda a destinacdo particular de fazer entrar
em fermentagio o amiddo, que enche a parte
intima das cellulas e de produzir o assucar, que
tem uma parte tdo essencial na nutrigio da
joveun planta. Na «Maltagem» do trigo, operagdo,
que tende tambem a produzir no griio o assucar,
essa parte da semente exerce uma funcgio es-
sencial.

Existem na farinha de pao os principios azo-
tados, mas em proporgdes mui pequenas. Por
conseguinte quem com ella quizer fabricar pio,
secundo um methodo racional, devera por forca
addiciona-los & farinha, obtida pela moagem
rigorosa e pontual da mandioca. O farelo de
trigo europeu contém ainda muitos destes prin-
cipios juntos 4 fibra ou 4 substancia cellular da
casca da semente. Seria portanto necessario
moer o farelo e reduzi-lo a p6é fino, para poder
mistura-lo com a farinha de mandioca e pro-
duzir a verdadeira massa de pao.



— 356 —

Dahi resulta a necessidade de importar a fa-
rinha de farelo nos paizes tropicaes, 0 que
geria em todos os casos mais barato do que a
importagdo de trigo. A cor e a delicadeza do péo
de farinha de mandioca pouco soffreridio com
esta addigdo ; ao passo que a potencia nutritiva
augmentaria.

Os moinhos para moer o trigo sao ainda raros
no Brazil, ao menos assim o creio; todavia a
quem quizer fazer a experiencia, nio faltarao
azenhas para reduzir a mandioca & farinha fi-
nissima. N4o posso sendio aconselhar instante-
mente, que se tentem tacs ensaios.

Uma razdo poderosa me move a isso: é que a
forga nutritiva do alimento mais geral e mais
ordinario merece ser augmentado no mesmo
grio que a populagio augmenta. X preciso
proporcionar aos homens brancos e aos homens
de cor uma alimentagdo mais energica a medida
que o numero dos pretos diminue.

O nosso grande chimico Bardio von Liebig
tem dirigido a attencio dos Governos como dos
individuos 4 utilidade de um pao feito sem le-
vadura. Estd-se fazendo tal pAo em muitas lo-
gares e continufo-sc as experiencias. Vejao-se
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varios artigos na Gaz. Univ. d Augsburgo, e o
ultimo, 12 de Marco de 1867, p. 1096. E
bem entendido, que a fabricagédo do pao da wan-
dioca deve ser sujeita nos paizes tropicacs mes-
mos a experiencias conduzidas pela mio da
sciencia. Mas sempre merece ser recommendada
por um amigo do Brazil.

Dr. vox Marrius.
Apreciagac do Sr. Dyr. §i. A. de Miaeedo

Illm. Sr. Henrique Laemmert.— Com sua
estimada carta datada de 2 do corrente recebi o
interessante artigo do nosso venerando amigo
Dy, de Martius, relativamente & fabricagio do
pdo de mandioca.

Conforme o seu desejo, dou minha fraca opi-
niaoc sobre o assumpto do referido artigo, accres-
cent.ndo algumas obscrvagdes praticas sobre a
mesma materia.

Ainda em teiupos coloniaes o illu tre Sr. de
Martius viajou no Brazil, de onde voltou tdo
compenetrado Jde sua immensa grandeza ¢ pro-
digiosas produccoes, que em toda 2 sua vida
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se tem dedicado a assumptos relativos a pros-
peridade do moderno imperio americano. Os
mares mediterrancos em que navegou, as Vvir-
gens florestas que investio, as numerosas hordas
d. aborigenes que visitou, as bellas campinas
que percorreu, as soberbas montanhas a que
subio, os valles encantadores a que desceu, as
torrentes em que se desalterou, os homens de
Estado com quem communicou ¢ os particu-
lares que o hospedardo, imprimirfio si.naes tdo
profundos em sua prodigiosa memoria que em
todos os seus entretenimentos, em sua numerosa
correspondencia e em suas obras o Brazil é o es-
pell:o onde se reflecte o seu ideal. Ao romper
d’alva o Sr. de Martius penetra o seu herbarium,
e esquecendo as horas e os dias, por elle divaga
como pelas florestas amazonicas; sua mobilia
toda construida com madeiras brazileiras offere-
ce ainda um bello motivo de recordacdo de
suas viagens, e dos ilomens que dedicdo a mais
profunda veneragdo ¢ o mais grato respeito a
memoria de tdo illustre viajante.

Homem de genio o Sr. de Martius &6 acha
entretenimento nas profundas questves de in-
teresse publico.
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Este ¢ o caminho trilhado pelos Ferdinand
Denis, os Saint-Hilaire, os Maximiliano de
Neuwied, os Bate, Gardner, Agassiz e Bario de
Tschudi.

Questdes pequeninas e os fragmentos de
nuvens, que algumas vezes turvio a manha de
nin povo em sua nascente organizagdo, o Sr. de
Martius entrega-as aos viajantes sem numero
que com olhos ignorantes s6 olhfio o Brazil pelo
prisma que lhes géra a mais sordida ambicdo.

Uma idéa grandiosa preoccupa, entre outras,
a attencdio deste grande naturalista, ¢ a conver-
sdo em proveito do Bstado das forgas perdidas
que vagdio livremente no centro do Imperio. O
Brazil precisando de bragos, antes de aproveitar
os que tem (1), procura manda-los vir do es-
trangeiro.

S0 estas as vistas a que sc dirige o plano da
obra sublime que acaba de publicar o Sr. de
Martius com o titulo de Ethnographia e linguas
americanas primitivas, especialmente dos abori-
genes do Brazl.

Outro assumpto nio menos grandioso € o que

(1) Ministro Bellegarde em seu relatorio de 1863.
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acaba de explanar o Sr. Martius em seu artigo
manuscripto, em que o autor nada menos attinge
do que a grande questdo alimenticia.

Niao é sem fundamento que o Sr. de Martius
faz selecgdo de mandioca como base da alimen-
tagdo brazileira. O arroz e o milho s3o cereaes
destituidos de gluten, que é a parte em que se
encerrio os prineipios nutritivos mais accom-
modados 4 natureza humana. Os Chinezes que se
alimentdo exclusivamente com estes cercaes e
com o chd constituem os povos mais fracos do
mundo; assim como sfo as nagdes mais fortes as
que occupdo a Europae a America do Norte, as
quaes estabelecem o trigo como principio fun-
damental da sua alimentagio.

Em these ¢ 0 homem um animal carnivoro,
mas esta parte de sna alimentagido s6 lhe é pro-
icua, quando combinada com outros alimentos
menos substanciaes, como o trigo, que occupa o
primeiro logar entre a série dos outros productos
vVegetaes que a natureza poz 4 nossa disposigdo.

Os selvagens da America do Sul, que se ali-
mentdo com mandioea e viandas -elvagens sio
homens comparaveis aos mais fortes e robustos
dos que existem sobre a teria.
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A mandioca é a base alimenticia dos povos
de origem latina, que se achido estabelccidos
nessa regio americana, das quaes s6 o Brazil
conta ja hoje para perto de onze milhdes de
habitantes.

A cultura do trigo parece ter prineipiado
com a existencia do homem, e & proporcio que
este se foi civilisando a fabricagiio do pdo deste
cereal tem passado por novas phases até os
nossos dias. A mandioca conservou-se no es‘ado
la natureza até o seculo xvi, tempo em que
principiou a ser conhecida pelos conquistadores.
Estes por serem ao principio em numero limi-
tado, importardo da Europa, por mais de um
seculo, a farinha de trigo com que se alimenta-
vio, e mesmo cultivardo em pequena escala este
vegetal que tem a faculdade de prosperar mais
ou menos em todos os climas. A cultura da
mandioca lata, pois, do seculo xv, mas ella se
acha tdo na infancia, que se poéde dizer que
apenas sahio do buraco aberto pelo cavador
aborigene para entrar na eova daenxada movida
pelo braco africano.

A cultura da mandioca nfo entra em com-
paracio com a do trigo em relacdo 4 facilidade
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do trabalho e a vantagem da producgio. O
trigo, desde que 6 scmeado até ser reduzido a
farinha, exige outra solicitude, outro custo de
producgio, e outro emprego de capital, que
se dispensfio na cultura e fabrico da farinha
de mandioca. A mesma terra, antes da se-
meadura do trigo, passa por differentes trans-
formagdes em que ndo é permittide pensar na
cultura da mandioca,

A mandioca, planta da familia das Euphor-
biaceas, ¢ um arbusto de que ha duas especies
bem distinctas; a macacheira, aipim, ou man-
dioca doce, e a jatropha manihot de Linn.,
que é a que fornece o producto de que falla
o Sr. de Martius, e sobre a cultura da qual fago
algumas consideragdes.

Estc arbusto offerece no Brazil uma tal va-
riedade de especies, que ¢ bem difficil enume-
ra-las. Todas estas especies sdo designadas por
differentes nomes aborigenes. As espceies que
se cultivio para o consumo habitual do paiz
sio ordinariamente biannuaes. Esta mesma
circumstancia ¢ variavel conforme a uberdade
da terra no apressar ou retardar o desenvol-
vimento das tuberas. Nos terrenos que sfo
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fertilisados pelas innundagdes annuaes do rio de
S. Francisco, a mandioca chega a seu maior
desenvolvimento no espago de cinco ou seis
mezes. Nas terras frescas do Cariri, as mesmag
especies de mandioca s6 chegiio a um estado
de completa maturagio com um anno de idade.
Passado este tempo, a polpa se deccmpde
no interior das tuberas, de maneira que
no anno seguinte ndo ddo producto algum
aproveitavel. Em outros logares menos ferteis
da provincia do Ceara, a mandioca so0 chega a
um bom estado de desmancha, como dizem os
lavradores, no espago de dous annos.

A mandioca commum nem resiste as grandes
seccuras, nem pode supportar um excesso de
humidade. O primeiro mal s6 péde ser reme-
diado pela irrigagdo, e o segundo pela escolha
de terrenos nfo sujeitos a inundagdes, ou dis-
pondo as plantagdes em leiras ou matumbos,
como lhe chamio os aborigenes. A sombra das
arvores e as hervagens flagelldo a mandioca,
assim como a todas as plantas cultivadas no
Brazil.

No Ceara existe uma especie de mandioca
chamada manipéba, que é verdadeiramente um
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prodigio da Providencia para os habitantes das
provincias, sujeitas a séccas. A manipéba se
acha ao abrigo de todos os inconvenientes
acima apontados. Sendo ella plantada em ter-
reuos ligeiros, isto €, um tanto aremosos ou
pouco adherentes, conta-se por certo, como um
celleiro natural para os tempos calamitosos,
Nos ultimos tempos coloniaes, as autoridades
impunhdo multis aos habitantes do Ceard, que
niao tivessem em suas fterras um certo numero
de pés de manipeba, ¢ ainda hoje algumas ca-
maras municipaes seguem 0 mesmo prineipio,
que infelizmente nunca passa de theoria.

Na sécca de 1825, um Cearense lembrou-se
de examinar uma plantagdo dc manipéba que
sinha abandonado havia dcz annosg, e achou
am verdadeiro thesouro dentro do uma ea-
pocira de matto grosso, porque cada pé de man-
dioca lhe rendia alqueires de optima farinha.
Em M=aio de 1843 mandei plantar na minha
fazenda da Timbamba (Crato), uma porgio
de manipcba. Duas neblinas que cahirdo em
todo o resto do mesmo anno, fordo suffi-
ciente: para fazer prosperar a planta, que s6
levou duas capinas, depois das quacs abandonel
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o meu celleiro, guardando-o para tempos ur-
gentes. Na sécca de 1845 (no fim do anno),
recorri ao granel que ja se achava trancado
em uma densa capoeira. As tuberas ndo ti-
nhdo ainda tomado as grandes proporcdeg
que adquirem com a idade, mas derdo um
rendimento que foi admirado pelos retirantes
que, em grande numero se agrupavio a roda
do forno para comer farinha, da qual nao
vendi wma s6 parcella, dando de esmola uma
grande parte.

A respeito da manipéba, tive de fazer mais
duas observagdes que confirmfo o que disse
acima, sobre a sua propriedade em resistir aos
entraves que se oppdem ao desenvolvimento
das outras especies de mandioca. Uma plan-
tagio de manipéba em matumbos levantados
em um ipu (terra paludosa), nada soffreu de
uma enxurrada que alagou as plantas jd
adultas. Depois de algum tempo as tuberas
estavdo em perfeito estado, ¢ muitas dellas
forao achadas a descoberto, depois de terem
passado por muitos dias mergulhadas na agua.
Junto ao tronco de um frondoso inga, que
com sua immensa e cerrada cépa, assombréa
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uma grande circumferencia, criou-se natural-
mente um pé de manipéba, ¢ ahi vegetou por
mais de oito annos solitariamente; pois aS
mesmas hervas silvestres deixavdo de pros-
perar na sombra da ingazeira. Com o fim de
aprovcitar a maniva para semente, mandei
arrancar a manipéba, que ja& tinha formado
tuberas colossaes. As ramas, porém, fordo o
que mais attrahio minha attencfo. A maniva
ao sahir da terra dividio-se em varias hastes
tortuosas, como € costume, as quaes se fordo
subdividindo afim de melhor poderem penetrar
os intersticios das félhas da ingazeira, até
chegarem 4 summidade de sua copa, ¢ ahi
participarem livremente da irradiagio do sol
e dos outros beneficios atmosphericos.

De todas as especies de mandioca, parece
ser a manipéba a que contém em maior pro-
porcio o gluten e féculas amylaceas. Du-
rante a fabricacio da farinha desta mandioca,
toda a casa fica coberta de amido que se sus-
pende com os gazes evaporados no acto da
torrefacgiio da farinha. B tambem ella a que
cncerra maior quantidade de veneno, que, se-
gundo pensdo, ndo poéde ser géndo o acido
cyanhydrico.
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A cultura da mandioeca ainda apresenta
uma vantagem como seja a forragem apre-
ciavel, que fornece a maniva aos animaes de
trabalho.

Os productos extrahidos da mandioca sidc
de invengdo dos aborigenes. A fabricagdo
destes productos s6 comegou a aperfeigoar-se
em uma época mui recente. Assim mesmo
ainda existem provincias no Brazil em que
se emprega O mesmo proeesso aborigene na
fabricacio da farinha ; isto ¢, a mandioca de-
pois de raspada e ralada em téros de angico,
a massa espremida em tipitis, peneirada em
urupemas de bambu, e torrada em fornos de
uma 6 chapa de barro cozido.

Estes productos se dividem em fécula e
amido. Da fécula ou massa se faz a farinha
de mandioca, que é composta de grdos irre-
gulares, escaldados em fornos de differentes
materias e férmas. Com o amido se confec-
ciona a tapioca pelo mesmo processo que @
farinha, applicando-se, porém, certas modifi-
cacoes, como sejdo a lavagem preliminar para
isentar o producto de um amargor commu-
nicado pelo contacto da manipueira, que ¢ a
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parte aquosa que contém em dissolugdo o
acido cyanhydrico, e um grao de calor muito
inferior ao que se da 4 torrefacgio da fa-
rinha.

Como a tapioca goza de um prego supe-
rior a0 da farinhz, ordinariamente os fabri-
cantes vendem separadamente os dous pro-
ductos, mas quem ndo fabrica a farinha com
vistas commerciaes reune as duas féculas
emquanto frescas, e obtem uma farinha muito
mais substancial e saborosa.

Os indigenas ainda transmittirds aos Eu-
ropeus um processo tdo simples como enge-
nhoso, empregado na fabricagio da farinha,
pelo qual se dispensa a raspagem, a raladura
e a impressio. Este processo, de que sec faz
grande emprego no Maranhdo, Para e Ama-
zonas, consiste em expor a mandioca, 4 ma-
ceragio da agua em igacabas (grandes jarrros
de bocca espagosa). A maceragdo se opera,
quando as igagibas sfio expostas ao sol, em
tres a oito dias, depois dos quaes separa-se a
mandioca de sua enfrecasca, que facilmente se
desprende, lava-se o producto que vai ao forno
depois de uma ligeira impressdo, e de se haver
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passado pela peneira, afim de dividir a polpa e
separar a fécula das radiculas que atravessio
o centro das tuberas. ' da mandioca assim
tratada que s3o feitas as bem conhecidas ¢
substanciaes carimans.

A farinha feita por um tal processo é de
¢dr amarellada e de sabor insipido, porém
muito substancial. Ella é conhecida pelo nome
de farinha d’agua.

Este processo tem a vantagem de conservar
o amido em combinacdo com a fécula, o que
ndio ¢é facil operar-se homogencamente, de-
pois da desaggregagao operada pelo outro pro-
cesso. Entretanto, ndo deixa de apresentar
algumas desvantagens. A primeira dellas, e
somente a de que fallarei, é a separaciio que
se costuma fazer da entrecasca da mandioca
pelo simples facto, a meu veér, de ter ella
adquirido uma cor fortemente azulada, du-
rante a macera¢io, o que faz suppor aos fa-
bricantes de farinha d’agua e cariman que
a colora¢io deve ser produzida pela entoxi-
cagdo do acido cyanhydrico contido na ma-
nipueira; o que é engano.

O acido prussico ou hydrocyanico é uma
F. F. 21
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substancia organica acidulosa tdo subtil, que
se volatilisa e se elimina logo que se acha em
presenca do ar. A cOr azul,que apresenta a
entrecasca da mandioca depois da maceragdo,
56 pode ser produzida pelo iodo contido na
agua e mesmo no ar atmospherico ; ndio sendo
outra a causa da cor amarellada da farinha
d’agua.

Estas duas circumstancias me fazem apre-
ciar e ter, como verdade de primeira intuigdo,
a these emittida pelo distincto naturalista o
Sr. de Martius; isto é, que o gluten se acha
em maior proporgio na tenue entrecasca do
trigo do que na massa interior, e por isso pro-
poe a addigio da farinha de sémea, ou fa-
relo, 4 fécula de mandioca para a fabricagio
do pao.

O iodo tinge de azul o amido, e commu-
nica 4 taploca uma cor amarellada. Ainda
que o amido, quando purificado, seja 0 mesmo
sem importar a sua origem, todavia ndo se
poéde deixar de notar uma grande differenca
entre a tapioca e o amido de trigo. Esta dif-
ferenca ndo consiste sémente na forma e no
volume dos grios dos dous productos. Na
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fabricagiio ordinaria do segundo producto,
todo o gluten se destroga e desapparece com
a prolongada fermentagio a que é submettido
o trigo triturado. Somente nestes ultimos
tempos é que se tem conseguido obtér por
proecessos chimicos, quasi sempre dispendiosos,
algum producto conservando as prepriedades
alimenticias da tapioca.

Quando se observa, com o microscopio,
o grio de polvilho de mandioca, se o acha
perfeito e sem alteracio alguma. Todas as
suas camadas concentricas formadas em li-
nhas circulares pelas materias amylaceas que
se depositdo no grdo, entrando pouco a pouco
pelo hilo, cujo canal se acha fechado por uma
cicatriz manifestada por um ponto obscuro,
apparecciu no mais perfeito e regular estado.

Este grao de superioridade que apresenta a
tapioca. e a grande facilidade de sua fabrica-
cdo, tem attrahido as vistas de todas as na-
¢des, de maneira que ndo se vé um povoado
na Kuropa, onde deixe ella de apparecer no
mercado. Bm 1856, a Franga importou do
Brazil 327,328 kilogrammas de tapioca, ¢
o commercio deste producto tem marchade
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sempre em progresso depois daquella época.
Costumao falsificar a tapioca com a fécula
da batata (solanum tuberoswm), mas ¢ facil
distinguir pelo gosto ou pela cor differente,
produzida pela applicagio dos vapores de iodo,
a tapioca verdadeira e os productos falsifica-
dos, e tambem por meio do microscopio.

Conhecido o producte que no Brazil se
chama propriamente farinha de mandioca,
é claro que o autor do artigo se refere a4 fé-
cula antes de sua torrefacgdio, pela qual ella
passa por uma modificacdio chimica em que
se alterdo as substancias azotadas, e appa-
rece a farinha com uma nova férma e sabor
differente do que apresenta a massa primitiva.
Os mesmos phenomenos se observio na fa-
rinha e pao de trigo.

Na occasido da desmancha da mandioca
costumio fazer, no Brazil, duas especies de
bolos folhados, conhecidos pelo nome abo-
rigene de beiji. O beiju de massa ou da
fécula destinada 4 farinha de mandioca, nio
toma desenvolvimento algum no cozimento ;
o beiju de gomma, porém, que é aquelie em
cuja composigiio entra a massa e o polvilho
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fresco, recebe com o cozimento uma intumes-
cencia approximada do pdo de trigo. Obser-
va-se, porém, neste ultimo caso uma grande
irregularidade na tumefacgiio dos grdos amy-
laceos, o que niio acontece na panificagio do
trigo, e ¢ devido sem duvida 4 falta abso-
luta de amassadura do beiji ¢ ausencia com-
pleta de fermento.

Qutras muitas qualidades de bolos, tambem
fazem, seja com a fécula da mandioca, sim-
plesmente ou misturada com o polvilho, seja
com o polvilho, ovos, assucar e manteiga, ou
com o polvilho e ovos. Taes sdio os bolos
chamados de S. Jo%o, brioche, pao-de-loth e
biscoutos. Como estes bolos sdo amassados com
mais ou menos perfeigio, passdo por uma pani-
ficagio regular mesmo sem levadura, e quanto
ao sabor pouco ou nada differem de iguaes
productos confeccionados com a farinha de
trigo.

Nas Antilhas fabricio o pfio da fécula da
mandioca misturada com a farinha de trigo.
Sobre este pdo, conhecido pelo nome indi-
gena de conague, ndo posso dar noticia al-
guma por me faltarem os dados. Entretanto
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direi que ao passo que por outros paizes
comegio a fazer tentativas sobre a panifi-
cagio da mandioca, ndés Brazileiros, que tantos
esforgos fazemos, e tdo avultada somma de
dinheiro vemos empregar-se com o louvavel
fim de promover-se uma torrente espontanea
de emigrantes estrangeiros, nfio passamos da
nossa farinha de mandioca, tdo repugnante
aos olhos e ao sabor do filho da Europa,
creado com o pdo ¢ por elle sustentado desde
sua infancia.

Sendo, pois, de tdo alto interesse, o pro-
jecto do Sr. Martius, que tem por fim a fabri-
cagdo do pao de mandioca, nfio duvido que o
Brazil lhe dara o acolhimento tfio justamente
merecido, e que esta sabia e racionavel theoria
seja posta em pratica com todas as cautelas e
formalidades da sciencia, para que o resultado
possa ser proveitoso a um grande Imperio, que
ja tanto deve ao talento de tdo distincto natura-
lista, em honra do qual ninguem negara ao
novo producto o nome symbolico de Pio-
Martio.

Stuttzart, 17 de Marco de 1868.

M. A. de Macedo.
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