
Produção de Agaricus bisporus

Eng. Agr. Dr. Diego Cunha Zied

Universidade Estadual Paulista (UNESP/CECOG – Câmpus de Dracena)



Etapas de cultivo

Variedades utilizadas (inóculo/spawn);

 Compostagem (fase I e II);

 Inoculação e crescimento micelial;

 Adição da camada de cobertura;

 Produção de cogumelos;



Eficiência biológica e potencial  metabólico
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1° Variedades utilizadas (inóculo/spawn);



Escurecimento após 2 horas

Singh and Kamal (2017)



2° Compostagem (Fase I e II);

Fase I: Seleção das matérias primas, pré-umidecimento, 
homogeneização e fermentação (tempo de duração e estrutura).



Fase II

(Pasteurização e condicionamento)



3° Inoculação e crescimento micelial;

* Boas condições de higiene; 

* Micélio de qualidade;

QUANTIDADE: 1-2% peso fresco do composto

Dispostos em sacos plásticos (15-20 kg) 

- Inspeções periódicas 

- Eliminar sacos contaminados
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DESENVOLVIMENTO DO MICÉLIO (25°C/14 dias)   





4° Adição da camada de cobertura;

- Sobreposta 3,0 – 4,5 cm de altura

- Material: peat, turfa importada, etc..





5° Produção de cogumelos.

Após ~ 15 dias da adição da camada de cobertura.

 Em intervalos de 3 a 5 dias  “ fluxos de cogumelos ”.

 Tempo de duração 40 a 50 dias do composto.

 2 a 3 fluxos de colheita





Cultivo em blocos



Cultivo em prateleiras
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