Cachaca: ciéncia, tecnologia e arte

CACHACA:

denominacao tipica e exclusiva da aguardente de cana nacional,
com 38 a 48% de etanol (v/v), obtida pela destilacio de mosto
fermentado de cana-de-acicar, com  caracteristicas
sensoriais peculiares.

... € com composicao quimica adequada.
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CACHACA:

42 hebida destilada mais produzida no mundo (800 milhdes de L/ano)
- US$ 600 milhdes/ano

- 600 mil empregos

- Exportagao: < 1% (2019: 7,3 milhGes de litros; 2020: 5,5 milhGes de litros;
2021: 7,2 milhdes de litros; 2022: 9,3 milhdes de litros) VD
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(Estados Unidos, Alemanha, Paraguai, Portugal, Franca e Italia) \’Xj/
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O que € uma cachaca de QUALIDADE?

“Aquela que agrada o consumidor,
de forma segura”
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COMO E EXPRESSA A QUALIDADE?

QUALIDADE QUIMICA

Composicao de congéneres e auséncia de
contaminantes

QUALIDADE SENSORIAL

Cor, sabor, aroma, textura (viscosidade),
design e beleza da garrafa
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|  Existe um PADRAO DE
| QUALIDADE para a cachaga?

Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ)

da Cachaca
Portaria 539, 26/12/2022 (MAPA)

da Agricultura
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COMPOSICAO QUIMICA
(Agua, Etanol e Congéneres)

LIMITES (mg/100mL AA)

COMPONENTE — _—

. Minimo Maximo
Acidez volatil, em acido acético - 150
Esteres, em acetato de etila - 200
Aldeidos, em aldeido acético - 30
Furfural + Hidroximetilfurfural - 5
Alcoois superiores* - 360
Coeficiente de congéneres™* 200 650

* > 1-propanol + iso-putanol + alcool isoafm'lico
** 5 Acidez volatil + Esteres + Aldeidos + Alcoois superiores + Furfural

até 6 g/L de acucar; 6-30g/L = “adocada”
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CONTAMINANTES

Contaminantes Organicos:
Metanol (méx. 20 mg/100 mL de AA)
Carbamato de etila (max 210 pg/L)
Acroleina (max 5mg/100mL de AA)
2-butanol (max 10mg/100mL de AA)
1-butanol (max 3mg/100mL de AA)

Contaminantes Inorganicos:
Cobre (Cu) (max bmg/L)
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Como produzir uma cachaca de QUALIDADE?

Processo de producao
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dorna diluidora de caldo, trocador de
calor e decantador 2)
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Extracao do Caldo

Eixo

Pente ou raspador

Rolo superior
P

Abertura
Abertura de
Pente ou

entrada
raspador

Rolo anterlor . v Rolo posterior

ou rola-cana Bagaceira ou rola-bagaco
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Limpeza do Caldo: terra e bagacilho

Peneiras e decantador de impurezas solidas em suspensao

Aletas baixas

Aletas altas
Caldo
--------------------------------------------------------- o -----------J— Caldo
e |impido
Tampéao
........... S RTINS Y _ de limpeza

I | I . .“ - = L [ -]

Impurezas
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Diluicdo do Caldo

Caldo acima de 18°Brix = diluicdo com agua declorada
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Fermentacao alcoolica

fermento (leveduras)
Caldo da cana - etanol + CO, + produtos secundarios
(mosto) T=32°C, pH=4,5 \

Aroma e sabor

Producao de etanol e definicao do perfil sensorial da cachaca
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Fermentacao:

Producao de etanol e formacao do perfil sensorial da cachaca

Temperatura (30°C), pH (4,5-6,5), oxigénio (acidos graxos e esterdis para
membranas)

Macro e micronutrientes (NAL, S, P, K, Mg, Ca, Cu, Fe, Mn, Co, Mo, Ni, Se,
Zn)
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Leveduras:

Selvagens

X

Selecionadas
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Sistema de alimentacao das dornas e processo
de fermentacao:
Batelada alimentada
com reciclo de fermento por decantacao
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Sistema de alimentacao das dornas e processo
de fermentacao:
Batelada alimentada
com reciclo de fermento por decantacao

OOOOO
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DESTILACAO

Evaporacao / \ Condensacao

L] |Lipaco

Fusio | | Solidificagao
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OBJETIVOS DA DESTILACAO:

d - Aumentar o teor alcoolico: f (PE)
A - Selecionar (separar) compostos: f (PE e Solubilidade)
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SEPARACAO DE FRACOES
- ACETALDEIDO
- ACETATO DE ETILA Fracdo ”cabega”
- METANOL
- BUTANOL Juntamente com o
- PROPANOL etanol por solubilidade
~ 14 ~ JJ
- ALCOOL ISOAMILICO (Fragdo “coragdo”)

- ACIDO ACETICO
~ 11 144
 FURFURAL Fracdo “cauda
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cléncla

Cachaca
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CORTE
(60%alc)

INiCIO

FINAL

CORTE
(38%aLC)

(0%aLC)

CAUDA
V=150L

CACHACA OU

AGUARDENTE MONODESTILADA

CABECA

V=15L
60%alc

18%alc

V=110L
45%alc



Cachaca: ciéncia, tecnologia e arte

CABECA

ALCOOIS SUPERIORES

60 40 20 0 % etanol
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CORACAO

CAUDA

ALCOOIS SUPERIORES

60 40 20 0 % etanol
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Envelhecimento

Novos aromas e sabores, advindos da interacao da
bebida com a madeira (marcadores de envelhecimento)




De onde vém as substancias
aromaticas da cachaca?

Envelhecimento em
barris de madeira

Fermentacao
Destilacao




