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- Detini¢ao
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O licor é uma bebida alcoé6lica por mistura,
que contém elevada concentracdo de actcares

> Sua origem e incerta, contudo o mais provavel e
que surgiu para fins medicinais, com utilizagao no
Egito (receitas em tumbas) e em diversos paises
europeus.

Os alquimistas foram grande responsaveis por
essa difusao, ao utilizar alcool nos medicamentos
preparados com ervas medicinais.

1250: o alquimista Arnaud Villeneuve divulgou
diversas receitas de licores curativos, sendo
acusado de heresia. Foi salvo por curar o papa
com uma mistura de vinho, ervas e ouro.




> Na mesma epoca 0s monges criaram diversas
receitas de licor e, algumas, estao ate hoje guardadas
a sete chaves

O licor Benedictine € o mais antigo do mundo, foi
criado por volta do ano de 1510, na Franca

1575: O holandés Lucas Bols constroi a primeira
destilaria de licores do mundo, chamada de Bols

Royal Distilleries. Um de seus licores mais famosos e
o "Bols Triple Sec’, flavorizado com cascas de laranja 3

Atualmente, cerca de metade dos drinks das
LUCAS BOLS coquetelarias levam licores na sua composicdo, e a
tendéncia é que esse numero aumente hos pro6ximos anos

MSTERDAM

Fonte: bedrijf e historie




Decreto n°® 6.871/2009, art. 67

“Licor é a bebida alcodlica por mistura com graduagao alcodlica de 15
a54%,emv/v, a 20 °C, com percentual de agucar superior a 30 g/L"

ELABORADA DE:

Alcool etilico potavel

de origem agricola ou

Destilado alcodlico
simples de origem
agricolaou

Bebida alcoolica ou

Mistura de um ou mais
produtos citados
acima

ADICIONADA DE:

Extrato ou substancia de
origem vegetal ou

Extrato ou substancia de
origem animal ou

Mistura de um ou mais
produtos citados acima

PODE POSSUIR:

Aromatizantes

Saborizantes
Corantes
Outros aditivos

Mistura de um ou mais
produtos citados acima




I.N. MAPA n° 35/2010

A agua e o agucar sao ingredientes permitidos na elaboragao do Licor

A agua e ingrediente opcional na elaboracao do Licor,
e devera ser destinada, exclusivamente, a
padronizacao da graduacao alcoolica do produto final

O acucar permitido € a sacarose, que podera ser substituida
total ou parcialmente por acucar invertido, glicose, frutose,
maltose ou seus derivados, reduzidos ou oxidados, ou mel




DENOMINACAO

Licor + classificacao quanto ao teor de agcucar + nome da matéria prima utilizada

Classificacao Teor de Agucares

Escarchado ou Cristalizado Bebida saturada de acucares
parcialmente cristalizados




Classificacao

Obrigatoriedade

Ratafia

conter frutas frescas maceradas como matéria-prima
exclusiva de origem vegetal

Curacau

conter casca de laranja amarga, como materia-prima
predominante de origem vegetal

Cherry

conter exclusivamente cereja como materia-prima de
origem vegetal

Marasquino ou

Maraschino

ser incolor, conter destilado de cereja como
ingrediente exclusivo de origem vegetal, teor minimo
de 250 g/L de agucar e graduagao alcoolica minima
de 24%, em v/v,a 20 °C

Apricot

conter damasco como materia-prima exclusiva de
origem vegetal

Prunelle

conter ameixas verdes como materia-prima exclusiva
de origem vegetal

Cassis

conter groselha-negra (Ribes nigrum L.) como
matéria-prima exclusiva de origem vegetal




O Licor preparado por destilagao de cascas de frutas

citricas, adicionado ou nao de substancia
aromatizante ou saborizante, ou ambas, podera
denominar-se triple sec ou extra-seco,
independentemente de seu conteudo de agucares

Os licores denominados de Cherry, Curacau, Kummel,
Marasquino ou Maraschino, Licor de Ouro, Peppermint ou
Pipermint, Ratafia, Peach, Apricot, Prunelle, Noix, Cassis,
Licor de Anis e Anisete, nao deverao ser adicionados de
nenhum ingrediente de origem animal, excetuado o mel,
,-\ quando utilizado como fonte de acgucares.

v

Ingredientes: cachaca, nozes, mel, &agua,
extrato natural de baunilha, acacar




Processo de producgio



RECEPCAO SELECAO, '
E PESAGEM LAVAGEM E ENXAGUE

> frutas recebidas em caixas, Frutas estragadas, com lesoes fisicas,
sacos ou a granel e séo rompimento de cascas, amassadas e fora do
pesadas estagio de maturacéo sédo descartadas

> pré-selecédo é realizada e Frutas lavadas com agua potavel corrente para
sao mantidas em retirar a sujeira mais grossa (pré-lavagem)

refrigeracao (5°- Frutas imersas em tanques horizontais de

alvenaria agua clorada (20-30 minutos), em
seguida imersas em tanque com agua potavel
para retirar excesso de cloro




DESCASCAMENTO, -> apos a lavagem, as frutas devem ser

descascadas, cortadas em pedacos
CORTEE menores e em seguida trituradas
ESMAGAMENTO (processo manual ou mecanico)

-~ cuidado para néo triturar as sementes.

As mesmas devem ser retiradas e
descartadas, ja que conferem sabor
amargo e caracteristicas nao desejaveis
ao produto.




DESTILACAO MACERACAO PERCOLACAO

- Frutas ou ervas sao > A matéria-prima e > E feito o mesmo
destiladas com alcool colocada em um processo da Maceracao
recipiente hermeético, mas o alcool utilizado

Geralmente se utiliz fonde & macerada co: estara quente
os alambiques de - alcool - : ,
el - Materia-prima e

Pode ser bastante colocada em um cesto,
O destilado saira com lento (1 dia até um ano) onde o destilado entrara
0 sabor da matéria- porgue o alcool nao e em contato diversas
prima utilizada aquecido (extragao a vezes

igle)) .
> Processo de maceracao

Muitas materias-primas mais acelerado
nao podem ser
aquecidas
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FILTRAGAO TRANSFEGA E

FILTRACAO II

> A mistura é filtrada

-~ Separa-se o liquido sobrenadante,
mais limpido (licor primario), da
borra, por sifao ou bomba

ADICAO DE XAROPE

A borra é filtrada

acucar > Ocorre mais uma decantacao por
cerca de 30 dias para ganho de
sabor das matérias-primas com o

alcool

Proporcéo de 2/3 de agucar
para 1/3 de agua € muito
utilizada

Uma ultima transfega e filtracéo é

Depois dessa adicao a _
feita

mistura ird decantar de 10 a
30 dias

I
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ENVELHECIMENTO
E ARMAZENAMENTO

> Assim como outras bebidas também pode
ser envelhecido em barris de madeira

> Mas é comumente envelhecido na prépria
garrafa, de 1 a 3 meses

O licor deve ser engarrafado de preferéncia
em vidros escuros e transparentes.
Armazena-se com a garrafa bem tampada e
em pe, evitando evaporacao de alcool, e em
lugar escuro (a luz pode modificar o licor)

LICOR CREME DE UVAS BRANCAS
ENVELHECIDO SPLENDORE 750ML

R$160-179, 90

“Licor de uvas brancas envelhecido em
barris de carvalho francés. Aromas que
mesclam notas de frutas secas, como nozes
e avelds com toques de baunilha.”
Safra de 2016



Curiosidades



Licor vem de Liquifacere (latim)
que significa liquifazer ou dissolver

Beneficio do consumo de licores de frutas no geral:
presenca de compostos flavonoides (antioxidantes)

> A Zamora Company trata seu Licor 43 como
responsavel pelo crescimento do setor no Brasil.

> O coquetel Carajillo (Licor 43, café expresso e

gelo) foi eleito o coquetel mais popular do Brasil
pela Difford's Guide em 2020




> Inventado pelos beneditinos da abadia de
Fecamp, em 1510, o Benedictine e
considerado licor mais antigo do mundo

Sua receita original desapareceu com os
saques da Revolucao Francesa, e foi
recuperada por um comerciante que

retomou toda sua tradicao: apenas 3
pessoas podem conhecer sua composicao

- Mas sabe-se que ele leva 27 ervas, plantas
e cascas maceradas em aguardente de
vinho em um processo de 7 anos

D.0.M = “para Deus,
o melhor e o maior”




A ilha de Curacao da o nome ao licor
Pode ter diversas cores

O Cointreau € um Curacgao cristalino
da casa Cointreau

O licor Grand Marnier usa cascas de

laranja mas leva conhaque

! THE GENUINE

. CURACAO
\ LIQUEUR /

£

Gra

ndIarnier

LIQUEUR
NAC & LIGUEUN DXOR

Matura em barris de
carvalho por 18 meses



A fruta Marula € um alimento importante para
0s animais da Africa Subsaariana.

1989: adicao de creme a formula

O Brasil foi o primeiro pais do exterior a
comercializar

O licor € envelhecido em barris de carvalho

Fundo "Amarula Trust’, em 2002, preservacao
de elefantes africanos (ameacgados de
extingcao pela caca ilegal)

Gera emprego e renda para comunidades
locais

Parceria com o projeto “The
Handwork Hub”, que busca melhores
condicoes de vida para mulheres
africanas. Elas produzem mais de 1
milhdao de corddes dourados por més
para as garrafas de Amarula
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VINHO

Segundo o artigo 3 da lei (Lel n°
7.678, de 8/11/1988) o vinho &:"a
bebida obtida pela fermentacao
alcoolica do mosto simples de
uva sa, fresca e madura.”
Houveram diversas alteracoes
na mesma lel no ano de 2004.




DEFINICOES DA LEGISLACAO

"Art. 3° Vinho e a bebida obtida pela fermentacao alcoolica do mosto

CATEGORIAS

MESA

FINO
ESPUMANTE
LICOROSOS
LEVE
FRISANTE

« COMPOSTO

simples de uva sa, fresca e madura™.

QUANTO A COR

e TINTO

e« ROSADO, ROSE OU
CLARETE

e« BRANCO

QUANTO AO

TEOR DE ACUCAR

e NATURE

e EXTRA-BRUT

e BRUT

e SECO, SEC OU DRY

e MEIO DOCE, MEIO
SECO OU DEMI-SEC

« SUAVE

e DOCE




- Appellation d’Origine
Controlee

D.O.C especifica na qual o vinho atender as seguintes condicoes:
e da zona especificada descrita no rotulo
e respeitar especificacoes como: densidade e volume total produzido,
e as uvas utilizadas na producao

e metodos de vinificacao.



O QUE E UM VINHO SAUTERNE?




O Regiao

Clima e Denominacao de Origem

PR() C E S S () ‘ \L/Ja\r/i:dades utilizadas
PRODUTIVO

Doenca

Podridao cinzenta

Vinificacao

Peculiaridades na producao
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UVAS

e Semillion (80%)

e Sauvignon Blanc; Muscadet

e Colheita tardia = maior
concentracao de acucar



DOENCA

Botrytis cinerea
Pordidao cinzenta ->
Podridao nobre
—avorecido por alta umidade
Provoca porosidade na
oelicula das bagas

o aumenta perda de agua
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Colheita
o manual e em rondas sucessivas
o bago a bago /A
» desenvolvimento aleatorio e progressivo do fungo '
o feita a partir de Setembro ate Novembro

I

Fermentacao

o maximo de 13% teor alcoodlico . e

o elevado agucar residual -> Vinho de sobremesa 2 L AaLa 72 f"' /éw i
Envelhecimento eJaul clauler eSeulenmes

. —— 6 . s —=

o pbarris de carvalho francés
o 18 a 36 meses |
Vinho de guarda | [
o vinho evolui na garrafa ‘ l

o um dos vinhos mais longevos do mundo | |
| |

o Ex. Chateau D'Yquem,; Chateau Suduiraut
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HISTORIA

INICIO DO SECULO XVIII.

DUAS HISTORIAS FAMOSAS, QUASE
LENDAS

A PRIMEIRA E DO ANO DE 1836, NA
QUAL O PROPRIETARIO DO CHATEAU
LA TOUR BLANCHE, FREDERIC FOCKE,
TERIA DEIXADO A COLHEITA DAS UVAS
PARA O FIM DO OUTONO, DEVIDO A UM
GRANDE PERIODO DE CHUVAS, E
QUANDO FOI COLHE-LAS PERCEBEU
QUE OS BAGOS TINHAM SECADO E
FICADO MAIS DOCES.



HISTORIA

A OUTRA NARRATIVA E DO ANO DE
1847, NA QUAL O MARQUES
PROPRIETARIO DO CHATEAU D'YQUEM,
TERIA ATRASADO SEU RETORNO A
BORDEAUX, VINDO DA RUSSIA, E
DEIXADO ORDENS EXPRESSAS PARA
QUE A COLHEITA SOMENTE FOSSE
REALIZADA NA SUA PRESENCA.

QUANDO, MESES MAIS TARDE, O
MARQUES RETORNOU A BORDEAUX,
AS UVAS HAVIAM SIDO ATACADAS
PELA PODRIDAO NOBRE.



https://www.divinho.com.br/vinicolas/chateau-dyquem/

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

BELISSIMA COLORACAO DOURADA, QUE EVOLUI
PARA O AMBAR PROFUNDO COM O
ENVELHECIMENTO.

AROMAS DE FRUTAS CITRICAS, COMO DAMASCO E
MANGA, NOTAS FLORAIS, COMO DE MADRESSILVA,

4
o , i
L>- NUANCES DE MEL, ALEM DE TOQUES DE AMENDOAS.

GRANDE CORPO, OTIMA ACIDEZ E A DOCURA
CARACTERISTICA DOS VINHOS DE SOBREMESA.




HARMONIZACAO

OTIMO COMO UM APERITIVO, SENDO SERVIDO SOZINHO, ANTES DAS REFEICOES.

UMA COMBINACAO CLASSICA E COM FOIE GRAS, UMA IMPORTANTES IGUARIA DA CULINARIA
FRANCESA.

OUTRA MANEIRA DE HARMONIZAR O SAUTERNES E COM SOBREMESAS A BASE DE FRUTAS, COMO
TORTAS, E QUEIJOS AZUIS, COMO GORGONZOLA E ROQUEFORT.




:-'ITI:;&F'. -.L, ' l

R$13.800,00

Em até 3x de R54.600,00 s/ juros

Qo

™ COMPRAR

% CONSULTAR VALOR DO FRETE

= There is no shipping method
avallable at this time

CURIOSIDADES

DENTRE OS VINHOS SAUTERNES FABRICADOS, O
CHATEAU D'YQUEM E CONSIDERADO O MELHOR,
PELOS CRITICOS.

E CONSIDERADO OURO LIQUIDO PELA SUA BELISSIMA
COLORACAO DOURADA PROFUNDA COM NUANCES
AMBAR



OBRIGADOQ.PELA
ATENCAO
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DECRETO N° 6.871, DE 4 DE JUNHO DE 2009
ART. 61 DAS BEBIDAS RETIFICADAS

"Vodca, vodka ou wodka € a bebida com graduacao alcodlica de 36 a 54% vol. 20°C,
obtida de alcool etilico potavel de origem agricola ou de destilado alcodlico simples
de origem agricola retificado, seguidos ou nao de filtracao por meio de carvao ativo,

como forma de atenuar os caracteres organolépticos da matéria-prima original”



Spirytus 96
96 % VOL.

Produzida pela destilaria polonesa Polmos
Lublin em alambigque de cobre e com agua
pura da regiao de Lubin na Poldnia

Balkan
88% VOL.

Produzida em peguena quantidade na
cidade de Razgrad, na Bulgaria, com trigo
selecionado e dgua pura da regiao da
montanha de Rila.

Devils Springs 151
75,5% VOL.

Produzida pela destilaria Black Prince de
Clifton, com agua doce do estado de
Wisconsin e graos de milho e trigo
selecionados destilada alambiques de cobre
e filtrada com carvao ativado antes de ser
engarrafada.
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A Vodca podera ser adicionada de A Vodca podera ser aromatizada com
acUcares* até 2g/L. substancia natural de origem vegetal.
*Os acucares permitidos sao a *Fat washing: técnica para aromatizar
sacarose, o acucar invertido, a vodka com vegetais ou gordura
glicose, a frutose, a maltose ou seus animal.

xaropes. *Amora, framboesa, morango, maca,

melao, mel, pimenta, baunilha, limao,
lima, laranja, chocolate, caramelo,
canela, hortela e outras ervas, bacon.



Art. 8

Para vodkas retificadas, o coeficiente
de congéneres Nnao deve ser superior a
cinguenta miligramas por cem
mililitros de alcool anidro para o gin e
a vodca (150mg/100ml).



HISTORICO

e Bebida originaria da Europa Ocidental

e Inicialmente, este destilado era misturado a agua e
usado como anestésico e desinfetante, até entao nao existia
nenhuma férmula ideal para a bebida

e Em 1893 o cientista russo Dmitri Ilvanovich Mendeleev, deu
OS primeiros passos para a padronizacao dessa bebida

e A bebida se espalhou pela Russia durante a Revolucao
Russa, onde boa parte do povo fugiu com suas garrafas de
“Aguall

e Sua popularidade disparou durante a Segunda Guerra
Mundial, conflito de escala global



MATERIA-PRIMA —

e Pode ser fabricada a partir de qualquer matéria prima que contenha
acucar ou amido

e No mercado brasileiro, a maioria é feita de cana-de-acucar (melaco),
porque temos em abundancia. Mas a bebida também pode ser
produzida a partir de cereais e tubérculos, ofertados com alta

qualidade no pais de fabricacao
° arroz, cevada, milho, trigo, centeio, batatas, entre outros

ingredientes



MATERIA-PRIMA —

Cada um dos produtos originarios faz com que a bebida tenha
um sabor e aroma diferentes e qualidades peculiares

e As vodkas elaboradas a partir da batata geralmente sao mais
cremosas no paladar

e As que sao elaboradas a partir do trigo tendem a ser mais leves e
faceis de beber

e As destiladas do centeio sao as mais potentes no paladar



PAIS DE ORIGEM E INGREDIENTES BASE
DAS PRINCIPAIS MARCAS DE VODCA

Absolut (Suécia) - trigo Oval (Austria) - trigo

Belvedere (Polonia) - centeio Pfau Bramburus (Austria) - batata
L UL T YRR e Russian Standard (Russia) - trigo
Chopin (Polonia) - batata - c 1 .
' _ | Sipsmith (Inglateraa) - cevada
Ciroc (Francga) - uva T o
. o Smirnoff 21 (origem russa) - trigo
Danzka (Dinamarca) - trigo = =

: , o OS5,y [P [ . PP O T
Eristoff (Italia) - trigo Smirnoff Black (Escocia) - trigo
Finlandia (Finlandia) - cevada Sobieski (Polonia) - centeio

42 Below (Nova Zelandia) - trigo Stolichnaya (Latvia) - trigo

Green Mark (Russia) - trigo e mistura de centeio Svedka (Suécia) - trigo

Grey Goose (Franca) - trigo s : e

AR IR C IS L Tanqueray Sterling Vodka (Escocia) - trigo

Idol (Franca) - uva . . . :
T Ursus Classic (Holanda) - trigo

Imperia (Russia) - trigo | 1 : -

: PR VikingFjord (Noruega) - batata

Karlssons Gold (Suecia) - batata gt { o™

Ketel One (Holanda) - trigo Wyborowa (Polonia) - centeio

Luksusowa (Polonia) - batata Xellent (Suica) - centeio

diffordsguide.com diffordsguide.com

*Vodca Grey Goose
=> cana de acucar



ETAPAS DE PRODUGCAO

1 Moagem dos graos e maltagem

e Graos e cereais sao moidos:

e Durante a maltagem ocorre a
inducao da producao das enzimas,
responsaveis pela guebra do amido
em pequenos acucares;

e Os graos triturados sao misturados a
agua até formarem o mosto, uma
mistura acucarada.

engguimicasantossp.com



https://www.engquimicasantossp.com.br/2012/08/producao-da-vodka.html
https://www.engquimicasantossp.com.br/2012/08/producao-da-vodka.html

ETAPAS DE PRODUCAO

2 Fermentacao

e O mosto € inserido em um tanque

hermeticamente fechado e livre de

OXigéenio;

e Onde sao adicionados microrganismos

como leveduras, as quais consumirao

OS acucares presentes e produzirao o

alcool (6 a 8% por volume), ©
destilado logo em seguida.

ue sera

engguimicasantossp.com




ETAPAS DE PRODUCAO

3 Destilacao e Retificacao

e Envolve a destilacao de um liguido de
baixa concentracao alcodlica, atraves
da condensacao dos seus vapores, cujo
objetivo é obté-lo (alcool) em maior
concentracao;

e ApoOs a destilacao, a bebida ainda
apresenta muitas impurezas do mosto. _
A retificacao consiste em sucessivas : | o b |§!

e > !
destilacoes que removem boa parte A2 E ‘ Jrﬁim
. engqmmmasantossp com
dessas impurezas e aumenta o grau
alcodlico (cerca de 90% alcool por

volume):

e A dgua € adicionada a mistura até que
o alcool seja diluido na forma desejada.



https://pt.wikipedia.org/wiki/Teor_alco%C3%B3lico

ETAPAS DE PRODUGCAO

4 Filtragem e purificacao

e A filtragem possui trés fases:
primeiro, a bebida passa por um
filtro de carvao ativado. Em seguida,
pela filtragem fina, gue remove
particulas de impurezas;

e Ao final, o liguido atravessa um
ultimo filtro de cartucho com uma
malha capaz de remover os residuos
gue restaram. Esse processo dura em
torno de oito horas e visa obter uma

VOdca Mals pU ra. engguimicasantossp.com




ETAPAS DE PRODUCAO

5 Aromatizacao

e ApOs retirar a bebida cristalina dos
tangues, ela € aromatizada para
ocultar odores indesejados. Para essa
etapa, sao usadas ervas, frutas, cafe e
outros ingredientes;

e |sso torna o sabor mais palatavel e
permite que muitos produtores criem
variacoes da bebida, dando origem a
varios tipos de vodca, inovando na
elaboracao de coquetéis;

e EmM vodca pura, esse processo nao é
feito.




ETAPAS DE PRODUCAO

6 Envase

e Nessa etapa de envasamento, a
vodca pode ser colocada em garrafas,
latas ou barris.

”{ [ A\ engguimicasantossp.com




MERCADO MUNDIAL

10 maiores mercados de vodca

Volume de milhares de litros da bebida russa
consumidos em 2017

Russia

Estados Unidos
Polonia
Ucrania
Uzbequistdo

Reino Unido

= I 575, 6 e ~ 3 milhoes de litros foram
Y I G consumidos em 2017 em todo o

—_ PLLE mundo.

- 1312

— I 112 e 875 mil litros consumidos pela
== Il 103,2 Russia.

Bielorrusia i

India
Alemanha

Brasil

e 683 mil litros consumidos pelos
Estados Unidos.

B 60,6



MERCADO BRASILEIRO

Consumo de bebidas alcodlicas no Brasil
Ranking, em milhares de litros

Cerveja 1 Y AN 12.526,9
Cachaca | 2 | 5203 e Segundo o levantamento do

Vinho | 3- | 311,8 Euromonitor International, o Brasil
Bebidas mistas | 4> |I136,2 esta entre os 10 maiores mercados

Vodca | 5> Il 60.6 consumidores de vodca no mundo.
Conhaque | 6> l151,2

Whisky | 7° |} 38,9
Rum | &> 18,7
Licor | o° §17.4
Cidra 10°]16,4

Gim [11°]1,8

e Em 2018, os brasileiros consumiram
60,6 mil litros do destilado, ficando
em 5° lugar no ranking de bebidas
alcoodlicas consumidas no Brasil => a
expectativa do Euromonitor para
2022 era uma projecao de 70,6 mil

Fonte: Euromonitor litros da bebida.

Infografico elaborado em: 19/06/2018

Tequila [12°/1,6




CURIOSIDADES

e Antisséptico para limpar armas e feridas,
além de controlar a adrenalina no sangue.

e Um produto de qualidade é o mais inodoro e
incolor possivel.

e Melhores misturas: refrigerantes e sucos;
outras bebidas se tiver experiéncia com
coquetelaria.

e Vodka é diminutivo para agua em idiomas
eslavos - aguinha.

e Valores entre R$14,00 e R$230,00.
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De acordo coﬁh.'n&mm—aa—-___ _:
14 de julho de 1994 e —

Uisque, whisky ou whiskey eam o com

_.——-' i-:_.—‘--'

graduacdo alcoélica de trinta e oito a
cinquenta e quatro por cento em volume,
a vinte graus Celsius, obtida do destilado
alcoolico simples de cereais envelhecido,
parcial ou totalmente maltados, podendo
ser adicionado de alcool etilico potavel de
origem agricola, ou de destilado alcoélico
simples de cereais, bem como de agua
para reducao da graduacao alcoolica e
caramelo para correcaodacor.
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De finicao,e legislacao =

De acordo com a Lei no 8.918, de 14 de julho de 1994 .

O uisque engarrafado no territorio nacional somente podera fazer uso das
denominacoes de origem, ou seja, scotch whisky, canadian whisky, irish whisky,
bourbon whisky, tennessee whisky e outras reconhecidas internacionalmente, quando:

| Destilacao, producao e
" envelhecimento no pais de
origem

Matérias primas
importadas a granel

Mantenha as
caracteristicas da Adicao de agua e
legislacao do pais de caramelo, somente.

origem




Monges irlandeses

e Nao se tem
documentos, porém
fontes indicam esta
origem

e Uisge beatha "agua
da vida"

o Bebida rastica, sem
maturacao

Medicamento

e Tratamento de
varias doencgas, da

variola a paralisia

Henrique VIII

e Fechou mosteiros

e Producao continua
em casas e fazendas
escocesas

Aprimoramento

e Destilarias caseira
tornaram a bebida
mais saborosa

e Séc XIX, era
considerado
alimento basico.



Registro historico

e A mais antiga é de
1494, do ) Marshall
Robb, no seu livro
“Scotch Whisky"

Filoxera

Entre 1870/90, praga
dizima producao de
uvas e afeta
producao de vinhos
e do Cognac

Brasil

e Chega em 1850, com
o império Portugués,
um lote de 50 litros.
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Importante em quase
todos as etapas da
producao.

Saccharomyces cerevisiae

Até 2003: Cepa DLC M;

Mais usadas: Mauri, Kerry e MX.

’---------------

Composto organico;
Altamente inflamavel:

Whiskys defumados.

---------------,



1- MALTAGEM
2- MACERACAO
3- FERMENTACAO

Processo _, 4DESTILACAO
de - 5- FRACIONAMENTO
Producao 6- EMBARRILAGEM

, 7- MATURAGAO

8- BLENDING
9- ENGARRAFAMENTO




da cevada:

e Ativar enzimas

Aumentar a
concentracao de

acucares

e Secagem em turfa
(peat)







FERMENTACAO

e Resfriamento do mosto

e Adicao de levedura:
FERMENTACAO
ALCOOLICA:

e 48 a 74 horas:

e Resultado: baixo grau
alcodlico




DESTILACAO

e Purificacao e aumento do
grau alcoolico;

e Alambique de coluna:
destilacao continua;

e Destilados duas vezes:
Scotch Wisky;

e Irlandés: tradicionalmente,
trés vezes.

8% —— 20-30%

\> 60-70%




FRACIONAMENTO

e Divisao das porcoes: CABECA,
CORACAO E CAUDA;

e« CORACAO: parte desejavel
(New make).




EMBARRILAGEM

e New Make: 63 a 64%;
e Retirado do tanque e
transportado para

barris:

e Fatores como Uso do
Barril e Tosta variam:

e Processo de maturacao;




MATURACAO

Transformacao da bebida!

.

Insipida e Incolor

J

Rica em coloracao e sabor, mais
complexa

Duracao varia: condicoes
climaticas, tamanho e tipo
dos barris e requisitos
legais.




BLENDING

e Blended: tipo de
Whisky mais vendido;

e Whisky de malte +
Whisky de grao

BLEND tende a busca
equilibrio de forma que se
unam caracteristicas

desejaveis em uma unica
bebida.




ENGARRAFAMENTO

e Pode ser em maquinas !‘ |
ou manualmente; i

e Reduzidos com agua:
teor alcoolico 40 a 43%:

e Cask Strength:
Engarrafados como |
mesmo teor do barril (53 i{
a 65%). b
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Tipos de Bebidas 2010
Cerveja 12.755.000,0

Vodca, Whisky, Cachaca, Gin e
outros

Vinho 390.100.,0

RDT/Pré-misturas de alta con-
centracao

Cidras 12816.0
Total 14.369.440,9

1.141.801,3

69723.6

Fonte: Euromonitor International, 2016.

2011
13.285.100,0

1.123.117.9
400600.0
757433

13766.2
14.898.327..4

2012
13.710.400,0

1.108.136,5
380.600.,0

73.269.3

14.606,2
15,287,012.0

2013
13.378.100,0

1.072.885,3
383.600,0
69.958,9

15.273.0
14.919.817,2

2014
13.854.400,0

1.075.254.7
368.000,0
70.943.0

15.365,1
15.383.962,8

2015
13.499.647.0

1.055.697,3
354.300,0
78.080,9

15.710.,7
15.003.435,9




Empresas Lideres no Consumo Mundial
Mercado Mundial

 Diageo - Reino Unido 1° - Franca
Johnnie Walker 2° - Uruguai

e Pernod Ricard - Franca 3° - Estados Unidos
Chivas Regal
Jameson

e Beam Suntory - EUA
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