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Efeito de preservacao
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Efeito sinérgico
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Conservacao de alimentos
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Exemplos

CONS TR

Jerked Beef
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Exemplos

mPuré  Puré + Sorbato de potassio mPuré + Sorbato de potassio + Xilitol

N
o

tempo de estocagem (dias)
o N

0 2 4 6 8 10
logC (UFCl/g)

)
© O
@u—
o P
OL
c 8
D o
o

18



Exemplos

log (CIC,)

Inativacao microbiana — Producao de acucar.

Curva azul — curva cinética da inativacao microbiana.
Curva vermelha — curva cinética da inativacao
microbiana quando bacteriocina foi adicionada.
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Fonte: Franchi et al, 2003. .
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