ZEA1000 — Analise sensorial de alimentos

Tutorial para aula
pratica /in home

Metodos discriminativos
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Objetivo

Conhecer e aplicar trés testes sensoriais que sao utilizados para determinar se existe
diferenca sensorial perceptivel entre amostras. Estes testes também podem ser utilizados
para selecionar avaliadores.

Informacgoes preliminares

v As amostras utilizadas serdo sucos de frutas com diferentes concentracdes de actcar, pela
facilidade de se obter este tipo de produto e manipular.

v" Um ou mais familiares do(a) aluno(a) serdo os(as) avaliadores(as).

v Serd muito interessante se o(a) aluno(a) conseguir instruir o familiar para preparar os testes para
que o(a) proprio(a) aluno(a) teste as amostras e sinta a dificuldade do teste e conheca sua
capacidade sensorial.

v Os testes tém que ser cegos, ou seja, o familiar ndo pode ver a etapa de codificacdo dos copos e
distribuicao das amostras quando ele(a) for o(a) avaliador(a). Do mesmo modo o(a) aluno(a)
também nao pode acompanhar estas etapas quando o familiar for preparar o teste.



Observacoes quanto aos resultados que serao obtidos
na forma de aplicacao proposta neste tutorial

SO sera possivel verificar se ha diferenca significativa entre as diferentes
concentracdes de acucar nos sucos se conseguirmos coletar um numero
de respostas superiora , mesmo assim com bastante incerteza uma
vez que pode haver diferencas aleatorias devido as condicoes de preparo
das amostras e aplicacao.

A verificacao da capacidade sensorial do(a) avaliador(a) apenas seria
possivel com a realizacao de varias repeticoes dos testes Triangular e
Comparacao pareada (conhecendo que pode haver acerto ao acaso). No
caso do teste de Ordenacao pode ser calculado o valor p (rho) e verificar
o desempenho do(a) avaliador(a).



Valor da atividade e verificacao

Os relatorios de aulas praticas da disciplina ZEA1000-Analise Sensorial representavam 20%
da nota da disciplina. A realizacao das 3 atividades de aulas praticas que serao propostas
terao este valor de 20%. Esta € 12 das 3 atividades, portanto esta atividade vale 0,7 ponto na
nota da disciplina.

Para fazer jus a nota da atividade o(a) estudante devera documentar a realizacao da
atividade por meio de fotos ou videos conforme detalhado abaixo e enviar no Moodle.

1.

Fotografe/filme o preparo das amostras (suco no recipiente, suco sendo adocado, as cinco amostras de
suco identificadas com as diferentes concentracdes de acucar)

Fotografe/filme as bandejas (se houver) ou conjunto de itens de cada teste com vocé junto na foto
Fotografe/filme o(a) avaliador(a) (algum familiar) avaliando as amostras em cada teste. Nao é necessario
mostrar o rosto, basta mostrar as amostras e as maos da pessoa

Informe os dados obtidos com os testes — ainda vamos definir se coletaremos os dados na forma de
planilha para analise do conjunto de dados

Este € o minimo para envio, vocé pode enviar outras imagens se quiser.



Materiais

2
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1L de suco de laranja natural ndao adocado. Como alternativas também podem ser utilizados
suco de caju ou suco de abacaxi

Acucar, agua

Alguns biscoitos cream craker ou agua e sal, ou torrada, ou pao -

Copinhos descartaveis de 50mL ou copos comuns de vidro
Copos descartaveis de 200mL ou copos comuns de vidro
Colher de café, guardanapos

Bandeja (se houver)

Fichas de aplicacao dos testes (podem ser escritas a mao)
Tabelas de codificacao de amostras (fornecidas neste tutorial)
Caneta retroprojetor ou similar




Procedimento

Preparo dos sucos
Se usar suco de caju ou abacaxi industrializados: diluir conforme instrucoes do
fabricante, de modo a fazer pelo menos 1L de suco

Se usar suco de laranja natural ou industrializado:

diluir apenas se estiver com acidez e docura muito elevadas
Para produzir as amostras com intensidades de gosto

doce diferentes, dose as quantidades de acucar

necessario utilizando uma colher de café.

1 colher do tamanho café de
acucar equivale a
aproximadamente 1g




Procedimento

Preparo das amostras de suco
Dividir o suco de frutas em 5 partes de 200mL (utilize um copo de liquidificador, jarra
caseira com marcacoes de volume, ou um copo de requeijao) e adoce em diferentes

concentracoes: Deixe SO sem adi¢ao de agucar

Faca S1 com aproximadamente 1% de agucar: adicionar 2 colheres de café de agucar
Faca S3 com aproximadamente 3% de agucar: adicionar 6 colheres de café de agucar
Faca S5 com aproximadamente 5% de acucar: adicionar 10 colheres de café de agucar

OBSERVAGAO: _ Faca S8 com aproximadamente 8% de acucar: adicionar 16 colheres de café de agucar
Para o suco de caju, I T

que apresenta pouca Q‘ - TS L e e e g TR RN A

docura natural, é mais |

indicado usar amostras
com 1%, 2%, 4%, 6% e
8% de acucar.

AAAAA

FEEPIF -G yIEC




Procedimento
Quantidade de amostra de suco a ser servida ao avaliador

Nos testes sensoriais geralmente o volume de suco oferecido ao avaliador é de 25-30mlL,
entao a quantidade de suco de aproximadamente 200mL de cada concentracao de acucar

serd suficiente para fazer os trés testes com 2 a 3 pessoas.

Teste Triangular — cada teste usara 90mL de suco ao todo — 3 pessoas = 270mL
Teste de Comparacao pareada — cada teste usara 60mL de suco ao todo — 3 pessoas =

180mL
Teste de Ordenacao — cada teste usara 150mL de suco ao todo — 3 pessoas = 450mL



Teste Triangular

Amostras
1. No Teste Triangular serao utilizados 2 sucos de diferentes concentracdes de agucar:
0% de adicao e

1% de adicao de acucar.




Teste Triangular

Ficha para o teste:

2. Imprima a ficha abaixo ou escreva a mao. Sera necessaria 1 ficha por avaliador. Se a ficha
for preenchida a lapis é possivel reutilizar a ficha para mais de um avaliador, apés marcar o
resultado obtido, ja que os codigos de amostra serao diferentes.

Avaliador n°
TESTE TRIANGULAR
NOME: Data: [/ |
Vocé recebeu 3 amostras codificadas de suco de . Duas amostras

sdo iguais e uma é diferente. Por favor, escreva os codigos das amostras nos espagos

abaixo, prove as amostras da esquerda para a direita e circule a amostra diferente.

Comentarios:

=

_TESTE TRIANGULAR _ AVALIADOR N° . .-~
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Teste Triangular

Tabela 2: Codigos e Ordem de apresentacdo das amostras no

Codificacao dos sucos: TESTE TRIANGULAR

A = Suco
3. Escolha na tabela ao lado qual sera o B = Suco
f H 5di rdem de apresentacdo espostas
n u m e ro d O ( a ) ava I Ia d O r( a ) . Provador Amostra A Amostrgidlgc;'nostra B Amostra B Amoostra Amopstra tAfnostra respest
1 883 780 206 A A B
2 313 388 619 A B A
. ; : : . 663 247 328 B A A
Exemplo: Avaliador(a) 5, vai avaliar 2 ; ——— T
5 167 210 983 B A B
amostras B e 1 amostra A 6 T T T T T
7 308 480 804 A A B
8 348 974 609 A B A
9 340 407 758 B A A
10 565 623 692 B B A
Cédigos Ordem de apresentagdo — SN B .
758 738 752
Amostra A Amostra B AmostraB Amostra Amostra Amostra 13 209 629 o7y A A B
. 14 A B A
Avaliador 167 210 983 B A B el .t —
15 814 239 714 B A A
5 | T J \ T J 16 120 525 758 B B A
17 950 947 975 B A B
7 e . o~ 18 A B B
Cédigos das amostras Posicdo em gue as amostras s _ = 379 644 " ° ;
serdo colocadas na bandeja — —— —
do(a) avaliador(a). AamostraA 2 — — — - - -
24 721 752 901 A B B

deve estar entre as duas Bs



Teste Triangular

Codificacao dos sucos:

4. Codifique 3 copos descartaveis de 50mL ou
3 copos de vidro com os numeros de 3 digitos
de cada amostra.

Exemplo: Avaliador(a) 5, vai avaliar 2
amostras B e 1 amostra A

Cadigos Ordem de apresentagao
Amostra A Amostra B Amostra B  Amostra Amostra Amostra
seEllEeEr | & 210 983 B A B
5 [ | J J
| T
Cddigos das amostras Posicao em que as amostras

serao colocadas na bandeja do
avaliador(a). A amostra A deve
estar entre as duas Bs




Teste Triangular

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartaveis:

5. Ao codificar mantenha os copos na mesma linha, na sequéncia indicada para o(a)
avaliador(a). Primeiro a(s) amostra(s) A (0%) e depois a(s) amostra(s) B (1%).

Exemplo: No exemplo do(a)
avaliador(a) 5, ocorrera a avaliacdao de 1
amostra A (0%) e 2 amostras B (1%).




Teste Triangular

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartavels

6. Depois de codificar os copos

coloque cerca de 30mL de cada

suco em cada copo correspondente.

A quantidade é um pouco além da metade
de uma xicara pequena para café.

Em um copo de vidro parece pouco,
mas é suficiente.




Teste Triangular

Aleatorizacao:
7. S0 depois de colocar os sucos nos copos é que vocé deve se preocupar em colocar os
COpos na posicao em que o(a) avaliador(a) ira receber.

Cadigos Ordem de apresentacao
Amostra A Amostra B Amostra B Amostra Amostra Amostra

' ~ SO Avaliador 167 210 983 B A B
. . \), t Y J\ Y )
. Cdédigos das amostras Posicdo em que as amostras
' ! serao colocadas na bandeja
N do(a) avaliador(a). A
: _ . amostra A deve estar entre

as duas Bs, entdo a amostra
167 deve ser a segunda a ser
avaliada.




Teste Triangular

Outros itens para o teste:

8. Cologue na bandeja (ou separe para entregar a(o) avaliador(a)) um copo com dgua sem
gelo e um biscoito ou torrada para que ele consuma entre uma amostra e outra para
limpeza do palato. Coloque também guardanapo e lapis e a Ficha do teste sensorial




Teste Triangular

Momento de servir

9. Agora o teste esta pronto. Antes de chamar o(a) avaliador(a) ou levar a bandeja pronta
até o local onde ele(a) esta, observe as instrucdes contidas na ficha do teste. Ao servir
vocé deve instruir o(a) avaliador(a), com suas palavras, sobre como avaliar as amostras.
Basicamente vocé pode repetir a instrucao contida na ficha do teste. Instrua o(a)

avaliador(a) a utilizar a dgua e o biscoito entre uma amostra e outra, para limpeza do
palato. S —

Avaliador n° L TeeTe TriANGUIRIC VAL /BDOR B °C . e
|
TESTE TRIANGULAR SENOME - e e s WA e o oo
| LT
NOME: Data: /| /| ke \; = 3 E
| MWW al = |
= ow Mé)ac o@okha»d« Auco de
Vocé recebeu 3 amostras codificadas de suco de . Duas amostras e e Duok ovmestvan B =¥e) p%»unu./; t . €
sdo iguais e uma é diferente. Por favor, escreva os codigos das amostras nos espagos J__f‘/‘l’f\r(/ P%.JL“W’V LAereve ©4 oodcq,oa et ¢Upaces
abaixo, prove as amostras da esquerda para a direita e circule a amostra diferente. __M _PLOr@ aA Ovrv»@&t—va/i e W ]Oa/xa, e
loipulo. e caunde o amesha OLLM ki
O e = St
Comentarios: T H 0 Nem
| Centm tonet . : Al




Teste Triangular

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

10. Vocé agora precisa verificar se o(a) avaliador(a) assinalou a amostra de suco com docura diferente
entre as 3 que foram servidas. E muito facil, apenas verifique na tabela para o nimero do avaliador se
havia 1 amostra ou 1 amostra B e verifique se foi o codigo desta a amostra a que o(a) avaliador(a)

assinalou. 4

. 7 . ! .... -
11. No exemplo abaixo vera que o(a) avaliador(a) | _Teore rrianGuLAR AVALIADOR N
PRUOME. ° oo oo i ieene i s DATA: oorcoon= ==

assinalou corretamente a amostra diferente. FNOME = e e

+—

. \/ow, MW 3%»9:\/&'@4 cedcficadal e Auco o
4o=erecezroce s M ovmesthal (=) p%g.auA ¥ it £
Lol founte . P%Javm/ Lhereva. €4 woé«.g,ea-no’s Upacos
- oo xo pw*eaonMonanpma,¥
Codigos obuw_ia, e el oo amesdba ou,l-uwnré,

Amostra A Amostra B Amostra B
2 =

Avaliador 167 210 983 ]

ka

==

2 ﬁ




Teste Triangular

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

12. No exemplo abaixo vera que o(a) avaliador(a) assinalou incorretamente a amostra diferente.

Cadigos
Amostra A Amostra B Amostra B

g"a"ad” 167 210 983




Tabels 2: Codigos e Ordem de apresentagéo das amostras no TESTE TRIANGULAR

A = Coca-cola
B = Pepsi-coia

Teste Triangul
S a g u a P—mva_dgrfi Cédigos Ordem de apresentacdo | Respostas

| Amostra A | Amostra A | Amostra B | Amostra B | Amostra | Amostra | Amostra .
o ~ s e 1. 883 780 206 A A B (4
Compilacao de resultados de varias e e T
4. 670 619 573 B B A
g. 167 210 983 B A B
amostras W T e
. mERE SRR
13. A tabela ao lado mostra uma compilacao de dados de teste 0 se5 | 623 | e | B S
. , . L 158 908 B A B
semelhante realizado em uma pratica da disciplina em um ano | 8 72 | AT 8 |8
. 421 363 212 A B A
anterior. . gg gg 758 - 5 e
B B A
Na aula pratica trabalhamos com amostras de Coca-cola e Pepsi. s | B LA TS ,
313|388 515 .
Os resultados foram compilados anotando-se na tabela as respostz T a5 & o
167 210 AL & e
certas e as erradas. T 0 S
308 480 804 A Al o A
: . 340407958 . i R
No final faz-se a contagem do total de respostas e do numero de 7 O
i ] - 908 B =
756'80|" 7385 | 1752 i
repostas corretas. : G g
Para saber se as amostras diferem ou nao é preciso consultar a
Tabela do Teste Triangular.




Teste de Comparacao pareada - docura

Amostras
1. No Teste de Comparacao Pareada serao utilizados 2 sucos de diferentes concentracoes
de acucar:

3% de adicao e

5% de adicao de acucar.




Teste de Comparacao pareada - docura

Ficha para o teste
2. Imprima a ficha abaixo ou escreva a mao. Sera necessaria 1 ficha por avaliador. Se a

ficha for preenchida a lapis é possivel reutilizar a ficha para mais de um avaliador, apos
marcar o resultado obtido, ja que os codigos de amostra serao diferentes.

) Avaliador n° A TESTE DE COMPARA q:;\O PAREADA AVALIADOR N 0'.-
TESTE DE COMPARAGCAO PAREADA e
——1-—1—\‘43_‘;1‘16__..__-,“;‘,““"""""""“ L e L R
NOME: Data: [/ [ —
Voo Juwcecbee oluas oamestian cedlificadas o puco
Vocé recebeu 2 amostras codificadas de suco de . Por favor, escreva os AR }994, favoq, sV 04 o di QO/L oA
cédigos das amostras nos espacgos abaixo, prove as amostras da esquerda para a direita WOO'S albolxo p’vO’V'c A owne:vﬁa/g ) , [
e circule a amostra mais doce. paf»a, %3 OLL rella. e c,(/vou.,@(, a ovmestia. mman ; Aeze

Comentarios:




Teste de Comparacao pareada - docura

Tabela 1: Codigos e Ordem de apresentacao das amostras
o o ~ no TESTE DE COMPARACAO PAREADA
Codificacao dos sucos: A~ 3% de agicar
B = 5% de acucar

3 o ESCOI h a n a ta be | a a O Ia d O q u a I Se ra, O Provador Cddigos Ordem de apresentagdao Respostas

Amostra A AmostraB Amostra A Amostra B

nimero do(a) avaliador(a). : SR R 1
821 2
4. Codifique 2 copos descartaveis de 50mL ou ; e i
2 copos de vidro com os numeros de 3 digitos . . 1
505 2
de cada amostra. ; @ e .
240 2
Exemplo: Avaliador(a) 7, - e B
Cddigos Ordem de apresentacdo E Z;Z z;z i i
Amostra A AmostraB  AmostraA  Amostra B 13 . 966 2 X
3% 5% 14 309 581 1 2
15 211 2
Avaliador 463 164 P 1 16 i 195 1 )
7 17 824 965 2 1
‘ I ] 18 520 998 1 5
19 712 2
Y Y 2 =1 )
Cédigos das amostras  Posicdo em que as amostras serdo ; S i L
colocadas na bandeja do(a) avaliador(a). 23 jéi 218 2 i
24 235 637 1 )



Teste de Comparacao pareada - docura

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartaveis

5. Ao codificar mantenha os copos na mesma linha, na sequéncia indicada na tabela.
Primeiro a amostra A (3%) e depois a amostra B (5%).

Aqui apenas a imagem caso
use copos descartaveis.




Teste de Comparacao pareada - docura

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartaveis:

6. Depois de codificar os copos coloque cerca de 30mL de cada suco em cada copo
correspondente. A quantidade € um pouco além da metade de uma X|cara pequena

para café.

Aqui apenas a imagem caso
use copos de vidro.

Em um copo de vidro parece pouco,
mas é suficiente.



Teste de Comparacao pareada - docura

Aleatorizacao:

7. S0 depois de colocar os sucos nos copos é que vocé deve se preocupar em colocar os
copos na posicao em que o(a) avaliador(a) ira receber. No caso do(a) avaliador(a) 7 é
preciso trocar a posicao das amostras. A amostra A, com 3% de acucar deve ser
avaliada apd6s a amostra B, com 5% de acucar.

Codigos Ordem de apresentacao
Amostra A AmostraB  Amostra A  Amostra B
3% 5% 3% 5%
Avaliador 463 164 2 1

7




Teste de Comparacao pareada - docura

Outros itens para o teste:

8. Cologue na bandeja (ou separe para entregar a(o) avaliador(a)) um copo com dgua sem
gelo e um biscoito ou torrada para que ele consuma entre uma amostra e outra para




Teste de Comparacao pareada - docura

Momento de servir
9. Agora o teste esta pronto. Antes de chamar o(a) avaliador(a) ou levar a bandeja pronta
até o local onde ele(a) esta, observe as instrucdes contidas na ficha do teste. Ao servir
vocé deve instruir o(a) avaliador(a), com suas palavras, sobre como avaliar as amostras.
Basicamente vocé pode repetir a instrucao contida na ficha do teste. Instrua o(a)
avaliador(a) a utilizar a dgua e o biscoito entre uma amostra e outra, para limpeza do

palato.

TESTE DE COMPARAGAO PAREADA

Avaliador n°

NOME: Data:

Vocé recebeu 2 amostras codificadas de suco de

)

. Por favor, escreva os

codigos das amostras nos espagos abaixo, prove as amostras da esquerda para a direita

e circule a amostra mais doce.

Comentarios:

| TESTE DE COMPARACAO FPAREADA
MR TIOME: [ ..

P%J,‘avoq, escuva o4 co’oct‘gmmoa

\/Od/hixa,b»eu, oot amestvan cmi—poa,d/a/& ol Auco

AvauianorR N°. ...
TN I R

e
z/g,p/a,c‘ps a,.ba,cxc,_jpw\rc o ovmestias ol Mo,'ftumd/a Y

pora a CLL/D@(,E, € wmdx_, a _ovmestia. ik glote .



Teste de Comparacao pareada - docura

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

10. Vocé agora precisa verificar se o(a) avaliador(a) assinalou a amostra de suco com maior teor de acucar,
a amostra com 5% de acucar, como sendo a mais doce. E muito facil, apenas verifique na tabela de
codificacdao qual é o codigo da amostra com 5% de agucar e verifique se foi essa que o(a) avaliador(a)
assinalou. T . il
11. No exemplo abaixo vera que o(a) avaliador(a) - TE€sTE De COMPARA@«O PAREADA AVALIADOR N°. .

assinalou corretamente a amostra mais doce. e ARERERTE PPN S I S - SR

memmmﬁmdbw

Codigos S . ek P%Javoq/ Mb\/azmwohgo«“nod
Amostra A Amostra B I/W abouxo, e o ometias  ola Wu»g{/a,
3% 5% pa/v@adt/wcf' e/www@(,q,owm%q,-nqm deze .

Avaliador 463 164

~

Cormenlawos . .




Teste de Comparacao pareada - docura

Tabela 1: Codigos e Ordem de apresentacdo das amostras
no TESTE DE COMPARACAO PAREADA

Compilag¢ao do resultado do(a) avaliador(a) s

B = 5% de acucar

. ’ . , Provador Cddigos Ordem de apresentagdao Respostas
12. No exemplo abaixo vera que o(a) avaliador(a) numero 12 na AmostraA  AmostraB  AmostraA  Amostra B
. ~ . . . 1 508 165 2 1
tabela de codificacao assinalou incorretamente a amostra mais doce. 2 oot 410 . )
3 702 218 2 1
CédlgOS 4 235 637 1 B
Amostra A Amostra B 5 454 111 2 1
e 7 e R 0 426 1 -
: 3% > ’ARA cAO  PAREADA AVALIADOR. N 7 45162 104 2 1
Avaliador 896 589 8 - 746 1 .
12 bt SRR S 3 o BRI T A R e 9 693 163 2 1
10 . 338 1 2
B, 11 52; 918 2 1
\/Ou, /u/r,obz,u/ oluast amestvan ca—duhmda/s o Auco 12 896 589 1 2
B . i s P%j—avoq, Mu/a,oacoaaqmmod 13 688 966 2 1
14 581 1
!/W a/i:-ax,m p»»o«rc oA ovrne:vﬁa/s ola &qwm 15 zgj 211 2 i
pafva, cc d/t/wcf' e cvvende a o\m'»ofyﬁ'/a,—;na,(/g deze - 849 — 1 2
/‘\ 17 824 965 2 1
Qe ek B S : .
\/ 20 474 985 1 2
. 21 508 165 2 A
COW\Q/HW_-_ 22 g1 410 1 5
. BN 23 — 218 2 1
24 235 637 1 2




Teste de Comparacao pareada —
docura

Compilacao de resultados de varias
amostras

13. A tabela ao lado mostra uma compilacao de dados de teste
semelhante realizado em uma pratica da disciplina em um ano anterior.
Na aula pratica trabalhamos com amostras de iogurte comerciais, sendo
gue a amostra A recebeu mais 0,2% de acido latico.

Os resultados foram compilados anotando-se na tabela as respostas
certas e as erradas.

No final faz-se a contagem do total de respostas e do numero de
repostas corretas.

Para saber se as amostras diferem ou nao é preciso consultar a Tabela
unilateral do Teste de Comparacao Pareada.

Tabela 1: Cédigos e Ordem de apresentagéo das amostras no TESTE COMPARAGAO

PAREADA

A = logurte com acido
B = logurte normal

Provador |  Cébdigos Kupostar Ordem de a

| Amostra A | Amostra B Amostra A | Amostra B
1 508 165 |V 1 2
2. 821 41010} 2 1
3. 702 218V 1 2
4. 235 637 |V 2 it
5. 454 AR 1 2
6. 505 426 v % 1
o7 463 164 | 1 2
8. 240 746 X 2 1
9. 693 163 |V 1 2
10. 357 338 ¥ 2 1
T 527 918 | 15 255
12. 896 589  |x 2500 ST
13. 688 966 |V 22
14. 309 581 X e
15. 907 20| e
16. 849 195 |v Xz
17 824 965 |V 25
18. 520 998 |V
19. 331 T2




Teste de Ordenacao

Amostras

1. No Teste de ordenacao serao utilizados os 5 sucos de diferentes concentracoes de
acucar produzidos.




Teste de Ordenacao

Ficha para o teste:

2. Imprima a ficha abaixo ou escreva a mao. Sera necessaria 1 ficha por avaliador. Se a
ficha for preenchida a lapis é possivel reutilizar a ficha para mais de um avaliador, apds
marcar o resultado obtido, ja que os codigos de amostra serao diferentes.

]

! 3 o
Avaliador n° _rAIGE,SIE _DE_ORDE NACAO AVALIADOR N°... ...
;.kdphf"f/,i_",;;:;,:;.: N S Y oy v v | A W TR
TESTE DE ORDENAGCAO | " fea e
NOME: Data: /1 _| Vol juchin 5 ppehimn tne " SENSS
Vocé recebeu 5 amostras codificadas de suco de . Por favor, prove as L, 4
h .. | esgundd pore a divita. Ondune ot ommedbias em
amostras da esquerda para a direita. Ordene as amostras em ordem crescente em relagao a Z : =
-~ _ _lovem cusaunte em placac o dioa, Imascam do o4
docgura, marcando os codigos nos espacos abaixo. vl g 4 s
N _iﬂz&eﬁéﬁag SER——— Maig olece,
Menos doce mais doce B
| Conmmfethuos : . o, o el

Comentarios:




Teste de Ordenacao

COd Iflca gao dos SUCOS: Tabela 1: TESTE DE ORDENACAO
3. ESCOIha na ta bela ao Iado qual Se ra’ O S Amostra 0% OArmdce)rsT;rgel;apreser:;cjsigC&‘.c?’/figosTn’?o(:igr:c;% Amostra 8%

, . 1 3-508 4-165 2-883 5-780 1-772
numero do(a) avahador(a)_ 2 4-821 5-410 1-313 3-388 2-650

3 2-702 5-218 1-663 4-247 3-685

4 1-235 2-637 3-670 4-619 5-661

5 5-454 3-111 4-167 1-210 2-967

6 3-505 1-426 5-721 2-752 4-178

Exemplo. Avallador(a) 16 7 3-463 4-164 5-308 2-480 1-179

. 8 1-240 5-746 4-348 3-974 2-694

9 4-693 1-163 2-340 5-407 3-213

10 5-357 3-338 1-565 2-623 4-261

11 1-527 2-918 3-123 4-158 5-595

12 2-896 4-589 5-758 1-738 3-165

13 5-688 1-966 2-799 3-629 4-428

14 1-309 3-581 4-421 5-363 2-253

15 2-907 3-211 4-814 1-239 5-107

Amostra Amostra Amostra Amostra  Amostra " 3849 5 195 1120 4525 > 387

0 0 0 0 0 17 4-824 2-965 5-950 1-947 3-963

0% 1% 3% 5% 8% 18 5-708 4-767 3-294 2-986 1-796

. 19 5-992 1-462 3-344 2-950 4-883
Avallador 3-849 5-195 1-120 4-525 2-387 20 3-233 5-567 4-866 1-616 2-156
21 3-501 2-581 1-631 4-563 5-584

16 22 4-570 3-960 2-262 5-820 1-167
23 1-805 4-161 5-383 2-456 3-281

24 2-235 4-845 5-624 3-197 1-872

25 3-508 4-165 2-883 5-780 1-772

.~ 26 4-821 5-410 1-313 3-388 2-650
Posicao em que a amostra A , . 27 2-702 5-218 1-663 4-247 3685
. . COdIgO da amostra A 28 1-235 2-637 3-670 4-619 5-661
sera colocada na bandeja 29 5-454 3-111 4-167 1-210 2-967
30 3-505 1-426 5-721 2-752 4-178

do(a) avaliador(a)



Teste de Ordenacao

Codificacao dos sucos:

4. Codifique 5 copos descartaveis de 50mL ou
5 copos de vidro com os numeros de 3 digitos
de cada amostra.

Exemplo: Avaliador 16

Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra
0% 1% 3% 5% 8%

Avaliador 3-849 5-195 1-120 4-525 2-387

16 / '\

Posicdo em que a amostra A ,
, . Cddigo da amostra A
sera colocada na bandeja do

avaliador




Teste de Ordenacao

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartaveis:

5. Ao codificar mantenha os copos na mesma linha, na sequéncia da amostra 0% até a
8% de acucar. Se tiver uma bandeja alinhe na posicao de 0% a 8% dentro da bandeja.




Teste de Ordenacao

Distribuicao dos sucos nos copos de vidro ou descartaveis:

6. Depois de codificar os copos
coloque cerca de 30mL de cada
suco em cada copo correspondente.
A quantidade & um pouco além

da metade de uma xicara

pequena para café.

Em um copo de vidro parece pouco,
mas é suficiente.



Teste de Ordenacao

Aleatorizacao:

7. S0 depois de colocar os sucos nos copos é que vocé deve se preocupar em colocar os
Copos na posicdao em que o(a) avaliador(a) ira receber.

Exemplo: Avaliador(a) 16 Amostra  Amostra  Amostra  Amostra  Amostra
0% 1% 3% 5% 8%

16 3-849 5-195 1-120 4-525 2-387




Teste de Ordenacao

Aleatorizacao:

7. S0 depois de colocar os sucos nos copos é que vocé deve se preocupar em colocar os
Copos na posicdao em que o(a) avaliador(a) ira receber.

Exemplo: Avaliador(a) 16. 849 deve ir para a 32 posi¢do, 195 para a 52, 120 para a 12, etc...

Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra  Amostra
0% 1% 3% 5% 8% 3% 8% 0% 5% 1%

16 3-849 5-195 1-120 4-525 2-387 16 1-120 2-387 3-849 4-525 5-195




Teste de Ordenacao

Outros itens para o teste:

8. Cologue na bandeja (ou separe para entregar a(o) avaliador(a)) um copo com dgua sem
gelo e um biscoito ou torrada para que ele consuma entre uma amostra e outra para
limpeza do palato. Coloque também guardanapo e lapis e a Ficha do teste sensorial.




Teste de Ordenacao

Momento de servir

9. Agora o teste esta pronto. Antes de chamar o(a) avaliador(a) ou levar a bandeja pronta
até o local onde ele(a) esta, observe as instrucdes contidas na ficha do teste. Ao servir
vocé deve instruir o(a) avaliador(a), com suas palavras, sobre como avaliar as amostras.
Basicamente vocé pode repetir a instrucao contida na ficha do teste. Instrua o(a)
avaliador(a) a utilizar a dgua e o biscoito entre uma amostra e outra, para limpeza do

p ) Avaliador n°
TESTE DE ORDENACAO
NOME: Data: [/ |
Vocé recebeu 5 amostras codificadas de suco de . Por favor, prove as

amostras da esquerda para a direita. Ordene as amostras em ordem crescente em relagao a

dogura, marcando os codigos nos espagos abaixo.

Menos doce mais doce

Comentarios:

& TEsTE DE ORDENAGAO AVALIADOR N°... . ..

o]
; —Nu‘hlf’;f"’;i, TN o Yo W vl ey it A R L B




Teste de Ordenacao

16

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

10. Vocé agora precisa verificar se ao ordenar as amostras o(a) avaliador(a) acertou as
posicoes dos sucos do menos doce para o mais doce. Este € um teste monocaudal ou
unilateral, pois nés manipulamos os sucos, sabemos a priori qual € a ordenacao correta.
11. Se vocé comparar na tabela de codificacao, vera que o(a) avaliador(a) abaixo
ordenou as amostras perfeitamente, os sucos estao na mesma sequéncia, de 0% a 8% de

acucar adicionado.

Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra
0% 1% 3% 5% 8%

3-849 5-195 1-120 4-525 2-387

Avaliador n®

TESTE DE ORDENAGAO

NOME: Data: f

Vocé recebeu 5 amostras codificadas de suco de . Por favor, prove as
amostras da esquerda para a direita. Ordene as amostras em ordem crescente em relagao a

dogura, marcando os codigos nos espacgos abaixo.

249 195 120 525 287

Menos (Q)% 1% 370 5% mais doge%

Comentarios:




Teste de Ordenacao

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

12. Neste exemplo, se vocé comparar na tabela de codificacao, vera que o(a) avaliador(a)
abaixo fez uma troca de posicao.

Avaliador n®

TESTE DE ORDENAGAO

NOME Dat / / Al Y |0$tra Al | |05tra A| | IOStl d AI Y IOStl d Al | IOStra
: dla.

Voceé recebeu 5 amostras codificadasdesucode ___ . Por favor, prove as 16 3 _ 849 5 _ 195 1 _ 120 4 _ 525 2 - 387

amostras da esquerda para a direita. Ordene as amostras em ordem crescente em relagao a

dogura, marcando os ¢odigos nos espacgos abaixo.

249 120 195 525 287

Menos (Q)% 3% 1% 5% mais doge%

Comentarios:




Teste de Ordenacao

Compilacao do resultado do(a) avaliador(a)

13. Aqui neste exemplo, se vocé comparar na tabela de codificacao, vera que o(a)
avaliador(a) abaixo fez muitas trocas de posicao. O(a) avaliador(a), sentiu, por exemplo,
gue a amostra que tem apenas 3% de acucar é mais doce que as amostras com 5% e 8%
de acucar. Provavelmente ao vocé fazer a avaliacao para encontrar a correlacao entre a
ordenacao correta e a do(a) avaliador(a), calculando o valor de Rho, vera que ele(a) nao

deveria ser selecionado(a).

Amostra Amostra Amostra Amostra Amostra
0% 1% 3% 5% 8%

16 3-849 5-195 1-120 4-525 2-387

Avaliador n°

TESTE DE ORDENAGAO

NOME: Data: I

Vocé recebeu 5 amostras codificadas de suco de . Por favor, prove as
amostras da esquerda para a direita. Ordene as amostras em ordem crescente em relagao a

dogura, marcando os codigos nos espagos abaixo.

195 £49 525 =8F 120

Menos C}[O% 070 5% g% mais do%e%

Comentarios:




~ RESPOSTAS
Teste de Ordenacao

A = suco com 1% de agucar adicionado) D = suco com 6% de aglcar adicionado
. ~ s e s com 49 08 s el E oSG
Compilagao de resultados de varias i
. : N cA D " E“ F -
2 l L 2 24 & [
amostras g ' AT e AR s T
4 a3, | 3 q S [
5 1 e 3 & § S
6 ) X 3 G 5 4
I 5 G asre i v g & e
14. A tabela ao lado mostra uma compilacao de dados de teste semelhante o 3 3 i 2 = <
realizado em uma pratica da disciplina em um ano anterior. Na aula pratica 1; : - E & o z
. , 13 ) S S A 1 &
trabalhamos com 6 amostras de suco de caju adogcados com 1% até 10% de 14 2z s : - Lo
acucar. e e e Gsperey i s 1T
18 §o.8 3 A &\ ‘it G
. L. 19 R pa mr AR ) o s o s = &) 5 S
Os resultados foram compilados anotando-se na tabela a posicao em que = s 2 SEe L
. . . . 22 Z 3 2} S 6
cada amostra de suco foi colocada na ficha de cada avaliador(a). Vejam, por 2 - Z SE— 3G
exemplo, que o avaliador 1 nao foi muito bem, que os avaliadores 2 e 3 = U 5 q 5 z
.~ . . 27 2 S [~
acertaram toas as posicoes e o avaliador 4 apenas inverteu amostras A e B. 28 : - 3 %" 5 B
30 b & s 8 G
. 7 . . ~ . 7 . ’ . 31 "
No final faz-se a somatodria das posicdes, conforme ja viram em exercicios 2 : - = : h
realizados antes. - — § s il
36 1 Y 3 G 9 &
. ~ , . , 37 A Z 2 4 a8 &
Para saber se as amostras diferem ou ndo é preciso fazero calculodo Teste | @& £ = & 4 1 5 =
de Page e depois, se necessario, usar a DMS encontrada na tabela de 5 Y e 5
a4 124 142 175 203

Christensen.



