ABATE DE BOVINOS



Os animalis devem ser conduzidos com cuidado
- 0s corredores —— reduzindo minimo de ferimentos e estresse.
- 0S bovinos devem permanecer em repouso e jejum antes do
abate
- 0 descanso dos animais e fundamental

 Importancia cientifica: os eventos que se sucedem desde o embarque na
propriedade rural até o abate do animal — qualidade da carne

 Abate humanitario: conjunto de procedimentos técnicos e cientificos —
bem-estar do animal



O servico oficial executa o exame visual
Conferéncia da documentacao do lote a ser abatido

BANHO DE ASPERSAOQO

» rampa de acesso ao boxe de atordoamento (banho de aspersao)

e sistema tubular de chuveiros, pressdo de agua nao < 3 atm m
Cloro livre 15ppm e alta pressao

« limpar a pele e reduzir a poeira;

e reduzir excitacao dos animais

 promover a vasoconstricdo sanguinea periférica

- Rampa de acesso —— afunilando conforme chega a entrada da sala
de abate



« Submeter o animal ao estado de inconsciéncia e insensibilidade
Incapaz de perceber o que ocorre ao seu redor
a) meios mecanicos (no BR)

b) eletronarcose (““‘duvidoso” aplicado em bovinos)

c) anestesia por gas (T$)

Nao mais:

« tecnica de choupa

* prego ou estilete

« martelo de cavilha
« mascara de cavilha

 armas de fogo



- BR: regulamento técnico de métodos de insensibilizacéo
para o abate humanitario de animais de acougue;

“Adocao de um ou outro método”

<

(antes de adotar um metodo levar em consideracao)

- animal (espécie, composicao fisica, temperamento,
castrado, inteiro, velho...);

- caracteristicas do metodo (facil de executar-deve ser
rapido para o animal nao sofrer).



- plano frontal da cabeca do animal; intersecéao de duas linhas
Imaginarias que vao do chofre até o olho oposto da cabeca

- posicao do disparo
- angulacao que a pistola entra em contato com o cranio do
animal
- angulacdo™—— forca do impacto atinja:
* cortex cerebral
* tronco encefalico
* cerebelo









« Possul menor eficiéncia
« Nao deve ser aceito como metodo de insensibilizacao

« Estudo ——> Apenas 50% dos animais foram insensibilizados
corretamente

fenOmenos imediatos e reversiveis;

- Nao ha:
- fratura 0ssea;
- laceracao da massa craniana;

- hemorragias meningiais e/ou encefalicas.



Objetivo da insensibilizacao
- Incordenacao motora;
- atividade cardiaca e respiratoria = continuam a funcionar;

- alteracao da pressao intracraniana + incordenacao motora

concessao de aceleracao

alteracao de T°C, ritmo e pressao sanguineo



- animais imediatamente inconsciente

- exibe exagerada reacao ToOnica (“reagdo ex.: pata traseira esticada”- sdo

fases dentro do Processo de insensibiliza(;éo)
- posteriormente “gradual relaxamento”;
p g b

- patas involuntarias (reflexo!!!)

Sinais Fisicos (de que este animal est4 insensibilizado, logo é uma das formas para

observar gue o animal esta insensibilizado)
- auséncia de respiracao ritmica;
- expressao fixa e vidrada (olhar fixo e vidrado);
-auséncia de reflexo corneo (fica fixo);

- mandibula relaxada e lingua solta.  Boa insensibilizagéo - sem sofrimento!!!



Caracteristicas de um animal
bem atordoado.




Sinais fisicos de uma insensibilizacao deficiente

@ - vocalizacoes;

- reflexos oculares presentes;
- movimentos oculares;

- contracao dos membros dianteiros;

Grandin (2000) adota o seguinte critério:

- excelente: < 1/1000 de animais insensibilizados;
- aceitavel: < 1/500 de animais insensibilizados parcialmente;

logo... EXIGIDO pela maioria dos frigorificos...ser uma etapa bem feita
(principalmente para exportacao)



Outro método adotado em uma boa parte dos frigorificos do BR:

- rapido

- um dos mais eficientes

- pressao no triangulo “chifre

. acionada por cartucho de explosao

- dardo atravessa o cranio em alta velocidade e forca,;

- produz na cavidade temporaria no cerebro;

- atinge o0 SNC, mas preserva a regiao do bulbo

» “criticado quando “vaca louca”- problema de transmissao de doenca (via
sangue) - contaminacao de fora para dentro

« injuria cerebral é provocada pelo aumento da pressao interna e pelo
efeito dilacerante do dardo

e eficiente e humano






- destruir a massa encefalica;

- ha fratura éssea:;

« Estado de inconsciéncia que perdure ate o fim da sangria!!

Outro método
- produz grave laceracéo encefalica;
- método eficiente de abate de bovinos;

- se realiza quando o animal esta contido em um box de metal.



passa por duas fases:

- Perda de consciéncia e queda imediata do bovino apos insensibilizacao
- musculatura contraida

- flexdo dos membros traseiros e extensao dos dianteiros

- auséncia de respiracao ritmica

- pupila dilatada

- auséncia de reflexo da cornea

- mandibula relaxada

- lingua solta

- auséncia de vocalizacao



- espasmos musculares, sendo movimentos nao coordenados
dos membros posteriores = coices e pedalei-os

- relaxamento gradual da musculatura

« Bovino sera erguido pela pata traseira e lavado para remocéao
do “vomito”



Etapa seguinte...

Abertura sagital da barbela e musculatura
- Inicio das artérias (leva) carotidas;

- final das velias (retira o sangue) jugulares

(parte interna do animal X ambiente externo): tomar cuidado com o
manipular, facas (escaldar em agua com 82°C...limpeza)

Uso de 2 facas de sangria

(esterilizacdo a 82 °C apos a sangria de cada animal)



Cuidado pois o pH do sangue ¢ alto (entre 7,35-7,45)

E um componente organico com facilidade do processo de
contaminacdo, mas sera que vocé consegue tirar 100% do
sangue?

Na&o...o resto (50%) fica parte da carne, ao redor das visceras.

- retirada de cerca de 50% da sangria

- tempo minimo de 3’

Sangria imediata do animal - VANTAGEM!



Angelelli - 400-500 cabecas/dia

Fazer com gue a maior guantidade de sangue saia para fora o
mais rapido possivel, quanto maior quantidade ficar na
carcaca menor a vida atil da carne.

(SIF)
evitar:

- animals doentes ou febris;

- estado de fadiga;

- animals excessivamente excitados:
- estado de “stress”;

- mal insensibilizado



Consequéncia- tera problemas como:
- violenta e incordenada contracao muscular;
- demora entre insensibilizacao e sangria;

- responsavel pelo ou hemorragia muscular
(Sangria deficiente...comprometendo a qualidade da carne)

|

logo...cada etapa deve ser cumprida adequadamente



« sangria é realizada imediatamente;
* intervalo maximo permitido entre atordoamento e sangria:
- 2’para bovinos : na Argentina
- 30s apos eletronarcose em ovinos
- no BR (SIF): I’
* Presenca de sangue na carcaca é associada
- a0 rapido desenvolvimento bacteriano,
- a > proporcao de pigmentos heme na carne e a oxidacao
de gordura

- reducéo de vida-util



- remocao da pele

(apos vai ser convertida em couro: pouco valor “carrapatos, mosca
do chifre, buracos”, material € pouco cuidado)

- a esfola ¢ realizada em “sistema aéreo”(nada no chao)
- Inicia-se:

retirada de chifres;

patas dianteiras;

corte da barbela;

Incisdo longitudinal da pele do peito até o anus



(pressao vai do superior...vai abaixando...rolando)
- corte das patas traseiras;

- numeragao da carcaca.

« Evitar contaminacao entre o couro e as facas.
do fluxograma do abate do bovino
- manipulacao inadequada,;
- boa lavagem e desinfeccao da faca;
- contaminacao/manipulacao
- pessoas (maos)

Couro X Carne









e Corte:

- retirada dos Orgaos internos e para isso se faz uma abertura
da cavidade toracica, abdominal e pélvica;

- serragem do esterno.
 Extracao:

- dos orgaos da cavidade pélvica;
- visceras abdominais e toracicas;

- traquéia e esofago — inspecao.



Cabeca e carcaca— mesma numeracao

se 0 pessoal da inspecao vé problema na cabeca...ver a carcaca... Estar
sempre atento a qualquer problema sanitario...separat...

...tudo feito 11

das carcacas
ApOs evisceracao...limpeza das carcacas

q

Limpeza: aparas, esquirolas 0sseas, restos de medula
espinhal, excessos de gorduras



Brasil:
- raspagem das esquirolas 0sseas;

- retirada de gordura e aparas.

Outros paises:

- banhos de salmoura;

- banhos com acidos organicos;

- pasteurizacao a vapor - sem cozinhar;

- FDA aprovou: cabine de vacuo com “spray’” de vapor a
180°C/8 s, seguido de banho de agua fria.



Processo de contaminacao - “superficie” - se animal sadio...
Contaminacao...pessoal, ambiente, facas

|

proliferacdo microbiana

|

J vida (til da carne

Contaminacao de diferentes microorganismos patogénicos (+
Serio) e ambientais






 Antes da lavagem:

- sdo divididas ao meio atraves de serra elétrica — 2 meias carcacas

- submetidas ao toalete.

Removidos rins, rabo, glandula mamaria, gordura, medulas,...coisas
que podem ter ficado na carcaca.

 Tunel de lavagem:

- jatos de aguaa T°C de 38 a 40 °C
- pressao minima de 3 atmosferas;

- retirada esquirolas 0sseas, coagulos e pélos



Temperatura da carcaca apos o abate — 30 a 39°C

"

“contaminacao” principal mesofilos (> parte dos
microorganismos patogénicos)

"

para que esta microbiota torne-se pscicotrofica (< T°C)

"



- refrigeracao de carcacas mantidas de 0 a 4°C
para atingir 10 °C as carcacas...24 horas;

para atingir 0 a 4°C...48 horas;

- perda de peso estimada...2-2,5% do peso total
Importante:

perda de peso se deve a perda de agua - “ressecamento”
principalmente da parte superficial logo...manter a UR em 90-92 UR.

Quando a 60 UR - perde mais agua comparada a uma UR de 90.
Se camara 60 UR — colocar agua para aumentar a UR.

UR- € um grande problema em alguns
frigorificos...pergunta...ninguéem sabe!

Cuidar T“Ce URD




