Assuntos regulatorios

Lucas Artin Machado

Marco regulatério

» Quem regula os alimentos no Brasil ?

Produtos de origem

MAPA - Ministry of Agriculture
and Supply
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Assuntos regulatorios

Area de compliance: garantir que os produtos atendem as
regulamentacbes sanitarias aplicaveis e vigentes
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Assegurar perspectivas regulatorias na primeira
fase dos projetos, influenciando estratégias de
utilizacio de claims, e outras comunicacdes do
produto. Contribuicao para _simplificacao ~ de
processos, ferramentas e apoio de projetos de
transformacio, assim como projetos de melhorias
de produto (reduco de sodio, aciicar e gorduras
saturadas).

Identificar e avaliar os riscos regulatorios através
de junto a outras areas (Marketing, Juridico,
Qualidade); ~ desenvolver estratégias  para
influenciar as mudancas na regulamentacao com as
principais partes interessadas.
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Avaliar e aprovar ingredientes, formulagdes e
claims, de
dos produtos, revisar e aprovar artes de

embalagem, coordenar registros de produtos.

Principal objetivo da area

» Assegurar que as informagdes do rotulo fazem sentido com

o produto
» Mas como?

Primeiro de tudo, é preciso nos perguntar: o que € o meu produto?
Meu produto -> férmula > conjunto de ingredientes.
Ingredientes = todas as informagdes necessarias para construir um

rétulo para o meu produto.

0 profissional de assuntos regulatérios deve.
estar em toda a fase de desenvolvimento do
produto apoiando a drea de PED g
criando o produto, e também o Marketing
que vender o produto com um rotulo e sua
comunicaco.

Analise de materias primas
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Requerimentos para metais pesados - RESOLUCAO - RDC n° 42/13 e Portaria n° 685/98
Requerimentos de microbiologia - RESOLUCAO - RDC N° 12/2001
Requerimentos de micotoxinas - RESOLUCAO - RDC N° 7/11

Requerimentos de matérias estranhas macroscopicas e microscopicas em alimentos e bebi

RESOLUCAO - RDC n° 14/14
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Avaliacao de OGM




Estudos da lista de ingredientes, tabela
nutricional e lista de alergénicos

Quais referéncias principais precisamos

RDCN° 383/1999 é aprova o uso de Aditivos Aliment: Fungoes ¢

seus Limites Méximos para a Categoria de Alimentos 7- Produtos de Panificacao e Biscoitos”

RDC N° 360/2003 - “Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de alimentos embalados™

RDC N° 26/2015 - “Rotulagem Obrigatéria Para Alimentos Que Causam Alergias Alimentares™

» Fazer o compliance da formula com base na RDC 383/1999; ou na legislacao de
aditivos correspondente ao seu produto

» Construir uma tabela nutricional com todos os nutrientes necessarios,
arredondamentos e unidades especificadas na RDC 360/03 - Normalmente
quem te dara a tabela nutricional do produto é o seu P&D

» Construir e garantir uma declaracao de alergénicos segundo a RDC 26/2015
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> Perfil alergénico = i
linha (processo)
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Composicao: farinha de trigo, aicar, dleo
de girassol, emulsificante lecitina de soja e
aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA.
PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADAE LEITE

Estudos da lista de ingredientes, tabela
nutricional e lista de alergénicos

Estudo de caso n"2.a - Validacao de claims nutricionais: ROC N' 54, 2012 _Dispte
Sobre o Regulamento Técnico sobré Iformagho Nutriclonal Complementar.
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Criacao do rétulo
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RDC N°259 - “Regulamento
Técnico sobre Rotulagem de
Alimentos Embalados”
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Denominagao de venda do
alimento
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Lista de ingredientes

v

Contedidos liquidos,

v

Identificagao da origem ,
nome ou razéo social e
enderego do importador, no
caso de alimentos

importados,

> Identificacao do lote, prazo
de validade

> Instrugdes sobre o preparo e

uso do alimento, quando
necessario)
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Estudos da lista de ingredientes, tabela
nutricional e lista de alergénicos

Estudo de caso n°1: construgao da designagao legal

» RDCn’263/2005 - Regulamento técnico de
produtos de cereais, amidos, farinhas e farelos
> 2 veniGio
1.3 Biscoios o Bolachas: s procutos obidospela mistra
oot o ot com ot s, suhme(him
process e amassamento @ cocco, fementados oo,
Sesemar cobeue, echel, ormata & texurs Gher.
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RDC 264/2005 - Regulamento técnico para
chocolate e produtos de cacau
> 21 Chaclces & oprotootd s prcr e e Biscoito sabor baunilha Biscoito sabor chocolate
wem @ chocolate a0 recheado com chocolate:
cacau, com outros ingredientes, contendo, no minimo, le|l!
5 (§1008) de silidos totais de cacau. O produ pode
apresentr rechio, cobertur, formato ¢ consséncia

variads
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Estudos da lista de ingredientes, tabela
nutricional e lista de alergénicos

Estudo de caso n°2.b - Validaco de claims nutricionais: ROC N 54 - Dispde
e Regtamenis Tocnics lobre Infommaghs NUrTIona: COmAEmentar
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Multinacional x Start Up

» LivUp
» Start up criada em 2016
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Parametros nutricionais, como

sodio, aglicar e gorduras, bem

rigorosos

» Principal categoria: alimento . .
pronto pra consumo congelado » Uso de ingredientes conhecidos e

evitar ao maximo o uso de aditivos

» Lista do’s e dont’s baseado
referéncia da rede americana
Whole Foods.

“Descasamento” do site com rétulo
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Duvidas??

Obrigado

Whatsapp: 11 973052146
email: lucas. Artin.machado@gmail.com




