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Definicao

Implantados e monitorados que visam
estabelecer padroes elevados de
higiene para um estabelecimento

industrial alimenticio
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O objetivo é evitar a contaminacgdo direta ou cruzada e a adulteracdo do produto
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Resolucdo RDC n. 275 de 21/10/2002

a) Higienizacdo das instalacoes, equipamentos, moveis e
utensilios.

b) Controle da potabilidade da dgua.

c) Higiene e saude dos manipuladores.

d) Manejo dos residuos.

e) Manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos.

f) Controle integrado de vetores e pragas urbanas.

g) Selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens.
h) Programa de recolhimento de alimentos.




CVS n. 5 de 9 de -
Estabelecimentos comerciais de
alimentos e servicos de
alimentacao:

e manual de Boas Pradticas

e POP

Documentos devem estar
organizados, aprovados, datados e
assinados pelo responsdvel, e
acessiveis aos funciondrios e d
autoridade sanitdria.

higiene e saude dos funciondrios

capacitacdo dos funciondrios

controle de qualidade de matérias-
primas e insumaos

transporte de alimentos

higienizacdo e manutencao das
instalacoes, equipamentos e moveis

controle intergrado de pragas e
vetores urbanos

higienizacdo do reservatdrio de
controle de potabilidade da dgua



Resolucdo DIPOA - 10, de 22/05/2003

1. Seguranca da Agua;

2. Condicoes e higiene das superficies de contato com o alimento;
3. Prevencdao contra a contaminacado cruzada;

4. Higiene dos Empregados;

5. Protecao contra contaminantes e adulterantes do alimento;

6. Identificacdo e Estocagem Adequadas de substdncias
Quimicas e de Agentes Toxicos;

/. Saude dos Empregados;

8. Controle Integrado de Pragas;

9. Registros..
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3. Docurmanios de refréncia:
= Portara £V n. § de $de abril de 2013 - i frequi
®  RDCfrec bwageen, cosceeraghe slars, nbs unie sssds

Logomarca da
empresa POP 01: Higienizag3o de caixa d'agua PAC5-POP1

®  Hipiene: proceiis ot somprernde 31 duid etapas, limpdss & sanisiagiie,

5. Descrigho: 2 +mpresa possul 2 reservanieios de dgua o 6.000 Lisros cada, fabricados #m podiéser reforgado
wm figra de vidre, tom tamea do meETa maselal, Que permanecs &M kcal Tujo 300130 § centrolada.

Objetive: garantir que a agua (utilizada na higienizacdo das superficies e mdos) que entra em contato direto

ou indireto com os alimentos n3o seja uma fonte de contaminacao.

Campo de aplicagdo: departamento de controle de qualidade

Documentos de referéncia:

e Portaria CV5 n. 5 de 9 de abril de 2013 - procedimento e frequéncia higienizacao

¢ RDC frequ lavagem, concentracdo cloro, ndo usar sabao

Definiges:
¢ Limpeza: operacdo de remocao de sujidades, substancias minerais ou organicas indesejaveis a
qualidade dos alimentos.
Sanitizacdo: operacao por método fisico ou quimico para destruicdo de microrganismos patogénicos
na forma vegetativa existentes em uma superficie, mediante a aplicacdo de solugdo germicida na
superficie previamente limpa.
Higiene: processo que compreende as duas etapas, limpeza e sanitizacao.

5. Descrigdo: a empresa possui 2 reservatorios de dgua de 6.000 Litros cada, fabricados em poliéster reforcado
em fibra de vidro, com tampa do mesmo material, que permanece em local cujo acesso é controlado. O
suprimento da agua é feito pela rede publica.
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Procedimento Operacional Padrao

POP 01: Higienizagdo de caixa d'agua

Dwoaar cerca de wm dgua
BE Bt A0 lvagEs

it & reparvatdis arfragands bem
as pareses & o fundo com dpua s a
WASSOUra & 0u #30ova

ExeBudr o Pebdevindnia o hpa
D apaziae
* maniigramanta

EAZhar & MEArvELASo coem hfuh gl
Agesioaar 1 ro 38 hipadiorits de
sédio peew cada 1000 Inros S drvs
Baa deEnienae o raeratdnis por
higerciernghs

Aguardar 4 horas (wmpo da agio do.
‘chora re mErnganemas)

&

Materiais necessarios:

® Hipoclorito de sadio

® Vassouras e/ou escovas de cerdas duras
® Mangueiras efou baldes

O quér Como?

Quando?

Quem?

Limpeza e Esvaziar o reservatorio de agua: fechar
sanitizacao do os registros de entrada de agua, abrir
reservatorio as torneiras e acionar as valvulas de
descarga

Deixar cerca de um palmo de agua
para ajudar na lavagem

Semestralmente ou
quando o laudo de analise
estiver em desacordo com
os padroes FQ e/ou
Microbiolégicos

(colocar 0 nome ou
fungdo de quem estiver
encarregado da f
atividade)

Lavar o reservatorio esfregando bem
as paredes e o fundo com agua e a
vassoura e/ou escova

Apds o esvaziamento

(colocar o nome ou
fungdo de quem estiver
encarregado da
atfividade)

Enxaguar o reservatorio com agua
limpa e esvaziar
* monitoramento

Apos a lavagem

(colocar 0 nome ou
fungdo de quem estiver
encarregado da
atividade)




*  Hipedorits da 150
= Waszourss e/ou escovas de cerdas dunas
®  Manperica ez Raides

Comat

ESvzier @ ritervatars e jud: fechar
‘o5 regisnos ce entrada de dgua, abric
b SSrRHird & BEORRS 0 vilvalad de
descargn

Dwoaar cerca de wm dgua

]

it & reparvatdis arfragands bem
as pareses & o fundo com dpua s a
WASSOUra & 0u #30ova

Encher o reservatorio com agua limpa.
Adicionar 1 litro de hipoclorito de

sodio para cada 1000 litros de agua
para desinfetar o reservatorio por
hipercloracao

Apods 0 enxague

(colocar o nome ou
funcdo de gquem estiver
encarregado da
atividade)

ExeBudr o Pebdevindnia o hpa
D apaziae
* maniigramanta

EAZhar & MEArvELASo coem hfuh gl
Agesioaar 1 ro 38 hipadiorits de
sédio peew cada 1000 Inros S drvs
Baa deEnienae o raeratdnis por
higerciernghs

Aguardar 4 horas (wmpo da agio do.
‘chora re mErnganemas)

Aguardar 4 horas (tempo de acdo do
cloro nos microrganismos)

Apds a adicao do
hipoclorito de sadio

(colocar o nome ou
fungdo de quem estiver
encarregodo da
atividade)

Esvaziar novamente o reservatorio:
abrir todas as torneiras e acionar as
B i i ke s

descargas (para higienizar a tubulacao)

Apds a hipercloracao

(colocar o nome ou
fungdo de gquem estiver
encarregado da
atividade)

Fechar as torneiras e abrir o registro
de entrada de agua para encher o
reservatdrio

* monitoramento

Apds esvaziamento da
agua hiperclorada

(colocar o nome ou
funcdo de quem estiver
encarregaodo da
atividade)
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empresa POP 01: Higienizacdo de caixa d'dgua PACS-POP1

6. Monitoramento:

O que? Como? Quando? Quem? Resultado esperado
conformidacs ¥ . .
‘]’I':#:i:::‘ 'I:i:i:.l.l Apds o COMCOr O NOME GO Ausknoa de II ::Infl:l rml:ade_l
Higienizacdo do Inspecao visual Apos O (colocar o nome da Ausencia de
reservatorio esvaziamento da pessod ou fungdo: guem | residuos de

dgua hiperclorada maonitora = guem realiza | sujidades visiveis
a atividade)

Cloro residual livre | Afericdo com kitde | Apdso (colocar o nome ou Minimeo: 0,2 mg/L
o na agua cloro (colocar o reenchimento do fun¢do de guem estiver Maximo: 2 mg/L
e nome do kit) reservatorio encarregado do
atividade)

2. Documentes

7. AcgoOes corretivas:

M3o-conformidade Acdo corretiva Quando? Quem?
Presenca de sujidades Lavar o reservatorio Imediatamente apos a (nome da pessoa ou funcdo
novamente deteccdo (apds a lavagem) responsdvel pela lavagem)
Cloro abaixo de 0,2 mg/L | Ajustar a dosagem Imediatamente apds a (nome ou fungdo do
ou acima de 2 mg/L de cloro na agua deteccao (apos o enchimento | responsavel pelo atividode)
do reservatario)

8. Verificagdo:

0O gué? Como? Quando? Quem?

Andlise laboratorial | Coletar agua conforme Mo dia seguinte 3 (colocar o nome ou

da agua especificagdes do laboratorio e higienizacao do fungdo de quem estiver
enviar para o (nome do laboratdric | reservatorio encarregodo da
gue fard a andlise) atividade)

9. Documentos:
# Planilha de monitoramento (anexc 1)
# Planilha de acdo corretiva (anexo 2)
# Planilha de verificacdo (anexo 3)
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