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ORIENTACOES DE AULA
Aula 1

Revisao dos conteudos principais do semestre anterior

Informacoes gerais:

Objetivo: Relembrar os conteudos oferecidos na disciplina anterior para aplica-los no presente
semestre.

Data e hora: A aula sera nos dias 18/08 para o Noturno e 19/08 para o Matutino ;

Canal de comunicacio: Aula presencial.

Orientacdes para a atividade:

1. Usando sua criatividade a partir dos ingredientes culinarios apresentados em forma de
figurinhas, que molhos vocé poderia fazer?

2. Separar os ingredientes, segundo o nivel de processamento.
Desenhe ¢ as dimensoes de 5 tipos de cortes.

4. Responda a ficha de perguntas (esta atividade tera nota).

Entrega no dia 25/09 para o Noturno e 26/09 para o Matutino




