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Utensilios e equipamentos
de cozinha



A culinária e as técnicas
culinárias evoluiram ao

longo da historia 





Mudanças ao longo da historia 





 Utensílio culinário toda
ferramenta destinada ou
utilizada para preparar,

desenvolver e/ou 
 transformar um alimento

em preparação.



Definição



Dois sãomuito importantes
Fogoes e facas  







Fornos de microondas 
Fornos industriais 

Fornos de convecção  





Passamos as fogões
elétricos e de

indução  



Considerado o principal utensílio na
cozinha esta é essencial para cozinhar.
Existe uma infinidade delas e cada uma
tem tamanho e finalidade própria.



Anatomia das facas 



Fio liso
Fio ondulado
Fio serrilhado
Fio com alvéolos
Fio com apenas
um gume- facas
japonesas



Tesoura de
cozinha
Tesoura trinchante       

Mezzaluna
      para aves



Mandoline ou
fatiador de
legumes

Boleadores


