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VA
LIMPEZA DOS EQUIPAMENTOS S5/ 20 O?/

DA LINHA DE EXTRUSAO 3 9!
REVISAO:

DOCUMENTO N¢® V4

POP - 01.02

Registros das limpezas realizadas devem ser mantidos na Planilha de Programa de Lim-
peza da Linha de Extrusdao — LE-01.

PROCEDIMENTO
« Cilindro:
— Desligar o alimentadox do cilindro.
— Ligar o cilindro até esgotar a farinha de/dentro dele.
— Injetar 4gua no cilindro aproximadamente 1 hora.

— Desligar o motor do cilindro.
— Abrir a porta de inspecdo do ci

« Esteira da Extrusora:
— Desligar a esteira da
— Desacoplar a estei

Aprovado por:
Nononono dos Santos

RESPONSAVEL PELA APROVACAO \

NSAVEL PELA EMISSAO

Figura 6
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A seguir, ilustramos uma planilha para registro da execugéo do progfama
impeza desta linha de extrusdo:

1 < 2 ' ata: 10/04/03
Programa de Limpeza da Linha de Extrusao
i 2 RESPONSAVEL PELA
Registro N® RLE.01 EXECUCAO:
Nononono dos Santos
7
Equipamento|Responsével ]%Néncia Agdo Registro Observagoes
Cilindro | Operador Diah\ — Desligar o alimentador d B
i /
4
v
v
v
v/
v
Esteira da Operador Se¢fanal | — Desligar a esteira da extrusora.\ v/
Extrusora — Desacoplar a esteira da
extrusora do pneumético.
— Proteger o pneumético com um
saco pléstico. v
— Lavar a esteira da extrusora
com jato de 4gua.
— Passar um pano descartdvel
embebido em dicool 70% na
esteira. v
— Ap6s secar, acoplar a esteira
da extrusora no pneumético. v
Figura 7

7.2.5.2.Controle da potabilidade da dgua

“4.2.2 Os Procedimentos Operacionais Padronizados devem abordar as
operagdes relativas ao controle da potabilidade da dgua, incluindo as etapas
em que a mesma é critica para o processo produtivo, especificando os locais
de coleta das amostras, a fregiiéncia de sua execugdo, as determinagoes ana-
liticas, a metodologia aplicada e os responsdveis. Quando a higienizagao do
reservatério for realizada pelo préprio estabelecimento, os procedimentos de-
vem contemplar os topicos especificados no item 4.2.1.abaixo.
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4.2.1 Nos casos em que as determinagdes analiticas elou a higienizagdo do
reservatorio forem realizadas por empresas terceirizadas, o estabelecimento deve
apresentar, para o primeiro caso, o laudo de andlise e, para o segundo, o certificado
de execugdo do servigo contendo todas as informagoes constantes no item 4.2.17.

Este POP trata do monitoramento da seguranca da dgua que entra em
contato direto (matéria-prima) ou indireto (superficies que t€ém contato) com o0s
alimentos/ insumos.

A 4dgua potdvel pode ser obtida de trés diferentes tipos de suprimentos: rede
ptiblica, pocos artesianos ou semi-artesianos prépﬁos, ou pode ser comprada de
terceiros. Pode ainda ser coletada em estado “bruto” de rios, lagos ou cisternas,
sendo, a seguir, submetida a tratamento adequado para ser transformada em agua
potdvel com a implantacdo de ETA — estacdo de tratamento de dgua.

Rede publica

Suprimento Pogos artesianos
de dgua ou semi-artesianos préprios

Comprada de terceiros
(ex.: caminh@o pipa)

Figura 8

A édgua potdvel deve estar em conformidade com a Portaria MS ne 1469,
de 29 de dezembro de 2000, onde estdo relacionados vérios pardmetros de
qualidade da 4gua, tais como: fisicos (cor, turbidez, odor e sabor), quimicos
(dureza, acidez, alcalinidade, silica, ferro, manganés e cloro residual) e micro-
bioldgicos (bactérias heterotréficas, coliformes totais, coliformes fecais etc).

Esta Portaria pode ser encontrada no ANEXO IV.

Para executar o controle da potabilidade da dgua, € necessdrio prever os
pontos de coleta e o procedimento para coletar as amostras, determinar a fre-
qgiiéncia desta amostragem, as andlises a serem realizadas com sua respectiva
metodologia (que deve ser oficial) e os responsaveis por executar estas etapas.

Além de estabelecer as determinagdes analiticas necessérias, aconselhamos
estabelecer medidas de controle de cardter preventivo. Estas medidas podem ser:
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manutengdo de encanamentos, manutengdo e higienizagéo de reservatorios etc. Para
o controle da potabilidade da 4gua é importante também realizar periodicamente:

— inspecdo de drenos e encanamentos;

—inspegdo de reservatorios;

— andlise de potabilidade apés higienizagdo do reservatorio;

—dosagem de cloro etc.

Em casos de irregularidades com conseqiiente comprometimento da pota-
bilidade da 4gua, agdes corretivas devem ser tomadas. Estas a¢oes corretivas
dependem do grau de comprometimento do produto final e do tipo de produgdo
envolvida. Podem ser recomendadas desde uma parada da produg@o até a des-
truigdo dos produtos produzidos com esta dgua comprometida, dependendo da
irregularidade e efeito no produto final. Corregdes do sistema de encanamento
e higienizagdo do reservatério de dgua também podem ser consideradas.

Anélises de potabilidade, agdes preventivas e corretivas, inspegdes em
reservatérios e em encanamentos, higienizagdo de reservatrios e andlises de
teor de cloro devem gerar registro.

No caso do Estado de Sdo Paulo, o CVS publicou a Resolugio SS4, datada
de 10 de janeiro de 2003, que estabelece os procedimentos e responsabilidades
relativos ao controle e vigilincia da qualidade da dgua para consumo humano
no Estado de Sio Paulo. Esta Resolugio se aplica a empresas, cuja fonte de
abastecimento seja considerada “Solugdo alternativa de abastecimento de dgua
para consumo humano”, ou seja, toda modalidade de abastecimento coletivo de
4gua distinta do sistema piblico de abastecimento de 4gua, incluindo, dentre
outras, fontes, pogos comunitdrios, distribui¢do por veiculo transportador etc.
Esta Resolugdo pode ser encontrada no ANEXO V.

Reservatoério de Agua

No caso do Estado de Sdo Paulo, a Portaria CVS n¢ 06, de 10 de margo de
1999, estabelece a obrigatoriedade da existéncia de reservatério de dgua em esta-
belecimentos produtores de alimentos. Este reservatdrio deve estar isento de racha-
duras e sempre tampado, devendo ser limpo e desinfetado nas seguintes situagdes:
quando for instalado; a cada 6 meses e na ocorréncia de acidentes que possam
contaminar a dgua (presenga de animais, sujeira, enchentes). Excerto da Portaria
CVS e 06, referente ao item aqui mencionado, pode ser encontrada no ANEXO VL.
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Laudo de Andlise

A RDC ne 275 determina a obrigatoriedade da apresentagdo do Laudo de
Anélise das determinagdes analiticas e do Certificado de Execugdo da higieni-
zagdo do reservatério da dgua de abastecimento, caso estas atividades sejam
realizadas por empresas terceirizadas.

Recomendamos que o laudo seja de laboratério confidvel, ou oficial ou
com certificagdio em NBR ISO/ IEC 17025.

Exemplo de POP referente a desinfecgdo de caixa d’dgua e ao controle
da potabilidade da dgua

Na figura 9 a seguir, damos um exemplo de POP para desinfecgdo de caixa

d’4gua.

pata: 10/04/03

DESINFECCAO DE CAIXA D’AGUA

revisao: 01

DOCUMENTO N*
POP - 02.01 rFoLHa N 01/02

OBJETIVO
Descrever a metodologia para desinfecgdo de caixa d’4gua.

DESCRICAO, FREQUENCIA E RESPONSABILIDADE

A limpeza de caixa d’dgua ¢ feita semestralmente pelo auxiliar de limpeza. A empresa
possui duas caixas d’4gua com capacidade para 5000 litros cada, localizados conforme
descrito na planta das instalagdes que consta no documento PI-05.

PROCEDIMENTO

12 Etapa — Lavagem do reservatério

— Fechar o registro ou amarrar a béia para impedir a entrada de dgua;

— esvaziar o reservatorio;

— lavar o interior do reservatério com 4gua e esfregar as paredes com escova plastica,
a fim de eliminar toda sujeira.

Nota: Nunca use sabdo, detergente ou similar para essa operagdo, pois estes poderdo

permanecer nas paredes do reservatério, contaminando posteriormente a 4gua armaze-

nada.

Continua na proxima pdgina
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2¢ Etapa — Desinfeccao do reservatério

— Encher o reservatério com 4dgua potével;

— adicionar, por intermédio de um recipiente plastico, 4gua sanitdria, na propor¢do de
1 litro do produto para cada 1000 litros de dgua do reservatério que forneceréd entre
20 e 24 ppm de cloro livre (utilizar 4gua sanitiria com registro no Ministério da
Saiide);

— misturar bem a 4gua sanitdria com a dgua do reservatério com uma pé pléstica des-
tinada para tal fim; :

— manter essa solu¢do em contato com a 4gua, durante um periodo de tempo minimo de
2,5 horas;

— depois deste tempo, esvaziar totalmente o reservatorio, mediante a abertura de todos
os pontos de utilizagdo de dgua (torneiras, vaso sanitdrio etc.), de modo a promover
a desinfec¢ao das tubulagdes;

— descartar esta 4gua que ndo deverd ser usada para qualquer fim;

— encher novamente o reservatério com dgua potdvel e utilizar a d4gua normalmente.

DOCUMENTACAO
— Planta das instalagbes — PI-05, contendo todos os pontos de utilizagdo da dgua.

REGISTRO
— Formuldrio para registro da desinfecgdo da caixa da dgua. RDC-01.

Emitido por: Aprovado por:
Nononeno da Silva Nononono dos San
RESPONSAVEL PELA EMISSAO RESPONSAVEL PELA APROVACAO

Figura 9

Segue um exemplo de POP para controle da potabilidade de 4gua na
Figura 10:

pata: 10/04/03

CONTROLE DA POTABILIDADE DA AGUA

revisio: 01

DOCUMENTO N¢
POP - 02.02 roLHa n=: 01/02

OBJETIVO
Descrever as operagdes relativas ao controle da potabilidade da dgua.

DESCRICAQ, FREQUENCIA E RESPONSABILIDADE
O suprimento de dgua ¢ feito pela SABESP.

Continua na préxima pdgina
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REQUISITOS PARA ELABORACAQ DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS / \
i

.5.3. Higiene e saude dos manipuladores

Semestralmente, ap6s a desinfec¢do da caixa d’dgua, deverdo ser realizadfis analises
fisico-quimicas e microbiolégicas para controle da potabilidade da dgua, retirando-se a
amostra da torneira mais préxima do local de seu consumo.

As andlises sdo consideradas por laboratério terceirizado certificado pela NBR ISO/ IEC

\$.2.3 As etapas, a freqiiéncia e os principios ativos, usados plra a lavagem
e anti-sépsia das maos dos manipuladores, devem estar documtentados em pro-
cedimentod\operacionais, assim como as medidas adotadas nbs casos em que os

(1)721212iista da Garantia da Qualidade é responsével pela coleta das amostras de dgua. | manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de enfermidade ou suspeita
A freqiiéncia e os pontos de coleta estdo indicados na Planilha de Monitoramento de ! de problema d& saiide que possam comprometer a segurdnca do alimento. Deve-
Agua — PMA-03. se especificar os\exames aos quais os manipuladores de alimentos sdo submeti-
PROCEDIMENTO dos, bem como a p¥riodicidade de sua execugdo. O pfograma de capacitagdo dos
« Material utilizado: manipuladores em higiene deve ser descrito, sendy/determinada a carga hordria,

recipientes esterilizados fornecidos pelo laboratério terceirizado; pisseta com élcool;

o s i o conteido programakco e a freqiiéncia de sha realizagdo, mantendo-se em
osforo; etiquetas adesivas.

arquivo os registros da participagdo nominal/dos funciondrios’.

« Procedimento: !

A tomneira do ponto de coleta deve ser previamente esterilizada com dlcool e em : Este POP pode ser composto pelos pequisitos:

seguida flambada. ; ) %

Apés a esterilizagdo, o analista deve descartar o primeiro jato de 4gua e coletar uma a) Lavagem e anti-sepsia,das mag

amostra. O recipiente deve ser identificado com data e ponto de' coleta.' i : b) Medidas em caso de ferimenfos e problemas de satde

O analista deve encaminhar a amostra coletada para o laboratdrio terceirizado certi- 50 l TS

ficado pela NBR ISO/ IEC 17025. ‘ ¢) PCMSO — Programa de Gqgtrole Médico de Satide Ocupacional — de

Os resultados recebidos devem ser comparados pelo analista com o0s parametrosl da acordo com a Norma Refulamentadora NR-7 Secretaria de Seguranga

Portaria MS n® 1469. Se OK, devera receber o carimbo de aprovado, onde o analista ¢ Satide no Trabalho, £ Portaria s 2 4, de 29 de dazenthrs de 1994,

deve apor data e visto. ' " B

Se o resultado ndo for conforme, o analista deverd comunicar por escrito ao gerente d) Programa de capacifagdo em higiend

da Garantia da Qualidade, usando o Formuldrio de A¢ao Corretiva FAC-01. O gerente ar . = :

da Garantia da Qualidade deverd investigar a causa da ndo conformidade e tomar Para o primeiro conjinto de requisitos, devem ser consideradas as etapas

agdes corretivas cabiveis. de lavagem e anti-sepfia das mdos. Sua implementagdo requer a adequada
DOCUMENTACAO divulgacdo deste progedimento, principalmente nas instalagdes sanitérias e nas
— Planilha de Monitoramento de Agua — PMA-03; estagdes de lavagegh de maos, assim como o treinamento dos manipuladores,

— Portaria MS n® 1469 (documento externo);
— Formulério de A¢do Corretiva — FAC-01;
— Laudo de Anilise (documento externo).

onde a freqiiéncig de execugdo deve ser estabelecida. Os principios ativos dos
produtos, usadgs para lavagem e anti-sepsia, ou seja, sabdes e desinfetantes
devem ser meéncionados. Podem-se usar sabonetes bactericidas de eficiéncia

REGISTRO p 3
- Porinulério de rogistro do coliiols’ @4 poiabilidade da dgus. REEWL comprovad4 e que podem ser encontrados facilmente, ou sabonéte seguido do
uso de dgsinfetante (forma liguida ou gel).
11\3,mitid0 PO‘T; i 2520;?)(:::) Zoors: P Para secagem das mdos, deve ser disponibilizado papel toalha nad recicla-
ononono da Silva Nononono aos Santos A e % x 2
RESPONSAVEL PELA EMISSAO RESPONSAVEL PELA APROVACAO do oy qualquer outra forma apropriada. Se a desinfecgdo for feita com\lcool
70% pode-se dispensar o uso de secagem forgada, deixando as mdos secarem
Figura 10

ngturalmente. Se usado secador de ar: cuidar da limpeza dos filtros para ndo
aver contaminacio cruzada.




