ROTEIRO DE DISCUSSAO - ENZIMAS

Questoes orientadoras
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Qual a origem das enzimas presentes em alimentos?

Qual a importancia das enzimas em alimentos?

Como as enzimas podem afetar a qualidade dos alimentos?

Que fatores afetam a atividade enzimatica?

Como pode ser feita a inativacdo e o controle da atividade enzimatica?

Importancia do conhecimento da Km e Vmax para o controle da atividade enzimatica
Quais as vantagens do uso de enzimas para a modificacdo de matérias-primas
alimentares.

Qual a origem das principais enzimas usadas na industria de alimentos?

Discuta as principais aplicagdes de proteases em alimentos.

10. Discuta as principais aplicacGes de enzimas que agem sobre carboidratos.
11. Discuta as principais aplicacdes de enzimas que agem sobre lipideos.



