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PRINCIPAIS UTENSILIOS,
= MOVEIS E EQUIPAMENTOS
=~ DE UMA COZINHA

PROFISSIONAL




FACAS

v Como um artista que possui as ferramentas para esculpir, pintar ou desenhar, o profissional de cozinha devera ter uma faca

que Ihe ajude no trabalho, com seguranca e eficiéncia.

v A escolha da faca deve ser tao importante como os dedos sao para nds, podemos dizer literalmente que é a extensao de

nossas mMaos.

v Algumas regras como o uso, cuidado e armazenamento adequado devem ser seguidos quase que automaticamente pelos

profissionais da cozinha.
v Tratar a faca com respeito;
v Manter a lamina afiada;
v Manter as facas limpas;
v Transportar a faca de um lado para outro com seguranca;

v Use tabuas de corte apropriadas;

v Armazene a faca de modo seguro.



PARTES DA FACA
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INSTRUMENTOS MANUAIS

Descascador de Boleador Garfo de cozinha
legumes e frutas

|
. %
/

Espatula de confeiteiro Fouet/Batedor

Espatula

Saco de confeitar Pau de macarrao


http://www.aceros-de-hispania.com/gb/default.htm
http://www.aceros-de-hispania.com/gb/default.htm
http://citymama.typepad.com/photos/uncategorized/2008/11/09/eggslicer.jpeg
http://citymama.typepad.com/photos/uncategorized/2008/11/09/eggslicer.jpeg
http://www.acemart.com/renderImage.image?imageName=graphics/00000001/products/PRC919-188A.jpg&width=400&height=300&padding=0
http://www.acemart.com/renderImage.image?imageName=graphics/00000001/products/PRC919-188A.jpg&width=400&height=300&padding=0

INSTRUMENTOS

Removedor de talos e folhas Extrator de sementes de

de morango cereja Faca de tomate



http://foodservice.chef2chef.net/restaurant-supplies-equipment/kitchen-supplies/Tomato_Slicers/Tomato_Corer_Each_5466.htm
http://foodservice.chef2chef.net/restaurant-supplies-equipment/kitchen-supplies/Tomato_Slicers/Tomato_Corer_Each_5466.htm

INSTRUMENTOS MANUAIS

‘ S X

Descamador de peixe

Espatula de silicone (rigida e flexivel)

Faca de Ostra

Cortador de ovos



http://citymama.typepad.com/photos/uncategorized/2008/11/09/eggslicer.jpeg
http://citymama.typepad.com/photos/uncategorized/2008/11/09/eggslicer.jpeg

INSTRUMENTOS MANUAIS

Escumadeira ou Conchas
Espumadeira

Cor Branca: Laticinios

Cor Bege: Assados/Embutidos
Cor Amarela: Aves

Cor Azul: Peixes/Frutos do Mar
Cor Verde: Vegetais

Cor Vermelha: Carnes

Faca de bacalhau




EQUIPAMENTOS PEQUENOS

.

Colheres de medidas

Peneira

Passador Espremedor


http://www.zimbio.com/go/http:/3.bp.blogspot.com/_lAAbC3NQK_w/SSh5UH_UBSI/AAAAAAAAABw/d7UsCaPN9qc/s1600-h/image.php.gif
http://www.zimbio.com/go/http:/3.bp.blogspot.com/_lAAbC3NQK_w/SSh5UH_UBSI/AAAAAAAAABw/d7UsCaPN9qc/s1600-h/image.php.gif

Bowls Containeres de armazenamento




PANELAS

Sautoir

Cacarola (baixa)

‘ < > \)
‘ Grelha Banho maria Crepe ou omelete J




PANELAS

Paella

Assadeira de peixe



UTENSILIOS PARA COCCAO EM FORNO

Assadeira funda

-

Forma para gratinar Ramekin Forma para porcéo
individual Savarin




UTENSILIOS PARA COCCAO EM FORNO

Wi Wy, .
L PR

Forma de torta
canelada Forma de torta

Forma com lateral
Forma de bolo removivel

Forma de bolo Forma de muffin Forma tubular Forma tubalar
inglés canelada @



~/ Batedeira Mandoline Liquidificadol®)



PROCESSADORES

Capacidade: até 18 kg por minuto (frutas,
legumes e verduras).

PRINCIPAIS CARACTERISTICAS

Rala queijo tipo parmesao e faz farinha de
rosca.

Corta em cubos e palitos.

Desfia e corta em rodelas.

Capacidade: atée 5 kg por
minuto (frutas, legumes e
verduras).




Peso com Embalagem 6,1 Kg

Velocidade 9000 rpm
Voltagem 230v/50Hz 1,9A
Altura com Haste 360mm
Altura Total 725mm
Largura da Hélice 100mm
Largura do Copo 125mm
Capacidade 50 litros

MIXERS

Altura 540 mm

Largura 610 mm

Peso 21 Kg

Poténcia 370 W
Producéao até 80 kg/hora
Profundidade 360 mm
Velocidade 1500 rpm




FOGOES E FORNOS

e Forno microondas @
Forno de gavetas Forno combinado



FOGOES E FORNOS

Forno industrial


http://news.thomasnet.com/images/large/540/540516.jpg
http://news.thomasnet.com/images/large/540/540516.jpg
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Fonte: Macom, 2008




FORNOS COMBINADO

TR
4

fiitades

37 "o
i
i L "’[‘:ﬂ

Fonte: Cozil, 2008




BIFETEIRA BASCULANTE

Fonte: Cozil, 2008



CALDEIRAO

s




BANHO MARIA

LA




COZEDCR DE MASSAS

Fonte: Topema, 2008

Fonte: Macom, 2008




CHAPAS E GRELHAS

Chair broiler

Salamandra



CHAIR BROILLER




FRITADEIRA




FORNOS




ESTUFAS

Estufa demufadora Estufa paes

@



Sistema para preparacao de grelhados a vista do cliente.

Banho Maria a gas Char Broiler agés cBG7-72

BMG7-36_

>

‘ 7 ‘ ' . Conservador de
' o frituras CFE7-36

Médulo de base
MB7-36P

Modulo Neutro com
gaveta MIN7-326G

Refrigerador de base
Estrutura Grill Show RHMB-1440



http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1
http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1

Sistema para preparacado de massas a vista do cliente. .
Mdodulo Refrigerado

Fogao a gas FG7-72BM com MRE7-72
conservador de molhos

—. ~—
—— ——
— — —

——

—_——

Refrigerador de
base RHMB-1440

Estrutura Pasta
Show EPS7-5M Cozedor de massas
a gas CAG7-18



http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1
http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1

Ilha do Chef

Armario de terminagao liso

Fritadeuira a gas
FTG7-18

Armario de terminacao

Conservador de com cuba

frituras CFE-36

Armario de base
AB7-36P

Apoio Frontal

Refrigerador de base ]
com gavetras RHME-1440

Chair Broiler a gas CBG7-72

Fogdo Francés

Prateleira Superior Tubular

FFG7-72

Forno a gas
FFOG7-72

Estufa de pratos

EPF7-72

Forno a gas

FFOG7-72


http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1
http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1

Moduio com cuba Chair Broiler a gas

Fogao a Gas com 6 . MN7-36C CBG7-36
queimadores FG7-108

o Il

Refrigerador de base

RHMB-1440

Forno a Gas FFOG7-72



http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1
http://www.acosmacom.com.br/produtos_listagem.asp?id_LinhaProduto=1

REFRIGERADORES

Display
refrigerado

Gavetas refrigeradas



REFRIGERADOR

Fonte: Avante, 2008

Fonte: Cozil, 2008




CAMAR

Fonte: Topema, 2008

Porta frigorifica
(acesso)

Modulo frigorifico
(compartimento)

)

Unidade condensadora
(area externa)

@

Unidade evaporadora
(area interna/teto)

Painel de controle

www.tectermica.com.br
-4 2 [ X = S=c X S ——F = ¥ g |




MAQUINA DE GELO




RESFRIADORA

v Equipamentos disponiveis em tamanhos variados para todas as necessidades,
podendo resfriar ou congelar rapidamente alimentos quentes, mantendo a

qualidade inicial do produto processado atraves do controle da temperatura;

v Este sistema permite reduzir a proliferacao bacteriana garantindo seguranca
alimentar, evitando também o desperdicio causado pela evaporacao do alimento

sendo aplicado em todos os setores de producao alimenticia.




S0US VIDE




GASTROVAC




PRCOJET




SIFAQ




