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CRONOGRAMA DE AULAS 2° SEMESTRE 2020
Aulas sdbados - 14:00 as 18:00

Més Dia Conteldo Docente
Infroducdo ao curso: apresentacdo da disciplina, métodos de avaliacdo,
cronograma. Divisdo em grupos.
Sortear os temas dos projetos.
" p = - P Marta
17 | Mecanismos de degradacdo e alteragcdo dos alimentos processados (alteragdes
sensoriais, nutricionais € microbioldgicas).
Outubro Principais microrganismos deteriorantes e patogénicos de interesse para o
processo de conservacdo e sud inativacdo por processos térmicos e ndo térmicos.
Processamento térmico descontinuo e contfinuo de Alimentos: conceitos e cdlculos )
24 o Cynthia
preditivos
Processamento térmico descontinuo e continuo de Alimentos: conceitos e cdlculos A
31 " Cynthia
preditivos
Principios de processos ndo convencionais para conservacdo de alimentos: micro- .
07 - Cynthia
ondas, infravermelho.
14 | Aguecimento Ohmico, pulso elétrico. Cynthia
Novembro | 21 | Ultrassom, pulso de luz. Cynthia
28 | Alta pressdo hidrostatica. Alta pressdo dindmica/Tecnologia de membranas. Marta
05 Combinagdo de tecnologias emergentes e métodos convencionais de Rodrico
processamento de alimentos 9
Dezembro 12 | Palestras e Atividade outros processos ndo convencionais Cynthia/Marta
- Cynthia, Marta e
19 | PROJETOS - Apresentagoes Rodrigo

JUSTIFICATIVA:

O uso de processos Nndo convencionais para conservacdo de alimentos fem aumentado por conta da demanda por produtos
praticos, com vida de prateleira maior, mas que apresentem uma maior qualidade nutricional, preservagdo das caracteristicas
sensoriais proximas do produto “in natura™ e sejam também seguros para o consumo. Esta drea tem apresentado avangos recentes
e muitas pesquisas de forma que o aluno terd ferramentas para compreensdo dos possiveis processos de conservacdo dos
alimentos e para proposicdo de processos adequados de acordo com as caracteristicas desejadas para o produto e a vida de
prateleira pretendida. Varios métodos ndo convencionais envolvem processos térmicos, de forma que é importante a abordagem
deste método convencional, para melhor entendimento da aplicagdo dos mesmos. Assim, serdo abordadas temdaticas como
formas de degradacdo dos alimentos, principais microrganismos deterioradores e patogénicos, processamento térmico continuo e

descontinuo e os principios dos principais métodos nGo convencionais.

SISTEMA DE AVALIAGAO

Serd realizada uma PROVA PROJETO (60%) e ATIVIDADES + APRESENTACAQ (40%).
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