
Lista de exercícios sobre Coloides e Estabilidade Coloidal 

1) Marque quais destes exemplos são sistemas coloidais, discriminando os estados 

físicos (sólido, líquido, gás) das fases dispersa e contínua (meio de dispersão). 

(  ) salmoura (  ) pasta de dentes (  ) álcool gel (  ) mel não cristalizado 

(  ) sorvete (  ) sangue 

2) O que é a dupla camada elétrica? Qualquer superfície apresenta dupla camada 

elétrica? 

3) Descreva o significado físico do parâmetro de Debye-Hückel . Como ele varia 

com a concentração e valência do contra-íon da camada elétrica? 

4) Com relação ao potencial zeta: 

a) Como ele está relacionado com o potencial de superfície? 

b) Quais os fatores que o influenciam? 

c) Como ele pode ser medido experimentalmente? 

d) Qual a sua importância prática?   

5) Explique a estabilidade coloidal do leite com base na teoria DLVO. Proponha duas 

estratégias para desestabilizar o leite. 

6) a) O que é a concentração de coagulação crítica (CCC) e do que ela depende? 

b) Explique os valores de CCC obtidos para dispersões de partículas de AgI 

(negativamente carregadas). 

Eletrólito 

adicionado  

NaCl MgCl2 AlCl3 PbCl4 

CCC ( mol/L) 0,142 0,00243 0,000068 0,000013 

 



7) Que características devem ter as partículas coloidais quando  

(a) a dispersão deve ser o mais estável possível ou 

(b) a dispersão deve ser facilmente desestabilizada.  

8)  Explique o fenômeno de “envelhecimento de Ostwald”. 

9)  Faça uma descrição detalhada sobre a composição química dos constituintes do 

sorvete (ar, fase óleo, fase água, emulsificantes) e discuta sobre os fatores 

responsáveis pela estabilidade coloidal do sorvete. Sugestão de links: 

https://www.compoundchem.com/2015/07/14/ice-cream/ 

https://www.howitworksdaily.com/the-chemistry-behind-ice-cream/ 
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