
Fisiologia dos 
Receptores Gustativos 



Estímulo Químico 

Células 
gustativas 

Cérebro 

Aferências 
sensoriais 

Percepção 
do gosto 



Localização dos Receptores 
 
 Língua 

Palato mole 

Faringe 

Laringe 

Esôfago 

 



Papilas Gustativas: filiforme, 

fungiforme, circunvalada e foliada 

Sem corpúsculos gustativos 



Papilas Gustativas 



Papila Circunvalada 

Cerca de 7 a 12 
no ser humano 

Contém cerca da 
metade (1000) 
dos corpúsculos 
gustativos 



Corpúsculo Gustativo 



Nº de corpúsculos gustativos na 
papila circunvalada no Homem 

Idade Nº médio de botões 

0-11 meses 251 

1-3 anos 260 

4-20 anos 326 

30-45 anos 242 

40-70 anos 268 

74-85 anos 101 



Categorias básicas do gosto 





Uma única célula responde a mais 
de um tipo de substância química 

Registro de uma célula 
sensorial 



Resposta de adaptação lenta 

NaCl 

Registro da atividade 
do nervo da Corda do 
tímpano 



Perfil gustativo 

Fibra nervosa 
responde a estímulos 
de diversas 
categorias, mas em 
deferentes graus de 
preferência 



Substâncias das 4 categorias 

Doce Azedo Salgado Amargo 

Glicose Ácido clorídrico Sal de 
cozinha 

Sulfato de 
quinino 

Sacarose Ácido acético Cloreto de 
amônio 

Nicotina 

Sacarina Ácido cítrico Cloreto de 
magnésio 

Cafeína 

D-leucina Ácido tartárico Fluoreto de 
sódio 

D-leucina 

Cloreto de 
berílio 

Sulfato de 
magnésio 



Efeito do estímulo salgado 
na célula gustativa 



Efeito do estímulo doce na 
célula gustativa 



Efeito do estímulo amargo 
na célula gustativa 



Efeito do estímulo ácido na 
célula gustativa 



Efeito do aminoácido na 
célula gustativa 

Doce ? 



Alterações das sensações 
gustativas 

 AGEUSIA: perda total do gosto 

 

 HIPOGEUSIA: diminuição da 
atividade gustativa 

 

 DISGEUSIA: função gustativa 
desagradável ou alterada 



Vias do Gosto 

N. Glossofaríngeo 
(IX) 

Papilas Circunvalada  
e foliadas 

Papilas fungiformes 

N. corda do tímpano 
(N. Facial) 

Botões gustativos 
fora da língua 

N. vago (X)  

N. Facial (VII) 

NTS 

Núcleo Caudal Parabraquial 

Tálamo Hipotálamo 

Córtex Sensorial Amígdala 





Representação da língua no 
córtex 



Projeções hipotalâmicas e 
Límbicas 

Gustação Olfato 



Fisiologia dos 
Receptores Olfativos 



Tipos de odores primários 

 Floral: alfa-ionona, álcool betafeniletílico 

 Etéreo: 1,2-dicloretano, acetato de 
benzila 

 Almiscarado: anéis cetônicos (C15-17) 

 Canforado: cânfora, 1,8-cineol 

 De suor: ácido isovaler6anico, áciso 
butírico 

 Fétido: sulfureto de hidrogênio, 
etilmercaptano 

 Penetrante: ácido fórmico, ácido acético  



Cavidade nasal 





Mucosa da região olfatória 



Sensações olfativa não são exclusivas das 
células sensoriais da região olfatória  

 

 

Terminações nervosas livres de fibras 
nervosas do n. trigêmio (V) reagem a 
substâncias odoríferas (região 
respiratória) 



Bulbo olfatório 



Regiões do bulbo olfatório 



Células do Bulbo Olfatório 



Vias Olfativas 

Células Olfatórias 

Bulbo olfatório 

Trato Olfatório 

Cortéx piriforme 

Hipocampo 

Hipotálamo 

Amígdala 





Anosmias 

 Insensibilidade ou perda da 
sensibilidade para detectar certos 
odores 

 

    

   Herança genética 



Trabalhando com o olfato 


