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Probióticos na Aquicultura 



É apaixonante!

Cada vez que estudo, mais chego a 

conclusão que não sei nada!

A intenção aqui é deixar um olhar 

diferente pra estes “pequenos notáveis”



O uso de probióticos na aquicultura 
representa uma revolução

(Intensificação Sistemas e Ambiental)

No entanto, entrou na aquicultura pelas 
portas do fundo  



Probiótico não é Pó Mágico!!!
Probiótico “não” é pra derrubar amônia!!!

Probiótico não é antibiótico!!!

Tem que ser usado continuamente.

Necessidade de mudança de conceitos junto aos 
aquicultores



Amônia, 
Nitrito e 
Nitrato

Influências no bioma aquático e desempenho 
produtivo dos animais (sanidade + eficiência), 
representam funções muito mais nobres dos 

probióticos

Probiótico: 



Uso de probióticos: ração + água + interação animal-ambiente



Microrganismos usados como probióticos para Aquicultura:

Bactérias Ácido - láticas 
Lactobacillus, Pediococcus, 

Enterococcus e Streptococcus

Bactérias Gram-positivas 

Bacillus subtillis, B. licheniformis, B. pumilus, 

B. megaterium, B. amyloliquefaciens, B. 

clausii e B. megaterium

Fungos Principalmente as leveduras do Gênero 

Saccharomyces 



Via de Regra:



Mecanismos de exclusão competitiva de patógenos  

Competição por nutrientes 

Por sítios de

ligação



Principal aspecto produtos disponíveis:

Concentração (UFC/g) de Bactérias 
e Variedade Cepas

Produtos importados    UFC/g e     
dosagem de aplicação



Questão da ativação prévia

Problema



Estratégias adotas pelas empresas:

_ Probiótico pra Água e/ou Solo

_ Probiótico pra Trato digestório (ração)



Quantidade de Espécies

X
Variedade de Cepas

X
Quantidade de UFC

X
Interação Peixes/Camarões e Ambiente



Qual produto tem mais???



Qual produto é melhor???



Probióticos Nacionais



IMEVE

Ração: 2kg/Ton.



IMEVE

Água: até 2kg/10.000 m3.



Kayros

Não divulga concentração UFC/g



Kera

Ração: 2kg/Ton.



Probióticos Importados



“A contagem de esporos de Bacillus notavelmente alta (20 bilhões de esporos 

viáveis ​​por g) concede à Sanolife PRO-2 o maior número de Bacillus ativos 

viáveis ​​por USD investido.”

Olivier Decamp, gerente de produto da fazenda de camarão, INVE Aquaculture

INVE



INVE

Água: até 200 g/ha

Pro - W

3 kg



INVE

Ração: 0,2 kg/Ton.
(*não possui ácido láticas)

3 kg



INVE

Pro-S FMC - W



1 kg



Pond Plus
Bayer



Não divulga concentração UFC/g



Cepas a partir do trato digestório de 
peixes e camarões



Uso de probióticos em TR



Probióticos em forma de pastilha



“O papel do infinitamente pequeno é infinitamente grande”
Luis Pasteur (1822 – 1895)



Bactérias probióticas e seus benefícios sobre o camarão 

Fonte: Vieira 2010













Truticultura 



Truta arco-iris (Oncorhynchus mykiss) 

Peso Final 25 kg (Variedade migradora)

Peso de abate: a partir de 300 gramas

Tempo de Cultivo:  12 meses



_ O grupo dos salmonídeos é composto por 2 gêneros

Oncorhyncus – Endêmico do Oceano Pacífico e com 17 espécies comerciais 

Salmo – Endêmico do Oceano Atlântico e com 2 espécies comerciais

_ Nota-se que os termos populares Salmão e Truta são usados em

ambos os gêneros, bem como há representantes dos gêneros que tanto

podem ser cultivados em água doce como em água salgada.

_ Alguns salmonídeos são Anádromos, ou seja, peixes ou outros animais

aquáticos que se reproduzem em água doce mas se desenvolvem no mar

até a fase adulta. Embora alguns possuem todo o ciclo em água doce,

nenhum possui todo o ciclo em água salgada.

_ Via de regra: truta nasce e se desenvolve na água doce e salmão nasce

na água doce mas se desenvolve no mar. Nem sempre ....



Reprodução, larvicultura e produção de juvenis salmão 

(Salmo salar) em água doce



Produção de Smolt afastada do litoral 









Gênero Oncorhyncus – Oceano Pacífico



Gênero Salmo – Oceano Atlântico

Salmo Salar



Mas disso tudo aí o que é importante realmente em termos produção?

“Trutas” 

Oncorhyncus mykiss– Truta-arco-íris 

Salmo trutta – Truta-marron 

Salmo salar  - Salmão do Atlântico

“Salmões”

Oncorhyncus kisutch – Salmão Coho 



Truta Arco Iris (Oncorhyncus mykiss)



Salmão do Atlântico (Salmo salar)



Salmão Coho (Oncorhynchus kisutch)



O nome científico deriva do grego onkos (gancho) + rynchos (nariz)

https://pt.wikipedia.org/wiki/Grego_cl%C3%A1ssico


Onde se produz Truta no Brasil

Truta



Truta Salmonada



_ Na opinião popular: salmão é grande e tem a carne cor laranja, enquanto 

que truta é pequena e possui a carne branca. 

_ Do ponto de vista biológico este é um conceito equivocado, já que tamanho 

e coralação da carne dependem do ambiente em que o animal se 

desenvolve.

Em situações de cultivo, ambos possuem a carne branca!

No caso dos salmões, sempre se usou o aditivo alimentar chamado 

Astaxantina, que tanto pode ser produzido de forma sintética quanto extraído 

de algas marinhas. 

O uso deste corante aumenta consideravelmente o custo de produção. Por 

isto, no caso da truticultura, há opção de produzir a truta “comum” ou a 

salmonada.





Em alimentos, a cor é considerada, juntamente com o frescor, um dos 

principais condicionantes na decisão de compra por parte do consumidor 

final.

E o vermelho, seguido do laranja, são as cores mais vibrantes, que induz a 

emoções fortes, símbolo de felicidade e bem estar......

A coloração da carne muda conforme alimentam-se, principalmente, de 

crustáceos.

Podemos dizer que truta é um tipo de “salmão” que não tem o seu 

desenvolvimento no mar e sim em água doce. Considerando que em água 

doce há menos crustáceos, via de regra a carne da truta é branca.



(IMPORTANTE!!!)

Notícias e matérias alarmistas sobre o uso de “tintas” ou “corantes” na 

produção comercial de salmões. 

Ou

Que a produção comercial de salmões é uma espécie de falsificação dos 

salmões verdadeiros. 

As espécies são as mesmas e os carotenóides (astaxantina e cantaxantina) 

também são os mesmos!!!

O que muda é a forma como cada peixe tem acesso a estes caratenóides!

E tanto a astaxantina e cantaxantina são aprovadas pelos mais rigorosos 

órgãos alimentares.



Nos cultivos comerciais, devido ao alto custo da astaxantina, esta é 

adicionada a ração somente nos últimos meses de criação.

Até porque, tanto trutas quanto salmões possuem necessidade de fixarem 

estes carotenóides, já que para o êxito do processo reprodutivo são 

imprescindíveis. 



Sapucaí Mirim - MG





















Truticultura Brasileira: Marcos Rigolino, Iara Tabata e UPD Campos Jordão



Malococultura
(Criação de moluscos bivalves (duas conchas))

Ostra Mexilhão Vieira



Malacocultura no Brasil

Santa Catarina – 80% da produção nacional

Algo em torno de 30 mil toneladas/ano, sendo 80% de mexilhão, 18% ostras 

e 2% vieiras 

Mão-de-obra familiar



Ostra



“Sementes” produzidas em laboratório





Mexilhão







“Sementes” coletadas no mar







Vieira



“Sementes” reprodução em laboratório



Lanternas de produção

Fixadas na corda do espinhel

12 meses



Palhoça - SC



Sistema de criação: Long line







Exemplo Maricultura Familiar









Lambaricultura



Produção comercial de lambari???

A que se destina a produção comercial de lambari?

90% isca viva para a pesca esportiva

Lambari

10% Petisco para consumo



Mercado de Isca de Viva



Mercado de Petisco







Engodo Pesca Industrial do Atum







Importante ressaltar uma questão:

Demanda é diferente de mercado!!!

Depois da máquina de eviscerar, o próximo 

desafio é transformar esta demanda em 

realidade de mercado



Por parte dos produtores, ainda falta olhar 

para o Lambari e enxergar um Pirarucu!











Lambari Rosa



Teoria dos 50% para êxito no negócio 

1º) 50%
Criar bem, ser eficiente nos índices 

zootécnicos!

2º) 50% 
Gestão do Negócio

(Compra de insumos, escoamento ...)



Pacote Tecnológico 

E 

Transferência de Conhecimento





Este peixinho já fez parte da minha infância

Já foi tema da minha tese

Já me deu uma patente

Já me fez viajar por vários estados

E ainda proporcionou a realização de um 

sonho profissional: 





Tendências

Truta: Crescimento moderado

Malacocultura : Forte Crescimento

Lambaricultura: Forte Crescimento



OBRIGADO!


