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NOTURNO
PROGRAMA

A matéria serd ministrada por video-aulas, que serdo disponibilizadas na Plataforma
Moodle nas respectivas semanas, conforme programa abaixo. Além disso, 0s
professores ficardo disponiveis para discutir sobre os temas das video-aulas ou retirar
duvidas, nas sextas das 10 as 11h, e nos sabados das 11 as 12h, via GoogleMeet.
29/agosto - Introducdo. Solucdes diluidas.

05/setembro — Propriedades coligativas. Agua em alimentos.

12/setembro — Semana da patria

19/setembro - Aula préatica 1: Densidade de solucdes

26/setembro - Aula préatica 2: Crioscopia.

03/outubro - Atividade de agua. Isotermas de sor¢do. Modelos matematicos.
10/outubro - Atividade de agua e conservacédo de alimentos.

17/outubro - Aula pratica 3: Concentracédo da polpa de goiaba.

24/outubro - 12 Prova.

31/outubro — Biopolimeros, hidrocoldides.

07/novembro — Aula prética 4: Viscosidade Intrinseca.

14/novembro — Aula pratica 5: Gelificacéo.

21/novembro — Transicdo de fases e conservacéo de alimentos.

28/novembro - Introducdo a ciéncia dos coloides. Emulsdes.

05/dezembro — Aula prética 6: Emulséo.

12/dezembro — 22 Prova.

Nota final: provas (40%) + relatério=responder questdes das aulas praticas (20%).



