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Dia Modo Horario 9h — 12h
16/10 |virtual Participacao das atividades do Dia Mundial da Alimentacdo (DMA)
21/10 |Google Apresentacdo do programa da disciplina e dos estudantes.
meet Orientacdo para o preparo de ensaio e resenha. Orientacdo para
9h podcasts.
04/11 |Moodle Envio de resenha sobre o texto de “Pimenta nos olhos dos outros é
refresco”: descolonizar, cozinhar e cuidar.
11/11 | Google Sistemas do comer
meet Os alunos deverao assistir dois videos sobre alimentacao indigena e
9h alimentacdo quilombola. Em aula sincrona, assistiremos um video
sobre alimentacdo baiana e faremos uma discussdo sobre esses
sistemas, descolonizacdo e pandemia.
18/11 |virtual Participacdo nas atividades do Simpdsio de Iniciacdo Cientifica na
FSP
25/11 |Moodle Conhecendo a comida brasileira
Nesse dia cada quarteto vai postar no Moodle um podcast sobre um
alimento tipico brasileiro. Além disso, cada quarteto vai ouvir dois
podcasts dos outros grupos e comentar no Moodle.
02/12 |Moodle Envio de ensaio individual
09/12 |Moodle/ |Envio da tarefa final pelo moodle: entregar uma lista de 5
presencial |importantes ideias, conceitos e mensagens que ficaram (e ficardo,

assim esperamos!) com vocé a partir dessa disciplina.
Piquenique — jardim FSP: avaliacdo da disciplina e balan¢o de 2020!

PROCEDIMENTOS DIDATICOS: aulas sincronas com roda de conversa virtual,
videos, eventos virtuais, producao de textos e podcasts.

CRITERIOS DE AVALIACAO: A nota final da disciplina sera calculada
considerando-se 0s seguintes pesos: a) tarefa final no ultimo dia de aula: 30% da
nota final; c) ensaios, resenhas e podcasts da disciplina: 70% da nota final.
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